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AIR FRYER

Instruction Manual

-

CHUNKUMA AFR-7000

| 220-240V~ | 50-60Hz | 1800W | 7L | 80°C-200°C

(EN) Air fryer - Instruction Manual

(ES) Freidora de aire - Manual de instrucciones

(IT) Friggitrice Ad Aria - Manuale di istruzioni

(FR) Friteuse a Air - Manuel d'instructions

(DE) HeiBluftfritteuse - Bedienungsanleitung

(PT) Fritadeira De Ar - Manual de instrucdes

(NL) HeteluchtfriteusE - Handleiding en veiligheid

(BG) Bb3ayLleH GpUTIOPHMK - PbKOBOACTBO 3@ MHCTPYKLMK
(EL) Oputta agpa - eyxetpidio odnywv

(PL) Frytownica powietrzna - Podrecznik

(SK) Fritéza - Pouzivatelska prirucka

(RO) Friteuza cu aer - manual de Utilizare

(HU) Légsutd - Felhasznaloi kézikonyv

(SR) ®pwuTesa - ynyTCTBO 3a ynoTpedy

(TR) Hava fritdoza - Kullanim kilavuzu

(RU) ®puTiopHMLa - PyKOBOACTBO MO aKCMyaTaLMm 6e3omnacHoCTu
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SPECIFICATIONS

Especificaciones, Specifiche, Spécifications, Spezifikationen, Especificacdes,
Specificaties, Cneundukaumm, Npodlaypadés Specyfikacje, Specifikacie, Specificatii,
Specifikaciok, Cneundukauuje, Ozellikler, Cneumdunkamm

Capacity 7L Cavity type Tray
Power 1800 W Visible window Yes
Pre-sets 8 Auto clean Yes
Body material Plastic

CONTENT

Contenido, Contenuto, Contenu, Inhalt, Conteldo, Inhoud, Cbabp»kaHue, Meplexdpevo,
Zawartos¢, Obsah, Continut, Tartalom, Cagpaj, icerik, CogeprxaHue
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MESURES

Measurements, Medidas, Misure ,Mesures, Mal3e, Medida“s , Afmetingen ,Mepku,
Metproelg, Wymiary, Merania ,Masuratori, Méretek, Mepe, OlcUmler, amepeHua
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GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER

PARTS

(EN) GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER. PARTS.A Display panel B Air inlet C
Handle D Basket E Window F Non-stick grid

(ES) CONOZCA SU FREIDORA DE AIRE. PARTES.A Panel de visualizacién B Entrada
de aire € Mango D Cesta E Ventana

F Rejilla antiadherente

(IT) CONOSCERE LA VOSTRA FRIGGITRICE AD ARIA. PARTI. A Pannello di
visualizzazione B Presa d'aria € Maniglia D Cesto E Finestra

F Criglia antiadherente

(FR) APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE FRITEUSE A AIR. PIECES. A Panneau
d'affichage B Entrée d'air C Poignée D Panier E Fenétre F Crille antiadhesive

(DE) LERNE DEINE HEIBLUFTFRITTEUSE KENNEN. TEILE. A Anzeigetafel B
Lufteinlass C Griff D Korb E Fenster F Antihaft-Gitter

(PT) CONHECENDO SUA FRITADEIRA DE AR. PARTES.A Painel de exibicdo B
Entrada de ar C Algca D Cesta E Janela F Grade antiadherente

(NL) KENNISMAKING MET UW AIRFRYER. ONDERDELENA Displaypaneel B
Luchtinlaat € Handvat D Mand E Raam F Antiaanbakrooster

(BG) 3ANMO3HAMTE CE CbC CBOATA ®PUTIOPHULA HA Bb34YX. YACTU. A
MNaHen 3a gucnnen B BbagyleH Bxoa C Jpbxka D KowHuua E MNpo3opely,

F Henenupalla peweTtka

(EL) INQPIZONTAZ TON AEPIOY ZAZ THFANIZTH. MEPH.A Nivakag spddvionc B Etoaywyr aépa €
XelpoAaBr) D KaAdaBt E NapdBupo F AvtikoAAntikn paBéog

(PL) POZNAJ SWOJA FRITURKE POWIETRZNA. CZEéCI A Panel wyswietlacza B
Wlot powietrza € Uchwyt D Kosz E Okno F Ruszt nieprzywierajacy
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(SK) ZISKANIE POZNANIA O VASOM FRITEZOVOM PRIETOCNI. €ASTI. A Displejovy
panel B Vstup vzduchu € Rukovat D Kosik E Okno F Neprilnava mriezka

(RO) CUNOASTEREA FRITEUZEI DUMNEAVOASTRA DE AER. PARTI.A Panou de
afisare B Intrare de aer C Maner D Cos E Fereastra F Grila antiaderenta

(HU) ISMERD MEG A LEGFRITOZODET. ALKATRESZEK. A Kijelzé panel B Légtdmeg
bejarata C Fogantyu D Kosar E Ablak F Nem tapadds racs

(SR) UPOZNAVANIJE VASEG VAZDUSNOG FRITEZA. DELOVIA MpwkasHuW naHen B
Yna3 3a Ba3saoyx C Opuwka D Kowapa E Mpo3sop

F He neneha peleTka

(TR) HAVA FRITEZiNi TANIYIN. PARGALAR. A Ekran paneli B Hava girisi C Kulp D
Sepet E Pencere F Yapismaz 1zgara

(RU) 3BHAKOMCTBO C BALUMM ASPO®DPUTE3OM. HACTMU. A [lncnneiHasa naHenb

N
W

FUNCTION BUTTONS

1 @ O 4
2 7
5 PREHEAT TURN 8
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14 1 1 17 18

(EN) FUNCTION BUTTONS 1. French fries 2. Chiken 3. Bake 4. Bread 5.Steak 6.Ribs 7.
Vegetables 8. Dehydrate 9. Shrimp 10. Fish 11. Defrost 12. Auto clean 13. Preheat 14.
Decrease temperature or time 15. Light 16. Power 17. Start 18. Increase temperature
or time 19. Turn reminder 20. selector time or temperature.

(ES) BOTONES DE FUNCION 1. Patatas fritas 2. Pollo 3. Hornear 4. Pan 5. Bistec 6.
Costillas 7. Verduras 8. Deshidratar 9. Marisco 10. Pescado 11. Descongelar 12.
Autolimpieza 13. Precalentar 14. Disminuir temperatura o tiempo 15. Luz 16.
Encendido/Apagado 17. Inicio 18. Aumentar temperatura o tiempo 19. Recordatorio
girar 20. Selector de tiempo o temperatura.

(IT) PULSANTI FUNZIONE 1. Patatine fritte 2. Pollo 3. Cuocere al forno 4. Pane 5.
Bistecca 6. Costine 7. Verdure 8. Disidratare 9. Frutti di mare 10. Pesce 11. Scongelare
12. Autopulizia 13. Preriscaldre 14. Diminuire temperatura o tempo 15. Luce 16.
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Accensione/Spegnimento 17. Awvio 18. Aumentare temperatura o tempo 19.
Prememoria di girare 20. Selettore di tempo o temperatura.

(FR) BOUTONS DE FONCTION 1. Frites 2. Poulet 3. Cuire au four 4. Pain 5. Steak 6.
Cotes levées 7. Légumes 8. Déshydrater 9. Crevettes 10. Poisson 11. Décongélation 12.
Nettoyage automatique 13. Préchauffer 14. Diminuer la température ou la durée 15.
Lumiere 16. Alimentation 17. Démarrage 18. Augmenter la température ou la durée
19. Tourner le rappel 20. Sélecteur de durée ou de température.

(DE) FUNKTIONSTASTEN 1. Pommes Frites 2. Huhn 3. Backen 4. Brot 5. Steak 6.
Rippchen 7. Gemuse 8. Dorren 9. Garnelen 10. Fisch 11. Auftauen 12. Automatische
Reinigung 13. Vorheizen 14. Temperatur oder Zeit verringern 15. Anzinden 16.
Ein/Aus 17. Start 18. Temperatur oder Zeit erhéhen 19. Dreherinnerung 20. Zeit- oder
Temperaturwahler.

(PT) BOTOES DE FUNGAO 1. Batatas fritas 2. Frango 3. Assar 4. P40 5. Bife 6. Costelas
7. Legumes 8. Desidratar 9. Camarao 10. Peixe 11. Descongelar 12. Limpeza
automatica 13. Pré-aquecer 14. Diminuir temperatura ou tempo 15. Leve 16. Poténcia
17. Iniciar 18. Aumentar temperatura ou tempo 19. Lembrete de rotagado 20. Seletor
de tempo ou temperatura.

(NL) FUNCTIEKNOPPEN 1. Frieten 2. Kip 3. Bakken 4. Brood 5. Biefstuk 6. Ribben 7.
Groenten 8. Uitdrogen 9. Garnalen 10. Vis 11. Ontdooien 12. Automatische reiniging
13. Voorverwarmen 14. Temperatuur of tijd verlagen 15. Licht 16. Voeding 17. Start 18.
Temperatuur of tijd verhogen 19. Draaiherinnering 20. Keuzeschakelaar tijd of
temperatuur.

(BG) BYTOHU 3A OYHKLUMUMU 1. MNbprkeHn kapTodu 2. Mune 3. NeyeHe 4. Xna6 5.
Mbpxona 6. Pebpa 7. 3enerHuyum 8. JexmgpaTtrpaHe 9. Ckapumaun 10. Puba 1.
PasmMmpaszaBaHe 12. ABToMaTM4YHO nodmctBaHe 13. NpeaBapuUTenHo 3arpasaHe 14.
HamangaBaHe Ha TeMnepaTypaTta nnu BpemeTo 15. CBeTinHa 16. 3axpaHsaHe 17. CtapT
18. YBennuaBaHe Ha TeMnepaTtypaTa unm spemMeTo 19. 3aBbpTeTe HanoMHaHe 20.
CenekTop 3a BpeMe 1 TeMnepatypa.

(EL) NAHKTPA AEITOYPIIAZ 1. Matdreg tnyavitég 2. Kotomoulo 3. Whowpo 4. Wwui 5. Mripldha 6.
MNaiddkia 7. Aaxavikd 8. Adudatwote 9. MNipideg 10. Wapla 11. Zemaywote 12. Autdparto kabBdplopa 13.
MpoBepuavete 14. Mewwote tn Beppokpacia f to xpovo 15. Ehadpu 16. Tpododooia 17. Ekkivnon 18.
AU¢&non Beppokpaciag fi xpovou 19. Itpodr unevBipong 20. xpovog fi Beppokpacia emloyéa.

(PL) PRZYCISKI FUNKCIJI 1. Frytki 2. Kurczak 3. Pieczenie 4. Chleb 5. Stek 6. Zeberka
7. Warzywa 8. Odwodnij 9. Krewetki 10. Ryba 11. Rozmrazanie 12. Automatyczne
czyszczenie 13. Rozgrzej 14. Zmniejsz temperature lub czas 15. Swiatto 16. Zasilanie 17.
Start 18. Zwieksz temperature lub czas 19. Przypomnienie o wigczeniu 20. Selektor
czasu lub temperatury.

(SK) TLACIDLA FUNKCII 1. Hranolky 2. Kuracie maso 3. Peieme 4. Chlieb 5. Steak 6.
Rebra 7. Zelenina 8. Dehydratujeme 9. Krevety 10. Ryby 11. Rozmrazovanie 12.
Automatickeé Cistenie 13. Predhrievanie 14. Znizenie teploty alebo ¢asu 15. Svetlo 16.
Vykon 17. Start 18. Zvyste teplotu alebo &as 19. Otocéte pripomenutie 20. Voli¢a &asu
alebo teploty.

(RO) BUTOANE DE FUNCTIE 1. Cartofi prdjiti 2. Pui 3. Coace 4. Paine 5. Friptura 6.
Coaste 7. Legume 8. Deshidratare 9. Creveti 10. Peste 11. Dezghetare 12. Curatare
automata 13. Preincalzire 14. Scadeti temperatura sau timpul 15. Lumina 16. Putere
17. Pornire 18. Cresteti temperatura sau timpul 19. Rotiti memento 20. Selector de
timp sau temperatura.

(HU) FUNKCIO GOMBOK 1. Sult krumpli 2. Csirke 3. SUtés 4. Kenyér 5. Steak 6.
Bordak 7. Zoldségek 8. Szaritas 9. Tenger gylUmolcsei 10. Hal 11. Felolvasztas 12.
Automatikus tisztitas 13. Elémelegités 14. Hémérséklet vagy idé csokkentése 15.
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Vilagitas 16. Bekapcsolas/Kikapcsolads 17. Inditas 18. Hémérséklet vagy idé névelése 19.
Forgatas emlékeztetd 20. 1dS vagy hémeérséklet valaszto.

(SR) DUGMAD ZA FUNKCIJE 1. loMdpuUT 2. NMunetnHa 3. NeuunTte 4. Xneb 5. Ogpesak
6. Pe6pa 7. MNosphe 8. [exuapupajte 9. LUkamnun 10. Prnba 1. OgmMp3aBatrse 12.
AyTomaTcko unwherse 13. MNpeTxonHo 3arpeBajte 14. CMaruUTe TEMMNEpaTypy UMn
BpeMe 15. CBeTno. 16. CHara 17. CtapT 18. [NoBehajTe TeMnepaTypy unu speme 19.
OKpeHuTe noaceTHUK 20. 6GUpay BpeMeHa 1nu Temrnepatype.

(TR) FONKSIYON TUSLARI 1. Patates kizartmasi 2. Tavuk 3. Firinda pisirme 4. Ekmek
5. Biftek 6. Kaburga 7. Sebzeler 8. Kurut 9. Karides 10. Balik 1. Buz ¢cézme 12.
Otomatik temizleme 13. On isitma 14. Sicakligi veya sireyi azaltin 15. Hafif 16. Glic 17.
Baslat 18. Sicakligi veya sUreyi artirin 19. Hatirlaticiyi gevirin 20. Zaman veya sicaklik
secici.

(RU) KHOMKU ®YHKLMUM 1. KapTodenb dppu 2. KypuLa 3. 3anekaHue 4. Xneb
5.CTek 6.Pebpbillkn 7. Osouim 8. ObeszBoxkmBaHMe 9. KpeeTku 10. Pbiba 1.
Pa3smopo3ka 12. ABToMaTMueckasa odmcTKa 13. MNpegBapuUTenbHbiM Harpes 14.
YMeHblleHre TeMnepaTypbl nin spemeHu 15. OcelueHme 16. NMutaHue 17. MNMyck 18.
YBenunyeHue TemMnepatypbl Unu spemeHun 19. BkitoveHmne HanoMmHaHms 20.
CeneKkTop BpeMeHW Unm temMnepaTypbl.

COOKING PRESETS

MENU @ ®
200 °C 20mins
180 °C 20 mins
160°C 10 mins
180°C 15 mins
160°C 25 mins
180°C 25 mins
150°C 30 mins
200°C 12 mins

80°C 60 mins
160°C 12 mins
80°C 15 mins
200°C 5 mins
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ENGLISH

BEFORE FIRST USE

1.

2.

3.
4.
5.
6.

Remove and discard any packaging material, promotional labels, and tape
from the unit.

Remove all accessories from the package and read this manual carefully.
Please pay particular attention to operational instructions, warnings, and
important safeguards to avoid any injury or property damage.

Wash the baskets and crisper plates in hot, soapy water, then rinse and dry
thoroughly.

Clean the inside and outside of the product with warm wet cloth, then dry
thoroughly.

The air fryer uses the technology of hot air heating. Never pour oil or fat into
the fryer.

Leave a minimum of 13 cm of space between the back and top of the wall.

FUNCTION BUTTONS

POWER BUTTON: The () button turns the unit on and off and stops all cooking
functions. Once the Unit is plugged in, the Power Button will light up. Selecting
the Power Button once (Press 1 second) will cause the full panel to be illuminated.
Press 1 second the Power Button will shut down the Unit.

START: After selecting temperature and time, start cooking by pressing
the START/STOP button. To pause cooking, first select the zone you would like to
pause, then press the START/STOP button.

Time/Temperature Select Icon: Press this button to choose time and
temperature, then press the + button or - button enable you to select exact
cooking time/temperature.

Preheat: Choose or cancel preheat function.

Indicator Light: When you want to see the cooking process of food
ingredients, press this button, the light inside of the unit will light up. You can
turn off the light, and press this button again.

Turn reminder: remind the turn the food to get a better crisper taste.
Preset Button Cooking Chart (View at the section Functions buttons)

NOTICE: Please remember that these Default Settings offer only a reference. For
food ingredients differ in source, size, shape and brand, we can not guarantee to
provide the best Settings for your food ingredients. As the fast air change
technology can give renewed heating to the air inside the product immediately,
so, to pull the basket out of the unit during the operation will hardly affect the
process of cooking.

NOTE: If the dual basket air fryer starts with cold boot, the cooking time should
be 3 minutes longer.

USING YOUR AIR FRYER

1.
2.
3

Pull the basket handle to remove it from the fryer gently.

Place food on the inner rack inside the basket.

Reinsert the basket with the food into the fryer.

Note: The appliance requires the basket to be fully closed for operation. Unwind
the cord before plugging it in.
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ENGLISH
4. Plug the appliance into the power outlet. A beep will confirm the appliance is on,

and the on/off button will light up.
5. Press the on/off button to activate the digital display.

MANUAL MODE

1. Once the ingredients are in the basket and the fryer is plugged in:
e  Adjust the time and temperature using the selector dial (20).
° Use the +/- buttons (18)(14) to increase or decrease the temperature and time.
° Press the start button (17) to start cooking.
2. During cooking:
e  Modify the time and temperature if needed.
e To pause cooking, press the power button (16) or open the basket.
3. To stop the appliance completely:
° Press the power button (16) again.
e  The screen will turn off, and the appliance will enter standby mode.

MENU MODE

1. Once ingredients are in the basket and the fryer is on:
e  Select desired menu using the menu selector (1-10).
e  Adjust temperature and time following manual steps.
e  Press start button (17) to begin cooking.
2. During cooking:
e  Modify time and temperature if needed.
e  Tostop the appliance completely:
° Press power button (16). Screen turns off, appliance enters standby mode.

CLEANING YOUR AIR FRYER

The unit should be cleaned thoroughly after every use. The inside of the baskets,
crisper plates and the product are all covered with non-sticking painted coat. Do not
use metal kitchen wares or abrasive cleaning material to do the cleaning, for this will
damage the non-sticking painted coat.

1.  Pull out the plug from the power socket, let the product cool down. (Note: Take
out the baskets, thus to make the fat-free fryer cool down more quickly.)

2. Use wet cloth to scrub the outside part of the product.

3. Clean the baskets or the bottom of the baskets with hot water, detergent and
non-abrasive sponge, please add hot water into the baskets together with some
detergent. Put crisper plates into the baskets, and then soak the baskets and the
crisper plates for 10 minutes.

4. Clean the inside of the product with hot water and non-abrasive sponge.

5. Use cleaning brush to clean the heating components, swept away remaining
food residual.

6. Atimely manner with a clean brush to clean the air inlet opening and the air
outlet opening, so as not to affect the air inlet and the outlet air flow.

Note: If food residue is stuck on the crisper plates or baskets, place them in a sink
filled with warm, soapy water and allow to soak.
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ENGLISH

AUTO CLEAN FUNCTION

Fill the air fryer with water up to the edge of the cooking rack.
Add 5 ml of dishwashing detergent.
Press the "Auto Clean" button(12).

Empty the dirty water and clean any remaining residue. With

P WN S

these simple steps, your air fryer will be ready for its next use.

STORAGE YOUR AIR FRYER

1. Make sure the Air Fryer is unplugged and all parts are clean and dry before storing.

2. Never store the Air Fryer while it is hot or wet.

3. Putclean Crisper Plates into fryer basket, and insert fryer basket into the Air Fryer
body.

4. Store Air Fryer in its box or in a clean, dry place.

GUARANTEE AND SERVICES

If you require services or repairing, or have any doubt, you can commmunicate with the
local Customer Center.

If there is no Customer Center near your location, you can communicate with your local
dealer.
This symbol means that in case you wish to dispose of the product once
its working life has ended, take it to an authorized waste agent for the
selective collection of waste electrical and electronic equipment (WEEE)
This appliance complies with Directive 2014/35/ EU on Low Voltage,
Directive 2014/30/EU on Electromagnetic Compatibility, Directive 2011/65
=== EU on the restrictions of the use of certain hazardous substances in
electrical and electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the ecodesign
requirements for energy-related products
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ESPANOL

ANTES DEL PRIMER USO

1.

2.

oW

o w

Retire y deseche cualquier material de embalaje, etiquetas promocionales y
cinta adhesiva de la unidad.

Retire todos los accesorios del paquete y lea atentamente este manual. Preste
especial atencidn a las instrucciones operativas, advertencias y medidas de
seguridad importantes para evitar lesiones o dafos a la propiedad.

Lave las canastasy los platos para verduras con agua caliente y jabén, luego
enjuague y seque bien.

Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio humedo y tibio, luego
séquelo bien.

La freidora de aire utiliza la tecnologia de calentamiento por aire caliente.
Nunca vierta aceite o grasa en la freidora.

Deje un espacio minimo de 13 cm entre la parte posterior y superior de la
pared.

BOTONES DE FUNCION

BOTON DE ENCENDIDO: EI (V) botén enciende y apaga la unidad y detiene todas
las funciones de coccidn. Una vez que la unidad esté enchufada, el botén de
encendido se iluminara. Seleccionar el botén de encendido una vez (presione 1
segundo) hard que se ilumine todo el panel. Presione 1segundo el botén de
encendido para apagar la unidad.

INICIO: Después de seleccionar la temperatura y el tiempo, comience a
cocinar presionando el botén START / STOP. Para pausar la coccidn, primero
seleccione la zona que desea pausar, luego presione el boton START / STOP.
Icono de seleccién de tiempo/temperatura: Presione este botdn para
elegir el tiempo y la temperatura, luego presione el botdn + o el botén - que le
permiten seleccionar el tiempo/temperatura de coccién exacto.

Precalentar: elija o cancele la funcidn de precalentamiento.

Luz indicadora: cuando desee ver el proceso de coccion de los
ingredientes alimentarios, presione este botdn, la luz dentro de la unidad se
encendera. Puede apagar la luz y volver a presionar este boton.

Recordatorio de giro: recuerde girar la comida para obtener un mejor
sabor mas crujiente.

Tabla de coccién del botén preestablecido (Ver en la seccién Botones de
funciones)

AVISO: Recuerde que esta configuracion predeterminada ofrece solo una
referencia. Para los ingredientes alimentarios que difieren en origen, tamano,
formay marca, no podemos garantizar proporcionar la mejor configuracion para
sus ingredientes alimentarios. Como la tecnologia de cambio rapido de aire
puede dar un calentamiento renovado al aire dentro del producto de inmediato,
por lo tanto, sacar la canasta de la unidad durante la operacién apenas afectara el
proceso de coccidn.

NOTA: Si la freidora de aire de doble canasta comienza con arranque frio, el
tiempo de coccion debe ser 3 minutos mas.
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ESPANOL

USO DE SU FREIDORA DE AIRE

Tire del asa de |la canasta para sacarla de la freidora con cuidado.

1.
2. Cologue los alimentos en la rejilla interior dentro de la canasta.
3

Vuelva a insertar la canasta con la comida en la freidora.
Nota: El aparato requiere gque la canasta esté completamente cerrada para su
funcionamiento. Desenrolle el cable antes de enchufarlo.

4. Enchufe el aparato a la toma de corriente. Un pitido confirmara que el aparato

esta encendido y el botén de encendido/apagado se iluminara.

5. Presione el boton de encendido/apagado para activar la pantalla digital.

MODO MANUAL

1.

3.

1.

2.

Una vez que los ingredientes estén en la cesta y la freidora esté enchufada:
Ajuste la hora y la temperatura con el dial selector (20).
Utilice los botones +/- (18)(14) para aumentar o disminuir la temperatura y el
tiempo.
° Presione el botén de inicio (17) para comenzar a cocinar.
Durante la coccion:
e Modifique el tiempo y la temperatura si es necesario.
e  Para pausar la coccion, presione el botén de encendido (16) o abra la canasta.
Para detener el aparato por completo:
° Presione el botén de encendido (16) nuevamente.
° La pantalla se apagara y el aparato entrarad en modo de espera.

MODO DE MENU

Una vez que los ingredientes estén en la canasta y la freidora esté encendida:

®  Seleccione el menu deseado con el selector de menu (1-10).

e  Ajuste la temperatura y el tiempo siguiendo los pasos manuales.

° Presione el botdn de inicio (17) para comenzar a cocinar.

Durante la coccion:

° Modifique el tiempo y la temperatura si es necesario.

° Para detener el aparato por completo:

° Presione el botén de encendido (16). La pantalla se apaga, el aparato entra
en modo de espera.

LIMPIEZA DE SU FREIDORA DE AIRE

La unidad debe limpiarse a fondo después de cada uso. El interior de las cestas, los
platos para verduras y el producto estan cubiertos con una capa pintada
antiadherente. No utilice utensilios de cocina metalicos ni material de limpieza
abrasivo para realizar la limpieza, ya que esto dafara la capa pintada antiadherente.

1. Saque el enchufe de la toma de corriente, deje que el producto se enfrie. (Nota:
Saque las canastas, para que la freidora sin grasa se enfrie mas rapidamente).

2. Utilice un pafo humedo para frotar la parte exterior del producto.

3. Limpie las cestas o el fondo de las cestas con agua caliente, detergente y esponja
no abrasiva, agregue agua caliente a las cestas junto con un poco de detergente.
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ESPANOL

Cologue platos para verduras en las canastas y luego remoje las canastas y los
platos para verduras durante 10 minutos.

4. Limpie el interior del producto con agua caliente y una esponja no abrasiva.

5. Utilice un cepillo de limpieza para limpiar los componentes de calefaccion,
elimine los restos de alimentos restantes.

6. De manera oportuna con un cepillo limpio para limpiar la abertura de entrada de
aire y la abertura de salida de aire, para no afectar la entrada de aire y el flujo de
aire de salida.

Nota: Si los residuos de comida se pegan en los platos o canastas para verduras,
coléquelos en un fregadero lleno de agua tibia y jabdon y déjelos en remojo.

FUNCION DE LIMPIEZA AUTOMATICA

Llene la freidora con agua hasta el borde de la rejilla de coccidn.
Afade 5 ml de detergente para lavar platos.
Presione el botén "Limpieza automatica"(12).

P WN o

Vacie el agua sucia y limpie cualquier residuo restante.

Con estos sencillos pasos, tu freidora de aire estara lista para su préoximo uso.

ALMACENAMIENTO DE SU FREIDORA DE AIRE

1. Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y que todas las piezas
estén limpias y secas antes de guardarla.

2. Nunca guarde la freidora de aire mientras esté caliente o mojada.

3. Coloque los platos para verduras limpios en la canasta de la freidora e inserte la
canasta de la freidora en el cuerpo de la freidora.

4. Guarde la freidora de aire en su caja o en un lugar limpio y seco.

GARANTIA Y SERVICIOS

Si requieres servicios o reparaciones, o tienes alguna duda, puedes comunicarte con el
Centro de Atencion al Cliente local.

Si no hay un Centro de atencion al cliente cerca de su ubicacién, puede comunicarse
con su distribuidor local.
Este simbolo significa que en caso de que desee desechar el producto
una vez finalizada su vida util, llévelo a un agente de residuos autorizado
para la recogida selectiva de residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE) Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/UE de
Baja Tension, la Directiva 2014/30/UE de Compatibilidad
—= Electromagnética, la Directiva 2011/65 UE sobre restricciones al uso de
determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos y la Directiva
2009/125/CE sobre los requisitos de disefio ecolégico aplicables a los productos
relacionados con la energia
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.

2.

oW

o wn

Rimuovere ed eliminare qualsiasi materiale di imballaggio, etichette
promozionali e nastro adesivo dall'unita.

Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente questo
manuale. Si prega di prestare particolare attenzione alle istruzioni operative,
alle avvertenze e alle precauzioni importanti per evitare lesioni o danni alla
proprieta.

Lavare i cestelli e i piatti crisper in acqua calda e sapone, quindi risciacquare e
asciugare accuratamente.

Pulire l'interno e I'esterno del prodotto con un panno umido caldo, quindi
asciugare accuratamente.

La friggitrice ad aria utilizza la tecnologia del riscaldamento ad aria calda. Non
versare mai olio o grasso nella friggitrice.

Lasciare uno spazio minimo di13 cm tra il retro e la parte superiore della
parete.

PULSANTI FUNZIONE

PULSANTE DI ACCENSIONE: I| ' pulsante accende e spegne l'unita e
interrompe tutte le funzioni di cottura. Una volta collegata I'unita, il pulsante di
accensione si accendera. Selezionando una volta il pulsante di accensione
(premere 1secondo) si illuminera l'intero pannello. Premere per 1secondo, il
pulsante di accensione spegnera l'unita.

AVVIO: Dopo aver selezionato la temperatura e il tempo, avviare la cottura
premendo il pulsante START/STOP. Per mettere in pausa la cottura, selezionare
prima la zona che si desidera mettere in pausa, quindi premere il pulsante
START/STOP.

Icona di selezione tempo/temperatura: premere questo pulsante per
scegliere I'ora e la temperatura, quindi premere il pulsante + o il pulsante - per
selezionare il tempo/temperatura di cottura esatti.

Preriscaldamento: scegliere o annullare la funzione di preriscaldamento.

Indicatore luminoso: Quando si desidera visualizzare il processo di
cottura degli ingredienti alimentari, premere questo pulsante, la spia all'interno
dell'unita si accendera. E possibile spegnere la luce e premere nuovamente
guesto pulsante.

Promemoria di rotazione: ricorda di girare il cibo per ottenere un gusto
migliore e piu croccante.

Tabella di cottura dei pulsanti preimpostati (View nella sezione Pulsanti
funzioni)

AVVISO: Ricorda che queste impostazioni predefinite offrono solo un riferimento.
Poiché gli ingredienti alimentari differiscono per origine, dimensione, forma e
marca, non possiamo garantire di fornire le migliori impostazioni per i tuoi
ingredienti alimentari. Poiché la tecnologia di ricambio rapido dell'aria pud dare
immediatamente un rinnovato riscaldamento all'aria all'interno del prodotto,
estrarre il cestello dall'unita durante l'operazione difficilmente influira sul processo
di cottura.

NOTA: Se la friggitrice ad aria a doppio cestello si avvia con awvio a freddo, il
tempo di cottura dovrebbe essere di 3 minuti piu lungo.
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UTILIZZO DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

1. Tirare delicatamente la maniglia del cestello per rimuoverla dalla friggitrice.
2. Posizionare il cibo sulla griglia interna all'interno del cestello.
3. Reinserire il cestello con il cibo nella friggitrice.
NOTA: L'apparecchio richiede che il cestello sia completamente chiuso per il
funzionamento. Srotolare il cavo prima di collegarlo.
4. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente. Un segnale acustico confermera
che I'apparecchio & acceso e il pulsante di accensione/spegnimento si accendera.
5. Premere il pulsante di accensione/spegnimento per attivare il display digitale.

MODALITA MANUALE

1. Una volta che gli ingredienti sono nel cestello e la friggitrice & collegata:
Regolare l'ora e la temperatura utilizzando il selettore (20).
Utilizzare i pulsanti +/- (18)(14) per aumentare o diminuire la temperatura e il

tempo.
° Premere il pulsante di awvio (17) per avviare la cottura.
2. Durante la cottura:

®  Se necessario, modificare l'ora e la temperatura.
®  Per mettere in pausa la cottura, premere il pulsante di accensione (16) o aprire il
cestello.
3. Per arrestare completamente l'apparecchio:
° Premere nuovamente il pulsante di accensione (16).
° Lo schermo si spegnera e l'apparecchio entrera in modalita standby.

MODALITA MENU

1. Una volta che gli ingredienti sono nel cestello e la friggitrice & accesa:
®  Selezionare il menu desiderato utilizzando il selettore di menu (1-10).
e Regolare la temperatura e I'ora seguendo i passaggi manuali.
° Premere il pulsante di avvio (17) per iniziare la cottura.
2. Durante la cottura:
. Se necessario, modificare l'ora e la temperatura.
° Per arrestare completamente l'apparecchio:
° Premere il pulsante di accensione (16). Lo schermo si spegne, l'apparecchio
entra in modalita standby.

PULIZIA DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

L'unita deve essere pulita accuratamente dopo ogni utilizzo. L'interno dei cestelli, i
piatti crisper e il prodotto sono tutti ricoperti da uno strato verniciato antiaderente.
Non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiale per la pulizia abrasivo per
eseguire la pulizia, poiché cid danneggerebbe il rivestimento verniciato antiaderente.

1. Staccare la spina dalla presa di corrente, lasciare raffreddare il prodotto. (Nota:
estrarre i cestelli, in modo da far raffreddare piu rapidamente la friggitrice senza

grassi.)
2. Utilizzare un panno umido per strofinare la parte esterna del prodotto.
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3. Pulireicestelli o il fondo dei cestelli con acqua calda, detersivo e spugna non
abrasiva, aggiungere acqua calda nei cestelli insieme a un po' di detersivo. Metti i
piatti piu croccanti nei cestelli, quindi immergi i cestelli e i piatti piu croccanti per
10 minuti.

4. Pulire l'interno del prodotto con acqua calda e spugna non abrasiva.

5. Utilizzare una spazzola per la pulizia per pulire i componenti riscaldanti, spazzati
via i residui di cibo rimanenti.

6. In modo tempestivo con una spazzola pulita per pulire I'apertura di ingresso
dell'aria e lI'apertura di uscita dell'aria, in modo da non influire sull'ingresso
dell'aria e sul flusso d'aria in uscita.

NOTA: Se i residui di cibo sono attaccati ai piatti o ai cestelli per frutta e verdura,
metterli in un lavandino pieno di acqua tiepida e sapone e lasciarli in ammollo.

FUNZIONE DI PULIZIA AUTOMATICA

Riempire la friggitrice ad aria con acqua fino al bordo della griglia di cottura.
Aggiungere 5 ml di detersivo per piatti.

Premere il pulsante "Pulizia automatica"(12).

Svuotare l'acqua sporca e pulire eventuali residui rimanenti.

PUN

Con questi semplici passaggi, la tua friggitrice ad aria sara pronta per il suo prossimo
utilizzo.

CONSERVA LA TUA FRIGGITRICE AD ARIA

1.  Assicurarsi che la friggitrice ad aria sia scollegata e che tutte le parti siano pulite e
asciutte prima di riporla.

2. Non conservare mai la friggitrice ad aria mentre & calda o bagnata.

3. Metti i piatti crisper puliti nel cestello della friggitrice e inserisci il cestello della
friggitrice nel corpo della friggitrice ad aria.

4. Conservare la friggitrice ad aria nella sua scatola o in un luogo pulito e asciutto.

GARANZIA E SERVIZI

Se hai bisogno di assistenza o riparazione, o hai qualche dubbio, puoi comunicare con
il Centro clienti locale.

Se non c'e un centro clienti vicino alla tua sede, puoi comunicare con il tuo rivenditore
locale.
Questo simbolo significa che nel caso in cui si desideri smaltire il
prodotto una volta terminata la sua vita utile, portarlo presso un agente
di rifiuti autorizzato per la raccolta differenziata dei rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) Questo apparecchio &
conforme alla Direttiva 2014/35/UE sulla bassa tensione, alla Direttiva
—= 2014/30/UE sulla compatibilita elettromagnetica, alla Direttiva 2011/65 UE
sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche e alla Direttiva 2009/125/CE relativa alle specifiche per la
progettazione ecocompatibile dei prodotti connessi all'energia
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1.

2.

4

3.
5.

6

Retirez et jetez tout matériel d'emballage, étiquettes promotionnelles et ruban
adhésif de l'appareil.

Retirez tous les accessoires de I'emballage et lisez attentivement ce manuel.
Veuillez porter une attention particuliére aux instructions opérationnelles, aux
avertissements et aux mesures de protection importantes pour éviter toute
blessure ou dommage matériel.

Lavez les paniers et les bacs a légumes a 'eau chaude savonneuse, puis rincez-
les et séchez-les soigneusement.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon humide chaud,
puis séchez-le soigneusement.

La friteuse a air utilise la technologie de chauffage a air chaud. Ne versez
jamais d'huile ou de graisse dans la friteuse.

Laissez un espace d'au moins 13 cm entre l'arriére et le haut du mur.

BOUTONS DE FONCTION

BOUTON D'ALIMENTATION : Le () bouton allume et éteint I'appareil et arréte
toutes les fonctions de cuisson. Une fois I'appareil branché, le bouton
d'alimentation s'allume. Si vous sélectionnez le bouton d'alimentation une fois
(@appuyez sur 1seconde), le panneau complet s'allumera. Appuyez 1 seconde sur le
bouton d'alimentation pour éteindre l'appareil.

START : Apres avoir sélectionné la température et le temps, démarrez la
cuisson en appuyant sur le bouton START/STOP. Pour mettre la cuisson en
pause, sélectionnez d'abord la zone que vous souhaitez mettre en pause, puis
appuyez sur le bouton START/STOP.

Icdne de sélection du temps/de la température : Appuyez sur ce bouton
pour choisir le temps et la température, puis appuyez sur le bouton + ou le bouton
- pour sélectionner le temps/la température de cuisson exacts.

Préchauffage : Choisissez ou annulez la fonction de préchauffage.

Voyant lumineux : Lorsque vous souhaitez voir le processus de cuisson
des ingrédients alimentaires, appuyez sur ce bouton, la lumiére a l'intérieur de
|'appareil s'allumera. Vous pouvez éteindre la lumiére et appuyer a nouveau sur ce
bouton.

Rappel de tournure : rappelez a la tournure les aliments pour obtenir un
meilleur goQt plus croustillant.

Tableau de cuisson des boutons de préréglage (voir dans la section Boutons de
fonctions)

AVIS : N'oubliez pas que ces parameétres par défaut n'offrent qu'une référence.
Pour les ingrédients alimentaires qui different par leur source, leur taille, leur
forme et leur margue, nous ne pouvons pas garantir de fournir les meilleurs
parameétres pour vos ingrédients alimentaires. Comme la technologie de
changement d'air rapide peut donner un chauffage renouvelé a l'air a l'intérieur
du produit immédiatement, le fait de retirer le panier de l'appareil pendant
l'opération n'affectera guére le processus de cuisson.

REMARQUE : Si la friteuse a air a double panier démarre avec un démarrage a
froid, le temps de cuisson doit étre de 3 minutes de plus.
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UTILISATION DE VOTRE FRITEUSE A AIR

1. Tirezdoucement sur la poignée du panier pour le retirer de la friteuse.
2. Placez les aliments sur le panier intérieur a l'intérieur du panier.
3. Réinsérez le panier avec les aliments dans la friteuse.
Remarque : L'appareil nécessite que le panier soit completement fermé pour
fonctionner. Déroulez le cordon avant de le brancher.
4. Branchez l'appareil dans la prise de courant. Un bip confirmera que l'appareil est
allumé et le bouton marche/arrét s'allumera.
5. Appuyez sur le bouton marche/arrét pour activer l'affichage numérique.

MODE MANUEL

1. Une fois que les ingrédients sont dans le panier et que la friteuse est branchée:
Réglez I'neure et la température a l'aide de la molette de sélection (20).
Utilisez les boutons +/- (18)(14) pour augmenter ou diminuer la température et
la durée.
e  Appuyez sur le bouton de démarrage (17) pour démarrer la cuisson.
2. Pendant la cuisson :
e  Modifiez I'heure et la température si nécessaire.
®  Pour mettre la cuisson en pause, appuyez sur le bouton d'alimentation (16) ou
ouvrez le panier.
3. Pour arréter complétement l'appareil:
®  Appuyez a nouveau sur le bouton d'alimentation (16).
° L'écran s'éteindra et l'appareil entrera en mode veille.

MENU MODE

1. Une fois que les ingrédients sont dans le panier et que la friteuse est allumée :
®  Sélectionnez le menu souhaité a l'aide du sélecteur de menu (1-10).
e Ajustez la température et I'neure en suivant les étapes manuelles.
e  Appuyez sur le bouton de démarrage (17) pour commencer la cuisson.
2. Pendant la cuisson :
° Modifiez I'heure et la température si nécessaire.
° Pour arréter complétement l'appareil :
®  Appuyez sur le bouton d'alimentation (16). L'écran s'éteint, I'appareil passe
en mode veille.

NETTOYAGE DE VOTRE FRITEUSE A AIR

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé apres chaque utilisation. L'intérieur des

paniers, des bacs a légumes et du produit est recouvert d'une couche peinte

antiadhésive. N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ou de produits de

nettoyage abrasifs pour effectuer le nettoyage, car cela endommagerait la couche

peinte antiadhésive.

1. Débranchez la fiche de la prise de courant, laissez le produit refroidir.
(Remarque : sortez les paniers, afin de faire refroidir la friteuse sans graisse plus

rapidement.)
2. Utilisez un chiffon humide pour frotter la partie extérieure du produit.
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3. Nettoyez les paniers ou le fond des paniers avec de I'eau chaude, du détergent et
une éponge non abrasive, veuillez ajouter de I'eau chaude dans les paniers avec
un peu de détergent. Mettez les bacs a légumes dans les paniers, puis faites
tremper les paniers et les bacs a légumes pendant 10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur du produit avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.

5. Utilisez une brosse de nettoyage pour nettoyer les composants chauffants,
balayez les résidus alimentaires restants.

6. Une maniére opportune avec une brosse propre pour nettoyer l'ouverture
d'entrée d'air et I'ouverture de sortie d'air, afin de ne pas affecter I'entrée d'air et
le débit d'air de sortie.

Remarque : Si des résidus alimentaires sont collés sur les bacs a légumes ou les
paniers, placez-les dans un évier rempli d'eau chaude savonneuse et laissez-les
tremper.

FONCTION DE NETTOYAGE AUTOMATIQUE

Remplissez la friteuse a air avec de I'eau jusqu'au bord de la grille de cuisson.
Ajouter 5 ml de détergent a vaisselle.
Appuyez sur le bouton « Auto Clean »(12).

Videz I'eau sale et nettoyez tout résidu restant.

HUNa

Avec ces étapes simples, votre friteuse a air sera préte pour sa prochaine utilisation.

RANGEMENT DE VOTRE FRITEUSE A AIR

1. Assurez-vous que la friteuse a air est débranchée et que toutes les piéces sont
propres et séches avant de la ranger.

2. Nerangezjamais la friteuse a air lorsgu'elle est chaude ou humide.

3. Placez les plagues a légumes propres dans le panier de la friteuse et insérez le
panier de la friteuse dans le corps de la friteuse a air.

4, Conservez la friteuse a air dans sa boite ou dans un endroit propre et sec.

GARANTIE ET SERVICES

Si vous avez besoin de services ou de réparations, ou si vous avez des doutes, vous
pouvez communiquer avec le centre client local.

S'il n'y a pas de centre client prés de chez vous, vous pouvez communiquer avec votre
revendeur local.
Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous débarrasser du produit
une fois sa durée de vie terminée, apportez-le a un déchet agréé pour la
collecte sélective des déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE) Cet appareil est conforme 3 |a directive 2014/35/UE
sur la basse tension, 3 la directive 2014/30/UE sur la compatibilité
—= électromagnétique, a la directive 2011/65 UE relative a la limitation de
I'utilisation de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques
et électroniques et a la directive 2009/125/CE sur les exigences en matiére
d'écoconception des produits liés a I'énergie
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1.

2.

4

3.
5.

6

Entfernen und entsorgen Sie Verpackungsmaterial, Werbeetiketten und
Klebeband aus dem Gerat.

Entfernen Sie samtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie diese
Anleitung sorgfaltig durch. Bitte achten Sie besonders auf Betriebshinweise,
Warnhinweise und wichtige Sicherheitsvorkehrungen, um Verletzungen oder
Sachschaden zu vermeiden.

Waschen Sie die Kérbe und Gemuseplatten in heiBem Seifenwasser, spulen
Sie sie ab und trocknen Sie sie grundlich.

Reinigen Sie die Innen- und AuBenseite des Produkts mit einem warmen,
feuchten Tuch und trocknen Sie es anschlieBend grindlich ab.

Die HeiBluftfritteuse verwendet die Technologie der HeiBluftheizung. GieBen
Sie niemals Ol oder Fett in die Fritteuse.

Lassen Sie mindestens 13 cm Abstand zwischen der Rlckseite und der
Oberseite der Wand.

FUNKTIONSTASTEN

POWER-TASTE: Die () Taste schaltet das Gerat ein und aus und stoppt alle
Kochfunktionen. Sobald das Gerat eingesteckt ist, leuchtet der Netzschalter auf.
Wenn Sie die Ein-/Aus-Taste einmal auswahlen (1 Sekunde dricken), leuchtet das
gesamte Bedienfeld auf. Dricken Sie 1 Sekunde lang die Ein-/Aus-Taste, um das
Gerat auszuschalten.

START: Nachdem Sie Temperatur und Zeit ausgewahlt haben, starten Sie
den Garvorgang durch Dricken der START/STOP-Taste . Um den Garvorgang zu
unterbrechen, wahlen Sie zunachst die Zone aus, die Sie pausieren mochten, und
driicken Sie dann die START/STOP-Taste .

Zeit-/Temperatur-Auswahlsymbol: Drucken Sie diese Taste, um Zeit und
Temperatur auszuwahlen, und drlcken Sie dann die Taste + oder -, um die
genaue Garzeit/Temperatur auszuwahlen.

Vorheizen: Wahlen Sie die Vorheizfunktion oder brechen Sie sie ab.

Kontrollleuchte: Wenn Sie den Garvorgang von Lebensmittelzutaten
sehen mochten, drlicken Sie diese Taste, das Licht im Inneren des Gerats leuchtet
auf. Sie kdbnnen das Licht ausschalten und diese Taste erneut drlcken.
Wende-Erinnerung: Erinnern Sie das Essen daran, es zu wenden, um einen
besseren, knusprigeren Geschmack zu erhalten.

Kochdiagramm der voreingestellten Tasten (Ansicht im Abschnitt
Funktionstasten)

HINWEIS: Bitte denken Sie daran, dass diese Standardeinstellungen nur eine
Referenz darstellen. Da sich Lebensmittelzutaten in Herkunft, Groe, Form und
Marke unterscheiden, kbnnen wir nicht garantieren, dass wir die besten
Einstellungen fur Ihre Lebensmittelzutaten bereitstellen. Da die Technologie des
schnellen Luftwechsels die Luft im Inneren des Produkts sofort wieder erwarmen
kann, wird das Herausziehen des Korbs aus dem Gerat wahrend des Betriebs den
Kochvorgang kaum beeintrachtigen.

HINWEIS: Wenn die HeiBluftfritteuse mit zwei Korben mit kaltem Stiefel startet,
sollte die Garzeit 3 Minuten langer sein.
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VERWENDEN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

1. Ziehen Sie am Korbgriff, um ihn vorsichtig aus der Fritteuse zu nehmen.

2. Legen Sie die Lebensmittel auf das innere Gestell im Inneren des Korbes.

3. Setzen Sie den Korb mit den Lebensmitteln wieder in die Fritteuse ein.
Hinweis: FUr den Betrieb des Gerats muss der Korb vollstandig geschlossen sein.
Wickeln Sie das Kabel ab, bevor Sie es einstecken.

4. SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an. Ein Piepton bestatigt, dass das
Gerat eingeschaltet ist, und die Ein-/Aus-Taste leuchtet auf.

5. Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste, um die Digitalanzeige zu aktivieren.

MANUELLER MODUS

1. Sobald sich die Zutaten im Korb befinden und die Fritteuse angeschlossen ist:
e  Stellen Sie die Zeit und die Temperatur mit dem Drehregler (20) ein.
e Verwenden Sie die Tasten +/- (18)(14), um die Temperatur und die Zeit zu
erhéhen oder zu verringern.
e  Drucken Sie die Starttaste (17), um den Garvorgang zu starten.
2. Wahrend des Kochens:
Andern Sie bei Bedarf die Uhrzeit und die Temperatur.
e Um den Garvorgang zu unterbrechen, dricken Sie die Ein-/Aus-Taste (16) oder
offnen Sie den Korb.
3. So schalten Sie das Gerat vollstandig aus:
° Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste (16) erneut.
e  Der Bildschirm schaltet sich aus und das Gerat wechselt in den Standby-
Modus.

MENU-MODUS

1. Sobald die Zutaten im Korb sind und die Fritteuse eingeschaltet ist:
e  Wahlen Sie das gewlnschte Menl mit dem MenUtwahler (1-10) aus.
° Passen Sie Temperatur und Zeit nach manuellen Schritten an.
e  Drucken Sie die Starttaste (17), um den Garvorgang zu starten.
2. Wahrend des Kochens:
e Andern Sie bei Bedarf Zeit und Temperatur.
e  Soschalten Sie das Gerat vollstandig aus:
° Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (16). Der Bildschirm schaltet sich aus, das
Gerat wechselt in den Standby-Modus.

REINIGEN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

Das Gerat sollte nach jedem Gebrauch grindlich gereinigt werden. Die Innenseite
der Korbe, der Gemuseteller und des Produkts sind mit einer antihaftbeschichteten
Beschichtung Uberzogen. Verwenden Sie fur die Reinigung keine Klchenutensilien
aus Metall oder scheuerndes Reinigungsmittel, da dies die antihaftbeschichtete
Beschichtung beschadigt.

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Produkt abkuhlen.
(Hinweis: Nehmen Sie die Kérbe heraus, damit die fettfreie Fritteuse schneller
abkuhlt.)

2. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um den duBeren Teil des Produkts zu
schrubben.

3. Reinigen Sie die Korbe oder den Boden der Korbe mit heiBem Wasser,
Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden Schwamm, bitte geben Sie
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heiRes Wasser zusammen mit etwas Reinigungsmittel in die Kdérbe. Geben Sie
die knusprigen Teller in die Kérbe und weichen Sie die Kérbe und die knusprigen
Teller 10 Minuten lang ein.

4. Reinigen Sie das Innere des Produkts mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

5. Verwenden Sie eine Reinigungsburste, um die Heizkomponenten zu reinigen,
die restliche Speisereste weggefegt haben.

6. Eine rechtzeitige Reinigung mit einer sauberen Blrste zur Reinigung der
Lufteinlassoffnung und der Luftauslassoffnung, um den Lufteinlass und den
Auslassluftstrom nicht zu beeintrachtigen.

Hinweis: Wenn Speisereste auf den GemuUsetellern oder -kérben kleben, stellen Sie
sie in ein mit warmem Seifenwasser gefulltes Waschbecken und lassen Sie es
einweichen.

AUTO-CLEAN-FUNKTION

Fullen Sie die HeiBluftfritteuse bis zum Rand des Garrosts mit Wasser.
Fugen Sie 5 ml Geschirrspulmittel hinzu.

Drucken Sie die Taste "Auto Clean"(12).

Entleeren Sie das Schmutzwasser und entfernen Sie alle verbleibenden
Ruckstande.

Mit diesen einfachen Schritten ist lhre HeiBluftfritteuse bereit fUr den nachsten
Einsatz.

AUN=

BEWAHREN SIE IHRE HEISSLUFTFRITTEUSE AUF

1. Stellen Sie sicher, dass die HeiBluftfritteuse vom Stromnetz getrennt ist und alle
Teile sauber und trocken sind, bevor Sie sie aufoewahren.

2. Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse niemals hei3 oder nass auf.

3. Legen Sie saubere Gemuseplatten in den Fritteusekorb und setzen Sie den
Fritteusekorb in das Gehause der HeiBluftfritteuse ein.

4, Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse in ihrer Box oder an einem sauberen,
trockenen Ort auf.

GARANTIE UND DIENSTLEISTUNGEN

Wenn Sie Service- oder Reparaturarbeiten benoétigen oder Zweifel haben, kénnen Sie
sich an das ortliche Kundencenter wenden.

Wenn es kein Kundencenter in der Nahe lhres Standorts gibt, kénnen Sie mit lhrem
Handler vor Ort kommunizieren.
Dieses Symbol bedeutet, dass Sie, falls Sie das Produkt nach Ablauf
seiner Lebensdauer entsorgen mdchten, es zu einem zugelassenen
Abfallbeauftragten fur die selektive Sammlung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) bringen mochten. Dieses Gerat entspricht
der Richtlinie 2014/35/EU Uber Niederspannung, der Richtlinie
== 2014/30/EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, der Richtlinie
2011/65/EU zur Beschréankung der Verwendung bestimmter gefahrlicher Stoffe in
Elektro- und Elektronikgeraten und der Richtlinie 2009/125/EG Uber die
Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung energieverbrauchsrelevanter
Produkte
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1.

2.

4

3.
5.

6

Remova e descarte qualquer material de embalagem, rétulos promocionais e
fita adesiva da unidade.

Retire todos os acessoérios da embalagem e leia atentamente este manual. Por
favor, preste especial atencao as instrucdes operacionais, avisos e salvaguardas
importantes para evitar qualquer lesdo ou dano a propriedade.

Lave os cestos e pratos mais crocantes em agua quente e sabdo e, em seguida,
enxague e seque bem.

Limpe o interior e o exterior do produto com um pano guente e molhado e,
em seguida, seque completamente.

A air fryer utiliza a tecnologia de aquecimento de ar quente. Nunca deite dleo
ou gordura na fritadeira.

Deixe um minimo de 13 cm de espaco entre a parte de tras e o topo da parede.

BOTOES DE FUNCAO

BOTAO LIGA/DESLIGA: O botao liga e desliga a unidade e para todas as
funcdes de cozedura. Assim que a unidade estiver ligada, o bot&o liga/desliga
acender-se-a. Selecionar o bot&o liga/desliga uma vez (pressione 1segundo) fara
com gque o painel completo seja iluminado. Pressione 1segundo o botédo
liga/desliga para desligar a unidade.

START: Depois de selecionar a temperatura e o tempo, comece a cozinhar
pressionando o botdo START/STOP. Para pausar o cozimento, primeiro selecione
a zona que deseja pausar e pressione o botdo START/STOP.

icone de selegido de tempo/temperatura: Pressione este botdo para
escolher a hora e a temperatura e, em seguida, pressione o botdo + ou o botao -
para que Vvoceé selecione o tempo/temperatura exatos de cozimento.
Pré-aquecimento: Escolha ou cancele a fungado de pré-aquecimento.

Luz indicadora: Quando vocé quiser ver o processo de cozimento dos
ingredientes alimentares, pressione este botao, a luz dentro da unidade se
acendera. Vocé pode apagar a luz e pressionar este botao novamente.
Lembrete de virar: lembre a virar a comida para obter um sabor mais
crocante.

Grafico de culinaria do botdo predefinido (Ver na secado Botdes de funcdes)
AVISO: Lembre-se de que estas configuragdes padrao oferecem apenas uma
referéncia. Para ingredientes alimentares diferem na fonte, tamanho, forma e
marca, ndo podemos garantir fornecer as melhores configuracdes para os seus
ingredientes alimentares. Como a tecnologia de troca rapida de ar pode dar
aguecimento renovado ao ar dentro do produto imediatamente, assim, puxar a
cesta para fora da unidade durante a operacao dificilmente afetara o processo de
cozimento.

NOTA: Se a air fryer de cesto duplo comecar com bota fria, o tempo de cozedura
deve ser 3 minutos mais longo.

UTILIZAR A AIR FRYER

1.
2.

Puxe suavemente a pega do cesto para a retirar da fritadeira.
Coloque os alimentos na prateleira interna dentro da cesta.
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3. Reinsira o cesto com os alimentos na fritadeira.
Nota: O aparelho requer que o cesto esteja totalmente fechado para
funcionamento. Desenrole o cabo antes de o ligar.

4. Ligue o aparelho a tomada. Um sinal sonoro confirmara que o aparelho esta
ligado e o botao ligar/desligar acender-se-a.

5. Prima o botdo on/off para ativar o ecra digital.

MODO MANUAL

1. Assim que os ingredientes estiverem no cesto e a fritadeira estiver ligada:
Ajuste o tempo e a temperatura utilizando o seletor (20).
Use os botdes +/- (18)(14) para aumentar ou diminuir a temperatura e o tempo.
Pressione o botéo de inicio (17) para comecar a cozinhar.
2. Durante a cozedura:
e  Modifique o tempo e a temperatura, se necessario.
e  Para pausar o cozimento, pressione o botao liga/desliga (16) ou abra a cesta.
3. Para parar completamente o aparelho:
e Pressione o botdo liga/desliga (16) novamente.
e O ecra desliga-se e o aparelho entra em modo de espera.

MODO DE MENU

1. Assim que os ingredientes estiverem no cesto e a fritadeira estiver ligada:
e  Selecione o menu desejado usando o seletor de menu (1-10).
e Ajuste a temperatura e o tempo seguindo passos manuais.
° Pressione o bot&o de inicio (17) para comecar a cozinhar.
2. Durante a cozedura:
° Modifique o tempo e a temperatura, se necessario.
° Para parar completamente o aparelho:
e Pressione o botdo liga/desliga (16). O ecra desliga-se, o aparelho entra em
modo de espera.

LIMPEZA DA AIR FRYER

A unidade deve ser cuidadosamente limpa apds cada utilizagdo. O interior dos cestos,
pratos mais crocantes e o produto sdo todos cobertos com casaco pintado
antiaderente. Ndo utilize utensilios de cozinha metalicos ou material de limpeza
abrasivo para fazer a limpeza, pois isso danificara o casaco pintado antiaderente.

1. Retire a ficha da tomada, deixe o produto arrefecer. (Nota: Retire os cestos, para
gue a fritadeira sem gordura arrefeca mais rapidamente.)

2. Use um pano molhado para esfregar a parte externa do produto.

3. Limpe os cestos ou o fundo dos cestos com dgua quente, detergente e esponja
ndo abrasiva, por favor adicione agua quente nos cestos juntamente com algum
detergente. Coloque pratos mais crocantes nos cestos e, em seguida, mergulhe
0s cestos e o0s pratos mais crocantes por 10 minutos.

4. Limpe o interior do produto com dgua guente e esponja ndo abrasiva.

5. Use escova de limpeza para limpar os componentes de aguecimento, varreu os
restos de comida residual.
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6. Uma forma atempada com uma escova limpa para limpar a abertura da entrada
de ar e a abertura da saida de ar, de modo a ndo afetar a entrada de ar e o fluxo
de ar de saida.

Nota: Se os residuos alimentares estiverem presos nos pratos ou cestos mais
crocantes, coloque-os num lavatério cheio de dgua morna e sabao e deixe de molho.

FUNCAO DE LIMPEZA AUTOMATICA

Encha a air fryer com dgua até a extremidade da grelha.
Adicionar 5 ml de detergente para lavar louca.
Pressione o botdo "Auto Clean"(12).

Esvazie a dgua suja e limpe qualguer residuo restante.

P WN -

Com estes passos simples, a sua air fryer estara pronta para a sua proxima utilizagao.

ARMAZENE A SUA AIR FRYER

1. Certifique-se de que a Air Fryer esta desligada e que todas as pecas estdo limpas
e secas antes de armazenar.

2. Nunca guarde a Air Fryer enquanto estiver quente ou molhada.

3. Cologque pratos mais crocantes limpos no cesto da fritadeira e insira o cesto da
fritadeira no corpo da Air Fryer.

4. Guarde a Air Fryer na sua caixa ou num local limpo e seco.

GARANTIA E SERVICOS

Se necessitar de servigcos ou reparacgdo, ou tiver alguma duvida, pode comunicar com
o Centro de Apoio ao Cliente local.

Se nao existir um Centro de Apoio ao Cliente perto da sua localizagao, pode comunicar
com o seu concessionario local.
Este simbolo significa que, caso pretenda eliminar o produto uma vez
terminada a sua vida util, leve-o a um agente de residuos autorizado
para a recolha seletiva de residuos de equipamentos elétricos e
eletréonicos (REEE) Este aparelho estd em conformidade com a Diretiva
2014/35/UE sobre Baixa Tensao, a Diretiva 2014/30/UE sobre
—= Compatibilidade Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/UE relativa a
restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em equipamentos elétricos
e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos de concecdo ecoldgica
dos produtos relacionados com o consumo de energia
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1.

2.

oW

o w

Verwijder al het verpakkingsmateriaal, promotielabels en tape van het
apparaat en gooi ze weg.

Haal alle accessoires uit de verpakking en lees deze handleiding aandachtig
door. Let vooral op bedieningsinstructies, waarschuwingen en belangrijke
voorzorgsmaatregelen om letsel of materiéle schade te voorkomen.

Was de manden en crisperplaten in heet zeepsop, spoel ze af en droog ze
grondig af.

Reinig de binnen- en buitenkant van het product met een warme, natte doek
en droog het vervolgens grondig af.

De heteluchtfriteuse maakt gebruik van de technologie van
heteluchtverwarming. Giet nooit olie of vet in de friteuse.

Laat minimaal 13 cm ruimte tussen de achterkant en de bovenkant van de
muur.

FUNCTIETOETSEN

AAN/UIT-KNOP: De ' knop schakelt het apparaat in en uit en stopt alle
kookfuncties. Zodra het apparaat is aangesloten, licht de aan/uit-knop op. Als u
eenmaal de aan/uit-knop selecteert (1 seconde drukken), wordt het volledige
paneel verlicht. Druk 1 seconde, de aan/uit-knop schakelt het apparaat uit.
START: Nadat u de temperatuur en tijd hebt geselecteerd, begint u met
koken door op de START/STOP-knop te drukken. Om het koken te pauzeren,
selecteert u eerst de zone die u wilt pauzeren en drukt u vervolgens op de
START/STOP-knop.

Tijd/temperatuur Selecteer pictogram: Druk op deze knop om tijd en
temperatuur te kiezen en druk vervolgens op de + knop of - knop om de exacte
kooktijd/temperatuur te selecteren.

Voorverwarmen: Kies of annuleer de voorverwarmfunctie.

Indicatielampje: Als u het kookproces van voedselingrediénten wilt zien,
drukt u op deze knop, het lampje aan de binnenkant van het apparaat gaat
branden. U kunt het licht uitdoen en nogmaals op deze knop drukken.
Draaiherinnering: herinner het voedsel eraan om het te draaien om een
betere knapperige smaak te krijgen.

Kooktabel met voorkeuzeknop (Bekijk bij de sectie Functietoetsen)

LET OP: Houd er rekening mee dat deze standaardinstellingen slechts een
referentie bieden. Omdat voedselingrediénten verschillen in bron, grootte, vorm
en merk, kunnen we niet garanderen dat we de beste instellingen voor uw
voedselingrediénten kunnen bieden. Omdat de snelle
luchtverversingstechnologie de lucht in het product onmiddellijk opnieuw kan
verwarmen, heeft het trekken van de mand tijdens het gebruik nauwelijks invlioed
op het kookproces.

NOTITIE: Als de heteluchtfriteuse met dubbele mand begint met koud opstarten,
moet de kooktijd 3 minuten langer zijn.
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UW HETELUCHTFRITEUSE GEBRUIKEN

1. Trek aan de handgreep van de mand om deze voorzichtig uit de friteuse te
halen.

2. Plaats voedsel op het binnenrek in de mand.

3. Plaats de mand met het voedsel terug in de friteuse.
Opmerking: Het apparaat vereist dat de mand volledig gesloten is om te kunnen
werken. Wikkel het snoer af voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

4. Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. Een pieptoon bevestigt dat
het apparaat is ingeschakeld en de aan/uit-knop gaat branden.

5. Druk op de aan/uit-knop om het digitale display te activeren.

HANDMATIGE MODUS

1. Zodra de ingrediénten in het mandje zitten en de friteuse is aangesloten:
Stel de tijd en temperatuur in met behulp van de keuzeknop (20).
Gebruik de +/- knoppen (18)(14) om de temperatuur en tijd te verhogen of te
verlagen.
° Druk op de startknop (17) om de bereiding te starten.
2. Tijdens het koken:
e  Wijzig indien nodig de tijd en temperatuur.
e  Om het koken te pauzeren, drukt u op de aan/uit-knop (16) of opent u de mand.
3. Om het apparaat volledig uit te schakelen:
° Druk nogmaals op de aan/uit-knop (16).
e Het scherm wordt uitgeschakeld en het apparaat gaat naar de stand-
bymodus.

MENU-MODUS

1. Zodra de ingrediénten in het mandje zitten en de friteuse aan staat:
e  Selecteer het gewenste menu met behulp van de menukiezer (1-10).
e Pasdetemperatuur en tijd aan volgens de handmatige stappen.
° Druk op de startknop (17) om te beginnen met koken.
2. Tijdens het koken:
e  Wijzig indien nodig de tijd en temperatuur.
e Om het apparaat volledig uit te schakelen:
° Druk op de aan/uit-knop (16). Het scherm gaat uit, het apparaat gaat in de
stand-bymodus.

UW HETELUCHTFRITEUSE SCHOONMAKEN

Het apparaat moet na elk gebruik grondig worden schoongemaakt. De binnenkant
van de manden, crisperplaten en het product zijn allemaal bedekt met een niet-
klevende verflaag. Gebruik geen metalen keukengerei of schurend
schoonmaakmiddel om de reiniging uit te voeren, omdat dit de niet-klevende
geverfde laag beschadigt.

1. Trek de stekker uit het stopcontact, laat het product afkoelen. (Opmerking: Haal
de manden eruit, zodat de vetvrije friteuse sneller afkoelt.)
2. Gebruik een natte doek om de buitenkant van het product te schrobben.
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3. Reinig de manden of de bodem van de manden met heet water, afwasmiddel en
een niet-schurende spons, voeg heet water toe aan de manden samen met wat
afwasmiddel. Leg de crisperplaten in de manden en laat de manden en de
crisperplaten 10 minuten weken.

4. Reinig de binnenkant van het product met heet water en een niet-schurende
spons.

5. Gebruik een reinigingsborstel om de verwarmingscomponenten schoon te
maken, veeg de resterende voedselresten weg.

6. Een tijdige manier met een schone borstel om de luchtinlaatopening en de
luchtuitlaatopening schoon te maken, om de luchtinlaat en de
uitlaatluchtstroom niet te beinvlioeden.

Opmerking: Als er etensresten op de crisperborden of -manden blijven zitten, plaats
ze dan in een gootsteen gevuld met warm zeepsop en laat ze weken.

AUTO CLEAN-FUNCTIE

Vul de heteluchtfriteuse met water tot aan de rand van het kookrek.
Voeg 5 ml afwasmiddel toe.
. Druk op de knop "Auto Clean"(12).

4. Leeg het vuile water en verwijder eventuele resterende resten.

b

.

1
2
3

Met deze eenvoudige stappen is je heteluchtfriteuse klaar voor het volgende gebruik.

BERG JE AIRFRYER OP

1. Zorg ervoor dat de Airfryer is losgekoppeld en dat alle onderdelen schoon en
droog zijn voordat u deze opbergt.

2. Bewaar de Airfryer nooit als deze heet of nat is.

3. Plaats schone crisperplaten in de frituurmand en plaats de frituurmand in de
behuizing van de Airfryer.

4. Bewaar de Airfryer in de doos of op een schone, droge plaats.

GARANTIE EN DIENSTEN

Als u onderhoud of reparatie nodig heeft, of als u twijfelt, kunt u contact opnemen met
de plaatselijke klantenservice.

Als er geen klantenservice in de buurt van uw locatie is, kunt u contact opnemen met
uw lokale dealer.
Dit symbool betekent dat als u het product na afloop van de levensduur
wilt weggooien, u het naar een erkende afvalvertegenwoordiger moet
brengen voor de selectieve inzameling van afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur (AEEA) Dit apparaat voldoet aan Richtlijn
2014/35/EU inzake laagspanning, Richtlijn 2014/30/EU betreffende
== elektromagnetische compatibiliteit, Richtlijn 2011/65 EU betreffende de
beperking van het gebruik van bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en
elektronische apparatuur en Richtlijn 2009/125/EG inzake eisen inzake ecologisch
ontwerp voor energiegerelateerde producten
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BbJ/ITAPCKU

NPEAOUN MBPBA YNOTPEBA

M3BapeTte 1 n3xebprieTe BCUYKM OMaKOBBbUHU MaTepmanim, MPOMOLMOHaNHN
€TUKETU U NeHTa OT YCTPOMCTBOTO.

M3BafeTe BCMUKM aKkcecoapmn OT ONakoBKaTa U MpoyeTeTe BHMMATENHO TOBa
PBKOBOACTBO. Mons, o6bpHeTe crelmanHO BHUMaHME Ha MHCTPYKLUUTE 3a
eKkcnnoaTauua, npeaynpexaeHnaTa U BaXXHUTe NpeanasHu Mepku, 3a ga
n3berHeTe HapaHaBaHMA UM UMYLLLECTBEHU LLETU.

MN3MUMTE KOWHULMTE U MO-XPYyNKaBUTE UMHUK B ropeLLla, canyHeHa BoAa, cneg
TOBa M3MNakHeTe U noacyLleTe 06UIHO.

[NoymncTeTe OTBBTPE M OTBBbH NPOAYKTa C TOMa MOKpPa Kbpna, cneq KoeTto
rnofcyleTte gobpe.

Bb3aywHUaT dpUTIOPHKK M3M03Ba TEXHOMOMMATa 3a OTOMN/IEHME C FropeLL,
Bb34yX. HMKora He n3nnBanTe Macno UNmM MasHMHa BbB GPUTIOPHUKA.
OcTaBeTe MUHUMYM 13 CM MPOCTPAHCTBO MeXAay rbpba 1 ropHaTa YacT Ha
CcTeHaTa.

DYHKLUMOHANHU 6YTOHU

BYTOH 3A 3AXPAHBAHE: ' ByTOHBT BK/1IOUBA U M3KITOYBA YCTPOMUCTBOTO U
crnupa BCUYKM byHKLKMK 3a roTBeHe. Cnef KaTo yCTPOMCTBOTO € BKITIOYEHO,
6yTOHBT 3a 3axpaHBaHe Le CBeTHe. M36upaHeTo Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe
BeOHBXK (HaTUCHeTe 1 cekyHaa) Le AoBee 0O OCBETABaHE Ha Lenua naHen.
HaTucHeTe 1 cekyHaa ByTOHBLT 3a 3axpaHBaHe e U3KITIo4YM YCTPOMCTBOTO.

CTAPT: Cnep KaTo n3bepeTe TeMnepaTypa 1 BpeMe, 3aroyHeTe fa roteuTe,
KaTo HaTucHeTe 6yToHa CTAPT/CTOIN. 3a oa noctaBuTe roTBEHETO Ha rnaysa,
NbpPBO U3bepeTe 30HaTa, KOATO UCKaTe Aa NOCTaBUTe Ha May3a, crieq KOeTo
HaTMCcHeTe 6yToHa CTAPT/CTOIN.

UKoHa 3a usbop Ha BpeMe / TeMnepaTypa: HaTucHeTe TO3u BYyTOH, 3a Aa
n3bepeTte BpeMe U TeMrnepaTypa, ces ToBa HaTUCHeTe ByToHa + UK - By TOHBLT BU
nosBonsBea fa nsbepete TOYHO BpeMe / TeMnepaTypa 3a roTBeHe.

MNMpeaBapuUTenHO 3arpsiBaHe: N36epeTe nnm oTmeHeTe GyHKLMATA 33
npenBapuUTenHO 3arpsasaHe.
UHAMKaTopHa cBeTnMHa: KoraTto McKaTe Oa BUAMUTE MpoLieca Ha roTeeHe

Ha XpaHUTENHUTE CbCTaBKW, HATUCHETe To3M ByTOH, CBET/IMHATa BbTPe B ypena
e cBeTHe. MoXkeTe fla U3KIToUYUTe CBETNIMHATA U @ HaTUCHeTe To3M ByToH
OTHOBO.

O6bpHeTe HarNoMHsHe: HanoMHeTe Ha obpblLaHe Ha XpaHaTa, 3a Aa
rnony4yunTe No-goobp BKYC.

Ouarpama 3a roTBeHe c npeaBapuUTesniHO 3aaaAeH 6yToH (BukTe B pasgena
OYHKUMOHaNHM ByToHM)

3ABEJIEXXKA: Mong, He 3abpaBainTe, Ue Te3n HaCTPOWKM Mo nogpasburpaHe
rnpepsaraT caMo crnpaBKa. 3a XpaHUTENMHU CbCTaBKU, KOUTO Ce pa3/finyaBaT no
U3TOUYHWUK, pasMep, bopMa U MapkKa, HE MOXEM [a rapaHTUpaMe, Ye e OCUrypum
Hal-0ob6puTe HACTPOMKM 3a BalMTE XPaHUTENHM CbCTaBKM. TbiM KaTo
TexHonormaTa 3a 6bp3a cMAHa Ha Bb3yxa Moyke He3abaBHO Aa faae NooHOBEHO
HarpsaBaHe Ha Bb34yXa BbTpe B MPOAYKTa, Taka Ye U3ObPrBaHETO Ha KOLWHMLLATa
OT ypefa no BpeMe Ha onepauuaTa efBa N e NoBmMsae Ha NpoLeca Ha roTBeHe.
3ABEJNIEXXKA: Ao GpUTIOPHUMKBT C ABOMHA KOLLUHMLA 3aro4YBa CbC CTyAeHa
06yBKa, BpeMeTo 3a rotBeHe Tpabsa Aa 6bae ¢ 3 MUHYTW Mo-Ab/ro.

M3NON3BAHE HA BALLNA Bb3AYLUEH PPUTIOPHUK
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1. M3obpnanTe OpbKKaTa Ha KOWHKMLAT], 32 Aa 9 U3BagauTe oT GpUTIOPHKMKA
BHUMaTENHO.

2. [NocTaBeTe XpaHaTa Bbpxy BbTpeLlHaTa CTOMKa BbTPE B KOLIHULATa.

3. [NocTaBeTe OTHOBO KOLLHMLATa C XpaHaTa BbB GpuUTIOpHMKA.

3abenexkKa: YpeaobT M3UCKBa KoLLIHMLATa Aa 6bae HanmbHO 3aTBOpPeHa 3a
paboTa. PasBuinTe kabena, Npean Oa ro BKAoumTe.

4. BkntoyeTe ypena B KOHTaKTa. 3ByKOB CUMHan Le NoTBbpau, Ye ypeabT € BKIIoUeH
1 BYTOHBT 3a BKIOUBaHe / U3K/TIOYBaHE Le CBETHE.

5. HaTucHeTe 6yToHa 3a BKOUYBaHEe/U3K/OUYBaHe, 3a f1a aKTUBMpPaTe LMPPOBUS
auncnnen.

PDbYEH PEXXM

1. Cnep KaTo CbCTaBKUTE ca B KOLLUHMLATA U GPUTIOPHUKET € BKITIOYEH:
PerynunpanTte BpeMeTo 1 TeMnepaTypaTa C MoMoLLTa Ha cenekTopa (20).
° M3nonssanTte 6yToHuTe +/- (18)(14), 33 Oa yBenuuuTe UNK HaManuTe

TemMnepaTypaTa 1 BPeMETO.
° HaTucHeTte 6yToHa 3a cTapTupaHe (17), 3a 4a 3ano4YHeTe fa rotBuTe.
2. Mo BpeMe Ha roTBeHe:
e [lpoMeHeTe BPEMETO U TeMrepaTypaTa, ako € HeobxoanMo.
e 33 [Ja nocTaBUTe Ha Nay3a roTBEHETO, HaTUCHETe ByToHa 3a 3axpaHBaHe (16)
MU OTBOPETE KOLLHULLaTAa.
3. 3a fa cnpeTe ypena Hanb/Ho:
° HaTucHeTe oTHOBO ByToHa 3a 3axpaHBaHe (16).
®  EKPaHbLT e Ce U3K/TIOUYM U ypeabT LUe Brie3e B PEXXUM Ha FOTOBHOCT.

PEXXUM HA MEHIO

A. Cnep KaTo CbCTaBKUTE ca B KOLLUHMLATA U GPUTIOPHUKET € BKITIOYEH:
° MN36epeTe KeNnaHoTO MeHIo C MOMOLLITa Ha cenekTopa Ha MeHtoTo (1-10).
®  PerynupainTe TeMnepaTtypaTta 1 BPeMETO, KaTo crieBaTe PbUYHUTE CTbIMKM.
° HaTuncHeTte ByToHa Start (17), 3a 4a 3ano4HeTe fa roTBUTE.
B. Mo BpeMe Ha roTBeHe:
e [lpoMeHeTe BpeMeTo M TeMrnepaTypaTa, ako € HeoBXoAMMO.
(] 3a fa cnpeTe ypena Hanb/Ho:
° HaTuncHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe (16). EKpaHbT ce M3K/OYBA, YPea LT BNmM3a
B PEXXMM Ha rOTOBHOCT.

NOYUCTBAHE HA BALLNA Bb3AYLUEH PPUTIOPHUK

YCTpOMCTBOTO TpsibBa fa ce NoYMCcTBa CTapaTesHO Clef Bcsika ynoTpeba.
BbTpelHOCTTa Ha KOLWHULMTE, MO-0TYET/IMBUTE MA0OYU U NPOOYKTLT Ca MOKPUTU C
He3anensallo 60aaMcaHo NanTo. He M3non3BanTe MeTarHM KYXHEHCKU U3aenma nnm
abpas3nMBeH NoYnCTBaLLL MaTepuarn, 3a Aa HanpaBuTe NoYMCTBaHETO, 3aLL0TO TOBA Lie
noepean HesanensalloTo 6oaamMcaHo NanTo.

A. VisgbpnaiTe Wencena oT KOHTakKTa, OCTaBeTe NpoayKTa Aa ce oxnaau.
(3abenerxka: M3BageTe KOLWHULMTE, KaTo MO TO3M HauMH GPUTIOPHUKBLT 6e3
Ma3HWHW ce oxnaan no-6bp30.)

B. V3nonseanTe MOKpa Kbpna, 3a Aa U3TbpKaTe BbHLUHATa YacT Ha NpoayKTa.

B. T[loyuncTeTe KOWHULUTE UM OBHOTO Ha KOLWHMULWTE C ropella Boaa, mpenapaT 1
Heabpa3mBHa rba, Mong, gobaBeTe ropella BoAa B KOLWHULIMTE 3ae0HO C MafikKo
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npenapar. NocTaBeTe NO-XPYyNKaBy YNHUM B KOLLHULMTE U Crlef TOBa HaKMCHeTe
KOLIHMLWTE 1 NO-XPYNKaBUTE YMHKM 33 10 MUHYTW.

. Tlo4yuncTeTe BbTPELLHOCTTa Ha MPOoAyKTa C ropella Bofa 1 HeabpasumBHa rbba.

O. W3nonssanTe YyeTka 3a NOYUCTBaHeE, 33 a MOYMNCTUTE KOMMOHEHTUTE 3a
oTomnneHmne, NoMeTeHM ocTaHanmTe ocTaTblM OT XpaHa.

E. HaBpeMeHeH HauMH C YMCTa YeTKa 3a NoYMCTBaHe Ha OTBOPaA Ha BXOA4a 3a Bb3ayX
1 OTBOPa Ha M3X0oAa 3a Bb3/yX, Taka Ye Oa He ce NoBMMsAe Ha BXoAda Ha Bb3ayxa U
M3XoOALMA Bb3OYLLIEH NMOTOK.

3abene)kka: AKO OCTaTbLMTe OT XpaHa ca 3a5eneHun BbpXy No-XpPynKaBUTe YNHNU
MW KOLLIHULM, MOCTaBeTe ' B MMBKa, Mb/1Ha € TOMAa, canyHeHa BoAa U ocTaBeTe Aa
ce HaKWUCHaT.

dYHKUNF 3A ABTOMATUYHO NOYUCTBAHE

A. HanbnHeTe Bb3AyLWHUS GPUTIOPHUK C BoAa A0 pbba Ha peLleTKaTa 3a roTBeHe.
B. [lo6aBaT ce 5 ml npenapaT 3a M1MeHe Ha CboBe.

B. HaTucHeTe ByToHa "ABTOMaTU4YHO noyvmncTeaHe" (12).

F. V3npasHeTe MpbcHaTa BOAa U MOYUCTETE BCUUYKM OCTaHaNM octaTbLM.

C Te3n MpoCTU CTbMKM BaWMAT GPUTIOPHKMK Le 6bde roToB 3a credBallaTa cu
ynoTpeba.

CbXPAHEHUE HA BAWNA Bb3QYLWEH ®PUTIOPHUK

A. VYBeperTe ce, Ye Bb3OyLLIHUAT GPUTIOPHUK € UBKTIOUYEH U BCUYKM YaCTM Ca YMCTU U
CyXV MpPean CbxpaHeHume.

B. Hukora He cbxpaHaBalTe GPUTIOPHMKA, AOKATO € ropeLL U MOKbP.

B. [llocrtaBeTe 4mnCTU YmMHUK Crisper B KOLHMLATa Ha PPUTIOPHUKA W MocTaBeTe
KOLWWHMLaTa Ha GPUTIOPHMKAE B TANOTO Ha Bb3AYLLUHNA GPUTIOPHUK.

. CbxpaHaBanTe GPUTIOPHKMKAE B KYTUATA My UM Ha YMUCTO U CYXO MACTO.

rAPAHUUNA U YCTYTU

AKO ce Hy)aaeTe OT YCIyr1 UM PEMOHT, U MMATe HAKaKBM CbMHEHUS, MOXKeTe fa ce
CBbpXXeTe C MeCTHMNA LLeHTbP 3a KITMEHTU.

AKO B BNIM30CT 40 BaLLETO MECTOMOSIOXKEHMEe HAMA LEeHTbp 33 KIWMEHTWU, MoXeTe Oa
KOMYHUKMpaTe C MeCTHUA OUNbp.
To3u cMMBO O3HaYaBa, Ye B Cly4Yau, Ye enaeTe Aa M3XBbprmTe
npoayKTa cref UaTnyaHe Ha eKCrnioaTtaLMoOHHUS My XXMBOT, 3aHeCeTe ro
B OTOPM3MpPaH OTNagbyeH areHT 3a CeNIeKTUBHO CbbMpaHe Ha oTnaabLu
OT eNeKTPUYECKO U eNeKTPoHHO obopyaBaHe (OEEO) To3u ypen
oTrosaps Ha upektuaa 2014/35/EC 3a HUCKO HanpexxeHwe, JnupeKkTmnsa
[ 2014/30/EC OTHOCHO eneKTpoMarHMTHaTa CbBMecTUMOCT, JupeKTMBa
2011/65 Ha EC OTHOCHO orpaHunyeHmndaTa 3a yrnortpebaTa Ha ornpeneneHm onacHm
BELLECTBa B €/TeKTPUYECKOTO 1 eNeKTpoHHOTO o6opyaBaHe 1 dupektrea 2009/125/EO
OTHOCHO M3UCKBaHMATa 3a eKOMPOeKTUPaHe Ha MPOAYKTW, CBbP3aHu C
eHepronoTpebrneHneTo
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APIN THN NMNPQTH XPHZH

Adarpéote kal anoppidTte TUXOV UALKA cuokeuaoiag, SLadnULOTIKEG ETIKETEG KoL TOWVIEG Ao TN
povada.

Adatpéote OAa ta afecoudp and tn CUCKELATLA KAl SLOBACTE TPOOCEKTIKA AUTO TO eyXELPiSLO.
Awote Slaitepn mpoooyn otig 0dnyieg Aettoupyiag, TLG TIPOELSOTIOLAOELG KAL TLG ONUAVTLKEG
Staodpalioelg yla tnv amoduyr TUXOV TPAUKATIONOU 1 UALKAG {NULEG.

MAUVETE Ta KAAAOLA KAL TLG TILO TPAYOVEG TTAAKEG O€ {E0TO, CATOUVOVEPO, OTN CUVEXELA
EEMAUVETE KAl OTEYVWOTE KOAQ.

KaBapilote To ECWTEPLKO KoL TO EEWTEPLKO TOU TIPOLOVTOG e (ECTO LYPO TV KOl 0T CUVEXELA
OTEYVWOTE KaAd.

H dpitéla aépa xpnotpomnolei tnv texvoloyia Béppavong (eotol aépa. Moté punv pixvete AadL n
Ainog otn dpptéla.

Adriote TouAdyLoTOV 13 cm XWPOU HETAEY TNG MAATNG KoL TNG KOPU NG TOU ToiXOou.

KOYMNIA AEITOYPITON

KOYMII AEITOYPTIAZ: To (' KOUWTIL EVEPYOTIOLEL KL OTTEVEPYOTIOLEL TN LOVASA KL OTOUOTA OAEG
TG Aettoupyieg payeLpEpatog. MoOALg cuvdeBel n povada, to kouurni Aettoupyiog Ba avayet.
EmiAéyovtag to kouumi Aettoupyiag pia dpopd (Matriote 1 SeutepdAemnto) Ba mpokAnBel dwTopdg
oAokAnpou tou mivaka. Matriote 1 eutepOAemnTo To KOoU L Aettoupyiag Ba kAeioet Tn povada.
START: AdoU emlé€ete Beppokpaoia KoL wpa, EEKWVACTE TO LAYEIPEUA TTOTWVTOG TO KOUMTL
START/STOP. lNa mayon Tou HayepEUatog, eTAEETe pwTa Tt {Wwvn Tou BEAeTe va Slakopete Kat,
OTN OUVEXELQ, TATHOTE To Kouuni START/STOP.

Ewovidio emloyng wpag/Oeppokpaciag: Nathote 0QUTO TO KOUWTIL yLa vaL ETUAEEETE WpaL Kot
Beppokpacia KA, 0TN CUVEXELQ, TIALTHOTE TO KOUUTTL + 1} TO KOUUTIL - 00§ ETULTPETEL VoL ETUAEEETE
aKkpLBr xpovo / Bepuokpacia payelpEpaToc.

NpoBépuavon: EmAé€te i akupwote Tn Aettoupyia mpoBéppavonc.

Ev&elktikr) Avyxvia: Otav BéAete va Seite tn Sladikaocio LAYELPEUOATOG TWV CUCTATIKWY
Tpodipwy, MATAOTE AUTO TO KOU T, TO WG 0TO ECWTEPLKO TNG Hovadag Ba avdael. Mmopeite va
QTIEVEPYOTIOLNOETE TO GWE KOl va TIATHOETE £AVA QUTO TO KOUUTTL.

YnevBupon otpodng: umevBuuiote to yupiote To daynTo yla va IAPETE Lo KAAUTEPN TILO
Tpayavn yevon.

NpokaBoplopévo Kouumni Atdypappa payetpépatog (MpoBoin otnv evotnta Koupmid AettoupyLwv)
EIAOMOIHZH: Na Bupdote OTL auTéG oL tpoeTUAEYUEVES puBUioeLg mpoodépouv povo pa avadopd.
o ta cuotatika tpodipwy SladEpouv we mPog TNV TNy, To LEyeBOG, TO OXNUA KAL TO EUTTOPLKO
onua, dev prmopoUpe va eyyunBou e OTL Ba mapEXOUUE TLG KAAUTEPEG PUBUICELG yla TAL CUCTATLKA
tpodipwv oag. KabBwg n texvoloyia ypriyopng aAhayng aépa Umopel vo SWOEL APECWE AVAVEWEVN
Béppavon otov aépa péca oTo mPoidyv, €10, Yo va TpaBete To kaAdbL é&w amo tn povada Kkatd
Slapkela tng Aettoupyiag Ba emnpedoet eEAdxLoTa tn SLadikaoia LoYELPEUATOG.

SHMEIQZH: Eav n dppitéla aépa SumAol kahaBlol Eekvd e KpUa UIOTA, 0 XPOVOG HOYELPEUATOC
nipéneL va givat 3 Aemtd peyaAltepog.

XPHzH TH: OPITEZAZ AEPA

Tpafriéte tn Aapr Tou kaAablou yia va tnv adalpéoete amaAd ano tn epLréla.
TomoBeTAoTE TO dayNnTO OTNV ECWTEPLKI OXAPO HETO OTO KAAGOL.
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3. TomobBetriote £ava to KaAAOL pe to dayntd otn dpitéla.
Inpueiwon: H cuokeun amattel To kKaAABOL va givat MARPpwG KAELOTO yLa Aettoupyia. ZETUAIETE TO
KAAWSLO TPV TO CUVSEDETE.

4, Juvdéote Tn ouokeun otnv mpia. Eva nxntko onpa Ba emPBeBatwoel 6TL N CUOKEUR gival
EVEPYOTIOLNUEVN KAL TO KOUWTTL evepyomoinong/amnevepyonoinong Ba avaet.

5. Matriote 10 KoL Ui evepyornoinong/anevepyonoinaong yla va evepyormoloste thv Yndakn o8dévn.

XEIPOKINHTH AEITOYPI1A

1. MOALG Ta cuoTatikd Bpiokovtat oto KaAdBe kat n dpLtéla eival cuvSedepévn:
(] PuBuiote tnv wpa kat tn Beppokpacia xpnotponowwvtag tov ernthoyéa (20).
(] XPNOLUOTIOLOTE T KOUMTTILA +/- (18)(14) yia va aUEAOETE 1) va LELWOETE Th Beppokpacia kat to
xpovo.
(] MNatrjote To koupnti évapéng (17) yia va EEKVOETE TO HayEipeEpa.
2. Kotd tn SLapKELa TOU HOYELPEUATOG:
(] TpOMOMOLoTE TO XpOVO Kal Tt Beppokpacio edv xpelaletal.
(] Mo mavon Tou HayelpEPaTog, TATHOTE To Kou i Aettoupyiog (16) ) avoi&te to KaAdOL
3. o VoL OTOUOTHOETE EVIEAWG T CUOKEUN:
(] Matrjote §ava to kouumi Aettoupyiag (16).
(] H 086vn Ba anevepyomnoinBei kat n cuckeur Bo eL0ENBEL O KATAOTOON OVOLOVAG.

AEITOYPIIA MENOY

1. MOALG Ta cuoTatikd eival oto KaAaOL kat n dpLtéla eival evepyomolnpueévn:
(] EmtiAé€te to emBupntod Levou XpnoLLomoLwvTag Tov enthoyea pevou (1-10).
(] PuBuiote tn Bepuokpacia kat To xpdvo akoAouBwvtag xelpokivnta Brinata.
(] Matriote to koupni évapéng (17) yla va EEKWVIOETE TO PLOYELPEUQ.
2. Kotd tn SLapKELa TOU LOYELPEUATOG:
(] Tpomomnotote To XpOvo Kat tn Beppokpacio edv xpelaletal.
(] o vaL OTOUOTH OETE EVIEAWG T CUOKEUN:
(] Matrjote to kouuni Aettoupyiag (16). H 086vn amevepyomoleital, n CUOKEUN ELCEPXETAL OE
KATAOTAON OVOUOVAG.

KAOAPIZMOZ TH: ®PITEZAZ AEPA

H povada mpémel va kaBapiletal 6XoAaoTIKA LETA amd KABe xprion. To E0WTEPLKO TWV KaAabLwv, oL TiLo
TPAYOVEG TTAAKEG KOLL TO TIPOLOV KAAUTITOVTOL OAQ E AVTIKOAANTIKO BOppévo TTaATtd. Mnv xpnolpomnoleite
HETOAALKA oKeUN KOUTivag ) AELOVTLKO KABAPLOTIKO UALKO yLa VoL KAVETE TOV KaBapLlopo, ylati auto Ba
BAAWEL TO N KOAANTLIKO Bappévo TaATo.

1. TpaPnréte £§w to BUopa amo tnv npila, adrote To MPoidv va KpUWOEL. (Enueiwon: BydAite ta
KaAdBia, yla va KpuwoeL TiLo ypriyopa n dpttéla xwpic Autapd.)

2. Xpnowomoote uypo mavi yla vo TpiPeTe To eEWTEPLIKO HEPOG TOU TTPOIOVTOG.

3. KabBapiote ta kaAdbia f to K&tw HEPOG TwV KAAABLWY pe Te0TO VEPO, ATOPPUTIOVTLKO KAl [N
Aelavtikd adouyydpt, pooBéate {gotd vepo ota KOAABL pall Pe KATIOLO amOpPUTIAVTLKO. BaAte
TUO TPAYOVA TILATO 0Ta KAAAOLA KAl 0T CUVEXELX LOUALAOTE Ta KAAAOLA KAl TaL TILO TpayavVA TILAT
yta 10 Aemtd.

4, KoBoplote T0 ECWTEPLKO TOU TPOLOVTOG LUE {EGTO VEPO KL N AeLavtikd adouyydpt.

5. Xpnowonoujote Bouptoa kabaplopou yia va kabapioete ta Beppavtikd e§aptipata,
okouTtifovtag ta urtdAouta UTtoAeippaTa Tpodipwy.
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6. 'EyKalpog tpomog pe kabapr Bouptoa yla Tov KaBapLlopd Tou avoiypatog eLo08ou agpa Kot Tou
avolypatog e£660u aépa, WOTE va Unv ennpedletal n eicodog aépa kat n pon aépa e€68ou.

Inpeiwon: Eav ta umoAeippata tpodipwy éxouv KOAROEL oTa Tpayavd mata r kaAdbia, tonobetrote
TQ O€ VEPOXUTN YEUATO UE {E0TO, CATMOUVOVEPO Kal 0.POTE TA VO LOUALACOUV.

NEITOYPIIA AYTOMATOY KAGAPIZMOY

lepiote Tn dpLtéla aépa e VEPO HEXPL TNV AKPN TNG OXAPAG LOYELPEULATOG.
MpocoBéaote 5 ml anoppumavtikol TLATWV.
Matrjote to kouprt "Autopatog kabaplopog'(12).

P UWN

A8eLdOTE TO BPWHLKO VEPO KOl KOADAPIOTE TUXOV UTTOAELUOTOA TTOU €XOUV QUTOUEIVEL.

Me autd ta anAd BrAunata, n dpitéla oag Ba ival £Tolun yla Tty endpevn xprion Tng.

ANOGHKEYZH THEZ OPITEZAS AEPA

1.  BePawwBeite 6tLto Air Fryer givat amoouvdedepévo kat 6Tt OAa Ta pépn ival kaBapd KoL GTEYVA TPV
and tv anobrkeuon.

2. Noté punv anoBnkelete to Air Fryer evw ivat {eoTo A vypo.

3.  BadAte kaBapd mudta Crisper oto kaAaBL dpiLtélag kat TonoBeTote To KOAAOL HpLtélog 0TO CWHA TOU
Air Fryer.

4. AmnoBnkelote 1o Air Fryer oto Kouti Tou i o€ kaBapo, Enpo HEpog.

EMYHZH KAI YNHPEZIE>

Edv xpeldleote o€pPLg ) emokeun n éxete onotadnmote apdLBolia, UMOPEITE va EMKOWWVIOETE UE TO
ToTUKO Kévtpo gEumnpétnong meAatwy.

Edv &ev untdpxet Kévtpo eumnpEtnong MeEAQATWY KOVTA 0TnV TOMoBecia oag, UMOPEITE va EMIKOWVWVHOETE
LE TOV TOTIKO QVTLTPOCWTTO.
AuTO T0 cUMPBONO onpaivel OTL o€ Tiepimtwaon mou enbupeite va anoppidete To npoidv
UOALG TEAELWOEL N SLAPKELD LW G TOU, LETODEPETE TO OE EYKEKPLUEVO TIAPAYOVTQ
anoBARTwY yLa tnv emtAektiky culoyn amoBARTWY NAEKTPLKOU Kot NAEKTPOVLIKOU
e€omhiopol (AHHE) Autr n ouokeur cuppopdwvetal pe thv odnyia 2014/35 / EE yia tn
XapnAn taon, tnv odnyia 2014/30 / EE yia tnv nAektpopayvntikr cupBatdtnta, tnv
im===]

OUGLWV 0€ NAEKTPLKO KAl NAEKTPOVIKO EOTALOUO KoL TNV o8nyia 2009/125/EK OXETIKA LE TLC OTTOLTHOEL
n p n P % n ny X ME TG NOELG

08nyia 2011/65 EE OXETIKA LLE TOUG TIEPLOPLOMOUG TNG XPHONG OPLOUEVWY ETUKIVEUVWVY

OLKOAOYLKOU OXESLACHOU YLoL CUVEEOHEVA LLE TNV EVEPYELA TTPOTLOVTA
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

2.

W

»

o m

Usun i wyrzu¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme
z urzadzenia.

Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytaj niniejsza
instrukcje. Prosimy o zwrdcenie szczegdlnej uwagi na instrukcje obstugi,
ostrzezenia i wazne zabezpieczenia, aby uniknac obrazen lub uszkodzenia
mienia.

Umyj kosze i talerze do zapiekania w goracej wodzie z mydtem, a nastepnie
sptucz i doktadnie wysusz.

Wyczys¢ wnetrze i zewnetrzna strone produktu ciepta, wilgotna szmatka, a
nastepnie doktadnie wysusz.

Frytownica powietrzna wykorzystuje technologie ogrzewania goragcym
powietrzem. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do frytownicy.

Pozostaw co najmniej 13 cm wolnej przestrzeni miedzy tytem a gérna czescia
Sciany.

PRZYCISKI FUNKCYJINE

PRZYCISK ZASILANIA: Przycisk : wigcza i wytacza urzadzenie oraz zatrzymuje
wszystkie funkcje gotowania. Po podtaczeniu urzadzenia zaswieci sie przycisk
zasilania. Jednokrotne wybranie przycisku zasilania (nacisnij 1 sekunde)
spowoduje podswietlenie catego panelu. Nacisnij 1 sekunde, przycisk zasilania
wytaczy urzadzenie.

START: Po wybraniu temperatury i czasu rozpocznij gotowanie, naciskajac
przycisk START/STOP. Aby wstrzymac gotowanie, najpierw wybierz strefe, ktora
chcesz wstrzymag, a nastepnie naciénij przycisk START/STOP.

Ikona wyboru czasu/temperatury: Naci$nij ten przycisk, aby wybraé czas i
temperature, a nastepnie nacisnij przycisk + lub przycisk -, aby wybra¢ doktadny
czas/temperature gotowania.

Podgrzewanie: Wybierz lub anuluj funkcje podgrzewania.

Lampka kontrolna: Jesli chcesz zobaczy¢ proces gotowania sktadnikow
Zywnosci, nacisnij ten przycisk, zaswieci sie lampka wewnatrz urzadzenia. Mozesz
wytgczy¢ swiatto i ponownie nacisnac ten przycisk.

Przypomnienie o wiaczeniu: przypomnij o obréceniu jedzenia, aby uzyskaé
lepszy, bardziej chrupiacy smak.

Wykres gotowania przycisku ustawien wstepnych (View w sekcji Przyciski
funkcji)

UWAGA: Nalezy pamietac, ze te ustawienia domysine oferuja jedynie odniesienie.
W przypadku sktadnikéw zywnosci réznigcych sie Zrédiem, rozmiarem, ksztattem i
marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien dla sktadnikéw
zywnosci. Poniewaz technologia szybkiej wymiany powietrza moze natychmiast
ponownie ogrzac powietrze wewnatrz produktu, wyciggniecie kosza z urzadzenia
podczas pracy prawie nie wptynie na proces gotowania.

UWAGA: Jesli frytownica powietrzna z podwdjnym koszem uruchamia sie z
zimnym rozruchem, czas gotowania powinien by¢ o 3 minuty dtuzszy.

alwa
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KORZYSTANIE Z FRYTOWNICY POWIETRZNE]

-

Pociagnij uchwyt kosza, aby delikatnie wyjac¢ go z frytownicy.

Umies¢ zywnosé na wewnetrznym ruszcie wewnatrz kosza.

Wit6Z ponownie kosz z zywnosciag do frytownicy.

Uwaga: Urzadzenie wymaga, aby kosz byt catkowicie zamkniety do pracy. Rozwin
przewodd przed podtgczeniem.

Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego. Sygnat dzwiekowy potwierdzi, ze
urzadzenie jest wigczone, a przycisk wigczania/wytgczania zaswieci sie.

Nacisnij przycisk wigczania/wytaczania, aby aktywowac wyswietlacz cyfrowy.

TRYB RECZNY

1.

3.

Gdy sktadniki znajda sie w koszu, a frytownica jest podtgczona:
Ustaw czas i temperature za pomoca pokretta wyboru (20).
Uzyj przyciskow +/- (18)(14), aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature i czas.
Nacisnij przycisk start (17), aby rozpoczac gotowanie.
Podczas gotowania:
W razie potrzeby zmodyfikuj czas i temperature.
Aby wstrzymac gotowanie, nacisnij przycisk zasilania (16) lub otwdrz kosz.
Aby catkowicie zatrzymac urzadzenie:
° Ponownie nacisnij przycisk zasilania (16).
e  Ekran wyltaczy sie, a urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.

TRYB MENU

1.

2.

Gdy sktadniki znajda sie w koszu, a frytownica jest wiaczona:

e  Wybierz Zzadane menu za pomoca selektora menu (1-10).

. Dostosuj temperature i czas, wykonujac czynnosci reczne.

e Nacisnij przycisk start (17), aby rozpocza¢ gotowanie.

Podczas gotowania:

e W razie potrzeby zmodyfikuj czas i temperature.

e  Aby catkowicie zatrzymac urzadzenie:

e  Nacisnij przycisk zasilania (16). Ekran wytacza sie, urzadzenie przechodzi w
tryb czuwania.

CZYSZCZENIE FRYTOWNICY POWIETRZNEJ]

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Wnetrze koszy, talerze na
warzywa i owoce oraz produkt pokryte sg nieprzywierajaca powtoka lakiernicza. Do
czyszczenia nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani sciernych srodkéw
czyszczacych, poniewaz spowoduje to uszkodzenie nieprzywierajacej powioki
lakierniczej.

1.

2.
3.

Wyciggnij wtyczke z gniazdka elektrycznego, poczekaj, az produkt ostygnie.
(Uwaga: Wyjmij kosze, aby frytownica bezttuszczowa szybciej ostygta.)

Uzyj mokrej szmatki do wyszorowania zewnetrznej czesci produktu.

Wyczys¢ kosze lub dno koszy gorgca wodg, detergentem i nierysujaca gabka,
dodaj goraca wode do koszy wraz z odrobing detergentu. W16z talerze do

alwa
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zapiekania do koszy, a nastepnie namocz kosze i talerze na warzywa i owoce
przez 10 minut.

4. Wyczysé wnetrze produktu goraca woda i nierysujaca gabka.

5. Uzyj szczoteczki do czyszczenia, aby wyczysci¢ elementy grzejne, wymies¢ resztki
jedzenia.

6. W odpowiednim czasie za pomoca czystej szczotki wyczysé otwor wlotowy i
wylotowy powietrza, aby nie wptywac na wlot i przeptyw powietrza wylotowego.

Uwaga: Jesli resztki jedzenia utknety na talerzach lub koszach do zapiekania, umiesé
je w zlewie wypetnionym ciepta woda z mydtem i pozostaw do hamoczenia.

FUNKCIA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA

Napetnij frytownice woda do krawedzi rusztu do gotowania.
Dodaj 5 ml ptynu do mycia naczyn.

Nacisnij przycisk "Automatyczne czyszczenie" (12).

. Oproéznij brudna wode i wyczysé wszelkie pozostate

PUN=

Dziegpzt?/?’%amps%'stym krokom Twoja frytownica powietrzna bedzie gotowa do
nastepnego uzycia.

PRZECHOWUJ FRYTOWNICE POWIETRZNA

1.  Przed przechowywaniem upewnij sie, ze frytownica powietrzna jest odtgczona, a
wszystkie czesci sg czyste i suche.

2. Nigdy nie przechowuj frytownicy, gdy jest goraca lub mokra.

3.  WH6Z czyste talerze do smazenia do koszyka frytownicy i wtdz kosz frytownicy do
korpusu frytownicy.

4. Przechowuj frytownice powietrzng w pudetku lub w czystym, suchym miejscu.

GWARANCIA 1 UStUGI

Jesli potrzebujesz ustug lub naprawy lub masz jakiekolwiek watpliwosci, mozesz
skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Jesli w poblizu Twojej lokalizacji nie ma Centrum Obstugi Klienta, mozesz
skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca.
Ten symbol oznacza, ze jesli chcesz zutylizowac¢ produkt po zakonczeniu
jego okresu uzytkowania, zanies go do autoryzowanego punktu ds.
odpadow w celu selektywnej zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE) To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa
2014/35/UE w sprawie niskiego napiecia, dyrektywa 2014/30/UE w
== sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa 2011/65/UE w
sprawie ograniczen stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektywa 2009/125/WE w sprawie wymogow
dotyczacych ekoprojektu dla produktéw zwigzanych z energia
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PRED PRVYM POUZITIM

1.

2.

3.
4.
5.
6.

Odstrante a zlikvidujte vSetok obalovy materidl, propagacné stitky a pasku z
jednotky.

Vyberte vSetko prislusenstvo z balenia a pozorne si precitajte tuto prirucku.
Venujte osobitnuU pozornost prevadzkovym pokynom, varovaniam a doélezitym
bezpelnostnym opatreniam, aby ste predisli zraneniu alebo poskodeniu
majetku.

Kose a ostrejsie taniere umyte v horucej mydlovej vode, potom oplachnite a
dokladne osuste.

Vnutornu a vonkajsiu stranu vyrobku ocistite teplou vihkou handri¢kou a
potom dokladne osuste.

Fritéza vyuziva technolégiu teplovzdusného ohrevu. Do fritézy nikdy nelejte
olej ani tuk.

Medzi zadnou a hornou ¢astou steny nechajte minimalne 13 cm priestoru.

FUNKCNE TLACIDLA

TLACIDLO NAPAJANIA: Tlacidlo () zapina a vypina jednotku a zastavuje vietky
funkcie varenia. Po zapojeni jednotky sa rozsvieti tlacidlo napajania. Jednym
vyberom tlac¢idla napajania (stlacenim 1 sekundy) sa rozsvieti cely panel. Stlacenim
1sekundy tlacidlo napajania vypne jednotku.

START: Po zvoleni teploty a ¢asu spustite varenie stlacenim tlacidla
START/STOP. Ak chcete varenie pozastavit, najprv vyberte zonu, ktord chcete
pozastavit, a potom stlacte tlaéidlo START/STOP.

Cas / teplota Vyberte ikonu: Stlacenim tohto tlacidla vyberte ¢as a teplotu a
potom stlacenim tlacidla + alebo tlacidla - mézete zvolit presny ¢as / teplotu
varenia.

Predhriatie: Vyberte alebo zruste funkciu predhriatia.

Kontrolka: Ak chcete vidiet proces varenia prisad potravin, stlacte toto
tlacidlo, rozsvieti sa kontrolka vo vnutri jednotky. MdZete vypnut svetlo a znova
stlacit toto tlacidlo.

Pripomenutie obratu: pripomente otocte jedlo, aby ste ziskali lepsiu
chrumkavejsiu chut.

Prednastavené tlac¢idlo Graf varenia (Zobrazit v sekcii Funkcie tlacidla)
UPOZORNENIE: Nezabudnite, Ze tieto predvolené nastavenia ponukaju iba
referenciu. Pokial ide o zlozky potravin, ktoré sa liia zdrojom, velkostou, tvarom a
znackou, nemodzeme zarucit, Ze poskytneme najlepsie nastavenia pre vase zlozky
potravin. Pretoze technoldgia rychlej vymeny vzduchu méze okamzite obnovit
ohrev vzduchu vo vnutri produktu, vytiahnutie kosa z jednotky pocas prevadzky
sotva ovplyvni proces varenia.

POZNAMKA: Ak vzduchova fritéza s dvoma kodmi zaé&ina studenou topankou, ¢as
varenia by mal byt o 3 minuty dIhsi.

POUZIVANIE FRITEZY

1.
2.

Potiahnutim rukovate kosa ju jemne vyberte z fritézy.
Umiestnite jedlo na vnutorny stojan vo vnutri kosika.

alwa
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3. Znova vlozte koS s jedlom do fritézy.
Poznamka: Spotrebic vyZzaduje, aby bol kds pre prevadzku Uplne zatvoreny. Pred
zapojenim kabel odvijajte.

4. Zapojte spotrebi¢ do elektrickej zasuvky. Pipnutie potvrdi, Ze spotrebic je
zapnuty, a rozsvieti sa tlacidlo zapnutia/vypnutia.

5. Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia aktivujete digitalny displej.

MANUALNY REZIM

1. Ked'su ingrediencie v kosiku a fritéza je zapojena:
° Nastavte ¢as a teplotu pomocou voli¢a (20).
Pomocou tlacidiel +/- (18) (14) zvyste alebo zniZte teplotu a ¢as.
Stlacenim tlagidla Start (17) spustite varenie.
2. Pocas varenia:
e V pripade potreby upravte ¢as a teplotu.
e Ak chcete varenie pozastavit, stlacte vypinac (16) alebo otvorte kds.
3. Uplné zastavenie spotrebica:
e  Znova stlacte tlacidlo napajania (16).
e  Obrazovka sa vypne a spotrebic prejde do pohotovostného rezimu.

REZIM PONUKY

1. Ked'su ingrediencie v kosiku a fritéza je zapnuta:
e Vyberte pozadovanu ponuku pomocou voli¢a ponuky (1-10).
° Nastavte teplotu a ¢as podla manuélnych krokov.
e Stlatenim tlacidla Start (17) spustite varenie.
2. Pocas varenia:
e V pripade potreby upravte ¢as a teplotu.
° Uplné zastavenie spotrebica:
e  Stlacte tlacidlo napajania (16). Obrazovka sa vypne, spotrebic¢ prejde do
pohotovostného rezimu.

CISTENIE FRITEZY

Jednotka by sa mala dékladne vycistit po kazdom pouziti. Vnutro kosov, ostrejsie
taniere a vyrobok su pokryté nelepivym lakovanym naterom. Na Cistenie nepouzivajte
kovovy kuchynsky riad ani abrazivny Cistiaci material, pretoze by sa tym poskodil
neprilnavy lakovany nater.

1.  Vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky a nechajte produkt vychladnut.
(Poznamka: Vyberte kose, aby sa fritéza bez tuku rychlejsie ochladila.)

2. Na vydrhnutie vonkajsej ¢asti vyrobku pouzite vihkd handri¢ku.

3. Vycistite kose alebo dno koSov horudcou vodou, saponatom a neabrazivnou
Spongiou, pridajte do koSov horudcu vodu spolu s trochou saponatu. Do koSov
vloZte ostrejsie taniere a potom kose a ostrejsie taniere namocte na 10 minut.

4. V/nutro vyrobku ocistite hordcou vodou a neabrazivnou Spongiou.

5. Pomocou Cistiacej kefy vycistite vykurovacie komponenty a zmente zvysné
zvysky jedla.

6. VCas s Cistou kefou na vycistenie otvoru na privod vzduchu a otvor na vystup
vzduchu, aby nedoslo k ovplyvneniu privodu vzduchu a prudenia vystupného
vzduchu.
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Poznamka: Ak sa na ostrejsich tanieroch alebo koSoch prilepia zvysSky jedla, vliozte ich
do umyvadla naplneného teplou mydlovou vodou a nechajte nasiaknut.

FUNKCIA AUTOMATICKEHO CISTENIA

Naplnte fritézu vodou az po okraj varného rostu.
Pridajte 5 ml saponatu na umyvanie riadu.
Stlacte tlacidlo "Auto Clean" (12).

Vyprazdnite Spinavu vodu a vycistite vsetky zvysné zvysky.

P UN

Vdaka tymto jednoduchym krokom bude vasa fritéza pripravena na dalSie pouzitie.

ULOZTE SI FRITEZU

1.  Pred uskladnenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vietky Casti su Cisté a suché.
2. Fritézu nikdy neskladujte, kym je horuca alebo mokra.

3. VloZte Cisté taniere Crisper do koSika fritézy a viozte koS fritézy do tela fritézy.

4. Fritézu skladujte v Skatuli alebo na ¢istom a suchom mieste.

ZARUKA A SLUZBY

Ak poZzadujete servis alebo opravu, alebo mate akékolvek pochybnosti, mézete
komunikovat s miestnym zakaznickym centrom.

Ak sa v blizkosti vasej prevadzky nenachadza zakaznicke centrum, mozete
komunikovat s miestnym predajcom.
Tento symbol znamena, Ze v pripade, Ze chcete vyrobok zlikvidovat po
skonc¢eni jeho Zivotnosti, odneste ho k autorizovanému zastupcovi na
nakladanie s odpadmi na selektivny zber odpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ) Toto zariadenie je v sulade so
smernicou 2014/35 / EU o nizkom napéati, smernicou 2014/30 / EU o
== elektromagnetickej kompatibilite, smernicou 2011/65/EU o obmedzeni
pouzivania urcitych nebezpecénych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach
a smernicou 2009/125/ES o poziadavkach na ekodizajn vyrobkov suvisiacich s
energiou vZKU
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1.

2.

oW

o wn

Scoateti si aruncati orice material de ambalare, etichete promotionale si banda
de pe unitate.

Scoateti toate accesoriile din pachet si cititi cu atentie acest manual. Va rugam
sa acordati o atentie deosebita instructiunilor operationale, avertismentelor si
madsurilor de protectie importante pentru a evita orice vatamare sau
deteriorare a proprietatii.

Spalati cosurile si farfuriile mai crocante in apa fierbinte si sapun, apoi clatiti si
uscati bine.

Curatati interiorul si exteriorul produsului cu o carpa umeda calda, apoi uscati
bine.

Friteuza cu aer utilizeaza tehnologia de incalzire cu aer cald. Nu turnati
niciodata ulei sau grasime in friteuza.

Lasati un spatiu minim de 13 cm intre partea din spate si partea superioara a
peretelui.

BUTOANE FUNCTIONALE

BUTON DE ALIMENTARE: Butonul ' porneste si opreste unitatea si opreste
toate functiile de gatit. Odata ce unitatea este conectata, butonul de alimentare
se va aprinde. Selectarea butonului de alimentare o data (Apasati 1 secunda) va
determina iluminarea intregului panou. Apasati 1 secunda butonul de alimentare
va opri unitatea.

START: Dupa selectarea temperaturii si a orei, incepeti sa gatiti apasand
butonul START/STOP . Pentru a intrerupe gatitul, selectati mai intai zona pe care
doriti s& o intrerupeti, apoi apasati butonul START/STOP .

Timp/Temperatura Selectati pictograma: Apasati acest buton pentru a
alege ora si temperatura, apoi apasati butonul + sau butonul - va permit sa
selectati ora / temperatura exacta de gatire.

Preincalzire: Alegeti sau anulati functia de preincalzire.

Indicator luminos: Cand doriti sa vedeti procesul de gatire a
ingredientelor alimentare, apasati acest buton, lumina din interiorul unitatii se va
aprinde. Puteti opri lumina si apasati din nou acest buton.

Memento de intoarcere: amintiti-i sa Intoarca mancarea pentru a obtine
un gust mai bun si mai crocant.

Diagrama de gatit a butoanelor presetate (Vizualizati la sectiunea Butoane
functii)

ANUNT: Va rugam sa retineti ca aceste setdri implicite ofera doar o referinta.
Deoarece ingredientele alimentare difera in functie de sursa, dimensiune, forma si
marca, nu putem garanta ca oferim cele mai bune setari pentru ingredientele
alimentare. Deoarece tehnologia de schimbare rapida a aerului poate oferi
imediat o incalzire reinnoita aerului din interiorul produsului, astfel incat scoaterea
cosului din unitate In timpul operatiei va afecta cu greu procesul de gatit.

NOTA: Dacj friteuza cu aer cald cu cos dublu incepe cu cizma rece, timpul de
gatire ar trebui sa fie cu 3 minute mai lung.

UTILIZAREA FRITEUZEI CU AER CALD
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Trageti manerul cosului pentru a-l scoate usor din friteuza.

Asezati alimentele pe raftul interior din interiorul cosului.

Reintroduceti cosul cu alimentele in friteuza.

Nota: Aparatul necesita inchiderea completa a cosului pentru functionare.

Desfaceti cablul ihainte de a-l conecta.

4. Conectatiaparatul la priza. Un semnal sonor va confirma ca aparatul este pornit
si butonul pornit/oprit se va aprinde.

5. Apasati butonul pornit/oprit pentru a activa afisajul digital.

woN

MOD MANUAL

1 Odata ce ingredientele sunt in cos si friteuza este conectata:
° Reglati timpul si temperatura utilizadnd selectorul (20).
° Utilizati butoanele +/- (18)(14) pentru a creste sau micsora temperatura si
timpul.
e  Apasati butonul de pornire (17) pentru a incepe sa gatiti.
2. Tn timpul gétitului:

e  Modificati timpul si temperatura, daca este necesar.
e  Pentru aintrerupe gatitul, apasati butonul de alimentare (16) sau deschideti
cosul.
3. Pentru a opri complet aparatul:
e Apasati din nou butonul de alimentare (16).
e  Ecranul se va stinge, iar aparatul va intra in modul standby.

MOD MENIU

1 Odata ce ingredientele sunt in cos si friteuza este pornita:
e  Selectati meniul dorit utilizand selectorul de meniu (1-10).
° Reglati temperatura si timpul urmand pasii manuali.
e  Apasati butonul Start (17) pentru a incepe sa gatiti.
2. Tn timpul gatitului:
° Modificati timpul si temperatura, daca este necesar.
° Pentru a opri complet aparatul:
e  Apasati butonul de alimentare (16). Ecranul se opreste, aparatul intra in
modul standby.

CURATAREA FRITEUZEI CU AER CALD

Unitatea trebuie curatata temeinic dupa fiecare utilizare. Interiorul cosurilor, farfuriile
mai crocante si produsul sunt toate acoperite cu un strat vopsit neaderent. Nu
utilizati ustensile metalice de bucatarie sau materiale de curatare abrazive pentru a
face curatarea, deoarece acest lucru va deteriora stratul vopsit neaderent.

1. Scoateti stecherul din priza, Iasati produsul sa se raceasca. (Nota: Scoateti
cosurile, astfel incat friteuza fara grasimi sa se raceasca mai repede.)

2. Utilizati o carpa umeda pentru a curdta partea exterioara a produsului.

3. Curatati cosurile sau fundul cosurilor cu apa fierbinte, detergent si burete non-
abraziv, va rugam sa adaugati apa fierbinte in cosuri impreuna cu putin
detergent. Puneti farfurii mai crocante in cosuri, apoi inmuiati cosurile si farfuriile
mai crocante timp de 10 minute.

4. Curatatiinteriorul produsului cu apa fierbinte si burete non-abraziv.
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Utilizati peria de curatare pentru a curdta componentele de incalzire, maturati
resturile alimentare ramase.

Tn timp util, cu o perie curata, curatati orificiul de admisie a aerului si deschiderea
orificiului de evacuare a aerului, pentru a nu afecta intrarea aerului si fluxul de
aer de evacuare.

Nota: Daca reziduurile alimentare sunt lipite pe farfuriile sau cosurile mai crocante,
puneti-le intr-o chiuvetd umpluta cu apa calda si sapun si lasati-le sa se inmoaie.

FUNCTIA DE CURATARE AUTOMATA

HUNa

Umpleti friteuza cu aer cu apa pana la marginea suportului de gatit.
Adaugati 5 ml de detergent de spalat vase.
Apadsati butonul "Auto Clean" (12).

Goliti apa murdara si curatati orice reziduuri ramase.

Cu acesti pasi simpli, friteuza cu aer cald va fi gata pentru urmatoarea utilizare.

DEPOZITAREA FRITEUZEI CU AER CALD

1.

2.
3.

4.

Asigurati-va ca friteuza cu aer este deconectata si ca toate piesele sunt curate si
uscate inainte de depozitare.

Nu depozitati niciodata friteuza cu aer cald sau umed.

Puneti placile curate Crisper in cosul friteuzei si introduceti cosul friteuzei in corpul
friteuzei cu aer.

Depozitati friteuza cu aer in cutia sa sau intr-un loc curat si uscat.

GARANTIE S| SERVICII

Daca aveti nevoie de servicii sau reparatii sau aveti vreo indoiald, puteti comunica cu
Centrul local pentru clienti.

Daca nu exista un centru pentru clienti in apropierea locatiei dvs., puteti comunica cu
distribuitorul local.

Acest simbol inseamna ca, in cazul in care doriti sa eliminati produsul
odata ce durata sa de viata profesionala s-a incheiat, duceti-l la un agent
de deseuri autorizat pentru colectarea selectiva a deseurilor de
echipamente electrice si electronice (DEEE) Acest aparat respecta
Directiva 2014/35/ UE privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE
privind compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/UE privind

restrictiile de utilizare a anumitor substante periculoase in echipamentele electrice si
electronice si Directiva 2009/125/CE privind cerintele in materie de proiectare
ecologica aplicabile produselor cu impact energetic

alwa



MAGYAR

AZ ELSO® HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el és dobjon ki minden csomagoldanyagot, promaocios cimkét és
szalagot az egységroél.

2. Tavolitson el minden tartozékot a csomagolasbdl, és figyelmesen olvassa el ezt
a kézikonyvet. Kérjuk, forditson kilonds figyelmet az Uzemeltetési utasitasokra,
figyelmeztetésekre és fontos dvintézkedésekre a sérllések vagy anyagi karok
elkerulése érdekében.

3. Mossa le a kosarakat és a ropogdsabb lemezeket forrd, szappanos vizben, majd
Oblitse le és alaposan szaritsa meg.

4, Tisztitsa meg a termék belsejét és kulsejét meleg, nedves ruhaval, majd
alaposan szaritsa meg.

5. Alégsuts a forrd levegds flités technoldgiajat hasznalja. Soha ne dntsén olajat
vagy zsirt az olajsutébe.

6. Hagyjon legalabb 13 cm helyet a fal hatso és felsé része kozott.

FUNKCIOGOMBOK

BEKAPCSOLOGOMB: A (' gomb be- és kikapcsolja az egységet, és ledllitja az
Osszes fézési funkcidt. Miutan csatlakoztatta az egységet, a bekapcsoldgomb
vilagitani kezd. A bekapcsoldgomb egyszeri kivalasztasa (1 masodperc
megnyomasa) a teljes panel megvilagitasat eredményezi. Nyomja meg 1
masodpercig, a bekapcsoldgomb ledllitja az egységet.

START: A hémérséklet és az idé kivalasztasa utan inditsa el a fézést a
START / STOP gomb megnyomasaval. A fé6zés szineteltetéséhez elészor valassza
ki a szUneteltetni kivant zonat, majd nyomja meg a START / STOP gombot.

Idé / hémérséklet kivalasztasa ikon: Nyomja meg ezt a gombot az id6 és a
hémeérséklet kivalasztasahoz, majd nyomja meg a + gombot vagy - gombot a
pontos f6zési idé / hémérséklet kivalasztasahoz.

Elémelegités: Valassza ki vagy torolje az elémelegités funkciot.

Jelzéfény: Ha latni szeretné az élelmiszer-dsszetevdk fézési folyamatat,
nyomja meg ezt a gombot, a készUlék belsejében lévé fény kigyullad.
Kikapcsolhatja a lampat, és ismét megnyomhatja ezt a gombot.

Kapcsolja be az emlékeztetét: emlékeztesse az ételt, hogy ropogdsabb izu
legyen.

El6re beallitott gomb f6zési diagram (Nézet a szakaszban Funkcidék gombok)
FIGYELMEZTETES: Kérjiik, ne feledje, hogy ezek az alapértelmezett beallitasok
csak referenciaként szolgalnak. Mivel az élelmiszer-dsszetevdk forrasa, mérete,
alakja és markaja eltéré, nem tudjuk garantalni, hogy az élelmiszer-6sszetevék
szamara a legjobb bedllitasokat biztositjuk. Mivel a gyors levegécsere technoldgia
azonnal Ujra felmelegitheti a termék belsejében 1évé levegdt, igy a kosar kihtuzasa
az egységbdl a muvelet soran alig befolyasolja a fé6zés folyamatat.

JEGYZET: Ha a kettés kosar légsutéd hideginditassal kezdédik, a fézési idének 3
perccel hosszabbnak kell lennie.

A LEGSUTO HASZNALATA

1.
2.

HuUzza meg a kosar fogantyujat, hogy évatosan vegye ki az olajsttdbdl.
Helyezze az ételt a kosar belsejében 1évé belsé allvanyra.
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3. Helyezze vissza az ételt tartalmazo kosarat az olajsutébe.
Megjegyzés: A készulék mUiikodéséhez a kosarnak teljesen zarva kell lennie.
Huzza ki a kadbelt, miel6tt csatlakoztatna.

4. Csatlakoztassa a készUléket a konnektorhoz. Egy hangjelzés megerésiti, hogy a
készUlék be van kapcsolva, és a be/ki gomb kigyullad.

5. Nyomja meg a be/ki gombot a digitalis kijelzé aktivalasahoz.

KEzZI UZEMMOD

1. Miutadn az 6sszetevdk a kosarba kerlltek, és az olajsuté csatlakoztatva van:
Allitsa be az id6t és a hémérsékletet a valasztétarcsaval (20).
Hasznalja a +/- gombokat (18)(14) a hémérséklet és az id6 néveléséhez vagy
csOkkentéséhez.
o Afézés megkezdéséhez nyomja meg a start gombot (17).

2. Fézés kozben:
SzUkség esetén modositsa az idét és a hdmeérsékletet.
A f6zés szUneteltetéséhez nyomja meg a bekapcsoldgombot (16), vagy nyissa ki
a kosarat.
3. A készulék teljes ledllitasa:

e Nyomja meg ismét a bekapcsolégombot (16).

e A képernyd kikapcsol, és a készUlék készenléti Gzemmodba lép.

MENU MAD

1. Miutadn az 6sszetevék a kosarba kerlltek, és az olajsuté be van kapcsolva:
e Valassza ki a kivant menUt a menUvalasztéval (1-10).
e Allitsa be a hémérsékletet és az id6ét kézi [épésekkel.
o Afézés megkezdéséhez nyomja meg a start gombot (17).
2. Fézés kozben:
e  Szlkség esetén modositsa az idét és a hémérsékletet.
e  AkészUlék teljes ledllitasa:
e Nyomja meg a bekapcsolégombot (16). A képernyd kikapcsol, a készulék
készenléti Gzemmaddba lép.

A LEGSUTO TISZTITASA

Az egységet minden hasznalat utan alaposan meg kell tisztitani. A kosarak belsejét, a
ropogdsabb tanyérokat és a terméket ragasztatlan festett bevonat boritja. A
tisztitdshoz ne hasznaljon fém konyhai eszkdzoket vagy suroldszert, mert ez
karosithatja a nem tapado festett bevonatot.

1. Huzza ki a dugdt a konnektorbdl, hagyja lehilni a terméket. (Megjegyzés: Vegye
ki a kosarakat, igy a zsirmentes suté gyorsabban lehdl.)

2. Nedves ruhaval dorzsolje meg a termék kiulsé részét.

3. Tisztitsa meg a kosarakat vagy a kosarak aljat forrd vizzel, mosdszerrel és nem
koptatd szivaccsal, kérjuk, adjon forrd vizet a kosarakba mosoészerrel egyutt.
Helyezzen élesebb tanyérokat a kosarakba, majd dztassa a kosarakat és a
ropogdsabb lemezeket 10 percig.

4. Tisztitsa meg a termék belsejét forrd vizzel és nem koptatd szivaccsal.

5. Tisztitokefével tisztitsa meg a fltdelemeket, sopodrje el a maradék
élelmiszermaradvanyokat.
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6. Tiszta kefével idében tisztitsa meg a levegd bemeneti nyilasat és a levegd
kimeneti nyilasat, hogy ne befolydsolja a levegd bemenetét és a kimeneti levegd
aramlasat.

Megjegyzés: Ha ételmaradék ragadt a ropogdsabb tanyérokra vagy kosarakra,
helyezze ket meleg, szappanos vizzel toltétt mosogatdba, és hagyja azni.

AUTOMATIKUS TISZTITAS FUNKCIO

Toltse fel a légsutét vizzel a fézéallvany széléig.
Adjunk hozza 5 ml mosogatdszert.
Nyomja meg az "Automatikus tisztitas" gombot (12).

Uritse ki a piszkos vizet, és tisztitsa meg a maradékot.

P WN o

Ezekkel az egyszerU Iépésekkel a légsuté készen all a kdvetkezd hasznalatra.

TAROLJA A LEGSUTOT

1. Tarolaselbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy a légsutd ki van hidzva, és minden alkatrész
tiszta és szaraz.

2. Soha ne tarolja a Iégsutét, amig forré vagy nedves.

3. Helyezze a tiszta ropogds lemezeket az olajsuté kosarba, és helyezze az olajsuté
kosarat a légsutd testébe.

4. Alégsutdt a dobozaban vagy tiszta, szaraz helyen tarolja.

GARANCIA ES SZOLGALTATASOK

Ha szervizre vagy javitasra van szlksége, vagy kétségei vannak, kapcsolatba Iéphet a
helyi Ugyfélkézponttal.

Ha nincs Ugyfélkdzpont a kézelben, kommunikalhat a helyi kereskedével.

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy ha a terméket élettartamanak lejarta
utan artalmatlanitani kivanja, vigye el egy engedélyezett
hulladékligynokhoz az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékainak szelektiv gyUjtésére Ez a készulék megfelel az egyes
veszélyes anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vald
= alkalmazasanak korlatozasarol sz6l6 2014/35/EU iranyelvnek, az
elektromagneses dsszeférhetdségrél szold 2014/30/EU iranyelvnek, az egyes veszélyes
anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vald alkalmazasanak
korlatozasarol szold 2011/65/EU iranyelvnek és a 2009/125/EK iranyelvnek az energiaval
kapcsolatos termékek kornyezetbarat tervezésére vonatkozd kévetelményekrd|
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NPE MNPBE YNOTPEBE

A.

B.

YKnoHWnTe 1 ogbalmTe CBe MaTepujane 3a NakoBare, MPOMOTUBHE HanenHuue
M TpaKy 13 jegmnHuLe.

YKNoHMTe caB Npubop 13 MakeTa 1 Naxx/bMBO NPOYNTajTE OBaj MPUPYYHUK.
O6paTnTe NocebHy Maxkkby Ha ornepaTrBHa YNyTCTBaA, YNO30peHa U BaxHe
Mepe 3allTUTe Kako bucTte nsbernum nospene Unu owteherse MMoBUHE.
Kopnuue v XpckaBe Tarbnpe onepuTe y BPeoj, CanyHCKoj BOAW, @ 3aTUM
TeMerbHO 1crnepuTe U ocyLLInTe.

YHyTpallHby 1 CRosballkby Ae0 MPOoU3BOAa O4NCTUTE TOMIOM BAAXKHOM KPMOM,
a 3aTVM TeMesbHO ocyLUUTe.

BasoyLwHM Np>KnnaL, KopUcTM TEXHONOIWjy rpejarba Tonor Basayxa. Hrukaga
He cunajTe yrbe UNM MacT y NpXxeme.

OcTaBuUTe MUHKMYM 13 UM pa3Maka n3Mehy 3agH-er 1 ropmwer geny aunaa.

DOYHKLINICKUN TACTEPU

OYIME 3A HAMAJAHE: (' [yrme yKrby4yje 1 NCKbydyje jeOUHULY 1 3ayCTaBiba
cBe dyHKUMje KyBarba. Kaga ce jegMHULA NPUKbYYK, OyrMe 3a Hanajarse he
3acBeTneTu. MI36op ayrmeTa 3a Hanajarbe jeaHoM (MpUTUCHUTE 1 cekyHAay)
npoy3pokoBahe ocBeT/baBatbe Lienor naHena. NMputncHmUTe 1 cekyHay ayrme 3a
Hanajarbe e UCKIbYYUTU jeanHULLY.

CTAPT: HakoH LwTO M3abepeTe TeMnepaTypy M Bpeme, MoYyHUTE Aa KyBaTe
npuTUcKkoM Ha ayrme CTAPT/CTOI. [la 61cTe naysmpanu KyBarse, MpBo
n3abepuTe 30HY KOjy enuTe Aa naysmpare, @ 3aTUM NPUTUCHUTE Ayrme
CTAPT/CTON.

UkoHa nsbopa BpeMeHa/TeMneparype: MputucHuTe oBO fyrme fa 6ucte
opabpanu Bpeme 1 TeMnepaTypy, a 3aTUM NPUTUCHUTE OyrMe + UMK - KOoje BaMm
omMoryhaBsa fa U3abepeTe Ta4yHO BpeMe/TeMnepaTypy KyBatba.

3arpejte: OpabepuTe nnu oTkaxkmte GyHKLMjy 3arpejTe.

UHpuKaTop cBeTnocTu: Kapa »xenute na BMAMTE NpoLiec KyBara
cacTojaka XpaHe, MPUTUCHUTE OBO AyrMe, CBETNO YHYTap jeanHuLle he
3acBeTneTn. MoxkeTe Aa yracumTe CBeT/10 M MOHOBO MPUTUCHETE OBO AyrMe.
MopceTHuk: noaceTuTte OKpeHWTe xpaHy Aa nobuje 60/bu yKycC.

YHanpep oapeheHun rpadukKoH KyBamwa ayrmeTta (Mpukas Ha ogerbky OyHKUMje
noyrmagm)

OBABELUTEHSE: /MajTe y ceTuTe ce fa oBe Nofpa3yMeBaHe nocTaBke Hyae caMo
pedepeHLy. 3a cacTojke XpaHe Koju ce pasfunKyjy rno M3Bopy, BEMUYNHU, OBIUKY U
6peHay, He MOYKeMo rapaHToBaHO 06e36eaMTM Hajborba NofellaBatba 3a Balle
cacTojKe xpaHe. Kako TexHonoruja 6p3e NnpoMeHe Basfyxa Moyke oaMax gaTtu
06HOB/BEHO rpejakbe Ba3ayxy yHyTap NpousBonaa, Tako A3, MoBnadvyere Kopne 13
jeanHuLEe TOKOM pafa Tellko Aa he yTruaTh Ha npoLuec KyBakba.

HAMOMEHA: AKo ABOCTpYKa Kopma Ba3gyLUHOr MpXXuoLa NoYyHe xf1agHoM
UM3MOM, BpeMe KyBatba Ou Tpebano aa byae 3 MUHyTa OyXe.

KOPULUREHEM BALLEI BA3OYLWHOTI NMPXNOLUA

A.
B.

rMoByLMTE OPLIKY KOopne Aa 6UCTe je HEXXHO YKNOHUAU U3 NpyKKMoLa.
CTaBuTE XpaHy Ha YHYTpallHW CTanak yHyTap Kopne.
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B. [MoHOBO y6aLu Kopny ca XPaHOM Y MPXXUOHULLY.
HanomMeHa: AnapaTt 3axTeBa [a Koprna byae NoTnyHo 3aTBopeHa 3a pag.
OpMoTaBakbe kabna npe Hero WTOo ra MPUKby4YmuTe.

. [MpukbydnTe anapaTy yTudHMLy. Bun he noTBpaAnTU Aa je anapaT ynarbeH, a
nyrMme 3a UCK/bydunBarbe he 3acBeTneTu.

O. MputucHute ayrmMe &qyoT;0H/0dd&QyoT, Aa BUCTe aKTUBMpPanm OMruTanHm
eKpaH.

PYYHU PEXXUM

A. JenHOM Kafa cacTtojum 6yay y Koprnu, a MPXXMOHMK je MPUKIbyYeH Ha To:
° MopecuTe BpeMe 1 TeMnepaTtypy nomony 6upada (20).
° Kopuctute gyrman +/- (18)(14) ma 6ucte nosehanu unm cMarmumn TeMnepartypy
M Bpeme.
(] MpuTUcHUTEe ayrmMe &gyoT;CTapT&qayoT; (17) Aa 6ucte noyenu aa KysaTe.
B. TOKOM KyBahba:
M3MeHUTe BpeMe 1 TeMnepaTypy ako je noTpebHo.
[a 6ucTe naysumpanm KyBarbe, MPUTUCHUTE AyrMe 3a Hanajarse (16) nnm
oTBOPUTE KOPMy.
B. [a 6ucTe NOTNYHO 3ayCTaBUNM anapar:
° [MOHOBO NPUTUCHUTE AyrMe 3a Hanajarbe (16).
° EkpaH he ce UCKbyuUTK, a anapat he yhun y pexxmm nprnpaBHOCTU.

PEXXUM MEHWUJA

A. Je[HOM cacTojuM Cy Y KOPMu, a MpXeHuLa je Ha:

° M360p xerbeHor MeHuja noMohy Brpada meHuja (1-10).

e [lopecuTe TeMnepaTypy U BpeMe npaTehu pyyHe Kopake.

° MputncHUTe oyrmMe &qyoT;,CTapT&qyoT; (17) Aa 6UcTe Noyenm ca KyBareM.
B. TOKOM KyBahba:

®  I3MeHUTe BpeMe 1 TeMnepaTypy aKo je noTpebHo.

e [la 6ucTe NOTMNyHO 3ayCTaBMNIM anapar:

e [lpUTUCHUTe AyrMe 3a Hanajarse (16). EkpaH ce nckrbyyyje, anapat ynasmy

PEXMM NPUMNPaBHOCTU.

YNLIREHE MPXNOLIA 3A BA3AYX

JeOnHuLy Tpeba aeTarbHO OUYUCTUTK NMoce cBake yrnotpebe. YHYTPallHOCT KOpruLa,
XpCKaBe nioye U Npomn3Boa Cy NMPEeKPUBEHU HenemnkaHM odpapbaHUM KanyToMm.
HeMojTe KOPUCTUTU MeTanHe KyxmkbCke paTtoBe 1Uin abpasmeHM MaTepujan 3a
unwherse, jep heTe 3a TO OLUTETUTU HeNen/bUBK odbapbaHM KanyT.

A. /I3BaguTe yTUKaY U3 yTUUHKLE, OCTaBUTE NPOU3BOLA Aa ce oxnagu. (HanomeHa :
M3BaouTe Kopnuue, Na Tako Aa ce npxeHuua 6e3 MacTu 6pyke oxnaaun.)

B. KopucTtuTe BnaHy Kpny 3a pmbarse crnosbHOr Aena nponssoaa.

B. Ouuctute KopnuLe MM AHO KOpnuLa TOMNAOM BOAOM, AETEPLIEHTOM U
HeabpasnBHUM cyHRepoM, MOMMMO Bac Aa 3ajeHO Ca HEKUM OeTepLIeHTOM
poparte Tonny BoAy y KoprnuLe. Y KopruLe cCTaBUTE XPCKaBe Takbupe, a 3aTUM
noTonuTe KOPNuLe 1 XpcKase Tarbnpe Ha 10 MUHyTa.

F.  OuucTUTe yHyTpPalLUHOCT MPOM3BOAA TOMMOM BOAOM M HeabpasmBHUM cyHRepoM.
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O. KopuctuTe YeTkuLy 3a unwherbe fa 61cTe OUYUCTUNIU KOMMOHEHTE rpejakba,
oOHenu npeocTane ocTaTke xpaHe.

E. bBnaroBpeMeH Ha4yMH ca YMNCTOM YETKMLOM 3a Yniiherbe OTBOPa 3a 40BO[,
Basdyxa M OTBOPa 3a BEHTUSeE, KaKo ce He 61 yTMLano Ha AoBOoM Ba3ayxa U
MPOTOK Basayxa.

HanoMeHa: AKO ce ocCTasin XpaHe 3arnaBe Ha XPCKaBUM TakbnpuMa Unm KopnuLama,
CTaBUTe UX Yy Ccygonepy ncnymeHy TonsioM, canyHactoM BOAOM N NO3BONUTE da ce
HaTone.

DOYHKLINIA AYTO LUJNTEAH

A. HanyHute Np)XMoHULY Ba3sayxa BOOOM A0 MBMLE CTanaK 3a KyBatbe.
B. JonajtTe 5 Mn geTeplLieHTa 3a Npatse CyaoBa.

B. MpuUTUCHUTE oyrMe&qyoT,AyTOMaTCKO Ynihere&qyoT (12);.

F. WVcnpasHuTe nprbaBy BOAY U OUYMCTUTE CBE MpeocTasie ocTaTke.

OBUM jeOHOCTAaBHMM KOpaLMMa, Ball Ba3dylHM npxunal he 6UTM cnpemMaH 3a
cnepehy ynotpeoy.

CKIAOUWITUTE CBOJ BA3AYLWHU ®PA3

A. VYBepuTe ce ga je Anp Opyep UCKbYHEH W Aa Cy CBW AeNOBWM YUCTU U CyBU Mpe
CKMaguLiTeHba.

B. Hwukaga He cknagnwTuTe Anp Opyep AOK je Bpyh 1an BnakaH.

B. CraBuTte yucTe Lipurcnep nnode y Kopny 3a NpXxerse, 1 ybaLumTe Kopny 3a npxere
y Teno Anp Opyep-a.

F.  Ycknagnwtute Anp Opyep y CBOjY KyTUjy UM Ha YMCTO, CYyBO MECTO.

FrAPAHUWIA U YCNYTE

AKO BaM je noTpebHa ycnyra Uam nonpaska UM uMaTe 6UI0 KakBy CyMhby, MOXeTe Aa
KOMYHMLMpPATE Ca TOKATHUM KOPUCHUUYKUM LIEHTPOM.

AKO y B11M3MHKM NoKauuje He nocToju LieHTap 3a KnuvjeHTe, MoXeTe Aa KOMyHULUmMpaTe
ca NoKanHWM ONIepoM.
OBaj cMMb0/ 3HauM fa y cryyajy 4a XKenuTe Aa oanoXmMTe Npomn3Bon
Kafa ce HeroB pagHu BEK 3aBpPLUW, OgHeCUTe ra oBrawheHoM
OTNafHOM areHcy 3a CeNeKTUBHO MNPUKYMN/bare OTNaAHE eNeKTPUUHE U
eneKTpoHcke onpeme (WEEE) OBaj anapart je y cknafy ca AnpeKTUBOM
2014/35/EY Ha HUCKOM HanoHy, dnpektmsa 2014/30/EY o
U eNeKTPoOMarHeTHOM KoMnaTueunHoctn, Oupektmsa 2011/65 EY o
orpaHu4yerbMMa yrnoTpebe ogpenNeHrx onacHMUx MaTepuja y eNeKTpUYHoOj 1
eNeKTPOHCKOj onpeMu n Oupektmsum 2009/125/ELL Ha eLloOeCUIH 3axTeBMMa 33
eHepreTckn nponyLTC
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iLK KULLANIMDAN ONCE

1.

W
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Unitedeki tim ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve bantlari
cikarin ve atin.

TUm aksesuarlari paketinden cikarin ve bu kilavuzu dikkatlice okuyun.
Herhangi bir yaralanma veya maddi hasari dnlemek icin lUtfen calistirma
talimatlarina, uyarilara ve 6nemli glvenlik dnlemlerine 6zellikle dikkat edin.
Sepetleri ve sebzelik tabaklarini sicak, sabunlu suda yikayin, ardindan durulayin
ve iyice kurulayin.

Urlnan icini ve disini ilik 1slak bezle temizleyin, ardindan iyice kurulayin.
Hava fritozu, sicak hava isitma teknolojisini kullanir. Fritdze asla sivi veya kati
yag doékmeyin.

Duvarin arkasi ile Ustl arasinda en az 13 cm bosluk birakin.

FONKSiYON DUGMELERI

GUC DUGMESI: Dugme U Uniteyi acar ve kapatir ve tiim pisirme islevlerini
durdurur. Unite prize takildiginda, Glic DiUgmesi yanacaktir. Gl¢ DUgmesinin bir
kez secilmesi (1 saniye basin) tim panelin aydinlatilmasina neden olacaktir. 1
saniye basin, Glic Digmesi Uniteyi kapatacaktir.

BASLAT: Sicaklik ve sUreyi sectikten sonra BASLAT/DURDUR digmesine
basarak pisirmeye baslayin. Pisirmeyi duraklatmak icin dnce duraklatmak
istediginiz bolgeyi secin, ardindan BASLAT/DURDUR diUgmesine basin.
Zaman/Sicaklik Segme Simgesi: Sure ve sicakligi segmek icin bu dugmeye
basin, ardindan tam pisirme suresini/sicakligini secmenizi saglayan + dugmesine
veya - dUgmesine basin.

An Isitma: On 1sitma islevini secin veya iptal edin.

Gosterge Isigr: Gida malzemelerinin pisirme surecini géormek
istediginizde bu dugmeye basin, Unitenin icindeki 1sik yanacaktir. Isig1 kapatabilir
ve bu dugmeye tekrar basabilirsiniz.

Dénus hatirlaticisi: Daha iyi bir gevrek tat elde etmek icin yiyecegdi
cevirmeyi hatirlatin.

&n Ayar Digmesi Pisirme Tablosu (View Fonksiyonlar digmeleri bélimunde)
DIKKAT: Lutfen bu Varsayilan Ayarlarin yalnizca bir referans sundugunu
unutmayin. Gida bilesenleri kaynak, boyut, sekil ve marka bakimindan farkllik
gosterdiginden, gida bilesenleriniz icin en iyi Ayarlari saglamayi garanti edemeyiz.
Hizli hava degisim teknolojisi, Grinun icindeki havaya aninda yenilenmis isitma
verebildiginden, calisma sirasinda sepeti Uniteden disari cekmek, pisirme islemini
neredeyse hic etkilemeyecektir.

NOT: Cift sepetli hava fritdzl soguk cizme ile baslarsa, pisirme stresi 3 dakika
daha uzun olmalidir.

HAVA FRITOZUNUZU KULLANMA

-

Fritdzden nazikce ¢ikarmak icin sepet tutamagini gekin.

Yiyecekleri sepetin icindeki i¢ rafa yerlestirin.

Yiyeceklerle birlikte sepeti fritdze tekrar yerlestirin.

Not: Cihazin calismasi icin sepetin tamamen kapatilmasi gerekir. Fise takmadan
once kabloyu gevsetin.
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Cihazi elektrik prizine takin. Bir bip sesi cihazin acik oldugunu onaylayacak ve
acma/kapama dugmesi yanacaktir.
Dijital ekrani etkinlestirmek icin agma/kapama digmesine basin.

MANUEL MOD

1. Malzemeler sepete girdikten ve fritdz prize takildiktan sonra:
e  Segcici kadrani (20) kullanarak sureyi ve sicakligi ayarlayin.
e  Sicakligi ve sureyi artirmak veya azaltmak icin +/- dagmelerini (18)(14) kullanin.
®  Pisirmeye baslamak icin baslat digmesine (17) basin.
2. Pisirme sirasinda:
e  Gerekirse zamani ve sicakhgi degistirin.
e  Pisirmeyi duraklatmak icin gu¢ dugmesine (16) basin veya sepeti agin.
3. Cihazi tamamen durdurmak igin:
e  GUg¢ dugmesine (16) tekrar basin.
e  Ekran kapanacak ve cihaz bekleme moduna girecektir.
MENU MODU
1. Malzemeler sepete girdikten ve fritdz acildiktan sonra:
e  Menu seciciyi (1-10) kullanarak istediginiz menUyU segin.
e  Manuel adimlari izleyerek sicakhdi ve zamani ayarlayin.
®  Pisirmeye baslamak icin baslat digmesine (17) basin.
2. Pisirme sirasinda:

e  Gerekirse zamani ve sicakhgi degistirin.
e  Cihazitamamen durdurmak igin:
e  GUg¢ dugmesine (16) basin. Ekran kapanir, cihaz bekleme moduna girer.

FRITOZUNUZUN TEMIZLENMESI

Unite her kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir. Sepetlerin ici, sebzelik tabaklari ve
Uranun tamami yapismaz boyall kaplama ile kaplanmistir. Temizligi yapmak icin
metal mutfak gerecleri veya asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin, ¢cinkd bu
yapismaz boyali kaplamaya zarar verir.

1.

2.
3.

4.
5.

6.

Fisi elektrik prizinden ¢ekin, Grintn sogumasini bekleyin. (Not: Yagsiz fritdzln
daha cabuk sogumasini saglamak icin sepetleri ¢cikarin.)

Urtnan dis kismini fircalamak icin islak bez kullanin.

Sepetleri veya sepetlerin altini sicak su, deterjan ve asindirici olmayan stingerle
temizleyin, lUtfen sepetlere bir miktar deterjanla birlikte sicak su ekleyin. Sebzelik
tabaklarini sepetlere koyun ve ardindan sepetleri ve sebzelik tabaklarini 10 dakika
bekletin.

Urlndan icini sicak su ve asindirici olmayan stingerle temizleyin.

Isitma bilesenlerini temizlemek icin temizleme fir¢asi kullanin, kalan yiyecek
artiklarini sUpurun.

Hava girisini ve cikis hava akisini etkilememek icin hava giris acikligini ve hava
cikis acikligini temizlemek icin temiz bir firca ile zamaninda.

Not: Sebzelik tabaklarina veya sepetlerine yemek artiklari yapisirsa, bunlari ilik,
sabunlu suyla dolu bir lavaboya koyun ve islanmasina izin verin.
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TURK

OTOMATIK TEMiZLEME FONKSIiYONU

1 Hava fritdzdnu pisirme rafinin kenarina kadar suyla doldurun.
2 5 ml bulasik deterjani ekleyin.

3. "Otomatik Temizle" dugmesine basin(12).

4

Kirli suyu bosaltin ve kalan kalintilari temizleyin.

Bu basit adimlarla fritdézunUz bir sonraki kullanima hazir olacaktir.

HAVA FRIT®ZUNUZU SAKLAYIN

1. Saklamadan 6nce Hava Fritézun fisinin ¢ekili oldugundan ve tUm pargalarin temiz
ve kuru oldugundan emin olun.

2. Hava FritdzUnu asla sicak veya islakken saklamayin.

3. Temiz Sebzelik Tabaklarini fritdz sepetine koyun ve fritdz sepetini Hava Fritdzu
govdesine yerlestirin.

4. Hava FritdzunU kutusunda veya temiz, kuru bir yerde saklayin.

GARANTI VE HiZMETLER

Servise veya onarima ihtiyaciniz varsa veya herhangi bir sUpheniz varsa, yerel MUsteri
Merkezi ile iletisime gecebilirsiniz.

Bulundugunuz yere yakin bir MduUsteri Merkezi yoksa, yerel bayinizle iletisim
kurabilirsiniz.
Bu sembol, Urinu kullanim é6mrU sona erdikten sonra atmak istemeniz
durumunda, atik elektrikli ve elektronik ekipmanin (WEEE) secici olarak
toplanmasi icin yetkili bir atik acentesine gotUrecediniz anlamina gelir.
Bu cihaz, DUsuk Voltaj ile ilgili 2014/35/EU Direktifi, Elektromanyetik
Uyumluluk ile ilgili 2014/30/EU Direktifi, elektrikli ve elektronik
== ekipmanlarda belirli tehlikeli maddelerin kullanimina iliskin kisitlamalara
iliskin 2011/65 EU Direktifi ve 2009/125/EC Direktifi ile uyumludur Enerjiile ilgili Granler
icin eko tasarim gereklilikleri hakkinda
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PYCCKUMN

NEPE NEPBbIM UCMNOJ1Ib3OBAHUEM

A.

B.

YaanuTte v Bbl6poCkTe C yCTPOMCTBa BCE YyNaKOBOYHbIE MaTepmarnsl,
pPeKIaMHble 3TUKETKU U NEHTY.

M3BNeKunTe BCe aKceccyapbl U3 YMaKOBKU U BHUMATENbHO MPOYTUTE 3TO
pykoBoAcTBO. MNoXanymncra, o6patute ocoboe BHUMaHME Ha MHCTPYKL MU MO
SKCMyaTaumm, NnpeaynpexxaeHunsa 1 BaxHble Mepbl MPeaoCTOPOXHOCTU, UTOObI
n3bexkaTb TPaBM WU MaTepmanbHoOro yulepba.

BbIMOMTE KOP3MHbI U TapenKmM a9 CBEXMX OBOLLEN B ropsaYen MblsibHOM Boae,
3aTeM TLLATeIbHO OMOSIOCHUTE U BbICyLLUTE.

OumncTUTE N30eNNE U3HYTPU U CHaPY)XM TEMNOM BNAXKHOM TKaHbIO, 3aTeM
TLWLATeNbHO BbICyLLUTE.

Bo dpuUTOpHMLE MCMONb3YETCA TEXHOMNOMMA HarpeBa ropsaymm BO3YXOM.
Hukorga He HanMBaMTe Maco UM XXUP BO GPUTIOPHULLY.

OcTaBbTe MUHUMMYM 13 CM MPOCTPaHCTBA MeXAY 3aHEN 1 BEPXHEN YaCTbio
CTEHbI.

DOYHKUNOHAJIbHbIE KHOMKU

KHOMKA MUTAHUS: Kronka () BrnouaeT v BbikodaeT YCTPOWCTBO U
OoCTaHaBMBaEeT Bce GYHKLUM NPUroTOBeHUs. Kak TONbKO YCTPOMCTBO ByaeT
MOLK/TIOYEHO K CETU, 3aropmuTCa KHOMKa NuTaHua. OQHOKpPaTHOE HaXkaTue KHOMKMU
nUTaHUAa (HaxxMuTe 1 cekyHAY) NPUBEAET K TOMY, UTO BCA MaHe b 3aropuTcs.
HaxxmuTte 1 cekyHAy, YTOObl KHOMKa NMUTaHUA BbIKIOYMIA YCTPOMCTBO.

CTAPT: Nocne BblbOpa TeMnepaTypbl U BDEMEHU HaYHUTE
npuroTosreHune, Haxkas KHornky CTAPT / CTONM. YTo6bl NprocTaHOBUTb
NPUroToBNeHMe, cCHayana BbIbepuTe 30HY, KOTOPYHO Bbl XOTUTE MPUOCTAHOBUTD,
3aTeM HaxMuTe KHonKy CTAPT /CTOM.

3Ha4yoK Bbl6opa BpeMeHu / TemnepaTypbl: HaXXMUTE 3TY KHOTMKY, YTO6bI
BblIOpaTb BpeMa U TeMrnepaTtypy, 3aTeM HAXKMUTE KHOMKY + UM KHOMKY -, YTOGbI
BblIGpaTh TOYHOE Bpemsd / TeMnepaTypy NpUroToBAeHW .

MpepBapuTenbHbIA Harpes: BbIbEpUTE UK OTMEHUTE DYHKLMIO
rnpenBapuUTebHOro Harpesa.

CBeToBOW MHAMKATOP: Korpa Bbl XoTUTe yBMAETb NpoLiecc
NPUrOTOBMEHUS MULLEBbLIX MHIPEAMEHTOB, HAXXMWNTE 3Ty KHOMKY, 3aropuTcs CBeT
BHYTPW YCTPOMCTBA. Bbl MOXETe BbIK/IOUMUTL CBET, M CHOBA HakaTb 3Ty KHOMKY.
HanoMuHaHue o noBoporTe: HaMOMHUTE O TOM, UTO HYXXHO NMepeBOpPaYmBaTh
efly, YToObl MoMy4YnTb Bonee XPyCTaLLUM BKYyC.

MNMpenycraHoBneHHasa KHornka Cooking Chart (cMm. B pasnene OyHKLMOHaNbHbIe
KHOMKMW)

BHUMAHME: lNo)anyncra, MTOMHUTE, YTO 3TV HAaCTPOMKM MO YMOMYaHUIO
ABMNAOTCA TONbKO CMPaBOYHbIMU. TTOCKONbKY MULLEBbIE MHIPEANEHTbI OTIMYAOTCS
Mo NPoUCXOXOEHMIO, pa3Mepy, PopMe U MapKe, Mbl HE MOXKEM rapaHTUPOBaTb,
4YTO NPEAOCTaBMM Hauny4dLlme HaCTPOWKM ANS BallMX NULLEBbLIX MHIPEOAVMEHTOB.
MoCKOMbKY TEXHONOMMA BbICTPOM CMEHbI BO3AYyXa MOYET AaTb HOBbIW Harpes
BO34yXy BHYTPMW NPOAYKTa cpasy, 3Ha4YUT, BbITaCKMBAHUE KOP3UHbI M3 arperaTa BO
BpeMsa paboTbl MPaKTUYECKM He MOBINAET Ha MPOLLEeCC MPUrOTOBNEHUS.
MPUMEYAHME: Ecnu dpuTiopHMLA C ABYMA KOP3MHAMU 3arycKaeTcda C
XOMOAHbIM 3arpy3Komn, BpeMsa NPUroToBIEHUS AOMKHO ObiTb Ha 3 MUHYTbI 6onbLLUe.
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PYCCKUN

nCcnoJjib3OBAHUE PPUTIOPHULLDbI

A. TloTaHUTE 3@ PYYKY KOP3UHbI, UTOObI OCTOPOXKHO BbIHYTb €€ 13 GPUTIOPHULLbI.
. [loMecTuTe efly Ha BHYTPEHHIOK peLUeTKy BHYTPW KOP3UHbI.
. CHOBa BCTaBbTE KOP3UHY C MPOAYKTaMU BO GPUTIOPHMLLY.
MpuMeyaHwue: [1na paboTbl Npubopa HeobxoanMo, YTobbl KOpP3KMHa Bbifa
MOSHOCTbIO 3aKpPbITa. PasaMoTanTe WHYp nepen NoaKIIOHEHNEM.
F. Bknouute Nnprbop B po3eTKy. 3BYKOBOM CUTHaN NOATBEPAMUT, YTo Npubop
BK/TIOYEH, M 3arOPUTCA KHOTMKa BKITIOUYEHMA/BbIKTIOUEH S,
O. HaXMu1Te KHOMKY BKIOYEHWSA/BbIKMTIOYEH WS, YTOBbI aKTUBUPOBaTb LIMPPOBOM
avcnnen.

PYYHOMW PEXXUM

A. lNocne Toro, Kak MHIrpeaMeHTbl OKaXKyTCsl B KOP3UHe, @ GpUTIOpHKMLE NOoAKIoYeHa
K ceTu:
e  OTperynupyute BpeMsa U TeMrnepaTtypy C NMOMOLLbIO AMUCKa Bbibopa (20).
° KMcnonb3ymTte KHoMkuM +/- (18)(14) Ana yBenmyeHmsa uinm yMeHblleHWs
TemMnepaTypbl U BPEMEHN.
(] Ha)kmMmTe KHomMKy 3anycka (17), 4To6bl HadaTb MPUIOTOBIEHME.
B. Bo BpeMa npurotoBneHus:
Mpu HEOBXOOMMOCTU UIMEHUTE BPEMSA U TEMMEPaTYpPY.
®  YTOObl MPUOCTAHOBUTb MPUrOTOBAEHME, HAXMUTE KHOTMKY NMUTaHua (16) nnm
OTKPOMNTE KOP3UHY.
B. YT06bl MONMHOCTLIO OCTAaHOBUTb MPUBOP:
° Ha)kMuTe KHOMKy NuTaHma (16) elle pas.
®  DKpaH noracHerT, 1 Npubop NepenaeT B PeXmMM OXMOAHUSA.

PEXXUM MEHIO

A. lNocne Toro, Kak MHIrpeaMueHTbl OKaXKyTCs B KOpP3UMHe U GpUTIOpHKMLA BKIOYEHa:
° BbibepuTe HYXKHOE MEHIO C MOMOLLIbIO cenekTopa MeHto (1-10).
e  OTperynupymnTte TeMnepaTypy 1 BpeMd, criefys PyYHbIM MHCTPYKLUAM.
° Ha)xkMuTe KHoMKy 3anycka (17), YyTobbl Ha4aTb MPUTroTOBAEHME.
B. Bo BpeMda npurotosneHua:
e [1pn HEOBXOOMMOCTU UBMEHUTE BPEMSA U TEMMEePaTYypy.
®  YTO6bl MOMHOCTbIO OCTAHOBUTb NPUBOP:
(] Ha)kmMuTe KHOoMKy NuTaHma (16). DKpaH BbiKItoYaeTcd, NMpubop nepexoauT B
PEXUM OXXUOAHUA.

YNCTKA OPUTIOPHULLbI

YCTPOWCTBO criedyeT TLaTeNbHO OYMLLAaTb MOCe KaXAoro MCrofib30BaHMUS.
BHYTPEHHSS YacTb KOP3UH, Tapenku 715 CBEXMX OBOLLEN M MPOAYKT MOKPbITbI
AHTUMPUrapHbIM OKpPaLLUEHHbIM CoeM. He Mcnonb3aynTe Ansg OYMCTKA
MEeTanMMYeckyto KyXOHHY0 yTBapb Uin abpasmBHble YMCTALLME CPeacTBa, TaK Kak 3To
MOBPEAUT aHTUMNPUTrapHOe OKpalleHHOe MOKPbITUE.

A. BblTalunTe BUKY U3 PO3ETKM, anTe U3aenunto ocTbiTb. (MpuMedaHume: BoiHbTe
KOP3WHbI, YTOObI 06e3)KMpPeHHaa GpUTIOpPHULIA BbiCTpee ocTbina.)
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PYCCKUN

B. Vicnonb3ynTe BNaxHyto TKaHb, HTOObI MPOTEPETb BHELLHIO YacTb U34enus.

B. OuuCcTUTE KOP3UHbBI NN OHO KOP3UH ropsyei BOOOW, MOIOLLMM CPEACTBOM U
HeabpasnBHOM rybKoW, NoxanymncTa, 4obaBbTe ropadyto BOAY B KOP3UHbI BMecTe
C HeBOMbLUMM KONMUYECTBOM MOIOLLLErO CPeacTBa. MonoxuTe B KOP3UHbI Tapenku
0119 XPYCTALLEN KOPOYKM, @ 3aTeM 3aMOUUTE KOP3UHbBI M TapenKmM 19 CBEXUX
oBoLlen Ha 10 MUHYT.

F.  OuucTuTe n3genuve UsHyTPU ropsyein Boaon M HeabpasnBHOM Fy6KOWM.

AO. Vcnonb3ynTe YMCTALLYIO LLETKY, YTOObl O4UCTUTbL HarpeBaTebHble 31EMEHTHI,
CMaXxHYB OCTaTKUW MULLN.

E. CBOeBpeMEeHHO YMCTOM LLLETKOM OYuMLLLanTe OTBEPCTME ANF BNYyCKa BO34yxa U1
OTBepCTMeE A9 BbIXxO4a BO3AyXa, YTOObI He MOBMMATL Ha BMYCKHOM W BbIMYCKHOMN
MOTOK BO34yXa.

MpuMeyaHue: Ecnu oCTaTKy NULLKM NPUNUNIN K TapesikaM Ui Kop3rHaMm ong
CBEXMX OBOLLEN, MOMECTUTE UX B PaKOBWNHY, HAMOMHEHHYIO TEN/I0M MbISTbHOM BOAOMN,
1 fanTe BNMUTATbCS.

®OYHKLUNA ABTOMATUYECKOM OYUCTKU

A. HanonHute dpuUTIOPHMLY BOOOM 00 Kpas peLleTKu.

B. [lo6aBbTe 5 M/ cpeacTBa A/ MbITbsl MOCYAbI.

B. HaxMuUTe KHOMKY «ABTOOYMCTKa» (12).

F. CnenTte rpasHyto BOOAY U OUUCTUTE OCTaBLUMECS OCTATKU.

BbIMOMHMB 3TK MpPOCTble Waru, Bawa o¢puTiopHMUa 6yaeT rotoBa K cregylolemMy
MCMOMb30BaHMIO.

XPAHEHUWE ®PPUTIOPHULIbI

A. T[epen xpaHeHeM ybeamTech, YTO GPUTIOPHMLLA OTKITIOUYEHa OT CeTH, a BCe AeTanm
UmcTble 1 cyxue.

B. Hukorga He XxpaHUTe GPUTIOPHULLY, MOKa OHa ropaYas UIn BraxkHas.

B. TloNoXuUTe YUCTble Tapenkm ANS CBEXMX OBOLIEN B KOP3UHY GPUTIOPHULLI U
BCTaBbTe KOP3UHY GPUTIOPHMLLBI B KOPMYC GPUTIOPHMLLbI.

. XpaHuTe GpUTIOPHULY B KOPOBKE UMK B UMCTOM CyXOM MecTe.

FTAPAHTUA N YCIIYTU

Ecnu BaMm TpebyeTca o6CNy)XMBaHUWE WM PEMOHT, UM Yy Bac eCTb Kakue-nmbo
COMHEHMSA, Bbl MOXeTe CBA3aTbCA C MECTHbIM LIeHTPOM 06CNyKMBaHUA KIUEHTOB.

Ecnv no6am3ocTy OT Ballero MecTononoXeHua HeT LieHTpa o6CcnyXKMBaHUS KIMEHTOB,
Bbl MOYXETe CBA3aTbCA C MECTHbIM OUNEePOM.
STOT CUMMBOJ O3HAYaEeT, YTo B CMy4ae, eC/iv Bbl XOTUTE YTUNU3MPOBaTb
nsgenue no UCTeyeHnm CpoKa ero cry>Kbbl, oTHecUTe ero
aBTOPM30BAHHOMY areHTy Mo YTUIM3aLMK OTXOO0B SMEKTPUYECKOTO U
3NeKTpoHHOro o6opynoBaHma (WEEE) 3ToT npmbop cooTBeTCTBYET
Oupektmse 2014/35/EC 0 HM3KOBOMNBTHOM 060pyAO0BaHUK, IMpeKTUBe
—= 2014/30/EC 06 3n1eKTpOMarHUTHOM coBMecTMMOCTH, dnpekTtuse 2011/65
EC 06 orpaHmyeHnax MCnonb3oBaHMa onpeaeneHHbIX OnMacHbIX BELLECTB B
3M1EKTPUYECKOM U 3MIeKTPOHHOM 060pyaoBaHnm 1 dupexktuse 2009/125/EC O
Tpeb6oBaHUAX K 9KOOM3aNHY N1 SHEePreTUYecKmMx NpoayKToB
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