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AIR FRYER

Instruction Manual
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KUMADAI AFR-8000

220-240V~ | 50-60Hz | 1800W | 8L | 55 - 200°C

(EN) Air fryer - Instruction Manual

(ES) Freidora de aire - Manual de instrucciones

(IT) Friggitrice ad aria - Manuale di istruzioni

(FR) Friteuse a air - Manuel d'instructions

(DE) HeiBluftfritteuse - Bedienungsanleitung

(PT) Fritadeira de ar - Manual de instrugdes

(NL) Hetelucht friteuse - Handleiding

(BG) Bb3ayLuHa dpuUTIopHMLA - PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba
(EL) ®putéla pe agpa - Eyxelpibio odnyLwv

(PL) Frytownica powietrza - Instrukcja obstugi

(SK) Fritéza na vzduch - Navod na pouzitie

(RO) Frigider cu aer - Manual de instructiuni

(HU) Légkeveréses sutd - Hasznalati utmutatd

(SR) Friteza na vazduh - Uputstvo za upotrebu

(TR) Hava fritdzu - Kullanim Kilavuzu

(RU) BozayLwHbi dpuTiopHMLA - MHCTPYKLWA MO SKCnayaTaumm
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SPECIFICATIONS

Especificaciones, Specifiche, Spécifications, Spezifikationen, Especificagdes,
Specificaties, Cneumdukaumm, Npodlaypadés Specyfikacje, Specifikacie, Specificatii,
Specifikaciok, Cneumndukaumje, Ozellikler, Cneundpurkaumm, il sal

Power 1800 W Cavity type Tray
Capacity el Visible window Yes
pre-sets 12 Auto clean Yes
Body material Stainless steel

CONTENT

Contenido, Contenuto, Contenu, Inhalt, Contelddo, Inhoud, CbabpykaHue, Meplexouevo,
Zawartosé, Obsah, Continut, Tartalom, Cagpsaj, icerik, CogeprkaHme, s siss
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MESUREMENTS

Medidas, Misure ,Mesures, Mal3e , Medidas , Afmetingen ,Mepku, MetprioeLg,
Wymiary, Merania ,M3suratori, Méretek, Mepe, Olctimler, amepeHus, sl
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GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER

PARTS

(EN) GETTING TO KNOW YOUR AIR FRYER. PARTS. A Display panel B Air Intake Vent
C Handle D Basket E Non-stick grid F Air Outlet G Window

(ES) CONOZCA SU FREIDORA DE AIRE. PARTES.A Panel de visualizacion B Entrada
de aire C Mango D Cesta E Rejilla antiadherente F Salida de aire G Ventana

(IT) CONOSCERE LA VOSTRA FRIGGITRICE AD ARIA. PARTI. A Pannello di
visualizzazione B Presa d'aria € Maniglia D Cesto E Griglia antiaderente F Uscita aria G
Finestra

(FR) APPRENEZ A CONNAITRE VOTRE FRITEUSE A AIR. PIECES. A Panneau
d'affichage B Entrée d'air C Poignée D Panier E Grille antiadhésive F Sortie d'air G
Fenétre

(DE) LERNE DEINE HEIBLUFTFRITTEUSE KENNEN. TEILE. A Anzeigetafel B
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Lufteinlass € Criff D Korb E Antihaft-Gitter F Luftauslass G Fenster

(PT) CONHECENDO SUA FRITADEIRA DE AR. PARTES.A Painel de exibicdo B
Entrada de ar C Algca D Cesta E Grelha antiaderente F Saida de ar G Janela

(NL) KENNISMAKING MET UW AIRFRYER. ONDERDELENA Displaypaneel B
Luchtinlaat € Handvat D Mand E Antiaanbakrooster F Luchtuitlaat G Venster

(BG) 3ANO3HAMNTE CE CbC CBOATA ®PUTIOPHULIA HA Bb34YX. YACTU. A
MaHen 3a gucnnen B BbagylueH Bxoa € Opbkka D KowHuua E MNMposopel,

F 3xopn 3a Bb3ayx G npo3opely,

(EL) INQPIZONTAZ TON AEPIOY 3AZ THTANIZTH. MEPH.A Mivakog pddvionc B Eloaywyr} aépo €
XelpohaBr) D KaAaBi E AvtikoAAnTtiko mAéypa F E§odog aépa G mapdabupo

(PL) POZNAJ SWOJA FRITURKE POWIETRZNA,. CZE$CI A Panel wyswietlacza B
Wilot powietrza € Uchwyt D Kosz E Siatka nieprzywierajaca F Wylot powietrza G Okno
(SK) ZISKANIE POZNANIA O VASOM FRITEZOVOM PRIETOCNI. CASTI. A Displejovy
panel B Vstup vzduchu € Rukovat D Kosik E Neprilnavd mriezka F Vystup vzduchu G
Okno

(RO) CUNOASTEREA FRITEUZEI DUMNEAVOASTRA DE AER. PARTI.A Panou de
afisare B Intrare de aer C Maner D Cos E Grila antiaderenta F Evacuare aer G Fereastra
(HU) ISMERD MEG A LEGFRITOZODET. ALKATRESZEK. A Kijelzé panel B Légtdmeg
bejarata C Fogantyu D Kosar E Tapadasmentes racs F Air Outlet G ablak

(SR) UPOZNAVANIJE VASEG VAZDUSNOG FRITEZA. DELOVIA lNpuka3Hu naHen B
Yna3 3a Basnyx C Oplika D Kowapa E KoopamnHaTtHa Mpeyka 6e3 wrana

F YTuHuua 3a Ba3gyx G MNposop

(TR) HAVA FRITEZiNi TANIYIN. PARCALAR. A Ekran paneli B Hava girisi C Kulp D
Sepet E Yapismaz izgara F Hava Cikisi G Penceresi

(RU) 3BHAKOMCTBO C BALLUM ASPODPUTE3OM. YACTMU. A [JucnneltHaa naHenb
B Bo3pywHbin Bxon € Pyyuka D Kop3uHa E AHTUNpurapHasa pewetka F
Bo3gyxoBbinyckHoe oTBepcTrie G OKHO

FUNCTION BUTTONS

@ O

COOKING PAUSED READY

3 8 R
€ min
3 f

17 8D £

alwa



(EN) FUNCTION BUTTONS 1. Increase temperature or time 2. Decrease temperature
or time 3. Bake 4. Bread 5. Dehydrate 6. Play/Pause 7. Vegetables 8. Auto Clean 9.
Defrost 10. Time / Temperature 1. Light 12. Fish 13. Shrimp 14. Ribs 15. Power 16. Steak
17. French fries 18. Chiken.

(ES) BOTONES DE FUNCION 1. Aumente la temperatura o el tiempo 2. Disminuya la
temperatura o el tiempo 3. Hornear 4. Pan 5. Deshidratar 6. Reproduccién / Pausa 7.
Verduras 8. Limpieza automatica 9. Descongelar 10. Tiempo / temperatura 11. Luz 12.
Pescado 13. Marisco 14. Costillas 15. Potencia 16. Bistec 17. Patatas fritas 18. Pollo.

(IT) PULSANTI FUNZIONE 1. Aumentare la temperatura o il tempo 2. Diminuire la

temperatura o il tempo 3. Cuocere 4. Pane 5. Disidratare 6. Riproduzione / pausa 7.
Verdure 8. Pulizia automatica 9. Sbrinamento 10. Tempo / Temperatura T1. Luce 12.
Pesce 13. Gamberetti 14. Costole 15. Potenza 16. Bistecca 17. Patatine fritte 18. Pollo.

(FR) BOUTONS DE FONCTION 1. Augmenter la température ou le temps 2. Diminuer
la température ou le temps 3. Cuire au four 4. Pain 5. Déshydrater 6. Lecture / Pause
7. Légumes 8. Nettoyage automatique 9. Décongeler 10. Temps / température 1.
Lumiere 12. Poisson 13. Crevettes 14. Cotes levées 15. Puissance 16. Steak 17. Frites 18.
Poulet.

(DE) FUNKTIONSTASTEN 1. Temperatur oder Zeit erhéhen 2. Temperatur oder Zeit
verringern 3. Backen 4. Brot 5. Dehydrieren 6. Wiedergabe/Pause 7. GemUse 8.
Automatische Reinigung 9. Auftauen 10. Zeit / Temperatur T1. Licht 12. Fisch 13.
Garnelen 14. Rippen 15. Leistung 16. Steak 17. Pommmes Frites 18. Huhn.

(PT) BOTOES DE FUNGAO 1. Aumentar a temperatura ou o tempo 2. Diminuir a
temperatura ou o tempo 3. Assar 4. Pao 5. Desidratar 6. Reproducao / Pausa 7.
Produtos horticolas 8. Limpeza Automatica 9. Descongelar 10. Tempo / Temperatura
1. Luz 12. Peixe 13. Camarao 14. Costelas 15. Poténcia 16. Bife 17. Batatas fritas 18.
Frango.

(NL) FUNCTIEKNOPPEN 1. Verhoog temperatuur of tijd 2. Verlaag temperatuur of tijd
3. Bak 4. Brood 5. Dehydrateren 6. Afspelen / Pauzeren 7. Groenten 8. Auto Clean 9.
Ontdooien 10. Tijd / Temperatuur 11. Licht 12. Vissen 13. Garnalen 14. Ribben 15.
Vermogen 16. Biefstuk 17. Franse frietjes 18. Kip.

(BG) BYTOHMU 3A OYHKLUMUMU 1. YBenunyeTe TeMnepaTypaTa UMM BpeMeTo 2.
HamangaBaHe Ha TeMnepaTypaTa Ui BpemeTo 3. MNedeTe 4. XNab 5. dexnapaTnpanTe
6. BbanpoussexxaaHe/naysa 7. 3eneHuyum 8. ABTOMaTMUHO MoYmncTeaHe 9.
PasMpassasaHe 10. BpeMe / TemnepaTypa 11. CBeTnmHa 12. Pnba 13. Ckapuam 14. Pe6pa
15. MowHocT 16. MNbpyxona 17. MNbpykeHn KapTodun 18. YnkeH.

(EL) NAHKTPA AEITOYPIIAZ 1. Au€rjote tn Beppuokpaocia fj to xpovo 2. Meiwon Bepuokpaciag i xpdvou
3. Wrvw 4. Wwui 5. Aduddtwon 6. Avarapaywyr/Mavon 7. Aaxavikd 8. AUTOHATOG KaBapLopog 9.
Anoduén 10. Xpovog / Oeppokpaoia 11. Pwg 12. Wapia 13. Fapibeg 14. MAeupa 15. loxVg 16. MmplldAa
17. Notdteg tnyovntég 18. Toikev.

(PL) PRZYCISKI FUNKCII 1. Zwieksz temperature lub czas 2. Zmniejsz temperature
lub czas 3. Piec 4. Chleb 5. Odwodni¢ 6. Odtwarzanie/pauza 7. Warzywa 8.
Automatyczne czyszczenie 9. Rozmrazanie 10. Czas / Temperatura 11. Swiatto 12. Ryba
13. Krewetki 14. Zebra 15. Zasilanie 16. Stek 17. Frytki 18. Kurczak.

(SK) TLACIDLA FUNKCII 1. Zvyste teplotu alebo &as 2. Znizte teplotu alebo &as 3.
Pecieme 4. Chlieb 5. Dehydratacia 6. Prehrat / Pozastavit 7. Zelenina 8. Automatické
Cistenie 9. Rozmrazovanie 10. Cas / Teplota T1. Svetlo 12. Ryby 13. Krevety 14. Rebra 15.
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Napdjanie 16. Steak 17. Hranolky 18. Kuracia.

(RO) BUTOANE DE FUNCTIE 1. Cresteti temperatura sau timpul 2. Reduceti
temperatura sau timpul 3. Coaceti 4. Paine 5. Deshidrateaza 6. Redare / Pauza 7.
Legume 8. Curatare Automata 9. Decongelare 10. Timp / Temperatura 11. Lumina 12.
Peste 13. Creveti 14. Coaste 15. Puterea 16. Friptura 17. Cartofi prdjiti 18. Pui.

(HU) FUNKCIO GOMBOK 1. Névelje a hémérsékletet vagy az idét 2. Csdkkentse a
hémérsékletet vagy az id6t 3. SUtés 4. Kenyér 5. Dehidrat 6. Lejatszas / Szinet 7.
Zdldségek 8. Automatikus Tisztitas 9. Leolvasztas 10. 1d6 / Homérséklet T1. Fény 12. Hal
13. Garnélarak 14. Bordak 15. Teljesitmény 16. Steak 17. Sult krumpli 18. Csirke.

(SR) DUGMAD ZA FUNKCIJE 1. loBehajTe TeMnepatypy uimn speme 2. CMaruTe
Temnepatypy unn epeme 3. NeuunTe 4. Xne6 5. Ocylinte 6. Penponykuuja / naysa 7.
Moephe 8. AyTo unwherse 9. OaMp3asarse 10. BpeMe / Temnepatypa 1. Mawerse 12.
Pun6a 13. LLikamnu 14. Pe6pa 15. Mpwunor 16. Ogpesak 17. NMomdbpuT 18. MNMunetmnHa.

(TR) FONKSIYON TUSLARI 1. Sicakhidi veya zamani artirin 2. Sicakhgi veya zamani
azaltin 3. Firinda 4. Ekmek 5. Kurutmak 6. Oynat / Duraklat 7. Sebzeler 8. Otomatik
Temizleme 9. Defrost 10. Zaman / Sicaklik T1. Isik 12. Balik 13. Karides 14. Kaburgalar 15.
GUc¢ 16. Biftek 17. Patates kizartmasi 18. Tavuk.

(RU) KHOMKU ®YHKLMUM 1. YBenuybTe TeMnepaTypy Unm Bpems 2. YMeHbLInTe
Temnepartypy U epemMs 3. 3anekanTe 4. Xne6 5. BoicylimTe 6. BocnpousseneHue /
naysa 7. Osowu 8. ABTooumncTka 9. Pasmoposka 10. Bpema / Temnepatypa 11. TylieHune
12. Pbi6a 13. KpeBeTkM 14. Pebpbliikin 15. FapHuMp 16. Cteik 17. Kaptodenb ¢dpu 18.
Kypuua.

COOKING PRESETS

MENU @ ©)
200 °C 20mins
185°C 25 mins
160°C 20 mins
180°C 15 mins
180°C 12 mins
180°C 25 mins
160°C 25 mins
180°C 15 mins

55°C 8hrs (1-24hrs)
160°C 12 mins
80°C 15 mins
200°C 5 mins
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ENGLISH

BEFORE FIRST USE

Unpacking and Preparation

1.

2.

5.

6

Remove all packing materials, promotional labels, and tapes from the unit.
Take out all accessories from the package and read this manual thoroughly,
paying special attention to operating instructions, warnings, and important
safety measures to avoid injury or property damage.

Wash the baskets and crisper plates in hot, soapy water, rinse and dry
thoroughly.

Clean the inside and outside of the product with a warm, damp cloth, then dry
thoroughly.

The air fryer operates using hot air heating technology. Never pour oil or fat
directly into the fryer.

Leave a minimum of 13 cm of space between the back and top of the wall.

FUNCTION BUTTONS

POWER BUTTON: I (15) Turns the unit on and off, stopping all cooking
functions. Once the unit is plugged in, this button will light up. Pressing the
Power Button for 1 second will illuminate the full panel. Pressing again for 1
second will shut down the unit.

START/STOP: (6)After selecting the temperature and time, start cooking by
pressing the Start/Stop button. To pause, first select the zone you wish to pause,
then press this button.

TEMPERATURE/ TIME CONTROL: Press this button, then the + or - button
to adjust the cooking temperature by 5°C increments. Press this button twice,
then the + or - button to select the exact cooking time by the minute.

MENU: Select from the preset programs. (View Functions buttons, 3-4-5-7-8-9-12,
13,14,16,17,18)

Indicator Light: ~ (11)When you want to see the cooking process of food
ingredients, press this button, the light inside of the unit will light up. You can
turn off the light and press this button again.

MANUAL MODE

1.

3.

Once the ingredients are in the basket and the fryer is plugged in:
Adjust the time and temperature using the selector dial(10)
Use the +/- buttons (1)(2) to increase or decrease the temperature and time.
Press the start button (6) to start cooking.
During cooking:
Modify the time and temperature if needed.
To pause cooking, press the power button (6) or open the basket.
To stop the appliance completely:
° Press the button (15).
e  The screen will turn off, and the appliance will enter standby mode.
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ENGLISH

MENU MODE

2.

Once ingredients are in the basket and the fryer is on:
° Select desired menu using the menu selector (3-4-5-7-8-9-12,13, 14,16, 17,18).
e  Adjust temperature and time following manual steps.
e  Press start button (6) to begin cooking.
During cooking:
e  Modify time and temperature if needed.
e Tostop the appliance completely:
Press power button (15). Screen turns off, appliance enters standby mode.

CLEANING YOUR AIR FRYER

Unplug and let the air fryer cool down before cleaning.

Do not use metal utensils or abrasive materials to clean the non-stick surfaces.
Clean the baskets and crisper plates with hot water, detergent, and a non-
abrasive sponge. For tough stains, soak for 10 minutes.

Clean the inside of the product with a non-abrasive sponge and hot water.
Use a cleaning brush to remove food residues from the heating elements and
the air inlet and outlet openings.

AUTO CLEAN FUNCTION

AUN

Fill the air fryer with water up to the edge of the cooking rack.
Add 5 ml of dishwashing detergent.

Press the "Auto Clean" button(8).

Empty the dirty water and clean any remaining residue.

With these simple steps, your air fryer will be ready for its next use.

STORING YOUR AIR FRYER

Ensure the air fryer is unplugged, clean, and dry before storing.
Never store the air fryer while it is hot or wet.

Place the clean crisper plates inside the fryer basket, then insert the basket into
the air fryer body.

Store the air fryer in its original box or in a clean, dry place.

HELPFUL TIPS

For even browning, ensure ingredients are in a single layer at the bottom of the
basket with no overlapping.

To adapt recipes from a traditional oven, reduce the temperature by 5°C and
check food frequently to avoid overcooking.

Use wooden toothpicks to secure lightweight foods to prevent them from being
blown around by the fan.

For optimal results with fresh vegetables and potatoes, use at least one
tablespoon of oil.

Regularly check cooking progress and remove food once the desired level of
browning is achieved.
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ENGLISH
GUARANTEE AND SERVICES

If you require services or repairing, or have any doubt, you can communicate with the
local Customer Center.

If there is no Customer Center near your location, you can communicate with your
local dealer.

This symbol means that in case you wish to dispose of the product
once its working life has ended, take it to an authorized waste agent
for the selective collection of waste electrical and electronic
equipment (WEEE) This appliance complies with Directive 2014/35/
EU on Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65 EU on the restrictions of the use of

1 certain hazardous substances in electrical and electronic equipment
and Directive 2009/125/EC on the ecodesign requirements for energy-related
products
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ESPANOL

ANTES DEL PRIMER USO

Desembalaje y preparacion

1.

2.

Retire todos los materiales de embalaje, las etiquetas promocionales y las
cintas adhesivas de la unidad.

Saque todos los accesorios del paquete y lea detenidamente este manual,
prestando especial atencién a las instrucciones de funcionamiento,
advertencias y medidas de seguridad importantes para evitar lesiones o dafos
a la propiedad.

Lave las cestas y los platos para verduras con agua caliente y jabdn, enjuague y
seque bien.

Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio humedo y tibio, luego
séquelo bien.

La freidora de aire funciona con tecnologia de calentamiento por aire caliente.
Nunca vierta aceite o grasa directamente en la freidora.

Deje un espacio minimo de 13 cm entre la parte posterior y superior de la
pared.

BOTONES DE FUNCION

BOTON DE ENCENDIDO: : (15) Enciende y apaga la unidad, deteniendo todas
las funciones de coccidn. Una vez que la unidad esté enchufada, este botén se
iluminara. Al presionar el botén de encendido durante 1segundo, se iluminara
todo el panel. Al presionar nuevamente durante 1 segundo, se apagara la unidad.

INICIO/PARADA: (6) Después de seleccionar la temperatura y el tiempo,
comience a cocinar presionando el botén Start/Stop. Para hacer una pausa,
primero seleccione la zona que desea pausar y, a continuacion, pulse este botdn.

CONTROL DE TEMPERATURA / TIEMPO: Presione este botén, luego el
botdn + o - para ajustar la temperatura de coccidn en incrementos de 5° C.
Presione este botén dos veces, luego el botdn + o - para seleccionar el tiempo
exacto de coccién por minuto.

MENU: Seleccione uno de los programas preestablecidos. (Ver botones de
funciones, 3-4-5-7-8-9-12,13, 14, 16, 17, 18)

Luz indicadora:  (11) Cuando desee ver el proceso de coccién de los
ingredientes alimentarios, presione este botdn, la luz dentro de la unidad se
encendera. Puede apagar la luz y volver a pulsar este boton.

MODO MANUAL

1.

3.

Una vez que los ingredientes estén en la cesta y la freidora esté enchufada:
Ajuste la hora y la temperatura con el dial selector (10)
Utilice los botones +/- (1)(2) para aumentar o disminuir la temperatura y el
tiempo.
Presione el botén de inicio (6) para comenzar a cocinar.
Durante la coccion:
Modifique el tiempo y la temperatura si es necesario.
Para pausar la coccidn, presione el botéon de encendido (6) o abra la canasta.
Para detener el aparato por completo:
° Presione el botdn (15).
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ESPANOL

. La pantalla se apagara y el aparato entrarad en modo de espera.

MODO DE MENU

1.

2.

Una vez que los ingredientes estén en la canasta y la freidora esté encendida:

° Seleccione el menu deseado con el selector de menu (3-4-5-7-8-9-12,13, 14,
16,17,18).

e Ajuste la temperatura y el tiempo siguiendo los pasos manuales.

. Presione el botdn de inicio (6) para comenzar a cocinar.

Durante la coccion:

. Modifique el tiempo y la temperatura si es necesario.

e Para detener el aparato por completo:
Presione el botdn de encendido (15). La pantalla se apaga, el aparato entra en

modo de espera.

LIMPIEZA DE SU FREIDORA DE AIRE

-

4.
5.

Desenchufe y deje que la freidora se enfrie antes de limpiarla.

No utilice utensilios metalicos ni materiales abrasivos para limpiar las superficies
antiadherentes.

Limpie las cestasy los platos para verduras con agua caliente, detergente y una
esponja no abrasiva. Para manchas dificiles, remojar durante 10 minutos.

Limpie el interior del producto con una esponja no abrasiva y agua caliente.
Utilice un cepillo de limpieza para eliminar los restos de comida de los
elementos calefactores y las aberturas de entrada y salida de aire.

FUNCION DE LIMPIEZA AUTOMATICA

1.

2.
3.
4.

Llene la freidora con agua hasta el borde de la rejilla de coccidn.
Afade 5 ml de detergente para lavar platos.

Presione el botdn "Limpieza automatica" (8).

Vacie el agua sucia y limpie cualquier residuo restante.

Con estos sencillos pasos, tu freidora de aire estara lista para su préoximo uso.

ALMACENAMIENTO DE SU FREIDORA DE AIRE

Asegurese de que la freidora esté desenchufada, limpia y seca antes de
guardarla.

Nunca guarde la freidora mientras esté caliente o himeda.

Coloque los platos limpios para verduras dentro de la canasta de la freidora,
luego inserte la canasta en el cuerpo de la freidora.

Guarde la freidora en su caja original o en un lugar limpio y seco.

CONSEJOS UTILES

Para un dorado uniforme, asegurese de que los ingredientes estén en una sola
capa en el fondo de la canasta sin superponerse.

Para adaptar las recetas de un horno tradicional, reduzca la temperaturaen 5° C
y revise los alimentos con frecuencia para evitar que se cocinen demasiado.

Use palillos de madera para asegurar los alimentos livianos para evitar que el
ventilador los vuele.

Para obtener resultados 6ptimos con verduras y papas frescas, use al menos
una cucharada de aceite.
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ESPANOL

e Verifique el progreso de la coccién y retire los alimentos cuando se alcance el
nivel deseado de dorado.

GARANTIA Y SERVICIOS

Si requiere servicios o reparaciones, o tiene alguna duda, puede comunicarse con el
Centro de Atencion al Cliente local.

Si no hay un Centro de atencion al cliente cerca de su ubicacion, puede comunicarse
con su distribuidor local.
Este simbolo significa que en caso de que desee desechar el producto
una vez finalizada su vida util, llévelo a un agente de residuos
autorizado para la recogida selectiva de residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (RAEE) Este aparato cumple con la Directiva
2014/35/UE de Baja Tension, la Directiva 2014/30/UE de
Compatibilidad Electromagnética, la Directiva 2011/65 UE sobre
— restricciones al uso de determinadas sustancias peligrosas en
aparatos eléctricos y electronicos y la Directiva 2009/125/CE sobre los requisitos de
disefio ecoldgico aplicables a los productos relacionados con la energia
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ITALIANA

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Disimballaggio e preparazione

1.

2.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, le etichette promozionali e i nastri
adesivi dall'unita.

Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente questo
manuale, prestando particolare attenzione alle istruzioni per l'uso, alle
avvertenze e alle importanti misure di sicurezza per evitare lesioni o danni alla
proprieta.

Lavare i cestini e i piatti di verdure con acqua calda e sapone, sciacquare e
asciugare accuratamente.

Pulire l'interno e l'esterno del prodotto con un panno caldo, damp stoffa,
quindi asciugare accuratamente.

La friggitrice ad aria & alimentata dalla tecnologia di riscaldamento ad aria
calda. Non versare mai olio o grasso direttamente nella friggitrice ad aria.

Lasciare uno spazio minimo di 13 cm tra il retro e la parte superiore della
parete.

PULSANTI FUNZIONE

]
PULSANTE DI ACCENSIONE: (15) Accende e spegne 'unita, interrompendo

tutte le funzioni di cottura. Una volta collegata l'unita, questo pulsante si
accendera. Premendo il pulsante di accensione per 1secondo si accendera
I'intero pannello. Premendo di nuovo per 1secondo si spegnera l'unita.

START/STOP: (6) Dopo aver selezionato la temperatura e 'ora, avviare la
cottura premendo il pulsante Start/Stop. Per mettere in pausa, selezionare prima
la zona che si desidera mettere in pausa, quindi premere questo pulsante.

CONTROLLO TEMPERATURA/TEMPO: Premere questo pulsante, quindi il
pulsante + o - per regolare la temperatura di cottura con incrementi di 5°C.
Premere due volte questo pulsante, quindi il pulsante + o - per selezionare il
tempo di cottura esatto al minuto.

MENU: Selezionare uno dei programmi preimpostati. (Vedi pulsanti funzione, 3-
4-5-7-8-9-12,13,14,16,17,18)

Indicatore luminoso:  (11) Quando si desidera visualizzare il processo di
cottura degli ingredienti alimentari, premere questo pulsante, la luce all'interno
dell'unita si accendera. E possibile spegnere la luce e premere nuovamente
questo pulsante.

MODALITA MANUALE

1.

Una volta che gli ingredienti sono nel cestello e la friggitrice ad aria & collegata:
Regolare l'ora e la temperatura con il selettore (10)
Utilizzare i pulsanti +/- (1)(2) per aumentare o diminuire la temperatura e il
tempo.
Premere il pulsante di avvio (6) per avviare la cottura.

Durante la cottura:
Se necessario, modificare l'ora e la temperatura.
Per mettere in pausa la cottura, premere il pulsante di accensione (6) o aprire il
cestello.
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ITALIANA

3. Per arrestare completamente l'apparecchio:
. Premere il pulsante (15).
e Loschermo sispegnera e il dispositivo entrera in modalita standby.
MODALITA MENU
1. Una volta che gli ingredienti sono nel cestello e la friggitrice ad aria € accesa:
®  Selezionare il menu desiderato utilizzando il selettore di menu (3-4-5-7-8-9-
12,13,14,16,17,18).
e Regolare la temperatura e I'ora seguendo i passaggi manuali.
. Premere il pulsante di avvio (6) per avviare la cottura.
2. Durante la cottura:

° Se necessario, modificare I'ora e la temperatura.
®  Per arrestare completamente l'apparecchio:

Premere il pulsante di accensione (15). Lo schermo si spegne, il dispositivo
entra in modalita standby.

PULIZIA DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

-

Scollegare e lasciare raffreddare la friggitrice ad aria prima di pulirla.

Non utilizzare utensili metallici o materiali abrasivi per pulire le superfici
antiaderenti.

Pulisci i cestini e i piatti delle verdure con acqua calda, detersivo e una spugna
non abrasiva. Per le macchie ostinate, lasciare in ammollo per 10 minuti.
Pulire l'interno del prodotto con una spugna non abrasiva e acqua calda.
Utilizzare una spazzola per la pulizia per rimuovere i residui di cibo dagli
elementi riscaldanti e dalle aperture di ingresso e uscita dell'aria.

FUNZIONE DI PULIZIA AUTOMATICA

1.

2.
3.
4.

Riempire la friggitrice ad aria con acqua fino al bordo della griglia di cottura.
Aggiungere 5 ml di detersivo per piatti.

Premere il pulsante "Pulizia automatica" (8).

Scolare l'acqua sporca e rimuovere eventuali residui rimanenti.

Con questi semplici passaggi, la tua friggitrice ad aria sara pronta per il suo prossimo
utilizzo.

CONSERVAZIONE DELLA FRIGGITRICE AD ARIA

Assicurati che la friggitrice ad aria sia scollegata, pulita e asciutta prima di
riporla.

Non conservare mai la friggitrice ad aria mentre € calda o umida.

Posizionare i piatti di verdure pulite all'interno del cestello della friggitrice ad
aria, quindi inserire il cestello nel corpo della friggitrice ad aria.

Conservare la friggitrice ad aria nella sua scatola originale o in un luogo pulito e
asciutto.
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ITALIANA
CONSIGLI UTILI

e  Per una doratura uniforme, assicurati che gli ingredienti siano in un unico strato
sul fondo del cestello senza sovrapporsi.

° Per adattare le ricette di un forno tradizionale, ridurre la temperatura di 5°C e
controllare frequentemente il cibo per evitare che si cuocia troppo.

e  Usa bacchette di legno per fissare il cibo leggero per evitare che la ventola lo
spazzi via.

° Per risultati ottimali con verdure fresche e patate, utilizzare almeno un cucchiaio
di olio.

e  Controllare I'avanzamento della cottura e rimuovere il cibo quando viene
raggiunto il livello di doratura desiderato.

GARANZIA & SERVIZI

Se hai bisogno di assistenza o riparazioni, o hai domande, puoi contattare il tuo
Centro assistenza clienti locale.

Se non c'e un centro di assistenza clienti vicino alla tua posizione, puoi contattare il
tuo distributore locale.
Questo simbolo significa che nel caso in cui si desideri smaltire il
prodotto al termine della sua vita utile, portarlo presso un agente di
rifiuti autorizzato per la raccolta differenziata dei rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE) Questo
apparecchio & conforme alla Direttiva 2014/35/UE sulla bassa tensione,
alla Direttiva 2014/30/UE sulla compatibilita elettromagnetica, alla
— Direttiva 2011/65 UE sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze
pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche e alla Direttiva
2009/125/CE relativa alle specifiche per la progettazione ecocompatibile dei prodotti
connessi all'energia
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FRANCAISE

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballage et préparation

1.

2.

5.

6.

Retirez tous les matériaux d'emballage, les étiquettes promotionnelles et les
rubans adhésifs de l'appareil.

Retirez tous les accessoires de I'emballage et lisez attentivement ce manuel,
en accordant une attention particuliére aux instructions d'utilisation, aux
avertissements et aux mesures de sécurité importantes pour éviter les
blessures ou les dommages matériels.

Lavez les paniers et les plats de [égumes avec de I'eau chaude savonneuse,
rincez-les et séchez-les soigneusement.

Essuyez l'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon chaud et humide,
puis séchez soigneusement.

La friteuse a air est alimentée par la technologie de chauffage a air chaud. Ne
versez jamais d'huile ou de graisse directement dans la friteuse a air.

Laissez un espace minimum de 13 cm entre l'arriére et le haut du mur.

BOUTONS DE FONCTION

|
BOUTON D'ALIMENTATION :  (15) Allume et éteint l'appareil, arrétant toutes les

fonctions de cuisson. Une fois l'appareil branché, ce bouton s'allume. Appuyez
sur le bouton d'alimentation pendant 1 seconde pour allumer I'ensemble du
panneau. Appuyez a nouveau pendant 1 seconde pour éteindre l'appareil.

START/STOP : (6) Aprés avoir sélectionné la température et I'heure, démarrez
la cuisson en appuyant sur le bouton Start/Stop. Pour faire une pause,
sélectionnez d'abord la zone que vous souhaitez mettre en pause, puis appuyez
sur ce bouton.

CONTROLE DE LA TEMPERATURE/DU TEMPS : Appuyez sur ce bouton,
puis sur le bouton + ou - pour régler la température de cuisson par incréments
de 5 °C. Appuyez deux fois sur ce bouton, puis sur le bouton + ou - pour
sélectionner le temps de cuisson exact par minute.

MENU : Sélectionnez I'un des programmes prédéfinis. (Voir les touches de
fonction, 3-4-5-7-8-9-12, 13,14, 16, 17,18)

Voyant lumineux : (11) Lorsque vous souhaitez voir le processus de cuisson
des ingrédients alimentaires, appuyez sur ce bouton, la lumiere a l'intérieur de
I'appareil s'allumera. Vous pouvez éteindre la lumiére et appuyer a nouveau sur
ce bouton.

MODE MANUEL

1.

Une fois que les ingrédients sont dans le panier et que la friteuse a air est
branchée:
Régler I'neure et la température a l'aide de la molette de sélection (10)
Utilisez les boutons +/- (1)(2) pour augmenter ou diminuer la température et la
durée.
Appuyez sur le bouton de démarrage (6) pour démarrer la cuisson.
Pendant la cuisson :
Modifiez I'neure et la température si nécessaire.
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FRANCAISE

Pour mettre la cuisson en pause, appuyez sur le bouton d'alimentation (6) ou
ouvrez le panier.

3. Pour arréter complétement l'appareil :
®  Appuyez sur le bouton (15).
. L'écran s'éteindra et l'appareil passera en mode veille.
MENU MODE
1. Une fois que les ingrédients sont dans le panier et que la friteuse a air est
allumée:
° Sélectionnez le menu souhaité a l'aide du sélecteur de menu (3-4-5-7-8-9-12,
13,14,16,17,18).
e Ajustez la température et I'neure en suivant les étapes manuelles.
®  Appuyez sur le bouton de démarrage (6) pour démarrer la cuisson.
2. Pendant la cuisson :

. Modifiez I'heure et la température si nécessaire.

e  Pour arréter complétement l'appareil :
Appuyez sur le bouton d'alimentation (15). L'écran s'éteint, I'appareil passe en
mode veille.

NETTOYAGE DE VOTRE FRITEUSE A AIR

-

Débranchez et laissez la friteuse a air refroidir avant de la nettoyer.

N'utilisez pas d'ustensiles en métal ou de matériaux abrasifs pour nettoyer les
surfaces antiadhésives.

Nettoyez les paniers et les assiettes a Ilégumes avec de I'eau chaude, du
détergent et une éponge non abrasive. Pour les taches tenaces, laissez tremper
pendant 10 minutes.

Nettoyez l'intérieur du produit avec une éponge non abrasive et de I'eau chaude.
Utilisez une brosse de nettoyage pour enlever les débris alimentaires des
éléments chauffants et des ouvertures d'entrée et de sortie d'air.

FONCTION DE NETTOYAGE AUTOMATIQUE

1.

2.
3.
4.

Remplissez la friteuse a air avec de I'eau jusqu'au bord de la grille de cuisson.
Ajoutez 5 ml de détergent a vaisselle.

Appuyez sur le bouton « Nettoyage automatique » (8).

Vidangez l'eau sale et essuyez les résidus restants.

Avec ces étapes simples, votre friteuse a air sera préte pour sa prochaine utilisation.

RANGEMENT DE VOTRE FRITEUSE A AIR

Assurez-vous que la friteuse a air est débranchée, propre et séche avant de la
ranger.

Ne rangez jamais la friteuse a air lorsqu'elle est chaude ou humide.

Placez les assiettes de légumes propres a l'intérieur du panier de la friteuse a air,
puis insérez le panier dans le corps de la friteuse a air.

Rangez la friteuse a air dans sa boite d'origine ou dans un endroit propre et sec.
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FRANGAISE
CONSEILS UTILES

° Pour un brunissement uniforme, assurez-vous que les ingrédients sont en une
seule couche au fond du panier sans se chevaucher.

. Pour adapter les recettes d'un four traditionnel, baissez la température de 5°C et
vérifiez fréguemment les aliments pour éviter une trop grande cuisson.

e  Utilisez des baguettes en bois pour fixer les aliments Iégers afin d'éviter que le
ventilateur ne les emporte.

. Pour des résultats optimaux avec des légumes frais et des pommes de terre,
utilisez au moins une cuillere a soupe d'huile.

e Vérifiez la progression de la cuisson et retirez les aliments lorsque le niveau de
brunissement souhaité est atteint.

GARANTIE & SERVICES

Si vous avez besoin de services ou de réparations, ou si vous avez des guestions, vous
pouvez contacter votre centre de service a la clientéle local.

S'il n'y a pas de centre de service a la clientéle prés de chez vous, vous pouvez
contacter votre distributeur local.
Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous débarrasser du produit
aprés la fin de sa durée de vie utile, apportez-le a un déchet agréé
pour la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE) Cet appareil est conforme a la directive
2014/35/UE sur la basse tension, a la directive 2014/30/UE sur la
compatibilité électromagnétique, a la directive 2011/65 UE relative a la
— limitation de I'utilisation de certaines substances dangereuses dans
les équipements électriques et électroniques et a la directive 2009/125/CE sur les
exigences en matiére d'écoconception pour les produits liés a I'énergie
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1.

DEUTSCH

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Auspacken und Vorbereiten

1.

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Werbeetiketten und Klebebander
aus dem Gerat.

2. Nehmen Sie samtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses
Handbuch sorgfaltig durch, wobei Sie besonders auf Bedienungsanleitungen,
Warnhinweise und wichtige SicherheitsmaBnahmen achten, um
Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

3. Die Kérbe und Gemuseteller in heiBem Seifenwasser waschen, abspulen und
grundlich trocknen.

4. Reinigen Sie die Innen- und AufBenseite des Produkts mit einem warmen,
feuchten Tuch und trocknen Sie es anschlieBend grundlich ab.

5. Die HeiBluftfritteuse arbeitet mit HeiBluftheiztechnologie. GieBen Sie niemals
Ol oder Fett direkt in die Fritteuse.

6. Lassen Sie mindestens 13 cm Abstand zwischen der RUckseite und der
Oberseite der Wand.

FUNKTIONSTASTEN

}
POWER-TASTE: (15) Schaltet das Gerat ein und aus und stoppt alle

Kochfunktionen. Sobald das Gerat eingesteckt ist, leuchtet diese Taste auf.
Wenn Sie die Ein-/Aus-Taste 1 Sekunde lang gedruckt halten, wird das gesamte
Bedienfeld beleuchtet. Durch erneutes Drlcken fur 1 Sekunde wird das Gerat
heruntergefahren.

START/STOP: (6)Nachdem Sie die Temperatur und die Uhrzeit ausgewahlt
haben, starten Sie den Garvorgang, indem Sie die Start/Stopp-Taste drlcken.
Um eine Pause einzulegen, wahlen Sie zunachst die Zone aus, die Sie pausieren
mochten, und dricken Sie dann diese Taste.

TEMPERATUR-/ZEITSTEUERUNG: Drucken Sie diese Taste und dann die
Taste + oder -, um die Gartemperatur in Schritten von 5 °C einzustellen. Drlicken
Sie diese Taste zweimal, dann die Taste + oder -, um die genaue Garzeit
minutengenau auszuwahlen.

MENU: Wahlen Sie aus den voreingestellten Programmen aus. (Funktionstasten
anzeigen, 3-4-5-7-8-9-12,13, 14, 16, 17,18)

Kontrollleuchte:  (11)Wenn Sie den Kochvorgang von Lebensmittelzutaten
sehen machten, drlicken Sie diese Taste, das Licht im Inneren des Gerats
leuchtet auf. Sie kdnnen das Licht ausschalten und diese Taste erneut drlcken.

MANUELLER MODUS

Sobald sich die Zutaten im Korb befinden und die Fritteuse angeschlossen ist:
Einstellen von Zeit und Temperatur mit dem Wahlrad (10)
Verwenden Sie die Tasten +/- (1)(2), um die Temperatur und die Zeit zu erhéhen
oder zu verringern.
Drlcken Sie die Starttaste (6), um den Garvorgang zu starten.

Wahrend des Kochens:
Andern Sie bei Bedarf die Uhrzeit und die Temperatur.
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DEUTSCH

Um den Garvorgang zu unterbrechen, driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (6) oder
offnen Sie den Korb.
So schalten Sie das Gerat vollstandig aus:
. Drucken Sie die Taste (15).
e  Der Bildschirm schaltet sich aus und das Gerat wechselt in den Standby-
Modus.

MENU-MODUS

1.

2.

Sobald die Zutaten im Korb sind und die Fritteuse eingeschaltet ist:

e  Wahlen Sie das gewlnschte MenU mit dem MenUwahler (3-4-5-7-8-9-12, 13,
14,16,17,18) aus.

. Passen Sie Temperatur und Zeit nach manuellen Schritten an.

e  Drucken Sie die Start-Taste (6), um den Garvorgang zu starten.

Wahrend des Kochens:

e Andern Sie bei Bedarf Zeit und Temperatur.

e  Soschalten Sie das Gerat vollstandig aus:
Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (15). Der Bildschirm schaltet sich aus, das Gerat
wechselt in den Standby-Modus.

REINIGEN IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

1.

2.

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie die HeiBluftfritteuse vor der
Reinigung abkuhlen.

Verwenden Sie keine Metallutensilien oder scheuernde Materialien, um die
antihaftbeschichteten Oberflachen zu reinigen.

Reinigen Sie die Kérbe und GemuUseplatten mit heiBem Wasser, Spulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm. Bei hartnackigen Flecken 10 Minuten
einweichen.

Reinigen Sie das Innere des Produkts mit einem nicht scheuernden Schwamm
und heiBem Wasser.

Verwenden Sie eine Reinigungsburste, um Speisereste von den Heizelementen
und den Luftein- und -auslassoéffnungen zu entfernen.

AUTO-CLEAN-FUNKTION

AUN =

Fullen Sie die HeiBluftfritteuse bis zum Rand des Garrosts mit Wasser.
Fugen Sie 5 ml Geschirrspulmittel hinzu.

Drucken Sie die Taste "Auto Clean" (8).

Entleeren Sie das Schmutzwasser und entfernen Sie alle verbleibenden
RUckstande.

Mit diesen einfachen Schritten ist lhre HeiBluftfritteuse bereit fUr den nachsten
Einsatz.

AUFBEWAHRUNG IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

Stellen Sie sicher, dass die HeiBluftfritteuse vom Stromnetz getrennt, sauber
und trocken ist, bevor Sie sie aufbewahren.

Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse niemals auf, wenn sie heil3 oder nass ist.

Legen Sie die sauberen Gemuseplatten in den Fritteusekorb und setzen Sie den
Korb dann in den HeiBluftfritteusekorper ein.

Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse in der Originalverpackung oder an einem
sauberen, trockenen Ort auf.
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DEUTSCH

HILFREICHE TIPPS

Fur eine gleichmaRige Braunung stellen Sie sicher, dass sich die Zutaten in
einer einzigen Schicht am Boden des Korbs befinden, ohne sich zu Uberlappen.
Um Rezepte aus einem traditionellen Ofen zu adaptieren, reduzieren Sie die
Temperatur um 5 °C und kontrollieren Sie die Lebensmittel haufig, um ein
Uberkochen zu vermeiden.

Verwenden Sie holzerne Zahnstocher, um leichte Lebensmittel zu sichern,
damit sie nicht vom Ventilator herumgeweht werden.

FUr optimale Ergebnisse mit frischem Gemuse und Kartoffeln verwenden Sie
mindestens einen Essloffel Ol.

Kontrollieren Sie regelmaBig den Garfortschritt und entfernen Sie die Speisen,
sobald der gewlinschte Braunungsgrad erreicht ist.

GARANTIE UND DIENSTLEISTUNGEN

Wenn Sie Service- oder Reparaturarbeiten bendtigen oder Zweifel haben, kdnnen Sie
sich an das ortliche Kundencenter wenden.

Wenn es kein Kundencenter in der Nahe Ihres Standorts gibt, kdnnen Sie mit Ihrem
Handler vor Ort kommmunizieren.

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie, falls Sie das Produkt nach Ablauf
seiner Lebensdauer entsorgen mdchten, es zu einem zugelassenen
Abfallbeauftragten fur die selektive Sammlung von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) bringen mochten. Dieses Gerat
entspricht der Richtlinie 2014/35/EU Uber Niederspannung, der
Richtlinie 2014/30/EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit, der

1 Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der Verwendung bestimmter

gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und der Richtlinie 2009/125/EG
Uber die Okodesign-Anforder ungen an energieverbrauchsrelevante Produkte
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PORTUGUESA

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Desembalagem e Preparagao

1.

2.

5.

6.

Remova todos os materiais de embalagem, etiquetas promocionais e fitas
adesivas da unidade.

Retire todos os acessoérios da embalagem e leia este manual cuidadosamente,
prestando especial atencao as instrucdes de operacao, avisos e medidas de
seguranca importantes para evitar lesdes ou danos a propriedade.

Lave cestos e pratos de vegetais com dgua quente e sabao, enxague e seque
bem.

Limpe o interior e o exterior do produto com um pano quente e hiumido e, em
seguida, seque bem.

A air fryer é alimentada por tecnologia de aguecimento de ar quente. Nunca
despeje 6leo ou graxa diretamente na air fryer.

Deixe um espago minimo de 13 cm entre a parte de tras e o topo da parede.

BOTOES DE FUNCAO

BOTAO LIGA/DESLIGA: : (15) Liga e desliga a unidade, interrompendo todas as
funcdes de cozedura. Assim que a unidade estiver ligada, este botdo acender-se-
a. Pressionar o botdo liga/desliga por 1segundo iluminara todo o painel.
Pressionar novamente por 1segundo desligara a unidade.

START/STOP: (6) Depois de selecionar a temperatura e a hora, comece a
cozinhar pressionando o bot&o Start/Stop. Para pausar, primeiro selecione a
zona que deseja pausar e pressione este botao.

CONTROLO DE TEMPERATURA/TEMPO: Carregue neste botdo e, em
seguida, no botdo + ou - para ajustar a temperatura de cozedura em
incrementos de 5°C. Pressione este botdo duas vezes e, em seguida, o botdo + ou
- para selecionar o tempo exato de cozimento por minuto.

MENU: Selecione um dos programas predefinidos. (Ver botdes de funcao, 3-4-5-
7-8-9-12,13,14,16,17,18)

Luz indicadora: (11) Quando quiser ver o processo de cozedura dos
ingredientes alimentares, prima este botao, a luz no interior da unidade
acender-se-a. Vocé pode apagar a luz e pressionar este botao novamente.

MODO MANUAL

1.

3.

Assim que os ingredientes estiverem no cesto e a air fryer estiver ligada:
Ajuste o tempo e a temperatura com o seletor (10)
Use os botdes +/- (1)(2) para aumentar ou diminuir a temperatura e o tempo.
Pressione o bot&o de inicio (6) para comecgar a cozinhar.
Durante a cozedura:
Modifique o tempo e a temperatura, se hecessario.
Para pausar o cozimento, pressione o botdo liga/desliga (6) ou abra a cesta.
Para parar completamente o aparelho:
° Pressione o botdo (15).
e O ecra desliga-se e o dispositivo entra em modo de espera.
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1.

2.

PORTUGUESA

MODO DE MENU

Assim que os ingredientes estiverem no cesto e a air fryer estiver ligada:

° Selecione o menu desejado usando o seletor de menu (3-4-5-7-8-9-12, 13, 14,
16,17,18).

e  Ajuste a temperatura e o tempo seguindo os passos manuais.

. Pressione o bot&o de inicio (6) para comecar a cozinhar.

Durante a cozedura:

(] Modifique o tempo e a temperatura, se necessario.

e  Para parar completamente o aparelho:
Pressione o botéo liga/desliga (15). A tela desliga, o dispositivo entra em modo
de espera.

LIMPEZA DA AIR FRYER

-

Desligue a tomada e deixe a air fryer arrefecer antes de limpar.

Nao utilize utensilios metalicos ou materiais abrasivos para limpar superficies
antiaderentes.

Limpe cestos e pratos de vegetais com dgua quente, detergente e uma esponja
ndo abrasiva. Para manchas persistentes, deixe de molho por 10 minutos.
Limpe o interior do produto com uma esponja ndo abrasiva e dgua quente.

Use uma escova de limpeza para remover restos de alimentos de elementos de
aguecimento e aberturas de entrada e saida de ar.

FUNCAO DE LIMPEZA AUTOMATICA

1.
2.
3.

4.

Encha a air fryer com agua até a extremidade da grelha.
Adicione 5ml de detergente para lavar louga.

Pressione o botdo "Limpeza automatica" (8).

Escorra a agua suja e limpe qualquer residuo restante.

Com estes passos simples, a sua air fryer estara pronta para a sua proxima utilizagao.

GUARDAR A AIR FRYER

Certifique-se de que a air fryer esta desligada, limpa e seca antes de armazenar.
Nunca guarde a air fryer enquanto estiver quente ou humida.

Cologue as placas de legumes limpas dentro do cesto da air fryer e, em seguida,
insira o cesto no corpo da air fryer.

Guarde a air fryer na sua caixa original ou num local limpo e seco.

DICAS UTEIS

Para escurecer uniformemente, certifique-se de que os ingredientes estdo em
uma Unica camada na parte inferior da cesta, sem sobreposicao.

Para adaptar receitas de um forno tradicional, reduza a temperatura em 5°C e
verifigue os alimentos com frequéncia para evitar o cozimento excessivo.

Use pauzinhos de madeira para prender alimentos leves para evitar que o
ventilador os exploda.

Para obter os melhores resultados com vegetais frescos e batatas, use pelo
menos uma colher de sopa de déleo.

Verifique o progresso do cozimento e remova os alimentos quando o nivel
desejado de escurecimento for atingido.
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PORTUGUESA
GARANTIA & SERVICOS

Se necessitar de servigcos ou reparagoes, ou tiver alguma duvida, pode contactar o
Centro de Apoio ao Cliente local.

Se ndo existir um Centro de Apoio ao Cliente perto da sua localizagéo, pode contactar
o seu distribuidor local.
Este simbolo significa que, caso pretenda eliminar o produto apds o
fim da sua vida util, leve-o a um agente de residuos autorizado para a
recolha seletiva de residuos de equipamentos elétricos e eletréonicos
(REEE) Este aparelho estd em conformidade com a Diretiva
2014/35/UE sobre Baixa Tensao, a Diretiva 2014/30/UE sobre
Compatibilidade Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/UE relativa a
1 restricdo do uso de determinadas substancias perigosas em
equipamentos elétricos e eletrénicos e a Diretiva 2009/125/CE relativa aos requisitos
de concecédo ecoldgica dos produtos relacionados com o consumo de energia
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Uitpakken en voorbereiden

1.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal, promotielabels en tapes van het
apparaat.

2. Haal alle accessoires uit de doos en lees deze handleiding aandachtig door, met
speciale aandacht voor handleidingen, waarschuwingen en belangrijke
veiligheidsmaatregelen om letsel of materiéle schade te voorkomen.

3. Was de manden en groenteborden in warm zeepsop, spoel ze af en droog ze
goed af.

4. Reinig de binnen- en buitenkant van het product met een warme, vochtige
doek en droog het vervolgens goed af.

5. De heteluchtfriteuse werkt met heteluchtverwarmingstechnologie. Giet nooit
olie of vet rechtstreeks in de friteuse.

6. Laat minimaal 13 cm ruimte tussen de achterkant en de bovenkant van de
muur.

FUNCTIE

AAN/UIT-KNOP: : (15) Schakelt het apparaat in en uit en stopt alle kookfuncties.
Zodra het apparaat is aangesloten, licht deze knop op. Als u de aan/uit-knop 1
seconde ingedrukt houdt, licht het hele paneel op. Als u nogmaals 1 seconde
drukt, wordt het apparaat uitgeschakeld.

START/STOP: (6)Nadat u de temperatuur en tijd hebt geselecteerd, start u
het kookproces door op de start/stop-knop te drukken. Om een pauze te nemen,
selecteert u eerst de zone die u wilt pauzeren en drukt u vervolgens op deze
knop.

TEMPERATUUR-/TIJDREGELING: Druk op deze knop en druk vervolgens
op de + of - knop om de kooktemperatuur in stappen van 5°C aan te passen.
Druk twee keer op deze knop en vervolgens op de + of - knop om de exacte
kooktijd tot op de minuut nauwkeurig te selecteren.

MENU: Kies uit de vooraf ingestelde programma's. (Toon functietoetsen, 3-4-5-7-
8-9-12,13,14,16,17,18)

Indicatielampje:  (11)Als u het kookproces van voedselingrediénten wilt zien,
drukt u op deze knop, het lampje in het apparaat gaat branden. U kunt het licht
uitdoen en nogmaals op deze knop drukken.

HANDMATIGE MODUS

1.

3.

Zodra de ingrediénten in het mandje zitten en de friteuse is aangesloten:
Tijd en temperatuur instellen met de draaiknop (10)
Gebruik de +/- (1)(2) knoppen om de temperatuur en tijd te verhogen of te
verlagen.
Druk op de startknop (6) om de bereiding te starten.
Tijdens het koken:
Verander indien nodig de tijd en temperatuur.
Om het koken te stoppen, drukt u op de aan/uit-knop (6) of opent u de mand.
Om het apparaat volledig uit te schakelen:
° Druk op de knop (15).
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e  Het scherm wordt uitgeschakeld en het apparaat gaat in de stand-
bymodus.

MENU-MODUS

1.

2.

Zodra de ingrediénten in het mandje zitten en de friteuse aan staat:

e  Selecteer het gewenste menu met behulp van de menukiezer (3-4-5-7-8-9-
12,13,14,16,17,18).

e Pasdetemperatuur en tijd aan volgens de handmatige stappen.

. Druk op de Start-knop (6) om te beginnen met koken.

Tijdens het koken:

e Verander indien nodig de tijd en temperatuur.

e Om het apparaat volledig uit te schakelen:

Druk op de aan/uit-knop (15). Het scherm wordt uitgeschakeld, het apparaat
gaat in de stand-bymodus.

UW HETELUCHTFRITEUSE SCHOONMAKEN

1.

2.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat de heteluchtfriteuse afkoelen voordat
u hem schoonmaakt.

Gebruik geen metalen keukengerei of schurende materialen om de anti-
aanbaklaag schoon te maken.

Reinig de manden en groenteschotels met heet water, afwasmiddel en een niet-
schurende spons. Bij hardnekkige vlekken, 10 minuten laten weken.

Reinig de binnenkant van het product met een niet-schurende spons en heet
water.

Gebruik een reinigingsborstel om voedselresten van de verwarmingselementen
en de luchtinlaat- en uitlaatpoorten te verwijderen.

AUTO-CLEAN-FUNCTIE

AN

Vul de heteluchtfriteuse tot aan de rand van het kookrek met water.
Voeg 5 ml afwasmiddel toe.

Druk op de knop "Auto Clean" (8).

Giet het vuile water af en verwijder eventuele achtergebleven resten.

Met deze eenvoudige stappen is je heteluchtfriteuse klaar voor het volgende gebruik.

UW HETELUCHTFRITEUSE OPBERGEN

Zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact, schoon en droog is voordat u de
heteluchtfriteuse opbergt.

Bewaar de heteluchtfriteuse nooit als deze heet of nat is.

Plaats de schone groenteborden in het frituurmandje en plaats het mandje
vervolgens in de heteluchtfriteuse.

Bewaar de heteluchtfriteuse in de originele verpakking of op een schone, droge
plaats.
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HANDIGE TIPS

e  Voor een gelijkmatige bruining moet u ervoor zorgen dat de ingrediénten zich
in een enkele laag op de bodem van de mand bevinden zonder elkaar te
overlappen.

e  Om recepten uit een traditionele oven aan te passen, verlaagt u de temperatuur
met 5°C en controleert u het voedsel regelmatig om te voorkomen dat het te
gaar wordt.

° Gebruik houten tandenstokers om licht voedsel vast te zetten, zodat het niet
door de ventilator wordt rondgeblazen.

e  Gebruik voor het beste resultaat met verse groenten en aardappelen minstens
één eetlepel olie.

e  Controleer regelmatig de voortgang van het koken en verwijder het voedsel
zodra de gewenste bruiningsgraad is bereikt.

GARANTIE EN DIENSTEN

Als u service- of reparatiewerkzaamheden nodig heeft, of als u twijfelt, kunt u contact
opnemen met de plaatselijke klantenservice.

Als er geen klantenservice in de buurt van uw locatie is, kunt u contact opnemen met
uw plaatselijke dealer.
Dit symbool betekent dat als u het product aan het einde van zijn
levensduur wilt weggooien, u het naar een erkende
afvalverwerkingsfunctionaris voor de selectieve inzameling van
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA) wilt
brengen. Dit apparaat voldoet aan Richtlijn 2014/35/EU inzake
laagspanning, Richtlijn 2014/30/EU betreffende elektromagnetische
— compatibiliteit, Richtlijn 2011/65/EU betreffende beperking van het
gebruik van bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische apparatuur
en Richtlijn 2009/125/EG betreffende eisen inzake ecologisch ontwerp voor
energiegerelateerde producten
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BbJITAPCKUA

NPEAOUN NMBPBA YNOTPEBA

Pa3onakoBaHe U NoarotoBka

A.

B.

E.

OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKOBBbYHW MaTepmanu, MpoMOLLMOHaNHM eTUKETU U
NEHTU OT YCTPOWCTBOTO.

M3BageTe BCUMYKM aKcecoapu OT OMakKoBKaTa M npoyeTeTe BHMUMATENHO TOBa
PBbKOBOACTBO, KaTO 0ObpHETe creumanHo BHUMaHMe Ha MHCTPYKLMKTE 33
ekcnnoaTaumsa, NpefynpexxaeHnaTa 1 BaxHMTe MepKM 3a 6e30MacHOoCT, 3a Aa
nsberHeTe HapaHABaHe UMW UMYLLECTBEHU LLLETU.

M3MMINTE KOLHUYKNTE U NO-XPYNKaBUTE YNHWIK B FOpeLLLa, canyHeHa Boaa,
M3nnakHeTe 1 noacylueTe obunHo.

MoyncreTe OTBBTPE M OTBBH MPOAYKTa C TOMNA, BfiaXKHa Kbpna, crnep KoeTo
noacylete gobpe.

Bb3aoywHMAT PUTIOPHUK PpaboTu C MOMOLLTa Ha TEXHOMOrMa 3a oTonneHne ¢
ropeLy Bb3ayx. HMKora He ManmBamTe Macno UMM MasHMHa ANPEKTHO BbB
bpUTIOPHUKA.

OcTaBeTe MUHKMYM 13 CM MPOCTPAHCTBO Mexay Mpba 1 ropHaTa YacT Ha
CTeHaTa.

DYHKLUMOHANHUN 6YTOHU

|
BYTOH 3A 3AXPAHBAHE: (15) Bkito4yBa U M3K/OYBa ypeaa, KaTo cnupa

BCUUKM bYHKLMK 3a roTBeHe. Cref KaTo YCTPOMCTBOTO € BK/IOYEHO, TO3U BYTOH
Lle cBeTHe. HaTuckaHeTo Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe 3a 1 ceKkyHAa LLe OCBETU
Lenusa naHen. HaTMCKaHETO OTHOBO 3a 1 CEKYHAA e U3KITIOYM YCTPOMCTBOTO.

CTAPT/CTOI: (6) Cnepn kaTo M3bepeTe TeMnepaTypaTa U BPEMETO, 3aroyHeTe
[a roTBuTe, KaTo HaT1UcHeTe 6yToHa CTapT/CTon. 3a Aa HanpaBuTe naysa, MbpPBO
n3bepeTe 30HaTa, KOATO MCKaTe Aa CnpeTe, cnen KOeTo HaTUCHEeTe TO3U By TOH.

KOHTPOJ1 HA TEMIMEPATYPATA / BPEMETO: HaTuncHeTe 1031 ByTOH, cnen,
ToBa ByToHa + UNU -, 33 Aa perynupaTe TeMnepaTtypaTta Ha rotBeHe c5°C
CTbMNKW. HaTUCHeTe To3un ByToH ABa NbTW, cfef ToBa ByToHa + UMK -, 3a Aa
n3bepeTe TOUHOTO BpeMe 3a roTBeHe No MUHYyTa.

MEHIO: 136epeTe OT NpefBapuTenHO 3agafeHuTe nporpamMu. (BytoHu 3a
npernepn Ha dyHKUMKNTe, 3-4-5-7-8-9-12, 13,14, 16, 17,18)

UHankKaTopHa cBeTIUHA: (11) KoraTo nckaTe oa BuauTe npoLieca Ha roteeHe
Ha XpaHUTENHWTE CbCTAaBKU, HaTUCHETEe TO3M OYTOH, CBET/IMHATa BbTpe B ypeaa
e cBeTHe. MoykeTe fla U3K/ToYMTe CBETNIMHATA U Aa HaTUCHEeTe To3M ByToH
OTHOBO.

PDbYEH PEXXM

A.

B.

Cnep KaTo CbCTaBKUTE ca B KOLLIHMLATA U GPUTIOPHUKBET € BKITIOYEH:
PerynmnpaHe Ha BpeMeTo U TeMnepaTtypaTta ¢ NoMoLLTa Ha cenekTopa(10)
M3nonseanTte 6yToHnTe +/- (1)(2), 32 Aa yBenuumnTe unm HaMmanmTe
TemMnepaTypaTa 1 BpeMETO.

HaTucHeTe ByToHa 3a cTapTMpaHe (6), 3a 4a 3arnoyHeTe Aa roTBUTe.

[MTo BpeMe Ha roTBeHe:

MpomMeHeTe BpeMETO U TeMrepaTypaTa, ako € HeobxoanMmo.
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e 33 [Ja nocTaBMTe Ha Nay3a roTBEHETO, HaTUCcHeTe ByTOHa 3a 3axpaHBaHe (6) Unm
OTBOpPETE KOLWHMLATa.
B. 3a fa cnpeTe ypena Hanb/Ho:
. HatuncHeTte ByToHa (15).
. EKpaHbBT Le ce U3KTIoUM M yPeabT Lie Bfie3e B PEXXUM Ha FOTOBHOCT.

PEXXUM HA MEHIO

A. Cnepn KaTo CbCTaBKUTE ca B KOLLUHMLATA U GPUTIOPHUKBLT € BKITIOUEH:
(] MN36epeTe KeNnaHoTO MeHo C MOMOLLITa Ha ceflekTopa Ha MeHoTo (3-4-5-7-8-
9-12,13,14,16,17,18).
. Perynupante TemnepaTtypaTta U BPEMETO, KaTo cneaBaTe PbUYHUTE CTbIKU.
. HaTuncHeTe ByToHa cTapT (6), 3a Aa 3anoYHeTe fa rotTBuTe.
B. Mo BpeMe Ha roTBeHe:
. MpoMeHeTe BpeMeTo U TeMnepaTypaTa, ako € Heo6Xo4MMO.
(] 3a fga cnpeTe ypena Hamnb/Ho:

HaTucHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe (15). EKkpaHbT ce M3K/oYBa, ypeasT BNM3a B
PEXKUM Ha FrOTOBHOCT.

NOYUCTBAHE HA BALLINA Bb3AYLUEH PPUTIOPHUK

A. W3knto4yeTe 1 ocTaBeTe GPUTIOPHMKA Aa ce OxXMaan npenm noYymcrsaHe.

B. He n3nonssawnTe MeTanHu Nprbopn nnun abpasmBHY MaTepmanm 3a NOYMCTBaHe
Ha He3anensallMTe MOBbPXHOCTU.

B. T[louyuncTeTe KOWHULMTE U NO-XPYMKaBUTE YNHUKM C ropella BoAa, mpenapat u
Heabpa3nBHa rbba. 3a yrnopuTK neTHa, HakMcHeTe 3a 10 MUHYTW.

I. TlouuncTeTe BLETPELLHOCTTA Ha NpPoadyKTa ¢ HeabpasmBHa rbb6a 1 ropella Boaa.

A. W3nonssaunTe yeTka 3a MOYUCTBaHe, 3a a OTCTPaHUTE OCTaTbLMTe OT XpaHa oOT
HarpeBaTeNHUTE efleMeHTU 1 OTBOPUTE 3a BCMYKBaHe U M3MNyCKaHe Ha Bb3ayX.

dYHKUNA 3A ABTOMATUYHO NOYUNCTBAHE

A. HanbnHeTe Bb3ayLLHUA GPUTIOPHUK C BoAa A0 pbba Ha pelleTKaTa 3a roTBeHe.
B. [Jo6asaT ce 5 ml npenapaT 3a MMeHe Ha CbAoBe.

B. HaTtucHeTe byToHa "ABTOMaTUYHO No4mcTBaHe" (8).

F. W/3npasHeTe MpbcHaTa BOAa U MOYUCTETE BCUUYKM OCTaHaNM OCTaTbLM.

C Te3M MpoCTU CTbMKWM BalWMAT GPUTIOPHWK Lie Obde roToB 3a crefBallaTa cu
ynotpeba.

CbXPAHEHUE HA BALLNA OPUTIOPHUK

®  VYBepeTe Cce, Ye Bb3OyLHUAT GPUTIOPHUK € UBKITIOUEH, YUCT U CyX Mpeam
CbXpaHeHMue.

Hukora He cbXxpaHaBanTe GPUTIOPHMKA, AOKATO € ropeLl UK MOKbP.
rMocTaBeTe YNCTUTE MO-YMUCTU YMHUKM B KOLLHMLATA Ha GPUTIOPHMKA, cnemd KOeTo
rnocTaBeTe KoWHMLATa B TANOTO Ha Bb3AYLLHUSA GPUTIOPHUK.

o  CbxpaHaBanTe GPUTIOPHMKA B OPUTMHANHATa MY KyTUA UKW Ha YUCTO U CyXO
MSCTO.
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NOJIE3HU CBbBETU

®  3a paBHOMepHO NokadeHABaHe, yBepeTe ce, Ye CbCTaBKMUTE ca B €4AUH C/IOMN B
[ofHaTa YacT Ha KolWHKMLaTa 6e3 NpunokpuBaHe.

e  3a[gaajantmpaTte peuenTu oT TpaauLuMoHHa dypHa, HaManeTe TeMnepaTtypaTta ¢
5°C n npoBepsiBanTe YecTo XpaHaTa, 3a Aa U3berHeTe rnpeBapsBaHe.

. Mi3nonsBamTe ObpBEHU KNEeYKM 3a 3bOW, 3a a OCUTypUTE NTEKM XpaHW, 3a Aa
npenoTBpaTUTe U34YXBaHETO MM OT BEHTUNATOPA.

® 33 ONTWUMasHM Pe3ynTaTu C MPECHU 3eNeHYYLM U KapTodU, U3MNOoN3BanTe NoHe
efHa cyneHa IbKMLa Macno.

. PenoBHO npoBepsBanTe HanpeabKa Ha TOTBEHETO U OTCTpaHABaWTe XpaHaTa,
cnep KaTo ce MOoCTUINHE YKenaHoTO HMBO Ha NokadeHsaBaHe.

rAPAHLUNAG U YCTYTU

AKO ce Hy>XOaeTe OT yCnyrn Mnm peMoHT, NN NMMaTe HAKakBMN CbMHEHWNA, MOXXeTe Oa
Cce CBbpXKeTe C MECTHUA LEHTDBP 3a KNMEHTU.

AKO B 6TM30CT [,0 BalLETO MECTOMOMOXKEHWE HAMA LIEHTBP 3a KITMEHTU, MOXXeTe Aa
KOMYHUKMPATE C MECTHUA OUNbP.
To3u CMMBOJ O3HaYaBa, Ye B Cy4au, Ye enaeTe fa M3xXBbpmTe
nponayKTa crnef UsTu4aHe Ha eKCrnioaTaLMoOHHUA My XXUBOT, 3aHeceTe
ro B OTOpU3MpPaH OTMNagbyeH areHT 3a CeNNEKTUBHO CbbUpaHe Ha
oTnagbLM OT e1EKTPUYECKO U eNeKTPOoHHO obopynBaHe (OEEO) Tosm
ypen oTroBaps Ha dunpektrea 2014/35/EC 3a HUCKO HamnpexeHue,
Oupektunsa 2014/30/EC 0THOCHO efleKTPOMarHmUTHaTa CbBMECTUMOCT,
_ OupexTmsa 2011/65 Ha EC OTHOCHO orpaHundeHmnsaTa 3a yrnorpebarta Ha
ornpefeneHun onacHU BeLWEeCTBa B €1IEKTPUYECKOTO N eNEKTPOHHOTO obopyaBaHe 1
OupexTmnsa 2009/125/EQ OTHOCHO M3NCKBaHMATa 3@ €KOMPOEKTMPaHe Ha MPOAyKTH,
CBbpP3aHUu c eHepronoTpebneHneTo
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3.

Bb/ITAPCKU

APIN THN NMNPQTH XPHZH

ATOGUOKEVOGIN KOLL TTPOETOLUACIO

1.  Adaipéote 6Aa ta UALKA CUCKELAGLAG, TLG SLODNULOTIKEG ETIKETEG KAL TLG TALVIEG oo T povada.

2. Bydhte 0Aa ta afscoudp amo tn cuokeuaoia Kot SLaBAoTe TPOOEKTIKA AUTo To eyXELpibLo,
Silvovtag LSlaitepn mpoooyxr otig 08nyieg Aettoupyiag, TIG TPOELSOTMOLOELG KAL TA ONAVTLKA
pétpa aopaleiag yia tTnv anoduyr TPAUHATIONOU 1 UALKWY {NULWV.

3. TMAUvete ta KAAABLA KaL TLG TILO TPAYAVEG TTAAKEG O€ {E0TO, COMOUVOVEPO, EEMAUVETE Kal
OTEYVWOTE KaAQ.

4. KaBapioTe T0 ECWTEPLKO KAL TO EEWTEPLKO TOU POIOVTOG UE €va {E0TO, UYPO AL Kal 0TNn
OGUVEXELO OTEYVWOTE KAAQ.

5. H opuéla aépa Aettoupyel xpnoponowwvtag texvoloyia Béppavong {eotol aépa. Moté pnv
pixvete AaSL N Ainog aneuBeiag otn dpirela.

6. Adnote Touldxlotov 13 cm XWwpPou HETAEL TG MAATNG KaL TG KOPUPAG TOU Toixou.

KOYMMIA AEITOYPITQN

e  KOYMMI AEITOYPTIAZ: ' (15) Evepyomotei kot anevepyomnolel tn povada, SLakomtovTag OAEG T
Aettoupyieg payelp€patog. MoALg cuvdeBel n povada, auto to koupni Ba avadel. Natwvtag to
Kouprti Aettoupylag yla 1 Seutepdlento Ba pwtiotel 0AdkANpog o mivakag. MNatwvrag {ava ya 1
SeutepoAento Ba kAeioeL n povada.

®  START/STOP: (6) AdoU emNé€ete Tn Beppokpacia KaL TNV WP, EEKWVAOTE TO HOYEIpEUQ
TATWVTAG TO Kouprti Start/Stop. MNa mavon, emé€te mpwta tn {wvn mou Béete va Béoete ot
nadon KoL, OTN CUVEXELQ, TTIALTHOTE OUTO TO KOUMTTL.

®  EAEMXO: OEPMOKPAZIAZ / XPONOY: MNatrote AUTO TO KOUWTL KalL, 0T GUVEXELQ, TO KOUMTTL
+1 - ywa va puBuioete tn Beppokpacia payelpépatog katd Bripata twv 5°C. NMatnote autd to
KOUWUTIL U0 GOPEC KaL, OTN CUVEXELD, TO KOUMTIL + ] - yLa vaL ETUAEEETE TOV aKPLPR XpOvo
UOYELPEUATOG OV AETTO.

®  MENU: EmiAé€te and ta mpokaboplopéva npoypdppata. (MpoPoir koupmiwy Aettoupylwy, 3-4-5-
7-8-9-12, 13, 14, 16, 17, 18)

®  Evdelwktikn Auyxvia: (11) Otav BéAete va Seite Tn Sladlkocia HayELPERATOG TWV CUCTATIKWY

TPoditwy, MATAOTE AUTO TO KOU T, TO GwG 0TO ECWTEPLKO TG povasdag Ba avadel. Mmnopeite va
QUITEVEPYOTIOLAOETE TO GWG KA VA TTATHOETE {QVA AUTO TO KOUTTL.

XEIPOKINHTH AEITOYPI1A

MOALG Ta cuoTatikd Bpiokovtat oto kaAdBe kat n dppitéla eival ouvdedepévn:
PuBuiote tnv wpa kat tn Beppokpacia xpnoonolwvtag tov enthoyéa(10)
XPNOLUOTIOLAOTE T KOUMTILA +/- (1)(2) yia va au€roste 1 va PELwoeTe tn Beppokpacia kat to
Xpovo.
Matrote o koupnti évapéng (6) yla va EEKVAOETE TO PayELPEUQ.
Kotd tn SLapKeLa TOU LOYELPEUATOG:
TpPOMOMOLOTE TO XPOVO Kat T Beppokpacio edv xpelaletal.
Mo mavon Tou HayeLpERATOG, TATHOTE TO KoUUT Aettoupyiag (6) i avoifte To kaAdOL.
o vaL OTOUOTH OETE EVIEAWG T CUOKEUN:
(] Matrjote to kouurni (15).
(] H 086vn Ba anevepyomnoinBei kat n cuckeurn Ba eLl0ENBEL O KATACTOON OVOLOVHAG.
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AEITOYPIA MENOY

1. MOALG Ta cuoTatikd eival oto kaAaOL katl n dppLtéda eival evepyomoilnpueévn:
(] EmtiAé€te o emBupnTo LeEVOU XpNOLUOTIOLWVTOG TOV EMLAOYEQ MeVOU (3-4-5-7-8-9-12, 13, 14,
16,17, 18).
(] PuBuiote tn Bepuokpacia kat To xpdvo akoAouBwvtag xelpokivnta Bripata.
(] Matrjote to kouunti évapéng (6) yla va §ekvioeTe To payeipepa.
2. Kotd tn SLapKELa TOU HLOYELPEUATOG:
(] Tpomomnotiote To XpOvo Kat tn Beppokpacio edv xpeLtaletad.
(] Mot va OTOUOTHOETE EVTEAWG TN CUOKEUR:

MNatrote to Kouumi Aettoupyiag (15). H 086vn amevepyomoleital, n CUCKEUN ELCEPXETAL OF
KQLTAOTAoN QVAUOVAG.

KAOAPIZMOZ TH: OPITEZAZ AEPA

-

Amnocuvdéate kat adnote Tn dpLTEla Vo KPUWOEL TPV artd Tov KaBapLopd.

2. Mnv xpnotpomnoleite HeTAAALKGE OKeUN 1 AELAVTIKA UAKA yLa VoL KB apioETE TLG AVTIKOAANTLKEG
emdAVELEG.

3. KoBoapiote Ta KAAGOLa Kot TLG TILO TpayAVEG TIAGKEG e {ECTO VEPO, AMOPPUTTOVTLKO KAl EVOL 1N
Aelavtikod adouyydptl. Ma okAnpoUg AekeSeG, LOUALAOTE yia 10 Aemtd.

4., KaBapiote T0 ECWTEPLKO TOU IPOIOVTOG LE €va pn AeLavtikd adouyydpl kot LeoTo vepod.

5. Xpnowonotjote pia Bovptoa kaBaplopol yla vo adalpECETE Ta UTIOAEIppATA Tpodiptwy and ta

BepUaVTIKA OTOLKELQ KaL TaL avolypaTa EL0080U Kat e§060u aépa.

NEITOYPIIA AYTOMATOY KAGAPIZMOY

1.  Tepiote ) dpLtéla aépa pe veEPO HEXPL TNV AKPN TNG OXAPOG LOYELPEUATOG.

2. NpocBéote 5 ml amoppumAVTIKOU TILATWV.

3. Natnote 1o koupni "Avtdpatog kabaplopdc'(8).

4, ASelGOTE TO BPWLKO VEPO Kal KABAPIOTE TUXOV UTIOAEIUOTA TTOU £XOUV QUTOUELVEL.

Me autd ta anmAd Bhuata, n dptéla oag Ba eival €ToLun ya tnv enduevn xprion tne.

ANOGHKEYZH THEZ OPITEZAS AEPA

(] BeBalwbeite 6tL n ppLréla aépa eival amoouvdedepévn, kabapn KoL oTEYVA TPV TNV
anoBnkeVoeTe.

Moté punv anoBnkevete tn dpLtéla aépa evw eivat eotn f Bpeypévn.

TomoBetnote TLG KABaPEG MAGKES Tpayavig LEoa oTo KAAAOL TNG GPLTETOG Kal, OTN CUVEXELQ,
tonoBetnote 10 KAAAOL 6T0 oW TNG PLTELAG.

(] AmnoBnkelote Tn PppLtéla a€pa 0TO aPXLIKO TNG KOUTL 1 o€ KaBapo, Enpo Hépog.

XPHZIMEZ 2YMBOYAEZ

(] Mo opolopopdo kadé, BeBatwbeite 6TL Ta CUCTATIKA BpiokovTal o€ éva LOVO OTPWHA OTO KATW
HEPOG TOu KaAaBLol xwpig emkdAudn.

(] Mo va TpocapUOCETE CUVTAYEG Ao évav apadootakd ¢oUpvo, LEWWOTE Tn Beppokpacio katd 5 °
C KoL EAEYXETE oUXVA Ta TPODLUA Yo va armodUyeTe To uTepBOALKO payeipepa.

(] Xpnowuomnotnote EUAveg odovtoyAudibeg yia va e§aodalioete ehadpld tpodLua yla va
QMOTPEYETE TNV EKTOEEVCT TOUG QIO TOV OVEULOTHPA.

(] Mo BéAtiota anoteAéopata pe GpEoka AaXAVLIKA KoL TTATATEG, XPNOLLOTIOLOTE TOUAGXLOTOV pia
KOUTOALA TG couTag Addt.
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(] EAEyXETE TAKTIKA TNV TPOOSO TOU LAYELPEUOTOG Kot adalpeite Ta TpodLUa HOALS emiteuxBel To
emBupunto eninedo pavpiopnatog.

EMYHZH KAI YNHPEZIEZ

Edv xpeldleote o€pPLg n emiokeun ) €xete omotadnmote apdLBoAia, UMOPEITE va EMIKOWVWVHOETE UE TO
ToTUKO Kévtpo gEumnpétnong meAatwy.

Edv 6ev undpxel Kévtpo gfunnpétnong meAatwy Kovtd otnv tonobecia oag, UMOPEITE VA EMLKOWWVOETE

LE TOV TOTIKO QVTLTPOCWTTO.
AuTo o oUpPOAO onpaivel OTL og Tepimtwon mou enbupeite va anoppiete 10
TPOidV HOALG TeAeLwoEL n SLdpkeLla {wnG Tou, LETADEPETE TO OE EYKEKPLUEVO
mopayovta arnoBAATwY yLa T ertAektikr) cuAloyn amoBARTWY NAEKTPLKOU Kot
nAektpovikol e§omAopol (AHHE) Auth n 6UOKeUT CUHOPDWVETAL E TV 0dnyia
2014/35 / EE yiwa tn xapnAn taon, tnv odnyia 2014/30 / EE yia TV nAEKTPOUOYVNTLKN
oupBatotnta, tnv odnyia 2011/65 EE OXETIKA e TOUG TEPLOPLOUOUG TNG XPHONG

o0dnyia 2009/125/EK GXETIKA LLE TLG QUITOUTIOELG OLKOAOYLKOU OXESLAOHOU Lol CUVEEOUEVA LE TNV EVEPYELA

OPLOUEVWV ETUKIVEUVWY OUCLWV O NAEKTPLKO KAl NAEKTPOVLKO EEOTALOUO Kol TV

nipoidvta
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POLSKI

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakowanie i przygotowanie

1.

2.

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasmy z
urzadzenia.

Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i doktadnie przeczytaj niniejsza
instrukcje, zwracajac szczegdlna uwage na instrukcje obstugi, ostrzezenia i
wazne srodki bezpieczernstwa, aby uniknac obrazen lub uszkodzenia mienia.
Umyj kosze i talerze do zapiekania w goracej wodzie z mydtem, sptucz i
doktadnie wysusz.

Wyczys¢ wnetrze i zewnetrzna strone produktu ciepta, damp ptdtno, a
nastepnie doktadnie wysusz.

Frytownica powietrzna dziata w oparciu o technologie ogrzewania goragcym
powietrzem. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu bezposrednio do frytownicy.

Pozostaw co najmniej 13 cm wolnej przestrzeni miedzy tytem a goérna czescia
Sciany.

PRZYCISKI FUNKCYJINE

PRZYCISK ZASILANIA: : (15) Wiacza i wytacza urzadzenie, zatrzymujac
wszystkie funkcje gotowania. Po podtaczeniu urzadzenia ten przycisk zaswieci
sie. Nacisniecie przycisku zasilania przez 1 sekunde podséwietli caty panel.
Ponowne nacisniecie przez 1 sekunde spowoduje wytgczenie urzadzenia.

START/STOP: (6)Po wybraniu temperatury i czasu rozpocznij gotowanie,
naciskajgc przycisk Start/Stop. Aby wstrzymac, najpierw wybierz strefe, ktérg
chcesz wstrzymac, a nastepnie nacisnij ten przycisk.

KONTROLA TEMPERATURY/CZASU: Nacisnij ten przycisk, a nastepnie
przycisk + lub -, aby dostosowac temperature gotowania w krokach co 5°C.
Nacisnij ten przycisk dwukrotnie, a nastepnie przycisk + lub -, aby wybrac
doktadny czas gotowania z doktadnosciag do minuty.

MENU: Wybierz jeden z zaprogramowanych programow. (View Przyciski
funkcyjne, 3-4-5-7-8-9-12, 13,14, 16, 17,18)

Lampka kontrolna: (1M)3Jesli chcesz zobaczy¢ proces gotowania sktadnikow
Zywnosci, nacisnij ten przycisk, zaswieci sie lampka wewnatrz urzadzenia.
Mozesz wytgczy¢ swiatto i ponownie nacisnac ten przycisk.

TRYB RECZNY

1.

3.

Gdy sktadniki znajda sie w koszu, a frytownica jest podtgczona:
Ustaw czas i temperature za pomoca pokretta wyboru (10)
Uzyj przyciskow +/- (1)(2), aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature i czas.
Nacisnij przycisk start (6), aby rozpocza¢ gotowanie.
Podczas gotowania:
W razie potrzeby zmodyfikuj czas i temperature.
Aby wstrzymac gotowanie, nacisnij przycisk zasilania (6) lub otwdrz kosz.
Aby catkowicie zatrzymac urzadzenie:
° Nacisnij przycisk (15).
e  Ekran wyltaczy sie, a urzadzenie przejdzie w tryb czuwania.
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TRYB MENU

1.

2.

Gdy sktadniki znajda sie w koszu, a frytownica jest wiaczona:

e Wybierz Zzadane menu za pomoca selektora menu (3-4-5-7-8-9-12, 13, 14, 16,
17,18).

. Dostosuj temperature i czas, wykonujac czynnosci reczne.

e  Nacisnij przycisk start (6), aby rozpocza¢ gotowanie.

Podczas gotowania:

e W razie potrzeby zmodyfikuj czas i temperature.

e  Aby catkowicie zatrzymac urzadzenie:

Nacisnij przycisk zasilania (15). Ekran wytacza sie, urzadzenie przechodzi w
tryb czuwania.

CZYSZCZENIE FRYTOWNICY POWIETRZNEJ]

-

Odtacz frytownice i poczekaj, az ostygnie przed czyszczeniem.

Nie uzywaj metalowych przybordéw ani materiatéw $ciernych do czyszczenia
powierzchni nieprzywierajacych.

Wyczys$¢ kosze i talerze do zapiekania goragca woda, detergentem i nierysujaca
gabka. W przypadku uporczywych plam moczy¢ przez 10 minut.

Wyczys¢ wnetrze produktu nierysujaca gabka i goragca woda.

Uzyj szczoteczki do czyszczenia, aby usunac resztki jedzenia z elementow
grzejnych oraz otwordw wlotowych i wylotowych powietrza.

FUNKCIA AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA

AUN

Napetnij frytownice woda do krawedzi rusztu do gotowania.
Dodaj 5 ml ptynu do mycia naczyn.

Nacisnij przycisk "Auto Clean" (8).

Oproéznij brudna wode i wyczysé wszelkie pozostate pozostatosci.

Dzieki tym prostym krokom Twoja frytownica powietrzna bedzie gotowa do
nastepnego uzycia.

PRZECHOWYWANIE FRYTOWNICY POWIETRZNE]

Upewnij sie, ze frytownica powietrzna jest odfaczona, czysta i sucha przed
przechowywaniem.

Nigdy nie przechowuj frytownicy, gdy jest goraca lub mokra.

Umiesc¢ czyste talerze do zapiekania w koszyku frytownicy, a nastepnie wtéz kosz
do korpusu frytownicy.

Przechowuj frytownice powietrzng w oryginalnym pudetku lub w czystym,
suchym miejscu.

POMOCNE WSKAZOWKI

Aby uzyskac¢ rownomierne przyrumienienie, upewnij sie, ze sktadniki znajduja sie
w jednej warstwie na dnie kosza, bez zachodzenia na siebie.

Aby dostosowac przepisy z tradycyjnego piekarnika, zmniejsz temperature o 5°C

i czesto sprawdzaj zywnos¢, aby uniknac rozgotowania.

Uzyj drewnianych wykataczek, aby zabezpieczy¢ lekka zywnos¢, aby zapobiec jej

zdmuchiwaniu przez wentylator.

Aby uzyskac¢ optymalne rezultaty ze swiezymi warzywami i ziemniakami, uzyj co
najmniej jednej tyzki oleju.

amwa



POLSKI

e  Regularnie sprawdzaj postep gotowania i wyjmuj zywno$¢ po osiggnieciu
pozadanego poziomu zrumienienia.

GWARANCIA | UStUGI

Jesli potrzebujesz ustug lub naprawy lub masz jakiekolwiek watpliwosci, mozesz
skontaktowac sie z lokalnym Centrum Obstugi Klienta.

Jesli w poblizu Twojej lokalizacji nie ma Centrum Obstugi Klienta, mozesz
skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca.
Ten symbol oznacza, ze jesli chcesz zutylizowac produkt po
zakonczeniu jego okresu uzytkowania, zanies go do autoryzowanego
punktu ds. odpadow w celu selektywnej zbidrki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE) To urzadzenie jest zgodne z
dyrektywa 2014/35/UE w sprawie niskiego napiecia, dyrektywa
2014/30/UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej,
1 dyrektywa 2011/65/UE w sprawie ograniczen stosowania niektérych
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektywa
2009/125/WE w sprawie wymogdw dotyczacych ekoprojektu dla produktow
zwigzanych z energia
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1.

3.

SLOVENCINA

PRED PRVYM POUZITIM

Vybalenie a priprava

1.
2.

5.

6.

Odstrante z jednotky vSetky baliace materidly, propagacné stitky a pasky.
Vyberte vietko prislusenstvo z balenia a dékladne si precitajte tuto prirucku,
pricom venujte osobitnU pozornost navodu na obsluhu, varovaniam a
dolezitym bezpecnostnym opatreniam, aby ste predisli zraneniu alebo
poskodeniu majetku.

Kose a ostrejsie platne umyte v horidcej mydlovej vode, oplachnite a dékladne
osuste.

Vnutornu a vonkajsiu stranu vyrobku ocistite teplou vihkou handri¢kou a
potom dokladne osuste.

Fritéza pracuje pomocou technoldgie teplovzdusného ohrevu. Nikdy nelejte
olej alebo tuk priamo do fritézy.

Medzi zadnou a hornou Castou steny nechajte minimalne 13 cm priestoru.

FUNKCNE TLACIDLA

TLACIDLO NAPAJANIA: ' (15) Zapina a vypina jednotku a zastavuje vietky
funkcie varenia. Po zapojeni jednotky sa toto tlacidlo rozsvieti. Stlacenim tlacidla
napdjania na 1sekundu sa rozsvieti cely panel. Opatovnym stlacenim na1
sekundu jednotku vypnete.

START/STOP: (6) Po vybere teploty a ¢asu spustite varenie stlacenim tlacidla
Start/Stop. Ak chcete prehravanie pozastavit, najprv vyberte zénu, ktoru chcete
pozastavit, a potom stlacte toto tlacidlo.

REGULACIA TEPLOTY / CASU: Stlagenim tohto tlacidla, potom tlagidla +
alebo - upravite teplotu varenia o 5 °C. Stlacte toto tlacidlo dvakrat, potom
tlac¢idlo + alebo - vyberte presny ¢as varenia o mindtu.

MENU: Vyberte si z prednastavenych programov. (Zobrazit tlac¢idla funkcii, 3-4-5-
7-8-9-12,13, 14,16, 17,18)

Kontrolka: (11) Ak chcete vidiet proces varenia zloziek potravin, stlacte toto
tlac¢idlo, rozsvieti sa svetlo vo vnutri jednotky. Mézete vypnut svetlo a znova
stlacit toto tlacidlo.

MANUALNY REZIM

Ked'su ingrediencie v kosiku a fritéza je zapojena:
Nastavenie ¢asu a teploty pomocou voli¢ového voli¢a(10)
Pomocou tlacidiel +/- (1)(2) zvyste alebo znizte teplotu a Cas.
Stlacenim tlagidla Start (6) spustite varenie.
Pocas varenia:
V pripade potreby upravte ¢as a teplotu.
Ak chcete varenie pozastavit, stlacte vypinac (6) alebo otvorte kés.
Uplné zastavenie spotrebica:
e  Stlacte tlacidlo (15).
e  Obrazovka sa vypne a spotrebic prejde do pohotovostného rezimu.
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REZIM PONUKY

1.

2.

Ked'su ingrediencie v kosiku a fritéza je zapnuta:

e  Vyberte pozadovanu ponuku pomocou voli¢a ponuky (3-4-5-7-8-9-12, 13, 14,
16,17,18).

. Nastavte teplotu a ¢as podla manuélnych krokov.

e Stlatenim tlacidla Start (6) spustite varenie.

Pocas varenia:

e V pripade potreby upravte ¢as a teplotu.

e Uplné zastavenie spotrebic¢a:
Stlac¢te tlacidlo napdjania (15). Obrazovka sa vypne, spotrebi¢ prejde do
pohotovostného rezimu.

CISTENIE FRITEZY

-

4.
5.

Pred cistenim odpojte a nechajte fritézu vychladnut.

Na cistenie neprilnavych povrchov nepouzivajte kovové nacinie ani abrazivne
materialy.

Vycistite koSe a ostrejSie taniere horldcou vodou, saponatom a neabrazivnou
Spongiou. Pre tvrdé Skvrny namocte 10 minut.

Vnutro vyrobku ocistite neabrazivnou Spongiou a hordcou vodou.

Pomocou cCistiacej kefy odstrante zvysky jedla z vykurovacich telies a otvorov na
privod a vystup vzduchu.

FUNKCIA AUTOMATICKEHO CISTENIA

1.

2.
3.
4.

Naplnte fritézu vodou az po okraj varného rostu.

Pridajte 5 ml saponatu na umyvanie riadu.

Stlacte tlac¢idlo "Auto Clean" (8).

Vyprazdnite Spinavul vodu a vycistite vSetky zvysné zvysky.

Vdaka tymto jednoduchym krokom bude vasa fritéza pripravena na dalSie pouZzitie.

SKLADOVANIE FRITEZY

Pred uskladnenim sa uistite, Ze je fritéza odpojen3, vycistena a sucha.

[ ]

e  Fritézu nikdy neskladujte, ked'je horuca alebo mokra.

e  VloZte Cisté ostrejsie taniere do kosika fritézy a potom vloZte ks do tela fritézy.
e  Fritézu skladujte v pévodnej krabici alebo na ¢istom a suchom mieste.
UZITOCNE TIPY

Pre rovnomerné zhnednutie sa uistite, Ze ingrediencie su v spodnej Casti kosika
v jednej vrstve bez prekryvania.

Ak chcete prisposobit recepty z tradi¢nej rury, znizte teplotu o 5 °C a Casto
kontrolujte jedlo, aby ste predisli nadmernému vareniu.

PouZite drevené Sparadla na zaistenie lahkych potravin, aby ste zabranili ich
fukaniu ventildtorom.

Pre optimalne vysledky s Cerstvou zeleninou a zemiakmi pouZite aspon jednu
polievkovu lyzicu oleja.

Pravidelne kontrolujte priebeh varenia a po dosiahnuti pozadovanej Urovne
zhnednutia odstrante jedlo.
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ZARUKA A SLUZBY

Ak pozadujete servis alebo opravu, alebo mate akékolvek pochybnosti, mézete
komunikovat s miestnym zakaznickym centrom.

Ak sa v blizkosti vasej prevadzky nenachadza zakaznicke centrum, mozete
komunikovat s miestnym predajcom.
Tento symbol znamena, Ze v pripade, Ze chcete vyrobok zlikvidovat po
skonceni jeho Zivotnosti, odneste ho k autorizovanému zastupcovi na
nakladanie s odpadmi na selektivny zber odpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ) Toto zariadenie je v sulade so
smernicou 2014/35 / EU o nizkom napéati, smernicou 2014/30/ EU o
elektromagnetickej kompatibilite, smernicou 2011/65/EU o obmedzeni
— pouzivania urcitych nebezpecénych latok v elektrickych a
elektronickych zariadeniach a smernicou 2009/125/ES o poziadavkach na ekodizajn
vyrobkov stvisiacich s energiou vZKU
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetare si pregatire

1.

2.

5.

6.

Indepartati toate materialele de ambalare, etichetele promotionale si benzile
adezive din unitate.

Scoateti toate accesoriile din ambalaj si cititi cu atentie acest manual,
acordand o atentie deosebita instructiunilor de utilizare, avertismentelor si
masurilor importante de siguranta pentru a evita ranirea sau deteriorarea
bunurilor.

Spalati cosurile si vasele de legume cu apa fierbinte, sdpun, clatiti si uscati
bine.

Stergeti interiorul si exteriorul produsului cu o carpa calda si umeda, apoi
uscati bine.

Friteuza cu aer este alimentata de tehnologia de incalzire cu aer cald. Nu
turnati niciodata ulei sau grasime direct in friteuza cu aer.

Lasati un spatiu minim de 13 cm intre spatele si partea superioara a peretelui.

BUTOANE FUNCTIONALE

BUTON DE ALIMENTARE: ' (15) Porneste si opreste aparatul, oprind toate
functiile de gatit. Odata ce unitatea este conectatd, acest buton se va aprinde.
Apasarea butonului de alimentare timp de 1secunda va aprinde intregul panou.
Apasarea din nou timp de 1secunda va opri unitatea.

START/STOP: (6) Dupa selectarea temperaturii si a orei, incepeti sa gatiti
apadsand butonul Start/Stop. Pentru a pune pauza, selectati mai intai zona pe
care doriti sa o intrerupeti, apoi apasati acest buton.

CONTROLUL TEMPERATURII/TIMPULUI: Apadsati acest buton, apoi butonul
+sau - pentru a regla temperatura de gatire in trepte de 5 °C. Apasati acest
buton de doua ori, apoi butonul + sau - pentru a selecta timpul exact de gatire
pe minut.

MENIU: Selectati unul dintre programele presetate. (Vezi butoanele functionale,
3-4-5-7-8-9-12,13, 14,16, 17,18)

Indicator luminos:  (11) Cand doriti sd vedeti procesul de gatire a
ingredientelor alimentare, apasati acest buton, lumina din interiorul unitatii se
va aprinde. Puteti opri lumina si apasati din nou acest buton.

MOD MANUAL

1.

3.

Odata ce ingredientele sunt in cos si friteuza cu aer este conectata:
Reglati timpul si temperatura cu selectorul (10)
Utilizati butoanele +/- (1)(2) pentru a creste sau micsora temperatura si timpul.
Apasati butonul de pornire (6) pentru a incepe sa gatiti.

Tn timpul gétitului:
Modificati timpul si temperatura, daca este necesar.
Pentru a intrerupe gatitul, apasati butonul de alimentare (6) sau deschideti
cosul.

Pentru a opri complet aparatul:

e  Apasati butonul (15).
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. Ecranul se va stinge si dispozitivul va intra in modul de asteptare.

MOD MENIU
1 Odata ce ingredientele sunt in cos si friteuza cu aer este pornita:
° Selectati meniul dorit utilizdnd selectorul de meniu (3-4-5-7-8-9-12,13, 14, 16,
17,18).

Reglati temperatura si timpul urmand pasii manuali.

Apadsati butonul de pornire (6) pentru a incepe sa gatiti.

2. Tn timpul gétitului:

Modificati timpul si temperatura, daca este necesar.

Pentru a opri complet aparatul:

Apasati butonul de alimentare (15). Ecranul se opreste, dispozitivul intra in
modul de asteptare.

CURATAREA FRITEUZEI CU AER CALD

-

Deconectati si lasati friteuza sa se raceasca inainte de curatare.

2. Nu utilizati ustensile metalice sau materiale abrazive pentru a curata suprafetele
antiaderente.

3. Curatati cosurile si farfuriile de legume cu apa fierbinte, detergent si un burete
non-abraziv. Pentru petele incapatanate, inmuiati timp de 10 minute.

4. Curatati interiorul produsului cu un burete non-abraziv si apa fierbinte.

5. Utilizati o perie de curatare pentru a indepadrta resturile alimentare de pe

elementele de incalzire si orificiile de admisie si iesire a aerului.

FUNCTIE DE CURATARE AUTOMATA

1.  Umpleti friteuza cu aer cu apa pana la marginea suportului de gatit.
2. Adaugati 5 ml de detergent de vase.

3. Apasati butonul "Automatic Cleaning" (Curatare automata) (8).

4. Scurgeti apa murdara si stergeti orice reziduu ramas.

Cu acesti pasi simpli, friteuza cu aer cald va fi gata pentru urmatoarea utilizare.
DEPOZITAREA FRITEUZEI CU AER CALD

e Asigurati-va ca friteuza cu aer este deconectata, curata si uscata inainte de
depozitare.
Nu depozitati niciodata friteuza cu aer in timp ce este fierbinte sau umeda.
Asezati placile de legume curate in interiorul cosului friteuzei cu aer, apoi
introduceti cosul in corpul friteuzei cu aer.

e  Depozitati friteuza cu aer in cutia originala sau intr-un loc curat si uscat.

SFATURI UTILE

e  Pentru o rumenire uniforma, asigurati-va ca ingredientele sunt intr-un singur
strat in partea de jos a cosului, fara a se suprapune.

e  Pentru a adapta retetele dintr-un cuptor traditional, reduceti temperatura cu 5°
C si verificati frecvent alimentele pentru a preveni gatitul excesiv.

e  Utilizati betisoare din lemn pentru a fixa alimente usoare pentru a impiedica
ventilatorul sa le sufle.

amwa



ROMANA

. Pentru rezultate optime cu legume proaspete si cartofi, utilizati cel putin o
lingura de ulei.

e  Verificati progresul gatitului si indepartati alimentele atunci cand se atinge
nivelul dorit de rumenire.

GARANTIE & SERVICII

Daca aveti nevoie de servicii sau reparatii sau aveti intrebari, puteti contacta Centrul
local de servicii pentru clienti.

Daca nu exista un centru de asistenta pentru clienti in apropierea locatiei dvs., puteti
contacta distribuitorul local.
Acest simbol inseamna ca, in cazul in care doriti sa eliminati produsul
dupa incheierea duratei sale de viata utila, duceti-l la un agent deseu
autorizat pentru colectarea separata a deseurilor de echipamente
electrice si electronice (DEEE) Acest aparat respecta Directiva
2014/35/UE privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE privind
compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/UE privind
1 restrictiile de utilizare a anumitor substante periculoase in
echipamentele electrice si electronice si Directiva Directiva 2009/125/CE privind
cerintele in materie de proiectare ecologica aplicabile produselor cu impact energetic
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AZ ELSO® HASZNALAT ELOTT

Kicsomagolas és el6készités

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot, promaécios cimkét és szalagot az
egységrol.

2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a csomagbdl, és alaposan olvassa el ezt a
kézikonyvet, kulénos figyelmet forditva a hasznalati utasitasra, a
figyelmeztetésekre és a fontos biztonsagi intézkedésekre a sérulések vagy
anyagi karok elkertlése érdekében.

3. Mossa le a kosarakat és a ropogodsabb lemezeket forrd, szappanos vizben,
Oblitse le és alaposan szaritsa meg.

4. Tisztitsa meg a termék belsejét és kulsejét meleg, nedves ruhaval, majd
alaposan szaritsa meg.

5. Alégsuté forré levegds fltési technoldgidval mikodik. Soha ne dntsén olajat
vagy zsirt kozvetlenul az olajsttébe.

6. Hagyjon legaldbb 13 cm helyet a fal hatso és felsd része kozott.

FUNKCIOGOMBOK

e BEKAPCSOLOGOMB: : (15) Be- és kikapcsolja az egységet, ledllitva az dsszes
fézési funkciot. Miutan csatlakoztatta az egységet, ez a gomb vildgitani kezd. A
bekapcsoldgomb 1T masodpercig térténé megnyomasa megvilagitja a teljes
panelt. Ha ismét 1 masodpercig nyomva tartja, az egység leall.

e START/STOP: (6) A hémérséklet és az id6 kivalasztasa utan inditsa el a
fézést a Start / Stop gomb megnyomasaval. A szineteltetéshez eldszor valassza
ki a szUneteltetni kivant zénat, majd nyomja meg ezt a gombot.

e HOMERSEKLET/IDO SZABALYOZAS: Nyomja meg ezt a gombot, majd a +
vagy - gombot a fézési hémeérséklet 5 ° C-os lépésekkel torténd beallitasahoz.
Nyomja meg kétszer ezt a gombot, majd a + vagy - gombot a pontos fézési idd
percenkénti kivalasztasahoz.

e MENU: Valasszon az elére bedllitott programok kozul. (Funkciok megtekintése
gombok, 3-4-5-7-8-9-12,13, 14,16, 17,18)

e Jelzéfény:  (11)Ha latni szeretné az élelmiszer-dsszetevék fézési folyamatat,
nyomja meg ezt a gombot, a készUlék belsejében lévé fény kigyullad.
Kikapcsolhatja a lampat, és Ujra megnyomhatja ezt a gombot.

KEzI UZEMMOD

1. Miutadn az 6sszetevdk a kosarba kerlltek, és az olajsuté csatlakoztatva van:
e Azidb ésahémérséklet bedllitasa a valasztotarcsaval(10)
Hasznalja a +/- gombokat (1)(2) a hémérséklet és az id6 ndveléséhez vagy
csokkentéséhez.
o Afézés megkezdéséhez nyomja meg a start gombot (6).
2. Fézés kozben:
SzUkség esetén modositsa az idét és a hdmeérsékletet.
A f6zés szUneteltetéséhez nyomja meg a bekapcsoldgombot (6), vagy nyissa ki
a kosarat.
3. A készulék teljes ledllitasa:
e Nyomja meg a (15) gombot.
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o A képernyd kikapcsol, és a készUlék készenléti Gzemmodba lép.

MENU M6D

1.

2.

Miutén az 6sszetevék a kosarba kerlltek, és az olajsuté be van kapcsolva:

e  Vdlassza ki a kivant menUt a menuUvalasztéval (3-4-5-7-8-9-12, 13, 14, 16, 17,18).

e Allitsa be a hémérsékletet és az id6ét kézi [épésekkel.

o Afézés megkezdéséhez nyomja meg a start gombot (6).

Fézés kozben:

e  Szlkség esetén modositsa az idét és a hémérsékletet.

o A készulék teljes ledllitasa:
Nyomja meg a bekapcsolégombot (15). A képernyd kikapcsol, a készUlék
készenléti Gzemmaodba lép.

A LEGSUTO TISZTITASA

-

4.
5.

Tisztitas elétt hidzza ki és hagyja lehilni a légsutét.

Ne hasznaljon fém edényeket vagy csiszoldanyagokat a tapadasmentes fellletek
tisztitasahoz.

Tisztitsa meg a kosarakat és a ropogdsabb tanyérokat forré vizzel, mosdszerrel és
nem surolé szivaccsal. Kemény foltok esetén aztassa 10 percig.

Tisztitsa meg a termék belsejét nem koptatd szivaccsal és forrd vizzel.
Tisztitokefével tavolitsa el az élelmiszermaradvanyokat a ftéelemekbdl,
valamint a levegé bemeneti és kimeneti nyilasaibdl.

AUTOMATIKUS TISZTITAS FUNKCIO

1.

2.
3.
4.

Toltse fel a légsutdt vizzel a fézéallvany széléig.
Adjunk hozza 5 ml mosogatdészert.

Nyomja meg az "Automatikus tisztitas" gombot(8).
Uritse ki a piszkos vizet, és tisztitsa meg a maradékot.

Ezekkel az egyszerl |épésekkel a légsutd készen all a kovetkezd hasznalatra.

A LEGSUTO TAROLASA

Tarolas elétt gyézédjon meg arrdl, hogy a légsutd ki van huzva, tiszta és szaraz.
Soha ne tarolja a légsutét, amig forré vagy nedves.

Helyezze a tiszta, ropogdsabb lemezeket az olajstité kosarba, majd helyezze be a
kosarat a légsutd testébe.

Tarolja a légsutdt eredeti dobozaban vagy tiszta, szaraz helyen.

HASZNOS TIPPEK

Az egyenletes barnulas érdekében Ugyeljen arra, hogy az 6sszetevék egyetlen
rétegben legyenek a kosar aljan, atfedés nélkul.

A hagyomanyos sUtébdél szarmazoé receptek adaptalasahoz csdkkentse a
hémeérsékletet 5 ° C-kal, és gyakran ellendrizze az ételeket, hogy elkerulje a
tulfézést.

Hasznaljon fabol készult fogpiszkaldt a konnyU ételek rogzitéséhez, hogy
megakadalyozza a ventilator fujasat.

A friss zoldségekkel és burgonyaval valé optimalis eredmény érdekében
hasznaljon legaldbb egy evékanal olajat.
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° Rendszeresen ellendrizze a fézés elérehaladasat, és tavolitsa el az ételt, ha elérte
a kivant barnulasi szintet.

GARANCIA ES SZOLGALTATASOK

Ha szervizre vagy javitasra van szUksége, vagy kétségei vannak, kapcsolatba Iéphet a
helyi Ugyfélkézponttal.

Ha nincs Ugyfélkdzpont a kézelben, kommunikalhat a helyi kereskedével.

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy ha a terméket élettartamanak lejarta

utan artalmatlanitani kivanja, vigye el egy engedélyezett

hulladékligynokhoz az elektromos és elektronikus berendezések

hulladékainak szelektiv gyUjtésére Ez a készUlék megfelel az egyes

veszélyes anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vald

alkalmazasanak korlatozasarol szol6 2014/35/EU iranyelvnek, az

— elektromagneses 6sszeférhetdségrél sz6l6 2014/30/EU iranyelvnek, az

egyes veszélyes anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben vald
alkalmazasanak korlatozasarol szol6 2011/65/EU iranyelvnek és a 2009/125/EK
irdanyelvnek az energiaval kapcsolatos termékek kdrnyezetbarat tervezésére
vonatkozoé kdvetelményekrdl
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A.

CPINCKHA

MNPE MNPBE YNOTPEBE

Pacnakusare u npunpemMa

A.

B.

a.

E.

YKNOHUTE CBEe MaTepujasne 3a NakoBarbe, MPOMOTUBHE HanenHuLe 1 Tpake 13
jennHuue.

M3BaguTe caB NpMOOpP M3 NakeTa v AeTarbHO MPOoYUTajTe OBaj MPUPYYHUK,
ob6pahajyhim nocebHy naxkrby Ha onepaTrBHA YNYTCTBa, YNO30peHba U BaxkHe
6e3beqHOCHE Mepe KaKo bucTe n3bernu nospene Unm owteherse MMoBUHe.
Kopnuue v xpckaBe TarbMpe onepuTe y BPesoj, canyHCKoj BOAW, TEMebHO
vcnepuTe 1 ocyLLmnTe.

YHYTPaLIHOCT M CNOSballHOCT MPOU3BOAA OYUCTUTE TOMIOM, BIAXKHOM
KPMoM, a 3aTUM TEMESbHO oCyLUMTE.

BaspylwHa npyuoua pagn kopuctehi TeXHONorujy rpejarba Tonaor Basayxa.
Hwnkana He cunajTe yrbe UNu MacT ANPEKTHO Y MPXKEHsE.

OcTaBute MUHUMYM 13 UM pa3Maka n3Mehy 3aaHer U roprer geny anaa.

DOYHKLINICKU TACTEPU

AYTME 3A HAMAJAE: : (15) YKkIbyuyje 1 UCKIbydyje jeauHunLy,
3aycTaBbajyhin cBe PyHKLMUje KyBamba. Kafa ce jeanHuMLa NpuKibyymn, OBO Ayrme
he 3acBetneTu. NMpUTUCKarbe AyrMeTa 3a Hamajarbe 1 cekyHOy ocBeT/baBahe nyHy
Tabny. MpuUTUCKakse MOHOBO Ha 1 CeKyHAY e YracuTu jeAnHMLLy.

CTAPT/CTOI: (6)HakoH WwTo n3abepeTe TeMnepaTtypy U Bpeme, MOYHUTE Aa
KyBaTe NMPUTUCKOM Ha ayrMme Crapt/Crton. [a 6ucTe naysmpanu, npso niabepute
30HY KOjy YXenuTe fa nay3smpaTte, a 3aTUM NMPUTUCHUTE OBO AyrMe.

TEMMEPATYPA/ KOHTPOJIA BPEMEHA: NputucHUTe OBO AyrMe, 3aTuUM
ayrme + unu - oa bucre nogecunu TeMnepaTypy KyBamsa 3a 5 ° L y kopauuma.
[BanyT NpUTUCHUTE OBO AyrMe, a 3aTUM OyrMe + Unu - fa bucre nsabpanu
TauHO BpeMe KyBarba M3 MUHYTa Y MUHYT.

MEHMW: V13abepuTe U3 yHanpen oapeheHux nporpama. (dyrmapg 3a dyHKumje
npwkasa, 3-4-5-7-8-9-12, 13,14, 16, 17,18)

UHAanKaTop cBeT/NoCTU: (MM Kapa »kenute oa BUOAWTE NpoLec KyBakba
cacTojaka XpaHe, NMPUTUCHUTE OBO AyrMe, CBET/0 yHyTap jeguHuue he
3acBeTnieTU. MoxkeTe fa yracuTe CBET0 M NMOHOBO NPUTUCHETE OBO AyrMe.

PYYHU PEXXUM

JenHOM Kafa cacTojum 6yay y Koprnu, a MPXXMOHUK je MPUKIbyYeH Ha TO:
MopecuTe BpeMe 1 TeMnepaTtypy kopuctehun 6upad 6poja(10)
Kopuctute gyrmaa +/- (1)(2) aa 6ucte nosehanu UnmM cMarbUnm TeMnepaTypy m
BpeMe.

MputncHUTe oyrMme &qyoT;,CTapT&QyoT; (6) La b1cTe Nnoyenu ga KyBaTe.

TOKOM KyBahba:

M3MeHUTe BpeMe 1 TeMnepaTypy ako je notpebHo.
[a 6ucTe Naysmpanu KyBarbe, MPUTUCHUTE AyrMe 3a Hanajarse (6) nim
oTBOPUTE KOPMy.

[a 6ucTe NOTNYHO 3ayCTaBUNM anapar:

° MputncHuTe oyrme (15).
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. EkpaH he ce UCK/by4nTK, @ anapat he yhn y pexxmm npmnpaBHOCTU.

PEXXUM MEHWUJA

A.

B.

Je[HOM cacTojuM cy y KOPru, a MpXXeHuLa je Ha:

. M3abepuTe KerbeHU MeHun Kopuctehu 6upay MeHuja (3-4-5-7-8-9-12,13, 14,
16,17,18).

e [logecuTe TeMnepaTypy U BpeMe npaTtehu pyyHe Kopake.

. MpUTUCHUTE OyrMe cTapT (6) Aa bucTe Noyenu oa KyBaTe.

TOKOM KyBaHba:

®  I3MeHWUTe BpeMe 1 TeMnepaTypy ako je NoTpebHo.

e [la 6uUCTe NOTNYHO 3ayCTaBUIM anapar:
MpuTncHUTE AyrMe 3a Hanajarbe (15). EKpaH ce Mckbydyje, anapart ynasu y
PEXUM MPUNPaBHOCTU.

YNLUIREHE MPXXNOLIA 3A BA3AYX

MCKIby4mnTe M OCTaBUTE fla Ce MpPXeHuLa Basayxa oxnaau npe unwhersa.
HeMojTe KOPUCTUTU MeTanHu NpUbop nnun abpasmBHe MaTepujane 3a ynhere
MoBPLUMHA KOje HUCY NnensbmBe.

Kopne 1 xpcKaBe TatbMpe OYMUCTUTE TOMOM BOAOM, AeTepPLIEHTOM 1 cyHNepom
KOj\ HUje abpa3mBaH. 3a xunase dneke Hatonute 10 MUHYTa.

OUNCTUTE YHYTPALLHOCT NPOoM3BOoAa HeabpasmBHMUM CyHNEpPOM 1 TONMOM
BOOOM.

KopucTtuTe YeTky 3a Ynwherse ga 6ucte yKNOHWUAW 3a0CTalM XpaHe 13
enleMeHaTa rpejatba 1 OTBOPaA 3a [OBO[ Ba3ayxa U yTUUHULE.

DOYHKUNIA AYTO LLNEAH

A.
B.
B.

r.

HanyHuTe Np>KMoHMLYy Basayxa BOAOM [0 UBULLE CTaNnak 3a KyBakbe.
Lopnajte 5 Mn pgeteplieHTa 3a nparbe CyaoBa.

MpuTncHUTE OyrMe&gyoT;AyToMaTCKo unhere&qyorT; (8).
Vicnpa3sHuTe npsrbaBy BOAY U OUMCTUTE CBE MpeocTane ocTaTKe.

OBUM jeQHOCTaBHMM KoOpalLMMa, Ball BasgywHW npxunaw he 6uTM cnpemaH 3a
cnepehy ynotpeoy.

CKIAOULLUTEHE NMPXXNOLUA 3A BA34OYX

YBepwuTe ce Aa je Mp>KeHWLLa 3a Ba3ayx MCK/byYeHa, YMCTa 1 cyBa npe
cKaguLTeHsa.

Hukaga He ckNaguLTUTE MPXKMOHULLY Basfyxa OOK je Bpyha Ui BnaxHa.
CTaBWTe UNCTe XPCKaBe Moye yHyTap Kopre 3a npxekbe, a 3aTiM ybauuTe
KOpMy Yy TeNo 3a npykekbe Basayxa.

BasgyLWHU MPXUOHULY YCKIAANLWTUTE Y OPUTFUHAMHY KYTUjY UK Ha YMCTO, CyBO
MecTo.

KOPUCHU CABETU

Yak 1 3a 6paoHKacTo, yBepuTe ce fia Cy CacTojuM Y jeAHOM Cfojy Ha AHY Kopne
6e3 npeknanarba.
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e [la 6ucTe pelenTe NpUNaroaAnan TPagnUMOHanHoj PepHU, CMatbmuTe
TemMnepaTypy 3a 5 ° L, 1 yecTo npoBepaBajTe xpaHy Kako 6ucte nsdernm
rnpekyBaBatbe.

. KopucTuTe opBeHe Yaukanuue ga obesbennTte naraHy xpaHy kako 6ucrte
Crnpeynnm aa ux BeHTUNaTop pasHece.

® 33 onTUManHe pesynTaTe ca CBeXMM NoBpheM 1 KPpOMMUPOM KOPUCTUTE
HajMarbe jeaHy KaluKy yrba.

e PefoBHO NpoBepaBajTe Hanpeaak KyBatba M YKNOHUTE XpaHy Kafa ce MocTUrHe
YKeIbeHW HMUBO BpayHUHra.

FTAPAHLINIA U YCNYTE

Ako BaM je noTpebHa ycnyra Unm rnornpaBka Uin uMaTte 6110 KakBY CyMHby, MOXXeTe fia
KOMYHWLMpPATE ca TOKaTHUM KOPUCHNUYKUM LIEHTPOM.

AKo y 61M3MHK NoKaLMje He NocToju LleHTap 3a KNMjeHTe, MoXXeTe la KOMYHULMpaTe
ca NoKanHWUM OUIepPOM.
OBaj cMM60N 3HauM Aa y Cny4ajy fa »enmTe Aa oa/1oXKMTe Npomn3BoL,
Kaa ce HeroB pajHu BeK 3aBpLUU, ogHecuTe ra osnawheHom
OTNafHOM areHcy 3a CeNIeKTUBHO MPUKYMN/bare OTNAfHE eNeKTpUYHe
U eneKTpoHcke onpeme (WEEE) OBaj anaparT je y cknagy ca
OupexTnBoM 2014/35/EY Ha HUCKOM HarmoHy, dunpekTtnea 2014/30/EY o
eneKTpoMarHeTHOM KoMnaTnéunHoctu, dupektrea 2011/65 EY o
— orpaHuyersiMa yroTpebe ogpenNeHmnx onacHMx MaTepuja y
eNeKTPUYHO] 1 eNeKTPOHCKOj onpemMu 1 dupexkTnsmn 2009/125/ELL Ha eLogecurH
3axTeBMMa 33 eHepreTcku nponyLTC

amwa



1.

TURK

iLK KULLANIMDAN ONCE

Ambalajin agilmasi ve hazirlanmasi

1.

2.

6.

TUm ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve bantlari Gniteden
cikarin.

TUm aksesuarlari paketinden ¢ikarin ve yaralanma veya maddi hasari énlemek
icin calistirma talimatlarina, uyarilara ve énemli gUvenlik 6nlemlerine 6zellikle
dikkat ederek bu kilavuzu bastan sona okuyun.

Sepetleri ve sebzelik tabaklarini sicak, sabunlu suda yikayin, durulayin ve iyice
kurulayin.

Uranan icini ve disini ilik, nemli bir bezle temizleyin, ardindan iyice kurulayin.
Hava fritdzUd, sicak hava isitma teknolojisini kullanarak calisir. Fritdéze asla
dogrudan sivi veya katl yag dékmeyin.

Duvarin arkasi ile UstU arasinda en az 13 cm bosluk birakin.

FONKSiYON DUGMELERI

. “ o . ! .
GUGC DUGMESI:  (15) Uniteyi agar ve kapatarak tum pisirme islevlerini durdurur.
Unite prize takildiginda bu digme yanacaktir. Gi¢ Dugmesine 1saniye basmak
tum paneli aydinlatacaktir. Tekrar 1 saniye basmak Uniteyi kapatacaktir.

BASLAT/DURDUR: (6)Sicaklik ve sureyi sectikten sonra Baslat/Durdur
dugmesine basarak pisirmeye baslayin. Duraklatmak icin 6nce duraklatmak
istediginiz bolgeyi secin, ardindan bu dugmeye basin.

SICAKLIK/ ZAMAN KONTROLU: Pisirme sicakligini 5°C'lik artislarla
ayarlamak icin bu digmeye, ardindan + veya - dUgmesine basin. Bu dugmeye iki
kez basin, ardindan dakika bazinda tam pisirme sUresini segmek icin + veya -
dugmesine basin.

MENU: Onceden ayarlanmis programlar arasindan secim yapin. (islevler
dugmelerini géruntuleyin, 3-4-5-7-8-9-12, 13,14, 16,17, 18)

Gosterge Isigr: ~ (11)Gida malzemelerinin pisirme suUrecini gérmek istediginizde
bu dugmeye basin, Unitenin icindeki isik yanacaktir. Isig1 kapatabilir ve bu
dugmeye tekrar basabilirsiniz.

MANUEL MOD

Malzemeler sepete girdikten ve fritdz prize takildiktan sonra:
Secici kadrani kullanarak sureyi ve sicakhdi ayarlayin(10)
Sicakhdi ve sureyi artirmak veya azaltmak icin +/- dugmelerini (1)(2) kullanin.
Pisirmeye baslamak icin baslat dUgmesine (6) basin.
Pisirme sirasinda:
Gerekirse zamani ve sicakligi degistirin.
Pisirmeyi duraklatmak icin gu¢ dugmesine (6) basin veya sepeti agin.
Cihazi tamamen durdurmak igin:
e (15) dugmesine basin.
e  Ekran kapanacak ve cihaz bekleme moduna girecektir.
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MENU MODU

1.

2.

Malzemeler sepete girdikten ve fritdz acildiktan sonra:

° Menu seciciyi kullanarak istediginiz menUyuU secin (3-4-5-7-8-9-12,13, 14,16, 17,
18).

e  Manuel adimlari izleyerek sicakhdi ve zamani ayarlayin.

®  Pisirmeye baslamak icin baslat dUgmesine (6) basin.
Pisirme sirasinda:

e  Gerekirse zamani ve sicakhgi degistirin.
e Cihazitamamen durdurmak igin:
Guc¢ dugmesine (15) basin. Ekran kapanir, cihaz bekleme moduna girer.

FRITOZUNUZUN TEMIZLENMESI

1.

2.

3.

4.
5.

Temizlemeden dnce fritdzun fisini cekin ve sogumasini bekleyin.

Yapismaz yuzeyleri temizlemek icin metal kaplar veya asindirici malzemeler
kullanmayin.

Sepetleri ve sebzelik tabaklarini sicak su, deterjan ve asindirici olmayan bir
stngerle temizleyin. Sert lekeler icin 10 dakika bekletin.

Uranun icini asindirici olmayan bir siinger ve sicak su ile temizleyin.

Isitma elemanlarindan ve hava giris ve ¢ikis acikliklarindan yiyecek artiklarini
temizlemek icin bir temizleme fircasi kullanin.

OTOMATIK TEMiZLEME FONKSIiYONU

1.

2.
3.
4.

Hava fritdézUnu pisirme rafinin kenarina kadar suyla doldurun.
5 ml bulasik deterjani ekleyin.

"Otomatik Temizleme" digmesine (8) basin.

Kirli suyu bosaltin ve kalan kalintilari temizleyin.

Bu basit adimlarla fritézinUz bir sonraki kullanima hazir olacaktir.

HAVA FRITOZUNUZUN SAKLANMASI

Saklamadan 6nce fritdzun fisinin ¢ekili, temiz ve kuru oldugundan emin olun.
Hava fritdézUnu asla sicak veya islakken saklamayin.

Temiz sebzelik tabaklarini fritdz sepetinin igine yerlestirin, ardindan sepeti hava
fritdzU govdesine yerlestirin.

Hava fritdézUnu orijinal kutusunda veya temiz, kuru bir yerde saklayin.

YARARLI iPUCLARI

Esit kizarma icin, malzemelerin sepetin dibinde Ust Uste binmeyecek sekilde tek
bir tabaka halinde oldugundan emin olun.

Tarifleri geleneksel bir firindan uyarlamak icin sicakligi 5°C azaltin ve asiri
pismeyi 6nlemek icin yiyecekleri sik sik kontrol edin.

Fan tarafindan savrulmalarini dnlemek icin hafif yiyecekleri sabitlemek icin
tahta kurdan kullanin.

Taze sebze ve patateslerle en iyi sonucu elde etmek icin en az bir yemek kasigi
sivi yag kullanin.

Pisirme sUrecini dUzenli olarak kontrol edin ve istenen kizarma seviyesine
ulasildiginda yiyecekleri ¢ikarin.
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TURK

GARANTI VE HiZMETLER

Servise veya onarima ihtiyaciniz varsa veya herhangi bir sUpheniz varsa, yerel MUsteri
Merkezi ile iletisime gecebilirsiniz.

Bulundugunuz yere yakin bir MUsteri Merkezi yoksa, yerel bayinizle iletisim

kurabilirsiniz.
Bu sembol, Grinu kullanim émrl sona erdikten sonra atmak
istemeniz durumunda, atik elektrikli ve elektronik ekipmanin (WEEE)
secici olarak toplanmasi icin yetkili bir atik acentesine gdtlrecediniz
anlamina gelir. Bu cihaz, Dusuk Voltaj ile ilgili 2014/35/EU Direktifi,
Elektromanyetik Uyumluluk ile ilgili 2014/30/EU Direktifi, elektrikli ve
elektronik ekipmanlarda belirli tehlikeli maddelerin kullanimina iliskin

1 kisitlamalara iliskin 2011/65 EU Direktifi ve 2009/125/EC Direktifi ile
uyumludur Enerjiile ilgili Grtnler icin eko tasarim gereklilikleri hakkinda
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A.

PYCCKUM

NEPEA NEPBbIM UCNOJIb3SOBAHUEM

PacnakoBKa 1 noarotoeBka

A. Y[panuTe c yCTPOWCTBA BCe YMNaKOBOUYHbIE MaTepuarbl, PEKTaMHble STUKETKU U
NeHTbI.

B. BblHbTe BCe aKkceccyapbl U3 yNaKOBKM U BHUMATENbHO MPOYTUTE 3TO
PYKOBOACTBO, yaensasa ocoboe BHUMaHME MHCTPYKLMAM MO 3KCMyaTauuy,
npenynpexneHnaM 1 BaxHbIM Mepam 6e30MacHOCTU, YToBbl M36exkaTb TPaBM
MU NOBPEXOEHNA UMYLLLECTBA.

B. BbIMOWTe KOP3MHbI 1 Tapeki A9 CBEXXMX OBOLLEN B ropsaden MblfibHOW Boae,
OMOSTIOCHUTE U TLLATENbHO BbICyLLUTE.

F. OuuncTuTe Usgenume U3HyTPU U CHaPYXXU TEMOW BaXKHOM TKaHbIO, 3aTeM
TLWATENbHO BbICyLLIMTE.

O. ®puTiopHMLUa paboTaeT Mo TEXHONOMMM HarpeBa ropsaymMM Bo3ayxoM. Hukoraa
He HanMBaMTe Maco UU XXUP HEMOCPEACTBEHHO BO PPUTIOPHULLY.

E. OcraBbte MUHUMYM 13 CM MPOCTPaHCTBa MeXay 3agHen U BepPXHEM 4acTbio
CTeHbI.

DOYHKUNOHAJIbHbIE KHOMKU

]
e KHOMNKA MUTAHUGA: (15) BKtoYyaeT 1 BbIK/IOYAET YCTPOMCTBO, OCTaHaBMMBadA

Bce GYHKLMM NPUroToBNeHMA. Kak TONbKO YyCTPOMCTBO ByAeT MoaKIoYeHo, 3Ta
KHOMKa 3aropuTca. Ha)kaTue KHOMKU NUTaHMA B TedeHue 1 ceKyHObl 3aropuTca
Ha Bcel NaHenu. NMoBTOPHOE Ha)kaTue B TedeHune 1 cekyHObl MprBeaeT K
BbIK/TIOYEHUIO YCTPOMNCTBA.

e CTAPT/CTOIN: (6)Mocne Bbibopa TeMnepaTypbl U BPEMEHU HaYHUTE
NMPUroToBNIEHME, HaXkaB KHOMKy «CTapT / CTor». YTo6bl caenaTb naysy, CHavana
Bbl6epuTe 30HY, KOTOPYIO Bbl XOTUTE MPUOCTAHOBUTb, 3aTEM HAXKMUTE 3TY KHOMKY.

e KOHTPO/1b TEMMEPATYPbI / BPEMEHU: HaxkMuTe 3Ty KHOMKY, 3aTeM
KHOMKY + WU -, YTOBbI OTPErynmMpoBaTh TeMMepaTypy NPUroToBNeHUs C lWarom 5
° C. HayKMUTe 3Ty KHOMKY ABaXKAbl, 3aTEM KHOMKY + UK -, YTOObl BbI6paTh TOUHOE
BpeMs NPUroTOBNEHMSA C TOYHOCTbIO 4O MUHYThI.

e  MEHIO: Bbi6epuTe oHY 13 NMpeayCTaHOBMNEHHbIX MporpaMMm. (MpocMoTp
KHOMOK PYHKLUN, 3-4-5-7-8-9-12,13, 14, 16, 17,18)

e CBeTOBOM MHAOMUKATOP: (MKorpa Bbl XoTUTe yBUAOETb NpoLecc
MPUroTOBNEHMA MULLEBbLIX MHMPEOMEHTOB, HAXXMUTE STY KHOMKY, 3aropuUTca cBeT
BHYTPU YCTPOMCTBA. Bbl MOXXeTe BbIK/MIOUYNTb CBET M HaKaTb 3Ty KHOTMKY eLle pas.

PYYHOMU PEXXUM

lNocne Toro, Kak UHrpeaneHTbl OKaXKyTCs B KOP3UHe, a dpUTIopHMLA MoaKIoYeHa
K ceTu:

(] OTperynupymnTe BpeMsa U TeMnepaTtypy C NOMOLLbI AUCcK-cenekTopa(l0)

° McnonbaynTte KHomkuW +/~ (1)(2) ang yBenndeHus Unm yMeHblLIeHUs

TemMnepaTypbl U BpEMEHN.

° Ha)xMuTe KHOMKy 3anycka (6), 4Tobbl Ha4aTb MPUrOTOBIEHME.
Bo BpeMa npurotoBneHmsa:

e [1pn HEOOBXOOUMOCTU UIMEHUTE BPEMSA U TEMMePaTypy.
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PYCCKUM

®  YTOObl MPUOCTAHOBUTb MPUFOTOBIEHME, HAXMUTE KHOMKY MUTaHUS (6) nnu
OTKPOMNTE KOP3UHY.
B. YT06bl MONMHOCTLIO OCTAaHOBUTb MPUBOP:
. Haxxkmute kHonmky (15).
®  DKpaH MnoracHeT, U NpUBop NepenaeT B PEXUM OXKUOAHUS.

PEXXUM MEHIO

A. [Nocne Toro, Kak UHrpPeaneHTbl OKaXKyTCsl B KOP3UHe 1 GpUTIOPHMLA BKITIOYEHa:
° BbibepuTe HYXKHOE MEHIO C MOMOLLbIO CeNeKTopa MeHto (3-4-5-7-8-9-12,13, 14,
16,17,18).

e  OTperynupymnte TemnepaTypy 1 BpeMs, crefysa pyYHbIM MHCTPYKLMAM.
. Ha)kMuTe KHOMKY 3anycka (6), 4Tobbl Ha4aTb NPUrOTOBEHME.
B. Bo BpeMa npurotoBneHus:
. MNPy HEOBXOAUMOCTU U3IMEHUTE BPeMA 1 TeMMepaTypy.
®  YTOOGbl MOTHOCTbIO OCTAHOBUTbL NPUBOP:
Ha)kmMumTe KHOoMKy NuTaHusa (15). SKpaH BbikoYaeTcs, Npnbop nepexoauT B
PEXMM OXMOAHUA.

YNCTKA OPUTIOPHULLbI

A. OTknouunTe GPUTIOPHULY OT CETU U AalTe el OCTbITb Nepen O4YNCTKOWN.

B. He ncnonb3ynTe MeTanIM4eckyto nocyny mnv abpasvBHble MaTepuansl ons
OUUCTKM aHTUMPUTAPHbBIX MOBEPXHOCTEN.

B. OuuncTUTe KOP3UHbI U TapenkM A9 CBEXMX OBOLLEN ropader BOOAOMN, MOKOLMM
CcpencTBOM U HeabpasmBHOM rybkom. [ CTOMKMX NATEH 3aModmTe Ha 10 MUHYT.

.  OuucTuTe nsgenme UsHyTpu HeabpasmBHOM rybKom 1 ropayen Bogown.

AO. Wcnonb3ynTte YUCTALLYIO LLETKY, YTOObI yOannTb OCTaTKM MULLK C
HarpeBaTebHbIX 31IEMEHTOB W BXOOHbIX U BbIMYCKHbIX OTBEPCTUIN BO3YyXa.

DOYHKLUNA ABTOMATUYECKOW OYUCTKU

A. HanonHuTte bpUTIOPHULY BOOOW 0O Kpasa peLleTKu.

B. [o6aBbTe 5 M cpeacTBa A9 MbiTba MOCyabl.

B. HaXMuTe KHOMKY «ABTOOUMCTKa» (8).

F. CnenTte rpasHyto BOOAY U OUUCTUTE OCTaBLUMECS OCTaTKU.

BbIMOMHMB 3TW MPOCTble WarK, Bawa ¢pUTIopHMULE BydeT rotoBa K cregytollemMy
MCMOb30BaHMIO.

XPAHEHUWE ®PPUTIOPHULIDbI

e [lepen XxpaHeHWeM ybeamTech, YTo GPUTIOPHMLA OTKIIOYEHA OT CETU, YMCTa U
cyxas.

Hukorga He XpaHuTe GPUTIOPHMLLY, MOKa OHa ropaYas UK BraxHas.

rMoMecTUTe YMCTbIe Tapenku AN CBEXKMX OBOLLEN B KOP3UHY GPUTIOPHULLbI,
3aTeM BCTaBbTe KOP3UHY B KOpMyc GpUTIOPHULbI.

o  XpaHuTe GpUTIOPHULY B OPUTMHANBHOM KOPOBKE NN B YUCTOM CyXOM MecTe.

NOJIE3HbLIE COBETbDI
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e [1na paBHOMEPHOro NOAPYMAHUBAHUSA YoeauTech, YTO MHIPeaNeHTbl HaXo4ATca
B OOWH CMOM Ha AHe KOP3UWHbI 6e3 NepeKkpbITUS.

e  YTO6bl aQanTUpoOBaTh peLenTbl U3 TPAAULMOHHON OYyXOBKU, yMEHbLUUTE
TemnepaTypy Ha 5°C 1 yacto npoBepsnTe NPoaYKTbl, YTO6bI U36eXXaTb
nepeBapuBaHus.

. Mcrnonb3ynTe aepeBaHHble 3y6oUMCTKM, UTOBbI 3aKpPenuTb TIerkie NpoayKTbl,
UTO6bl NPEefoTBPaTUTb UX CAYBaHWE BEHTUISTOPOM.

e [INa AOCTUMXKEHMS ONTUMalbHbIX PE3Y/1bTaTOB CO CBEXMMK OBOLLLAMMU U
KapTodenem UCNonb3ymTe He MeHee OLHOM CTOTOBOM JTOXKU Macna.

. PerynapHo npoBepsanTe Xo4 NPUroTOBNEHUSA 1 yaANamTe NPOaYKTbl, KaK TOMbKO
OyneT JOCTUMHYT YKenaeMbl ypoBeHb NoapyMAHWUBAHUA.

FTAPAHTUA U YCIIYTU

Ecnu BaM TpebyeTcsa 06Cy>KMBaHUE UMU PEMOHT, MU Y Bac eCTb Kakue-nnbo
COMHEHWSA, Bbl MOXXETE CBA3aTbCA C MECTHbIM LLeHTPOM 06CNy»KMBaHUA KIIMEHTOB.

Ecnv no6nmM3ocTr OT Ballero MecTtononoxeHusa HeT LieHTpa obcny>kmBaHUa
KITMEHTOB, Bbl MOYKETE CBA3aTbCA C MECTHbIM AUNEPOM.
OTOT CMMBOJT O3HAYaEeT, YTO B C/ly4ae, ECMM Bbl XOTUTE YTUIU3UPOBATb
nsgenue rno NCTe4YeHMmM CpoKa ero Cny>kbbl, OTHECUTE ero
aBTOPU30BaHHOMY areHTy Mo yTUIM3aLMMN OTXOLOB S/TIEKTPUUYECKOTO U
3M1eKTpPOHHOro obopynoBaHusa (WEEE) 3ToT npubop cooTBeTCTBYET
OupexTmnse 2014/35/EC 0 HU3KOBOMLTHOM 060pyaoBaHUM, dupexkTuse
2014/30/EC 06 31eKTPpOMarHUTHOM COBMECTUMOCTU, [npeKTrse
_ 2011/65 EC 06 orpaHUYeH1aX MCMoNb30BaHMUS onpeaeneHHbIX
OMacHbIX BELLECTB B 3/IEKTPUYECKOM U1 31EKTPOHHOM 060pyA0BaHUK 1 [AnpeKTuBe
2009/125/EC O Tpe6oBaHMUAX K SKOAM3aMHY ON1A SHEePreTMYecKnx NpoayKTos
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KUMADAI AFR-8000
1220-240V~ | 50-60Hz | 1800W | 8L | 55 - 200°C
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