alwa

Japan estigs1

AIR FRYER

Safety advice and cautions

NS 2

AFR-5000 - AFR-5500 - AFR-6000
AFR-7000 - AFR-8000- AFR-9000

(EN) Air Fryer - Safety advice and cautions

(ES) Freidora de aire - Consejos y precauciones de seguridad

(IT) Friggitrice ad aria- Consigli e precauzioni di sicurezza

(FR) Friteuse a air - Conseils de sécurité et mises en garde

(DE) HeiBluftfritteuse — Sicherheitshinweise und VorsichtsmaBnahmen

(PT) Fritadeira de ar- Conselhos e cuidados de seguranca

(NL) Heteluchtfriteuse - Veiligheidsadviezen en waarschuwingen

(BG) Bb3nyLHa dpuTiopHMLa - CbBeTW 3a 6€30MacHOCT U NnpeaynpexaeHmns
(EL) ®putéla aépa - ZupBoUAEG kat tpodUAGEELS yLa TV aoddAeta

(PL) Frytownica powietrzna - porady i przestrogi dotyczgce bezpieczerstwa
(SK) Fritéza na vzduch - bezpecnostné rady a upozornenia

(RO) Friteuza de aer- Sfaturi de siguranta si precautii

(HU) Légkever6 - Biztonsagi tanacsok és figyelmeztetések

(SR) BaznywHa opuTtepuua - Be3beqHOCHM caBeTu 1 yno3operba

(TR) Hava Fritdzu - Guvenlik tavsiyeleri ve uyarilar

(RU) Bo3ayLUHbI GPUTIOPHULLbI — COBETbI U MPEfOoCTEPEXeHMs MO TeXHKe 6e30MacHOCTM



alwa

Japan esuss

www.aiwa-industries.com
AIWA CO.,LTD. TOKYO, JAPAN
Al Pictures shown are for illustration purpose only.

All Rights Reserved. All other trademarks are property of their respective owners.

All specifications are subject to change w'thout prior notice.
Aiwa Europe SL., Av. Siglo XXI, 34, ES-08840.

ADEPOSER A DEPOSER

EN MAGASIN EN DECHETERIE
E accessories,
ou
serecyclent

aiwa-industries.com




ENGLISH

A ATTENTION: BEFORE USING THE DEVICE, READ ALL THE
INSTRUCTIONS AND WARNINGS INCLUDED IN THIS MANUAL AND

ON THE DEVICE.

DANGER

Do not place the appliance
on or near a hot gas stove
or all types of electric stoves
and electric hobs, or in a hot
oven.

eNever immerse the
appliance in water or rinse
it under the tap.No water or
other liquid should enter
the appliance to avoid
electric shock.

e Always place the ingredients
to be fried in the basket, to
avoid them coming into
contact with the heating
elements.

*Do not cover the air inlet
and outlet openings while
the applianceisin
operation.

Do not fill the pan with ail,
as this may cause a fire
hazard.

Do not use the appliance if
the plug, the power cord or
the appliance itself is
damaged.

*Never touch the inside of
the appliance while it isin
operation.

eNever put any amount of
food that exceeds the
indicated maximum level in
the basket. Make sure there
is no food stuck inside.

e Always make sure that the
heater is free and that there
is no food stuck in the
heater.

WARNING

eIf the power cord is
damaged, it must be
replaced, your service agent
or similarly qualified
persons to avoid a hazard.

eConnect the appliance only
to a grounded outlet.
Always make sure that the
plug is inserted correctly
into the wall outlet.

eCheck whether the voltage
indicated on the appliance
corresponds to the local
mains voltage before
connecting the appliance.

eThis appliance is not
designed to be operated by
means of an external timer
or a separate remote
control system.
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e Accessible
surfaces may
become hot
during use.

eThis appliance is not
intended for use by persons
(including children) with
physical, sensory or mental
abilities, or with a lack of
experience and knowledge,
unless they have received
supervision or instructions
regarding the use of the
appliance by a person
responsible for their safety.

e Children should NOT play
with the device or its
components. Cleaning and
maintenance of the
appliance should not be
carried out by children
without adult supervision.

Do not allow the appliance
to operate unattended.

eDuring the operation of the
apparatus, hot steam is
released through the air
outlet openings. Keep your
hands and face at a safe
distance from steam and air
outlet openings. Also, be
careful of hot steam and air
when removing the pan
from the appliance.

Do not place the appliance
against a wall or against
other appliances. Leave at
least 20-30 cm of free space
on the back, on both sides

ENGLISH

and above the appliance.
Do not place anything on
top of the appliance.

eNever use light ingredients
or wrapping paper in the
appliance.

e Accessible surfaces may
become hot during use.

eStorage of potatoes: The
temperature should be
appropriate to the variety of
potato stored and above 6
°C to minimize the risk of
exposure to acrylamide in
the prepared food product.

eNever fill the pan with ail.

e This appliance is designed
to be used at ambient
temperatures between 5°C
and 40°C.

e Keep the power cord away
from hot surfaces.

Do not place the appliance
near combustible materials,
such as a tablecloth or a
curtain.

Do not use the appliance for
any purpose other than that
described in this manual
and use only original
accessories.

eThe frying pan, the basket
are heated during and after
the use of the appliance,
always handle them
carefully.

eThoroughly clean the parts
that come into contact with
food before using the
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appliance for the first time.
Refer to the instructions in
the manual.

CAUTION

eThis appliance is designed
for normal household use
only. It is not intended for
use in environments such
as store staff kitchens,
offices, farms or other work
environments. It is also not
intended to be used by
customers in hotels, motels,
bed and breakfasts and
other residential settings.

ePlace the appliance on a
horizontal, even and stable
surface.

e Always disconnect the
appliance from the power
supply if itis left
unattended and before
assembling, disassembling,
storing or cleaning. Always
unplug the appliance after
use.

eIf the device is used
incorrectly or for
professional or semi-
professional purposes, or if
it is not used according to
the instructions in the user
manual, the warranty will
not be valid and AIWA
disclaims any responsibility
for the damage caused.

ENGLISH

e Always return the appliance
to an AIWA authorized
service center for
examination or repair. Do
not attempt to repair the
appliance yourself,
otherwise the warranty will
be invalid.

e Allow the appliance to cool
for about 30 minutes before
handling or cleaning.

*Make sure that the
ingredients prepared in this
appliance come out golden
yellow instead of dark or
brown. Remove the burnt
remains. Do not fry
potatoes at a temperature
higher than 180°C (to
minimize the production of
acrylamide).

eBe careful when cleaning
the upper area of the
cooking chamber - The
heating element may be
hot, and the edge of metal
parts. Always make sure
that food is fully cooked in
the Airfryer.

*When cooking fatty foods,
the Airfryer may emit
smoke.

INFORMATION ABOUT

REMOVAL

«Our products are delivered
in an optimized packaging.
This basically consists of the
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use of non-polluting
materials that must be
delivered to the local waste
disposal service as
secondary raw materials.
Request information from
your city council for the
removal of obsolete
appliances.

eThis appliance is marked
with the symbol of
compliance with the
European Directive
2012/19/EU on the disposal
of used electrical and

ENGLISH

electronic equipment
(Waste electrical and
electronic equipment
WEEE).
eThe directive provides the
general framework valid
throughout the European
Union for the removal and
reuse of waste
electrical and
electronic
equipment.
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TROUBLESHOOTING

Product not working

It is not plugged in. You have
not set the timer or
temperature knob, or your
drawer is not installed in
place.

Insert the plug into a grounded power
socket. Open the timer and temperature
control switch. Please install the drawer in
place.

Ingredients not fully
cooked

There are too many
ingredients in the fryer. Bake
at a too low temperature.
Baking time is too short.

Divide the ingredients into small batches
and place them in the fryer for more even
heating. Set the temperature control
button to the desired temperature (see
“Settings”) and set the time to the desired
baking time.

Not evenly Fried

Some ingredients need to be
turned during baking.

If some ingredients are on top, or overlap
with others (such as potato sticks), they
need to be turned during baking.

Fried snack not
crispy

The fried snack that you
choose should be cooked in a
traditional frying pan.

You can choose oven snack, or perhaps
brush a few oil on the snack to increase
crispness.

Unable to push the
fryer back into the
product properly.

There are too many
ingredients in the fryer.

Do not allow the fryer to exceed its
maximum capacity.

White smoke comes
out of the product

The ingredients you are
baking have high oil content.

When you bake some ingredient with
higher oil content, a lot of oil fume will
seep into the fryer. The oil will generate
white smoke and the fryer may be hotter
than normal. This does not affect the final
effect of the fried food.

Fresh potato sticks
not evenly fried

You did not use the normal
variety of potatoes. You did
not soak the potato sticks
properly before frying.

Use fresh potatoes and make sure they
don’t come apart when frying. Soak the
potatoes in a bowl, then remove and drain.

Fried potato sticks
not crispy

The crispness of potato sticks
depends on the amount of oil
and water in them.

Take them out and drain. Make sure that to
drain the potato chips in the correct way
before oil brushing. Cut the potatoes more
finely. Brush the surface of the potato
chips with oil to make them crispier.
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ESPANOL

A ATENCION: ANTES DE UTILIZAR EL DISPOSITIVO, LEA TODAS LAS
INSTRUCCIONES Y ADVERTENCIAS INCLUIDAS EN ESTE MANUAL Y

EN EL DISPOSITIVO.

PELIGRO

e No coloque el aparato sobre
o cerca de una estufa de
gas caliente o todo tipo de
estufas eléctricas y placas
eléctricas, o en un horno
caliente.

eNunca sumerja el aparato
en agua ni lo enjuague bajo
el grifo. No debe entrar
agua u otro liquido en el
aparato para evitar
descargas eléctricas.

eCologue siempre los
ingredientes a freir en la
canasta, para evitar que
entren en contacto con los
elementos calefactores.

*No cubra las aberturas de
entrada y salida de aire
mientras el aparato esté en
funcionamiento.

eNo llene |la sartén con aceite,
ya que esto puede causar
un riesgo de incendio.

eNo utilice el aparato si el
enchufe, el cable de
alimentacion o el propio
aparato estan danados.

eNunca toque el interior del
aparato mientras esté en
funcionamiento.

eNunca cologque en la
canasta ninguna cantidad
de comida que exceda el
nivel maximo indicado.
AsegUrate de que no haya
comida atascada en el
interior.

e Asegurese siempre de que
el calentador esté librey de
gue no haya comida
atascada en el calentador.

ADVERTENCIA

*Si el cable de alimentacion
estd danado, debe ser
reemplazado, su agente de
servicio o personas
calificadas de manera
similar para evitar un
peligro.

eConecte el aparato solo a un
tomacorriente con
conexion a tierra. Asegurese
siempre de que el enchufe
esté insertado
correctamente en el
tomacorriente de pared.

eCompruebe si la tension
indicada en el aparato se
corresponde con la tension
de red local antes de
conectar el aparato.
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eEste aparato no esta
disefiado para ser operado
por medio de un
temporizador externo o un
sistema de control remoto
separado.

elLas superficies
accesibles
pueden
calentarse
durante el uso.

eEste aparato no esta
diseflado para ser utilizado
por personas (incluidos
NniNos) con capacidades
fisicas, sensoriales o
mentales, o con falta de
experiencia y conocimiento,
a menos que hayan
recibido supervision o
instrucciones sobre el uso
del aparato por parte de
una persona responsable
de su seguridad.

e|Los ninos NO deben jugar
con el dispositivo ni con sus
componentes. La limpieza 'y
el mantenimiento del
aparato no deben ser
realizados por ninos sin la
supervision de un adulto.

«No permita que el aparato
funcione sin supervision.

eDurante el funcionamiento
del aparato, se libera vapor
caliente a través de las
aberturas de salida de aire.
Mantenga las manosy la
cara a una distancia segura
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de las aberturas de salida
de vapor y aire. Ademas,
tenga cuidado con el vapor
y el aire caliente al retirar la
sartén del aparato.

No coloque el aparato
contra una pared o contra
otros electrodomeésticos.
Deje al menos 20-30 cm de
espacio libre en la parte
posterior, a ambos lados y
encima del aparato. No
coloque nada encima del
aparato.

eNunca use ingredientes
ligeros o papel de regalo en
el aparato.

e as superficies accesibles
pueden calentarse durante
el uso.

e Almacenamiento de
patatas: La temperatura
debe ser adecuada a la
variedad de patata
almacenada y superior a 6
°C para minimizar el riesgo
de exposicion a la
acrilamida en el producto
alimenticio preparado.

eNunca llene la sartén con
aceite.

e Este aparato esta disefiado
para ser utilizado a
temperaturas ambiente
entre 5°Cy 40 °C.

eMantenga el cable de
alimentacion alejado de
superficies calientes.
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eNo coloque el aparato cerca
de materiales combustibles,
como un mantel o una
cortina.

e No utilice el aparato para
Nningun otro propdsito que
Nno sea el descrito en este
manual y utilice
Unicamente accesorios
originales.

elLa sartén, la cesta se
calientan durantey
después del uso del
aparato, siempre manéjelos
con cuidado.

eLimpie a fondo las piezas
que entran en contacto con
los alimentos antes de
utilizar el aparato por
primera vez. Consulte las
instrucciones del manual.

CAUTELA

e Este aparato esta disefiado
solo para uso domeéstico
normal. No esta disefado
para su uso en entornos
como cocinas de personal
de tiendas, oficinas, granjas
u otros entornos de trabajo.
Tampoco esta destinado a
ser utilizado por clientes en
hoteles, moteles, bed and
breakfasts y otros entornos
residenciales.

eColoque el aparato sobre
una superficie horizontal,
uniforme y estable.
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e Desconecte siempre el
aparato de la fuente de
alimentacion si se deja
desatendido y antes de
montar, desmontar,
almacenar o limpiar.
Desenchufe siempre el
aparato después de su uso.

«Si el dispositivo se utiliza de
forma incorrecta o con fines
profesionales o
semiprofesionales, o si no se
utiliza de acuerdo con las
instrucciones del manual
del usuario, la garantia no
sera valida y AIWA se exime
de cualquier
responsabilidad por los
danos causados.

eSiempre devuelva el aparato
a un centro de servicio
autorizado por AIWA para
gue lo examinen o reparen.
No intente reparar el
aparato usted mismo, de lo
contrario la garantia no sera
valida.

eDeje que el aparato se enfrie
durante unos 30 minutos
antes de manipularlo o
limpiarlo.

e AsegUrese de que los
ingredientes preparados en
este aparato salgan de color
amarillo dorado en lugar de
oscuro o marron. Retira los
restos quemados. No freir
las patatas a una
temperatura superior a
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180°C (para minimizar la
produccion de acrilamida).

eTenga cuidado al limpiar el
area superior de la camara
de coccidn: el elemento
calefactor puede estar
calientey el borde de las
piezas metalicas. AsegUrese
siempre de que los
alimentos estén
completamente cocidos en
la Airfryer.

e Al cocinar alimentos grasos,
la Airfryer puede emitir
humo.

INFORMACION SOBRE
LA ELIMINACION

eNuestros productos se
entregan en un embalaje
optimizado. Consiste
basicamente en el uso de
materiales no
contaminantes que deben
ser entregados al servicio
local de eliminacion de
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residuos como materias
primas secundarias. Solicita
informacion a tu
ayuntamiento para la
retirada de
electrodomésticos
obsoletos.

e Este aparato esta marcado
con el simbolo de
cumplimiento de la
Directiva Europea
2012/19/UE sobre la
eliminacion de aparatos
eléctricos y electronicos
usados (Residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

e a Directiva establece el
marco general valido en
toda la Unién Europea para
la retirada y reutilizacion de

residuos de

aparatos

eléctricos y

electronicos.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

El producto no
funciona

No estd enchufado. No ha
ajustado el temporizador o la
perilla de temperatura, o su
cajén no estd instalado en su
lugar.

Inserte el enchufe en una toma de
corriente con conexion a tierra. Abra el
temporizador y el interruptor de control de
temperatura. Instale el cajon en su lugar.

Ingredientes no
completamente
cocidos

Hay demasiados ingredientes
en la freidora. Hornee a una
temperatura demasiado baja.
El tiempo de horneado es
demasiado corto.

Divida los ingredientes en lotes pequefios y
coléquelos en la freidora para un
calentamiento mas uniforme. Ajuste el
botén de control de temperatura a la
temperatura deseada (consulte "Ajustes") y
ajuste el tiempo al tiempo de horneado
deseado.

No frito
uniformemente

Algunos ingredientes deben

voltearse durante el horneado.

Sialgunos ingredientes estan en la parte
superior o se superponen con otros (como
los palitos de papa), es necesario darles la
vuelta durante el horneado.

Snack frito no
crujiente

El snack frito que elijas debe
cocinarse en una sartén
tradicional.

Puede elegir un snack al horno o tal vez
untar un poco de aceite en el snack para
aumentar la textura crujiente.

No se puede
empujar la freidora
hacia el interior del
producto
correctamente.

Hay demasiados ingredientes
en la freidora.

No permita que la freidora exceda su
capacidad maxima.

Sale humo blanco
del producto

Los ingredientes que esta
horneando tienen un alto
contenido de aceite.

Cuando hornea algun ingrediente con
mayor contenido de aceite, se filtrard una
gran cantidad de humo de aceite en la
freidora. El aceite generard humo blancoy
la freidora puede estar mas caliente de lo
normal. Esto no afecta al efecto final de la
fritura.

Palitos de papa
fresca no fritos
uniformemente

No usaste la variedad normal
de papas. No remojaste bien
los palitos de patata antes de
freirlos.

Use papas frescas y asegurese de que no
se deshagan al freir. Remoja las patatas en
un bol, luego retiralas y escurrelas.

Palitos de patata
fritos no crujientes

El crujiente de los palitos de
papa depende de la cantidad
de aceite y agua que
contengan.

Sacalos y escurrelos. Asegurese de escurrir
las papas fritas de la manera correcta antes
de cepillarlas con aceite. Corta las patatas
mas finamente. Cepille la superficie de las
papas fritas con aceite para que queden
mas crujientes.

ailwa




ITALIANA

A ATTENZIONE: PRIMA DI UTILIZZARE IL DISPOSITIVO, LEGGERE
TUTTE LE ISTRUZIONI E LE AVVERTENZE INCLUSE IN QUESTO

M MANUALE E SUL DISPOSITIVO.

PERICOLO

eNon posizionare
I'apparecchio sopra o vicino
a fornelli a gas caldi o a tutti
i tipi di stufe elettriche e
piani cottura elettrici, o in
un forno caldo.

eNon immergere mai
I'apparecchio in acqua o
sciacquarlo sotto l'acqua
corrente. Acqua o altri
liquidi non devono
penetrare nell'apparecchio
per evitare scosse elettriche.

e Mettere sempre gli
ingredienti da friggere nel
cestello, per evitare che
entrino in contatto con gli
elementi riscaldanti.

eNon coprire le aperture di
ingresso e uscita dell'aria
mentre l'apparecchio & in
funzione.

eNon riempire la padella con
olio, poiché cio potrebbe
causare un rischio di
incendio.

eNon utilizzare l'apparecchio
se la spina, il cavo di
alimentazione o
I'apparecchio stesso sono
danneggiati.

eNon toccare mai l'interno
dell'apparecchio mentre &
in funzione.

¢Non mettere mai nel
cestello una quantita di
cibo che superi il livello
massimo indicato.
Assicurati che non ci sia
cibo bloccato all'interno.

e Assicurarsi sempre che il
riscaldatore sia libero e che
non vi siano alimenti
bloccati nel riscaldatore.

AVVERTIMENTO

*Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere
sostituito, dal proprio
agente di servizio o da
persone similmente
qualificate per evitare rischi.

eCollegare l'apparecchio solo
a una presa con messa a
terra. Assicurarsi sempre
che la spina sia inserita
correttamente nella presa a
muro.

eVerificare che il voltage
indicato sull'apparecchio
corrisponde alla rete locale
voltage prima di collegare
I'apparecchio.
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eQuesto apparecchio non &
progettato per essere
azionato tramite un timer
esterno o un sistema di
controllo remoto separato.

e e superfici
accessibili
pPOSsSONO
surriscaldarsi
durante l'uso.

eQuesto apparecchio non &
destinato all'uso da parte di
persone (compresi i
bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali,
o prive di esperienza e
conoscenza, a meno che
non abbiano ricevuto
supervisione o istruzioni
sull'uso dell'apparecchio da
una persona responsabile
della loro sicurezza.

el bambini NON devono
giocare con il dispositivo o i
suoi componenti. La pulizia
e la manutenzione
dell'apparecchio non
devono essere eseguite da
bambini senza la
supervisione di un adulto.

eNon lasciare che
I'apparecchio funzioni
incustodito.

eDurante il funzionamento
dell'apparecchio, il vapore
caldo viene rilasciato
attraverso le aperture di
uscita dell'aria. Tenere le
mani e il viso a distanza di
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sicurezza dalle aperture di
uscita del vapore e dell'aria.
Inoltre, fare attenzione al
vapore e all'aria caldi
guando si rimuove la
padella dall'apparecchio.
eNon posizionare
I'apparecchio contro una
parete o contro altri
apparecchi. Lasciare
almeno 20-30 cm di spazio
libero sul retro, su entrambi
i lati e sopra l'apparecchio.
Non appoggiare nulla sopra
I'apparecchio.

«Non utilizzare mai
ingredienti leggeri o carta
da regalo nell'apparecchio.

e e superfici accessibili
possono surriscaldarsi
durante l'uso.

eConservazione delle patate:
la temperatura deve essere
adeguata alla varieta di
patate conservate e
superiore a 6 °C per ridurre
al minimo il rischio di
esposizione all'acrilammide
nel prodotto alimentare
preparato.

eNon riempire mai la padella
con olio.

eQuesto apparecchio &
progettato per essere
utilizzato a temperature
ambiente comprese tra 5°C
e 40°C.
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eTenere il cavo di
alimentazione lontano da
superfici calde.

eNon posizionare
I'apparecchio vicino a
materiali combustibili,
come una tovaglia o una
tenda.

eNon utilizzare l'apparecchio
per scopi diversi da quelli
descritti in questo manuale
e utilizzare solo accessori
originali.

el a padella, il cestello sono
riscaldati durante e dopo
l'uso dell'apparecchio,
maneggiarli sempre con
cura.

*Pulire accuratamente le
parti che vengono a
contatto con gli alimenti
prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima
volta. Fare riferimento alle
istruzioni nel manuale.

CAUTELA

eQuesto apparecchio &
progettato esclusivamente
per il normale uso
domestico. Non & destinato
all'uso in ambienti come
cucine per il personale di
negozi, uffici, fattorie o altri
ambienti di lavoro. Inoltre,
non é destinato all'uso da
parte dei clienti in hotel,
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motel, bed and breakfast e
altri ambienti residenziali.
ePosizionare l'apparecchio su
una superficie orizzontale,

piana e stabile.

eScollegare sempre
I'apparecchio dalla rete
elettrica se viene lasciato
incustodito e prima di
montarlo, smontarlo, riporlo
o pulirlo. Scollegare sempre
I'apparecchio dopo l'uso.

*Se il dispositivo viene
utilizzato in modo errato o
per scopi professionali o
semi-professionali, 0 se non
viene utilizzato secondo le
istruzioni del manuale
d'uso, la garanzia non sara
valida e AIWA declina ogni
responsabilita per i danni
causati.

e Restituire sempre
I'apparecchio a un centro di
assistenza autorizzato AIWA
per I'esame o la riparazione.
Non tentare di riparare
I'apparecchio da soli,
altrimenti la garanzia non
sara valida.

e asciare raffreddare
I'apparecchio per circa 30
minuti prima di
maneggiarlo o pulirlo.

e Assicurarsi che gli
ingredienti preparati in
guesto apparecchio
risultino giallo dorato
anziché scuro o marrone.
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Rimuovere i resti bruciati.
Non friggere le patate a una
temperatura superiore a
180°C (per ridurre al minimo
la produzione di
acrilammide).

ePrestare attenzione durante
la pulizia della zona
superiore della camera di
cottura - L'elemento
riscaldante potrebbe essere
caldo e il bordo delle parti
metalliche. Assicurarsi
sempre che il cibo sia
completamente cotto
nell'Airfryer.

eDurante la cottura di cibi
grassi, Airfryer potrebbe
emettere fumo.

INFORMAZIONI SULLA
RIMOZIONE

e| nostri prodotti vengono
consegnatiin un
imballaggio ottimizzato.
Consiste
fondamentalmente

ITALIANA

nell'utilizzo di materiali non
inquinanti che devono
essere conferiti al servizio
locale di smaltimento dei
rifiuti come materie prime
seconde. Richiedi
informazioni al tuo Comune
per la rimozione di
elettrodomestici obsoleti.
eQuesto apparecchio &
contrassegnato dal simbolo
di conformita alla Direttiva
Europea 2012/19/UE sullo
smaltimento delle
apparecchiature elettriche
ed elettroniche usate
(Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche
RAEE).
eLa direttiva fornisce il
guadro generale valido in
tutta I'Unione Europea per
la rimozione e il riutilizzo dei
rifiuti di
apparecchiature
elettriche ed
elettroniche.
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ITALIANA

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Prodotto non
funzionante

Non & collegato. Non hai
impostato il timer o la
manopola della temperatura o
il tuo cassetto non ¢ installato
in posizione.

Inserire la spina in una presa di corrente
con messa a terra. Aprire il timer e
I'interruttore di controllo della
temperatura. Si prega di installare il
cassetto in posizione.

Ingredienti non
completamente
cotti

Ci sono troppi ingredienti
nella friggitrice. Cuocere a una
temperatura troppo bassa. Il
tempo di cottura & troppo
breve.

Dividi gli ingredienti in piccoli lotti e mettili
nella friggitrice per un riscaldamento piu
uniforme. Impostare il pulsante di controllo
della temperatura sulla temperatura
desiderata (vedere "Impostazioni") e
impostare il tempo sul tempo di cottura
desiderato.

Non uniformemente
fritto

Alcuni ingredienti devono
essere girati durante la
cottura.

Se alcuni ingredienti sono sopra o si
sovrappongono ad altri (come i bastoncini
di patate), devono essere girati durante la
cottura.

Snack fritto non

Lo spuntino fritto che scegli va

Puoi scegliere uno spuntino da forno, o

correttamente la
friggitrice nel
prodotto.

croccante cotto in una padella magari spennellare un po' d'olio sullo

tradizionale. snack per aumentare la croccantezza.
Impossibile Ci sono troppi ingredienti Non lasciare che la friggitrice superi la sua
reinserire nella friggitrice. capacita massima.

Dal prodotto
fuoriesce fumo
bianco

Gliingredienti che stai
cuocendo hanno un alto
contenuto di olio.

Quando cuoci un ingrediente con un
contenuto di olio piu elevato, molti fumi
d'olio penetreranno nella friggitrice. L'olio
generera fumo bianco e la friggitrice
potrebbe essere piu calda del normale. Cio
non pregiudica I'effetto finale del fritto.

Bastoncini di patate
fresche non fritte in
modo uniforme

Non hai usato la normale
varieta di patate. Non hai
messo a bagno bene i
bastoncini di patate prima di
friggerli.

Usa patate fresche e assicurati che non si
stacchino durante la frittura. Mettete le
patate in ammollo in una ciotola, poi
toglietele e scolatele.

Bastoncini di patate
fritti non croccanti

La croccantezza dei bastoncini
di patate dipende dalla
guantita di olio e acqua in essi
contenuti.

Toglietele e scolatele. Assicurati di scolare
le patatine nel modo corretto prima di
spazzolarle con olio. Tagliate le patate piu
finemente. Spennellate la superficie delle
patatine con dell'olio per renderle piu
croccanti.
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FRANCAISE

A ATTENTION : AVANT D'UTILISER L'APPAREIL, LISEZ TOUTES LES
INSTRUCTIONS ET AVERTISSEMENTS INCLUS DANS CE MANUEL ET

m SUR L'APPAREIL.

DANGER

eNe placez pas l'appareil sur
ou a proximité d'une
cuisiniére a gaz chaude ou
de tous les types de
cuisiniéeres électriques et de
plagues électriques, ou
dans un four chaud.

eNe plongez jamais l'appareil
dans I'eau et ne le rincez
jamais sous le robinet.
Aucune eau ou autre
liquide ne doit pénétrer
dans l'appareil pour éviter
les chocs électriques.

ePlacez toujours les
ingrédients a frire dans le
panier, pour éviter qu'ils
n'entrent en contact avec
les éléments chauffants.

*Ne couvrez pas les
ouvertures d'entrée et de
sortie d'air lorsque l'appareil
est en marche.

eNe remplissez pas la
casserole d'huile, car cela
pourrait entrainer un risque
d'incendie.

eN'utilisez pas l'appareil si la
fiche, le cordon

d'alimentation ou l'appareil
lui-méme est endommagé.

eNe touchez jamais l'intérieur
de l'appareil lorsqu'il est en
marche.

eNe mettez jamais dans le
panier une quantité
d'aliments qui dépasse le
niveau maximum indiqué.
Assurez-vous qu'il n'y a pas
de nourriture coincée a
l'intérieur.

e Assurez-vous toujours que le
radiateur est libre et qu'il n'y
a pas d'aliments coincés
dans le radiateur.

AVERTISSEMENT

*Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé, votre agent de
service ou des personnes de
qualification similaire pour
éviter tout danger.

eBranchez l'appareil
uniguement a une prise
mise a la terre. Assurez-vous
toujours que la fiche est
correctement insérée dans
la prise murale.

o Veérifiez si la tension
indiguée sur l'appareil
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correspond a la tension
secteur locale avant de
brancher l'appareil.

*Cet appareil n'est pas concu
pour fonctionner au moyen
d'une minuterie externe ou
d'un systéme de
télécommande séparé.

e es surfaces
accessibles
peuvent
devenir
chaudes pendant
l'utilisation.

eCet appareil n'est pas
destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des
enfants) ayant des
capacités physiques,
sensorielles ou mentales, ou
avec un manque
d'expérience et de
connaissances, a moins
gu'elles n'aient recu une
supervision ou des
instructions concernant
I'utilisation de l'appareil par
une personne responsable
de leur sécurité.

e es enfants ne doivent PAS
jouer avec l'appareil ou ses
composants. Le nettoyage
et l'entretien de 'appareil
ne doivent pas étre
effectués par des enfants
sans la surveillance d'un
adulte.

FRANCAISE

eNe laissez pas l'appareil

fonctionner sans
surveillance.

ePendant le fonctionnement

de l'appareil, de la vapeur
chaude est libérée par les
ouvertures de sortie d'air.
Gardez vos mains et votre
visage a une distance de
sécurité des ouvertures de
sortie de vapeur et d'air.
Faites également attention
a la vapeur et a l'air chauds
lorsque vous retirez la
casserole de 'appareil.

eNe placez pas l'appareil

contre un mur ou contre
d'autres appareils. Laissez
au moins 20 a 30 cm
d'espace libre a l'arriére, des
deux coteés et au-dessus de
I'appareil. Ne placez rien sur
le dessus de l'appareil.

e N'utilisez jamais

d'ingrédients légers ou de
papier d'emballage dans
l'appareil.

e Les surfaces accessibles

peuvent devenir chaudes
pendant ['utilisation.

eEntreposage des pommes

de terre : La température
doit étre adaptée ala
variété de pommes de terre
entreposées et supérieure a
6 °C afin de réduire au
minimum le risque
d'exposition a l'acrylamide
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dans le produit alimentaire
préparé.

eNe remplissez jamais la
casserole d'huile.

*Cet appareil est concu pour
étre utilisé a des
températures ambiantes
comprises entre 5°C et
40°C.

eGardez le cordon
d'alimentation a I'écart des
surfaces chaudes.

eNe placez pas l'appareil a
proximité de matériaux
combustibles, tels qu'une
nappe ou un rideau.

e N'utilisez pas l'appareil a
d'autres fins que celles
décrites dans ce manuel et
N'utilisez que des
accessoires d'origine.

elLa poéle a frire, le panier
sont chauffés pendant et
apres l'utilisation de
I'appareil, manipulez-les
toujours avec soin.

e Nettoyez soigneusement les
piéces qui entrent en
contact avec les aliments
avant d'utiliser I'appareil
pour la premiére fois.
Reportez-vous aux
instructions du manuel.

PRUDENCE

*Cet appareil est concu pour
un usage domestique
normal uniqguement. Il n'est

FRANCAISE

pas destiné a étre utilisé
dans des environnements
tels que les cuisines du
personnel de magasin, les
bureaux, les fermes ou
d'autres environnements de
travail. Il n'est pas non plus
destiné a étre utilisé par les
clients dans les hoétels,
motels, chambres d'hétes
et autres environnements
résidentiels.

ePlacez I'appareil sur une
surface horizontale, plane et
stable.

e Débranchez toujours
I'appareil de I'alimentation
électrique s'il est laissé sans
surveillance et avant de
l'assembler, de le démonter,
de lerangeroudele
nettoyer. Débranchez
toujours l'appareil aprés
utilisation.

*Si l'appareil est utilisé de
maniere incorrecte ou a des
fins professionnelles ou
semi-professionnelles, ou
s'il n'est pas utilisé
conformément aux
instructions du manuel
d'utilisation, la garantie ne
sera pas valable et AIWA
décline toute responsabilité
pour les dommages causés.

e Renvoyez toujours l'appareil
a un centre de service agréé
AIWA pour examen ou
réparation. N'essayez pas de
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réparer l'appareil vous-
méme, sinon la garantie
sera invalide.

e Laissez l'appareil refroidir
pendant environ 30
minutes avant de le
manipuler ou de le
nettoyer.

e Assurez-vous que les
ingrédients préparés dans
cet appareil sont jaune doré
au lieu d'étre foncés ou
bruns. Retirez les restes
bralés. Ne faites pas frire les
pommes de terre a une
température supérieure a
180°C (pour minimiser la
production d'acrylamide).

eSoyez prudent lors du
nettoyage de la zone
supérieure de la chambre
de cuisson - L'élément
chauffant peut étre chaud
et le bord des piéces
métalliques. Assurez-vous
toujours que les aliments
sont complétement cuits
dans l'Airfryer.

el ors de la cuisson d'aliments
gras, l'Airfryer peut émettre
de la fumée.

FRANCAISE
INFORMATIONS SUR

LA SUPPRESSION

e Nos produits sont livrés dans
un emballage optimisé. Il
s'agit essentiellement de
l'utilisation de matériaux
non polluants qui doivent
étre livrés au service local
d'élimination des déchets
en tant que matieres
premiéres secondaires.
Renseignez-vous auprés de
votre mairie pour
I'enlevement des appareils
obsoletes.

eCet appareil est marqué du
symbole de conformité a la
directive européenne
2012/19/UE relative a
I'élimination des
équipements électriques et
électroniques usagés
(déchets d'équipements
électriques et électroniques
DEEE).

e a directive fournit le cadre
général valable dans toute
I'Union européenne pour
l'enlevement et la

réutilisation des

déchets
d'équipements
électriques et
électroniques.
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DEPANNAGE

Le produit ne fonctionne
pas

Il n'est pas branché. Vous
n'avez pas réglé la
minuterie ou le bouton de
température, ou votre
tiroir n'est pas installé en
place.

Insérez la fiche dans une prise de courant
mise a la terre. Ouvrez la minuterie et
l'interrupteur de contréle de la température.
Veuillez installer le tiroir en place.

Ingrédients non
entierement cuits

Il'y a trop d'ingrédients
dans la friteuse. Cuire au
four a température trop
basse. Le temps de cuisson
est trop court.

Divisez les ingrédients en petites quantités et
placez-les dans la friteuse pour une chaleur
plus uniforme. Réglez le bouton de contréle
de la température sur la température
souhaitée (voir « Réglages ») et réglez le temps
sur le temps de cuisson souhaité.

Pas frit uniformément

Certains ingrédients
doivent étre retournés
pendant la cuisson.

Si certains ingrédients se trouvent sur le
dessus ou se chevauchent avec d'autres
(comme les batonnets de pommes de terre),
ils doivent étre retournés pendant la cuisson.

Collation frite pas
croustillante

La collation frite que vous
choisissez doit étre cuite
dans une poéle a frire
traditionnelle.

Vous pouvez choisir une collation au four, ou
peut-étre badigeonner la collation d'un peu
d'huile pour augmenter le croustillant.

Impossible de repousser
correctement la friteuse
dans le produit.

Il'y a trop d'ingrédients
dans la friteuse.

Ne laissez pas la friteuse dépasser sa capacité
maximale.

De la fumée blanche
s'échappe du produit

Les ingrédients que vous
cuisinez ont une teneur
élevée en huile.

Lorsque vous faites cuire un ingrédient avec
une teneur en huile plus élevée, beaucoup de
vapeurs d'huile s'infiltrent dans la friteuse.
L'huile générera de la fumée blanche et la
friteuse peut étre plus chaude que la normale.
Cela n'affecte pas I'effet final des aliments frits.

Batonnets de pommes de
terre fraiches pas frits
uniformément

Vous n'avez pas utilisé la
variété normale de
pommes de terre. Vous
n'avez pas fait tremper
correctement les
batonnets de pommes de
terre avant de les faire frire.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
assurez-vous qu'elles ne se séparent pas lors
de la friture. Faites tremper les pommes de
terre dans un bol, puis retirez-les et égouttez-
les.

Les batonnets de
pommes de terre frits ne
sont pas croustillants

Le croustillant des
batonnets de pommes
de terre dépend de la
quantité d'huile et d'eau
qu'ils contiennent.

Sortez-les et égouttez-les. Assurez-vous
d'égoutter correctement les croustilles
avant de les brosser a I'huile. Coupez les
pommes de terre plus finement.
Badigeonner la surface des croustilles
d'huile pour les rendre plus croustillantes.
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DEUTSCH

A ACHTUNG: LESEN SIE VOR DER VERWENDUNG DES GERATS ALLE
ANWEISUNGEN UND WARNUNGEN, DIE IN DIESEM HANDBUCH
UND AUF DEM GERAT ENTHALTEN SIND.

GEFAHR

eStellen Sie das Gerat nicht
auf oder in der Nahe eines
hei3en Gasherds oder aller
Arten von Elektroherden
und Elektrokochfeldern
oder in einem heiBen Ofen.

eTauchen Sie das Gerat
niemals in Wasser und
spulen Sie es niemals unter
flieBendem Wasser ab. Es
darf kein Wasser oder
andere FlUssigkeiten in das
Gerat gelangen, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

elLegen Sie die zu
frittierenden Zutaten
immer in den Korb, um zu
vermeiden, dass sie mit den
Heizelementen in
Berdhrung kommen.

e Decken Sie die Lufteinlass-
und -auslassoffnungen
nicht ab, wahrend das Gerat
in Betrieb ist.

eFUllen Sie die Pfanne nicht
mit Ol, da dies zu
Brandgefahr fUhren kann.

eBenutzen Sie das Gerat
nicht, wenn der Stecker, das

Netzkabel oder das Gerat
selbst beschadigt sind.

eBerUhren Sie niemals das
Innere des Gerats, wahrend
es in Betrieb ist.

«Geben Sie niemals eine
Menge an Lebensmitteln,
die den angegebenen
Hochststand Uberschreitet,
in den Korb. Achte darauf,
dass keine Lebensmittel
darin stecken.

e Achten Sie immer darauf,
dass die Heizung frei ist und
keine Lebensmittel in der
Heizung stecken bleiben.

WARNUNG

«\Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es von
Ihrem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

eSchlie3en Sie das Gerat nur
an eine geerdete Steckdose
an. Achten Sie immer
darauf, dass der Stecker
richtig in die Steckdose
eingesteckt ist.
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e Prufen Sie, ob die am Gerat
angegebene Spannung mit
der ortlichen
Netzspannung
Ubereinstimmt, bevor Sie
das Gerat anschlie3en.

eDieses Gerat ist nicht fur die
Bedienung mit einer
externen
Zeitschaltuhr
oder einer
separaten
Fernbedienung ausgelegt.

eZugangliche Oberflachen
konnen wahrend des
Gebrauchs heil3 werden.

eDieses Gerat ist nicht fur
den Gebrauch durch
Personen (einschlief3lich
Kinder) mit kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und
Wissen bestimmt, es sei
denn, sie wurden von einer
fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder in die
Verwendung des Gerats
eingewiesen.

eKinder sollten NICHT mit
dem Gerat oder seinen
Komponenten spielen. Die
Reinigung und Wartung
des Gerates sollte nicht von
Kindern ohne Aufsicht eines

Erwachsenen durchgefuhrt

werden.

DEUTSCH

elLassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt arbeiten.

*Wahrend des Betriebs des
Gerates wird heiBer Dampf
durch die
Luftaustrittséffnungen
abgegeben. Halten Sie lhre
Hande und Ihr Gesicht in
sicherem Abstand zu
Dampf- und
Luftauslasséffnungen.
Achten Sie auch auf heifRen
Dampf und Luft, wenn Sie
die Pfanne aus dem Gerat
nehmen.

eStellen Sie das Gerat nicht
an eine Wand oder an
andere Gerate. Lassen Sie
mindestens 20-30 cm
Freiraum auf der Ruckseite,
auf beiden Seiten und Uber
dem Gerat. Stellen Sie
nichts auf das Gerat.

«Verwenden Sie niemals
leichte Zutaten oder
Geschenkpapier im Gerat.

e Zugangliche Oberflachen
konnen wahrend des
Gebrauchs heil3 werden.

elLagerung von Kartoffeln: Die
Temperatur sollte fur die
gelagerte Kartoffelsorte
geeignet sein und Uber 6 °C
liegen, um das Risiko einer
Exposition gegenuber
Acrylamid im zubereiteten
Lebensmittel zu
minimieren.
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eFUllen Sie die Pfanne
niemals mit Ol.

eDieses Gerat ist fur den
Einsatz bei
Umgebungstemperaturen
zwischen 5 °C und 40 °C
ausgelegt.

eHalten Sie das Netzkabel
von heif3en Oberflachen
fern.

eStellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von brennbaren
Materialien wie
Tischdecken oder
Vorhangen auf.

eVerwenden Sie das Gerat
nicht fur andere als die in
dieser
Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecke und
verwenden Sie nur
Originalzubehor.

eDie Bratpfanne und der
Korb werden wahrend und
nach dem Gebrauch des
Gerats erhitzt, gehen Sie
immer vorsichtig damit um.

eReinigen Sie die Teile, die
mit Lebensmitteln in
Berdhrung kommen,
grundlich, bevor Sie das
Gerat zum ersten Mal in
Betrieb nehmen. Beachten
Sie die Anweisungen im
Handbuch.

VORSICHT

DEUTSCH

eDieses Gerat ist nur fur den
normalen Hausgebrauch
bestimmt. Es ist nicht fur
den Einsatz in
Umgebungen wie Kuchen
des Ladenpersonals, Buros,
Bauernhéfen oder anderen
Arbeitsumgebungen
vorgesehen. Es ist auch
nicht fur die Nutzung durch
Kunden in Hotels, Motels,
Bed & Breakfasts und
anderen
Wohnumgebungen
bestimmt.

eStellen Sie das Gerat auf
eine horizontale, ebene und
stabile Flache.

eTrennen Sie das Gerat
immer von der
Stromversorgung, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen
wird und bevor Sie es
zusammenbauen,
demontieren, lagern oder
reinigen. Ziehen Sie nach
Gebrauch immer den
Netzstecker.

*Wenn das Gerat
unsachgemal oder fur
professionelle oder
semiprofessionelle Zwecke
verwendet wird oder wenn
es nicht gemal den
Anweisungen in der
Bedienungsanleitung
verwendet wird, erlischt die
Garantie und AIWA lehnt
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jede Verantwortung fur die
verursachten Schaden ab.

eSenden Sie das Gerat immer
zur Uberprufung oder
Reparatur an ein von AIWA
autorisiertes
Servicezentrum zuruck.
Versuchen Sie nicht, das
Gerat selbst zu reparieren,
da sonst die Garantie
erlischt.

eLassen Sie das Gerat ca. 30
Minuten abkuUhlen, bevor
Sie es anfassen oder
reinigen.

e Achten Sie darauf, dass die
in diesem Gerat
Zubereiteten Zutaten
goldgelb statt dunkel oder
braun sind. Entferne die
verbrannten Reste. Braten
Sie Kartoffeln nicht bei
einer Temperatur von mehr
als 180 °C (um die
Produktion von Acrylamid
ZU minimieren).

eSeien Sie vorsichtig bei der
Reinigung des oberen
Bereichs des Garraums -
Das Heizelement kann heil3
sein, und die Kante von
Metallteilen. Achten Sie
immer darauf, dass die
Speisen im Airfryer
vollstandig gegart sind.

eBeim Kochen von
fetthaltigen Speisen kann
der Airfryer Rauch abgeben.

DEUTSCH

INFORMATIONEN ZUM

ENTFERNEN

eUnsere Produkte werden in
einer optimierten
Verpackung geliefert. Diese
besteht im Wesentlichen
aus der Verwendung von
schadstofffreien
Materialien, die als
Sekundarrohstoffe an den
ortlichen
Entsorgungsdienst geliefert
werden mussen. Fordern
Sie bei lhrer
Stadtverwaltung
Informationen fur die
Entfernung veralteter
Cerate an.
eDieses Gerat ist mit dem
Symbol fur die Einhaltung
der europaischen Richtlinie
2012/19/EU Uber die
Entsorgung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten
(Elektro- und Elektronik-
Altgerate, WEEE)
gekennzeichnet.
Die Richtlinie bildet den in
der gesamten
Europaischen
Union geltenden
allgemeinen
Rahmen fur die
Beseitigung und
Wiederverwendung von
Elektro- und Elektronik-
Altgeraten.
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FEHLERBEHEBUNG

Produkt funktioniert
nicht

Es ist nicht eingesteckt. Sie
haben den Timer oder den
Temperaturregler nicht
eingestellt oder Ihre
Schublade ist nicht installiert.

Stecken Sie den Stecker in eine geerdete
Steckdose. Offnen Sie den Timer und den
Temperaturregler. Bitte installieren Sie die
Schublade.

Zutaten nicht vollstandig
gekocht

Es sind zu viele Zutaten in
der Fritteuse. Bei zu
niedriger Temperatur
backen. Die Backzeit ist zu
kurz.

Teilen Sie die Zutaten in kleine Portionen auf
und geben Sie sie in die Fritteuse, um eine
gleichmaBigere Erwarmung zu erzielen.
Stellen Sie die Temperaturreglertaste auf die
gewUlnschte Temperatur (siehe
"Einstellungen") und stellen Sie die Zeit auf die
gewlnschte Backzeit ein.

Nicht gleichmaBig
gebraten

Einige Zutaten mussen
wahrend des Backens
gewendet werden.

Wenn einige Zutaten oben liegen oder sich
mit anderen Uberlappen (z. B.
Kartoffelstabchen), mUssen sie wahrend des
Backens gewendet werden.

Frittierter Snack nicht
knusprig

Der frittierte Snack, den Sie
wahlen, sollte in einer
traditionellen Pfanne
zubereitet werden.

Sie kénnen sich fur einen Ofensnack
entscheiden oder den Snack mit etwas Ol
bestreichen, um die Knusprigkeit zu erhéhen.

Die Fritteuse kann nicht
richtig in das Produkt
zuruckgeschoben
werden.

Es sind zu viele Zutaten in
der Fritteuse.

Achten Sie darauf, dass die Fritteuse ihre
maximale Kapazitat nicht Uberschreitet.

WeiBer Rauch tritt aus
dem Produkt aus

Die Zutaten, die Sie backen,
haben einen hohen Olgehalt.

Wenn Sie eine Zutat mit héherem Olgehalt
backen, sickert viel Olrauch in die Fritteuse.
Das Ol erzeugt weiBen Rauch und die
Fritteuse kann heiB3er als normal sein. Dies hat
keinen Einfluss auf die Endwirkung der
frittierten Speisen.

Frische Kartoffelstdbchen
nicht gleichmaBig

Sie haben nicht die normale
Kartoffelsorte verwendet. Du

Verwende frische Kartoffeln und achte darauf,
dass sie beim Braten nicht auseinanderfallen.

gebraten hast die Kartoffelstabchen Die Kartoffeln in einer Schussel einweichen,
vor dem Braten nicht richtig | herausnehmen und abtropfen lassen.
eingeweicht.

Gebratene Die Knusprigkeit von Nehmen Sie sie heraus und lassen Sie sie

Kartoffelstabchen nicht
knusprig

Kartoffelstabchen hangt von
der Menge an Ol und Wasser
ab, die sich darin befinden.

abtropfen. Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelchips vor dem Olbestreichen richtig
abgetropft werden. Die Kartoffeln feiner
schneiden. Die Oberflache der Kartoffelchips
mit Ol bestreichen, damit sie knuspriger
werden.
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PORTUGUESA

A\

DISPOSITIVO.

ATENCAO: ANTES DE UTILIZAR O DISPOSITIVO, LEIA TODAS AS
INSTRUGOES E AVISOS INCLUIDOS NESTE MANUAL E NO

PERIGO

eN3o cologue o aparelho
sobre ou perto de um fogao
a gas quente ou de todos os
tipos de fogdes elétricos e
placas elétricas, ou em um
forno quente.

eNunca mergulhe o aparelho
em agua ou lave-o debaixo
da torneira. Nao deve entrar
agua ou outro liguido no
aparelho para evitar
choques elétricos.

eColoque sempre o0s
ingredientes a fritar no
cesto, para evitar que
entrem em contacto com
os elementos de
aguecimento.

«N3ao cubra as aberturas de
entrada e saida de ar
enguanto o aparelho estiver
em funcionamento.

eNdo encha a panela com
oleo, pois isso pode causar
risco de incéndio.

eN3do utilize o aparelho se a
ficha, o cabo de
alimentacao ou o proéprio
aparelho estiverem
danificados.

eNunca toque no interior do
aparelho enquanto este
estiver em funcionamento.

eNunca cologue qualquer
guantidade de alimento
gue exceda o nivel maximo
indicado no cesto.
Certifigue-se de que nao ha
alimentos presos no
interior.

eCertifigue-se sempre de que
0 aguecedor esta livre e que
nao ha alimentos presos no
agquecedor.

ADVERTENCIA

*Se 0 cabo de alimentacao
estiver danificado, ele deve
ser substituido, seu agente
de servico ou pessoas
qualificadas de forma
semelhante para evitar um
perigo.

eLigue 0 aparelho apenas a
uma tomada ligada a terra.
Certifiqgue-se sempre de
gue a ficha esta inserida
corretamente na tomada
de parede.

e Antes de ligar o aparelho,
verifique se a tensao
indicada no aparelho
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corresponde a tensao da
rede local.

e Este aparelho nao foi
concebido para ser
acionado por meio de um
temporizador externo ou de
um sistema separado de
controlo a distancia.

e As superficies
acessiveis
podem
aquecer
durante a utilizacao.

eEste aparelho nao se destina
a ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com
capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais, ou
com falta de experiéncia e
conhecimentos, a menos
gue tenham recebido
supervisao ou instrucdes
sobre a utilizacao do
aparelho por uma pessoa
responsavel pela sua
seguranca.

As criancas NAO devem
brincar com o dispositivo ou
0s seus componentes. A
limpeza e manutencao do
aparelho nao devem ser
realizadas por criancas sem
a supervisao de um adulto.

«N3o permita que o aparelho
funcione sem vigilancia.

eDurante o funcionamento
do aparelho, o vapor quente
é liberado através das
aberturas de saida de ar.

PORTUGUESA

Mantenha as maos € o rosto
a uma distancia segura das
aberturas de saida de vapor
e ar. Além disso, tenha
cuidado com o vapore o ar
guentes ao remover a
panela do aparelho.

«N3o cologque o aparelho
contra uma parede ou
contra outros aparelhos.
Deixe pelo menos 20-30 cm
de espaco livre na parte de
tras, em ambos os lados e
acima do aparelho. Nao
coloque nada em cima do
aparelho.

eNunca utilize ingredientes
leves ou papel de embrulho
no aparelho.

¢ As superficies acessiveis
podem aquecer durante a
utilizacao.

e Armazenamento das
batatas: A temperatura
deve ser adequada a
variedade de batata
armazenada e superiora 6
°C para minimizar o risco de
exposicao a acrilamida no
produto alimentar
preparado.

eNunca encha a panela com
Oleo.

e Este aparelho foi concebido
para ser utilizado a
temperaturas ambientes
entre 5°C e 40°C.
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eMantenha o cabo de
alimentacao afastado de
superficies quentes.

eN3do cologue o aparelho
perto de materiais
combustiveis, como uma
toalha de mesa ou uma
cortina.

eN3do utilize o aparelho para
qgualguer outro fim que nao
o descrito neste manual e
utilize apenas acessorios
originais.

¢ A frigideira, o cesto sao
agquecidos durante e apds a
utilizacao do aparelho,
Manuseie-os sempre com
cuidado.

eLimpe cuidadosamente as
pecas que entram em
contacto com os alimentos
antes de utilizar o aparelho
pela primeira vez. Consulte
as instrucdes no manual.

ATENCAO

e Este aparelho foi concebido
apenas para uso domeéstico
normal. Ndo se destina ao
uso em ambientes como
cozinhas de funcionarios de
lojas, escritorios, fazendas
ou outros ambientes de
trabalho. Também nao se
destina a ser usado por
clientes em hotéis, motéis,
pousadas e outros
ambientes residenciais.

PORTUGUESA

eCologue o aparelho numa
superficie horizontal,
uniforme e estavel.

e Desligue sempre o aparelho
da fonte de alimentacao se
este for deixado sem
vigilancia e antes de
montar, desmontar,
armazenar ou limpar.
Desligue sempre o aparelho
da tomada apds a
utilizacao.

*Se o dispositivo for usado
incorretamente ou para fins
profissionais ou
semiprofissionais, ou se nao
for usado de acordo com as
instrucdées no manual do
usuario, a garantia nao sera
valida e a AIWA se isenta de
qgualguer responsabilidade
pelos danos causados.

e Devolva sempre o aparelho
a um centro de assisténcia
autorizado AIWA para
exame ou reparacao. Nao
tente reparar o aparelho
sozinho, caso contrario a
garantia sera invalida.

e Deixe arrefecer o aparelho
durante cerca de 30
mMinutos antes de manusear
ou limpar.

e Certifigue-se de que os
ingredientes preparados
neste aparelho saem
amarelo dourado em vez de
escuro ou castanho. Retire
0s restos queimados. Nao
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frite batatas a uma
temperatura superior a
180°C (para minimizar a
producao de acrilamida).

eTenha cuidado ao limpar a
area superior da camara de
cozimento - O elemento de
aguecimento pode estar
guente, e a borda de pecas
metalicas. Certifique-se
sempre de gue 0s
alimentos estao totalmente
cozidos na Airfryer.

* Ao cozinhar alimentos
gordurosos, a Airfryer pode
emitir fumaca.

INFORMACOES
SOBRE REMOCAO

e Nossos produtos sao
entregues em uma
embalagem otimizada. Isto
consiste basicamente na
utilizacao de materiais nao
poluentes que devem ser
entregues ao servico local

PORTUGUESA

de eliminacao de residuos
como matérias-primas
secundarias. Solicite
informacdes a sua camara
mMunicipal para a remogcao
de aparelhos obsoletos.

eEste aparelho esta marcado
com o simbolo de
conformidade com a
Diretiva Europeia
2012/19/UE relativa a
eliminacao de
equipamentos elétricos e
eletronicos usados
(Residuos de equipamentos
elétricos e eletronicos
REEE).

* A diretiva estabelece o
guadro geral valido em
toda a Unido Europeia para
a remocgao e reutilizagcao de

residuos de

equipamentos
I

elétricos e
eletronicos.

alwa



SOLUCAO DE PROBLEMAS

O produto ndo
funciona

N&o estd ligado. Vocé nao
definiu o temporizador ou o
botéo de temperatura, ou sua
gaveta ndo estd instalada no
lugar.

Insira a ficha numa tomada ligada a terra.
Abra o temporizador e o interruptor de
controlo de temperatura. Por favor, instale
a gaveta no lugar.

Ingredientes ndo
totalmente cozidos

H& demasiados ingredientes
na fritadeira. Leve ao forno a
uma temperatura muito
baixa. O tempo de cozedura é
demasiado curto.

Divida os ingredientes em pequenos lotes
e coloque-os na fritadeira para um
aguecimento mais uniforme. Defina o
botéo de controle de temperatura para a
temperatura desejada (consulte
"Configuragdes") e defina o tempo para o
tempo de cozimento desejado.

N&o uniformemente
frito

Alguns ingredientes precisam
ser virados durante o
cozimento.

Se alguns ingredientes estiverem por cima,
ou se sobreporem a outros (como palitos
de batata), eles precisam ser virados
durante o cozimento.

Lanche frito ndo
crocante

O lanche frito que escolher
deve ser cozido numa
frigideira tradicional.

Vocé pode escolher o lanche do forno, ou
talvez pincelar um pouco de éleo no
lanche para aumentar a crocancia.

N&o é possivel
empurrar a
fritadeira de volta
para o produto
corretamente.

H& demasiados ingredientes
na fritadeira.

N&o permita que a fritadeira exceda a sua
capacidade maxima.

Sai fumo branco do
produto

Os ingredientes que vocé esta
assando tém alto teor de dleo.

Quando vocé assa algum ingrediente com
maior teor de 6leo, um monte de fumaga
de 6leo vai se infiltrar na fritadeira. O dleo
ird gerar fumo branco e a fritadeira pode
estar mais quente do que o normal. Isso
nao afeta o efeito final da fritura.

Palitos de batata
frescos ndo
uniformemente
fritos

Vocé ndo usou a variedade
normal de batatas. Vocé ndo
mergulhou os palitos de
batata corretamente antes de
fritar.

Use batatas frescas e certifique-se de que
nao se desfazem quando fritar. Mergulhe
as batatas numa tigela, depois retire e
escorra.

Palitos de batata
fritos ndo crocantes

A crocancia dos palitos de
batata depende da
quantidade de dleo e dgua
neles.

Retire-os e escorra. Certifique-se de que
escorra as batatas fritas da forma correta
antes de escovar o dleo. Corte as batatas
mais finamente. Pincele a superficie das
batatas fritas com déleo para as tornar mais
crocantes.
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NEDERLANDSE

A LET OP: LEES VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT ALLE
INSTRUCTIES EN WAARSCHUWINGEN IN DEZE HANDLEIDING EN OH

m HET APPARAAT.

GEVAAR

ePlaats het apparaat niet op
of in de buurt van een heet
gasfornuis of alle soorten
elektrische fornuizen en
elektrische kookplaten, of in
een hete oven.

e Dompel het apparaat nooit
onder in water en spoel het
nooit af onder de kraan. Er
mag geen water of andere
vloeistof in het apparaat
komen om elektrische
schokken te voorkomen.

ePlaats de te bakken
ingrediénten altijd in de
mand, om te voorkomen
dat ze in contact komen
met de
verwarmingselementen.

eDek de luchtinlaat- en
uitlaatopeningen niet af
terwijl het apparaat in
werking is.

*Vul de pan niet met olie, dit

kan brandgevaar opleveren.

eGebruik het apparaat niet
als de stekker, het netsnoer
of het apparaat zelf
beschadigd is.

eRaak nooit de binnenkant
van het apparaat aan terwijl
het in werking is.

ePlaats nooit een
hoeveelheid voedsel die het
aangegeven maximale
niveau overschrijdt in de
mand. Zorg ervoor dat er
geen voedsel in zit.

eZorg er altijd voor dat de
kachel vrij is en dat er geen
voedsel in de kachel blijft
hangen.

WAARSCHUWING

e Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen, uw
servicevertegenwoordiger
of gelijkaardig
gekwalificeerde personen
om gevaar te voorkomen.

eSluit het apparaat alleen aan
op een geaard stopcontact.
Zorg er altijd voor dat de
stekker correct in het
stopcontact zit.

eControleer of de voltage
aangegeven op het
apparaat komt overeen met
de lokale netvoltage
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voordat u het apparaat
aansluit.

eDit apparaat is niet
ontworpen om te worden
bediend door middel van
een externe timer of een
afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem

eToegankelijke
opperviakken
kunnen
tijdens het
gebruik heet worden.

eDit apparaat is niet bedoeld
voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met
fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens, of met
een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het
gebruik van het apparaat
door een persoon die
verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

eKinderen mogen NIET met
het apparaat of de
onderdelen ervan spelen.
Reiniging en onderhoud
van het apparaat mogen
niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht
van een volwassene.

el aat het apparaat niet
zonder toezicht werken.

eTijdens de werking van het
apparaat komt hete stoom

NEDERLANDSE

vrij via de
luchtuitlaatopeningen.
Houd uw handen en
gezicht op veilige afstand
van stoom- en
luchtuitlaatopeningen. Pas
ook op voor hete stoom en
lucht wanneer u de pan uit
het apparaat haalt.

ePlaats het apparaat niet
tegen een muur of tegen
andere apparaten. Laat
minimaal 20-30 cm vrije
ruimte aan de achterkant,
aan beide zijden en boven
het apparaat. Plaats niets
op het apparaat.

*Gebruik nooit lichte
ingrediénten of inpakpapier
in het apparaat.

eToegankelijke oppervlakken
kunnen tijdens het gebruik
heet worden.

«Opslag van aardappelen: De
temperatuur moet geschikt
Zijn voor de bewaarde
aardappelvariéteit en boven
6 °C om het risico van
blootstelling aan
acrylamide in het bereide
voedingsproduct tot een
minimum te beperken.

Vul de pan nooit met olie.

e Dit apparaat is ontworpen
om te worden gebruikt bij
omgevingstemperaturen
tussen 5°C en 40°C.
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eHoud het netsnoer uit de
buurt van hete
opperviakken.

ePlaats het apparaat niet in
de buurt van brandbare
materialen, zoals een
tafelkleed of een gordijn.

eGebruik het apparaat niet
voor andere doeleinden dan
beschreven in deze
handleiding en gebruik
alleen originele accessoires.

e De koekenpan, de mand
worden verwarmd tijdens
en na het gebruik van het
apparaat, ga er altijd
voorzichtig mee om.

eReinig de onderdelen die in
contact komen met voedsel
grondig voordat u het
apparaat voor de eerste
keer gebruikt. Raadpleeg
de instructies in de
handleiding.

VOORZICHTIGHEID

e Dit apparaat is uitsluitend
ontworpen voor normaal
huishoudelijk gebruik. Het
is niet bedoeld voor gebruik
in omgevingen zoals
keukens van
winkelpersoneel, kantoren,
boerderijen of andere
werkomgevingen. Het is
ook niet bedoeld voor
gebruik door klanten in
hotels, motels, bed &

NEDERLANDSE

breakfasts en andere
woonomgevingen.

ePlaats het apparaat op een
horizontale, vlakke en
stabiele ondergrond.

eHaal altijd de stekker uit het
stopcontact als het
apparaat onbeheerd wordt
achtergelaten en voordat u
het monteert, demonteert,
opbergt of schoonmaakt.
Haal na gebruik altijd de
stekker uit het stopcontact.

e Als het apparaat verkeerd of
voor professionele of semi-
professionele doeleinden
wordt gebruikt, of als het
niet wordt gebruikt volgens
de instructies in de
gebruikershandleiding, is
de garantie niet geldig en
wijst AIWA elke
verantwoordelijkheid voor
de veroorzaakte schade af.

eBreng het apparaat altijd
terug naar een door AIWA
geautoriseerd
servicecentrum voor
onderzoek of reparatie.
Probeer het apparaat niet
zelf te repareren, anders
vervalt de garantie.

e aat het apparaat ongeveer
30 minuten afkoelen
voordat u het aanraakt of
schoonmaakt.

eZ0rg ervoor dat de
ingrediénten die in dit
apparaat worden bereid
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goudgeel zijn in plaats van
donker of bruin. Verwijder
de verbrande resten. Bak
aardappelen niet op een
temperatuur hoger dan
180°C (om de productie van
acrylamide te
minimaliseren).

*\Wees voorzichtig bij het
reinigen van het bovenste
gedeelte van de kookkamer
- Het verwarmingselement
kan heet zijn en de rand
van metalen onderdelen.
Zorg er altijd voor dat
voedsel volledig gaar isin
de Airfryer.

*Bij het koken van vet
voedsel kan de Airfryer rook
afgeven.

INFORMATIE OVER

VERWIJDERING

eOnze producten worden
geleverd in een
geoptimaliseerde
verpakking. Dit bestaat in
principe uit het gebruik van

NEDERLANDSE

niet-vervuilende materialen
die als secundaire
grondstoffen moeten
worden afgeleverd bij de
plaatselijke
afvalverwerkingsdienst.
Vraag informatie aan bij uw
gemeente voor het
verwijderen van verouderde
apparaten.

eDit apparaat is gemarkeerd

met het symbool van
overeenstemming met de
Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende de
verwijdering van gebruikte
elektrische en elektronische
apparatuur (afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur AEEA).

e De richtlijn biedt het
algemene kader dat in de
hele Europese Unie geldt
voor de verwijdering en het

hergebruik van

afgedankte
elektrische en
elektronische
apparatuur.
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PROBLEEMOPLOSSING

Product werkt niet

Het is niet aangesloten. Je
hebt de timer of
temperatuurknop niet
ingesteld, of je lade is niet op
zijn plaats geinstalleerd.

Steek de stekker in een geaard
stopcontact. Open de timer- en
temperatuurregelschakelaar. Installeer de
lade op zijn plaats.

Ingrediénten niet
volledig gaar

Er zitten te veel ingrediénten
in de friteuse. Bak op een te
lage temperatuur. De baktijd
is te kort.

Verdeel de ingrediénten in kleine porties
en plaats ze in de friteuse voor een
gelijkmatigere verwarming. Stel de
temperatuurregelknop in op de gewenste
temperatuur (zie "Instellingen") en stel de
tijd in op de gewenste baktijd.

Niet gelijkmatig
gefrituurd

Sommige ingrediénten
moeten tijdens het bakken
worden omgedraaid.

Als sommige ingrediénten bovenop liggen
of overlappen met andere (zoals
aardappelsticks), moeten ze tijdens het
bakken worden omgedraaid.

Gefrituurde snack
niet krokant

De gefrituurde snack die u
kiest, moet in een traditionele
koekenpan worden gekookt.

Je kunt kiezen voor een ovensnack, of
misschien een paar olie op de snack
smeren om de knapperigheid te vergroten.

Het is niet mogelijk

om de friteuse goed
terug in het product
te duwen.

Er zitten te veel ingrediénten
in de friteuse.

Zorg ervoor dat de friteuse zijn maximale
capaciteit niet overschrijdt.

Er komt witte rook
uit het product

De ingrediénten die je bakt
hebben een hoog oliegehalte.

Wanneer je een ingrediént met een hoger
oliegehalte bakt, zal er veel oliedamp in de
friteuse sijpelen. De olie genereert witte
rook en de friteuse kan heter zijn dan
normaal. Dit heeft geen invlioed op het
uiteindelijke effect van het gefrituurde
voedsel.

Verse Je hebt niet de normale Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor
aardappelsticks niet | aardappelvariéteit gebruikt. Je| dat ze niet uit elkaar vallen tijdens het
gelijkmatig hebt de aardappelsticks niet frituren. Week de aardappelen in een kom,
gebakken goed geweekt voor het haal ze eruit en laat ze uitlekken.

frituren.
Gefrituurde De knapperigheid van Haal ze eruit en laat ze uitlekken. Zorg

aardappelsticks niet
krokant

aardappelsticks hangt af van
de hoeveelheid olie en water
die erin zit.

ervoor dat u de chips op de juiste manier
laat uitlekken voordat u gaat olieborstelen.
Snijd de aardappelen fijner. Bestrijk het
oppervlak van de chips met olie om ze
krokanter te maken.
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BBbJIFTAPCKMA

A BHUMAHME: MPEAU OA U3MON3BATE YCTPOUCTBOTO,
MPOYETETE BCUYKUN MHCTPYKLUWUU U NPEAYNPEXOEHUA,
BKJTIOYEHU B TOBA PbKOBOACTBO U HA YCTPOUCTBOTO.

ONACHOCT

eHe nocTaBamnTe ypena Bbpxy
MM B 6NM30CT OO Meyka Ha
ropeLl ras unm BCUYKM
BMOOBE eNeKTpuYecKm
NeyYKn 1N eneKkTpuYecKm
KOTNOHW, UK B ropeLLa
dypHa.

eHuKora He NoTanawmTe ypeaa
BbB BOJA U He ro
M3MNNakBaMTe Nofd YeluMara.
HukakBa BoOa 1nuv gpyra
TEeYHOCT He TpAbBa aa
BNM3a B ypena, 3a Aa ce
n3berHe TOKOB yaap.

eBuHarm nocrapavTe
CbCTaBKMTE 3a Mbp)KeHEe B
KOLWHMLATA, 3a Aa
n3berHeTe KOHTaKTa UM C
HarpeBaTenHuUTe enieMeHTU.

eHe nokpuBamTe oTBOPUTE 3a
BCMYKBaHe 1 U3MyCKaHe Ha
Bb34yX, JOKATOo ypeobT
paboTu.

eHe MbnHeTe TUraHa c oo,
TbM KaTO TOBa MOXe Aa
noBefe 0o OrnacHoCT OT
noap.

eHe nsnonseamTe ypena, ako
LencenbT, 3aXpaHBaLLUMaT

Kaben nnu caMmaT ypepa ca
noBpeadeHM.

eHuMKora He goKocBamnTe
BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa,
OOKaTO e B eKcrnnoataums.

eHuMKora He noctaBamTe B
KOLWHMLATa KONMMYEeCTBO
XpaHa, KoeTo HaaBMLLIABA
MOCOYEHOTO MaKCMMasIHO
HMBO. YBepeTe ce, Ye BbTpe
HAMa XpaHa.

eBuHaru ce yBepeTe, ye
HarpeBaTenaT e cBOGOAEH U
ye HAMa XpaHa, 3anerneHa B
HarpesaTens.

APEAYNPEXOEHUE

* AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben e
noBpedeH, Ton Tpabea aa
6bOe CMeHeH, BalWunaT
CEPBU3EH areHT Unum nnua c
nogo6bHa kKBanudmMkauma, 3a
Oa ce nsberHe onacHoCT.

«CBbpIKETE Ypeaa caMo KbM
3a3eMeH KOHTaKT. BuHarm
ce yBepeTe, Ye LerncensT e
MnocTaBeH MpPaBUIHO B
KOHTaKTa Ha cTeHaTa.

e[1poBepeTe Oanm
HanpeXXeHMeTo, MOCOYEHO
Ha ypena, CbOTBETCTBa Ha
JTOKaNTHOTO MPEXKOBO
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HanpexeHue, Npeaun oa
CBbpyKeTe ypena.

eTO3M ypen He e NpoeKT1paH
Oa paboTy C MoMoLLTa Ha
BbHLLUEH TaMMep 1N
oTOoenHa cMcTteMa 3a
ONCTaHLUMOHHO
yrnpaBneHue.

e [1OCTBbMHUTE
MOBBbPXHOCTU
MoraT ga ce
HaropeLwaT no
BpeMe Ha ynoTpeba.

eTO3M ypen He e
npenHa3sHa4deH 3a ynotpeba
OT Nuua (BKMOYMTENHO
aeua) ¢ pusnyecku,
CETUBHW UM YMCTBEHM
CMocoBbHOCTU UMK C NUTCca
Ha OMUT M NMO3HaHWS, OCBEeH
aKO He ca Nony4Yunnun Hagsop
NN MHCTPYKLMM OTHOCHO
ynoTpebaTa Ha ypena oT
nuue, OTTOBOPHO 3a TAXHaTa
Be3onacHocCT.

e[leuaTta HE Tpabea na
NrpPaaT C YCTPOMCTBOTO UK
HEeroBMTe KOMMOHEHTW.
[ToymncTBaHETO U
noggpbXKaTa Ha ypena He
Tpa6Ba f0a ce M3BbpLLUBa OT
neua 6e3 Hag3op oT
Bb3pacTeH.

eHe no3BongBanMTe Ha ypena
Oa paboTy 6e3 Haasop.

e[1o BpeMe Ha paboTa Ha
anapaTa ropellaTta napa ce
ocBoboyaaBa npes3
OTBOpPUTE Ha M3X0oda 3a

BBbJIFTAPCKMA

Bb3OyXx. [lpbXKTe pbLeTe U
NNLLeTO cU Ha Be3onacHo
pa3CToOsHME OT OTBOPUTE 33
M3MyCcKaHe Ha napa
Bb3OyX. CbLLUO TaKa,
BHMMaBawWTe 3a ropeLla
napa v Bb3ayX, Korato
n3Ba)kgaTe TUraHa oT
ypena.

eHe mocraBanTe ypena
Cpelly CTeHa Unu cpelLy
apyrmn ypeaown. OctaBeTe
noHe 20-30 cM cBoBOOHO
MPOCTPAHCTBO Ha MbPHa, OT
ABeTe CTpaHW U Haa ypeaa.
He nocTtaBamTe HULLO BbPXY
ypena.

e HMKOra He n3non3sanTe
NeKn CbCTaBKM UK
OMaKoOBbYHa XapTna B
ypena.

e [1OCTbMHUTE MOBBPXHOCTU
MoraT da Ce HaropeLwdar no
BpeMe Ha ynoTpeba.

e CbXxpaHeHMe Ha KapTodu:
TemnepaTtypaTta Tpsabsa ga e
noaxodsiia 3a copTa
CbXpaHAaBaHWM KapTodu 1
Hapfg 6 °C, 3a Oa ce cBefe 4o
MMUHUMYM PUCKDBT OT
Mn3naraHe Ha akpuiamMuma B
MPUroTBEHMA XpaHUTENeH
NPOOYKT.

e HMKOra He MbIHETe TUraHa
C ofnno.

eTO3M ypen e NpegHa3HayeH
3a M3Mon3BaHe Npu
TeMnepaTtypu Ha OKoMHaTa
cpena Mexay 5°C n 40°C.
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o [1pbXKTe 3axpaHBaLLma
Kaben ganedy oT ropeLm
MOBbBbPXHOCTM.

eHe nocraBanTe ypena B
6NMM30CT 00 roprMm
MaTepuanm, Kato NoKPMBKa
M 3aBeca.

eHe nanonseawvTe ypena 3a
LLenn, pasnmnyHm ot
onucaHuTe B TOBa
PBbKOBOACTBO U
M3Mon3BamTe caMo
OpPUIrMHANHM akcecoapu.

e TUraHbT, KOLWHWMLAaTa ce
HarpsBaT No Bpeme 1 cneq
ynoTpebaTa Ha ypena,
BUHaArM rm obpabotBanTe
BHUMaTE/HO.

e[louncTeTe cTapaTenHo
YyacTuTe, KOUTO BM3aT B
KOHTaKT C XpaHa, Npeav aa
Mn3nonseaTe ypena 3a
nbpBuK NbT. O6bpHETe ce
KbM MHCTPYKLMUTE B
PBbKOBOACTBOTO.

NPEAMNA3/TUBOCT

«To3M ypen e NnpegHasHayveH
CaMO 3a HopMarsHa
ynoTtpeba B
OOMaKMHCTBOTO. TOM He e
npenHa3HayeH 3a
M3MNON3BaHE B Cpean KaTto
KYXHEHCKM MoMeLLeHMsa 3a
rmepcoHana Ha MarasmHa,
oduncu, bepmMun nnum apyra
paboTHa cpena. CbLLO TaKka
He e NpegHa3Ha4yeH ga ce

BBbJIFTAPCKMA

M3MoJSi3Ba OT KITMEHTU B
XOTeNnn, MoTenu, NaHCUOHMU
CbC 3aKyCKa U opyru
YWUTULLHW YCTOBUS.

e[locTaBeTe ypena Bbpxy
XOPW3OHTasIHa, paBHa U
CTabunHa NOBBbPXHOCT.

e BuHarm nskno4yBamTe ypena
OT 3aXpaHBaHETO, aKo e
ocTaBeH 6e3 Haa30p M
npean crnobaBaHe,
pa3rnobsaBaHe, CbxpaHeHue
N novymncTeaHe. BuHarm
M3KYBaMTe ypena cnes
ynoTtpeba.

* AKO YCTPOMCTBOTO Ce
M3MOoJSiI3Ba HEMPABUITHO WA
3a NPodECUOHANMHN NN
nonynpodecnoHanHm Luenu,
NN aKO He Ce N3MOo3Ba
CbI1aCHO MHCTPYKUMUNTE B
PBbKOBOLCTBOTO 3a
noTpebuTens, rapaHumaTa
HAMa Oa 6bae BanmgHa u
AIWA oTXBbp/a BCAKaKBa
OTrOBOPHOCT 3a
NPUYUHEHUTE LLETU.

eBuHarm BpbllanTe ypena B
OTOPU3NPAH CEPBU3EH
LueHTbp Ha AIWA 3a
npernen unu peMoHT. He ce
onuTBamTe caMun fa
peMoHTMpaTe ypena, B
MPOTUBEH CNy4am
rapaHumMaTa we 6bae
HeBanuMaHa.

«OcTaBeTe ypena na ce
oxJlagu 3a okosio 30 MUHYTU
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BBbJIFTAPCKMA

npeaou pabota nnum He3aMbpcaBaLLM
MmoYymcTBaHe. MaTepwmanu, KoMTo Tpabea
eYBepeTe Ce, e CbCTaBKUTE, Oa 6bOaT 4OCTaBeHM Ha
MPUroTBEHU B TO3M ype[, MecTHaTa cny»kba 3a
M3NM3aT 3N1aTUCTO XKbATU obesBperkgaHe Ha
BMECTO TbMHU UMK Kadasu. oTNagblLM KaTO BTOPUYHM
OTCcTpaHeTe nsropenure CYypPOBUHMW. [MomnckamTe
ocTaTbuUM. He mbprkeTe MHbOpPMaLMa OT BalLMa
KapTodu Npm TeMnepaTypa rpadCKM CbBET 3a
no-Bmcoka oT 180°C (3a aa OTCTpaHABaHe Ha oCTapenm
cBefeTe 4O MUHMMYM ypeaw.
MPOM3BOOCTBOTO Ha eTo3u ypen e 0603HaYeH CbC
akpunammg). CMMBOJIa 3a CbOTBETCTBME C
ebbaeTe BHMMATENHM NpU EBponewncKkaTa gMpeKTMBa
MOYNCTBAHE Ha ropHaTa 2012/19/EC 3a nsaxsbprisiHe
4YacT Ha KaMepaTa 33 Ha M3MON3BaHO
roTBeHe - HarpeBaTenHUAT eneKTpUYecKo u
eneMeHT MOXXe a e ropeLy, eneKTPOHHO obopyaBaHe
a pbObT Ha MeTanHUTe (oTmagbum oT
4yacTu. BuHarm ce yBepeTe, eneKTpUYeCcKo u
ye xpaHaTa € HaNb/HO eneKTPOHHO obopyaBaHe
npuroTeeHa B Airfryer. OEEOQ).
e[Mpw roTBeHe Ha Ma3HMU e [InpeKTrBaTa NpeaocTaBa
xpaHu, Airfryer moxke aa obulaTa paMKa, BanmgHa B
M31byBa OUM. Lenma EBponenckm cbros,
3a OTCTPaHABAHETO M
MHDOOPMALINA 3A noBTOpHaTa
NPEMAXBAHETO ynotpeta Ha
oTnagbum oT
e HalumTe npoayKth ce enexkTpniecko n
OOCTaBAT B ONTUMM3MpPaHa CNEKTPOHHO
onakoBKa. ToBa OCHOBHO ce B | o6opynsaHe.
CbCTOM B M3MOM3BAHETO Ha
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OTCTPAHABAHE

MpooyKTbT He paboTn

Tow He e BKoYeH. He cTe
HacTpowunu TanmMepa unn
TeMnepaTypHOTO KoM4e unm
YEKMEeKETO He € MHCTanmpaHo
Ha MAacTo.

[MocTaBeTe Lencena B 3a3eMeH eNeKTpUYecKn
KOHTaKT. OTBOpeTe TaliMepa m
npeBKtoYBaTeNs 3a KOHTPON Ha
TeMnepaTypata. Mons, MHcTanupamnTte
UeKMe[yKeTo Ha MACTO.

CbCTaBKM, KOUTO He
Ca HaMb/IHO
ApUroTBeH"

BbB dpuUTIOPHMKa MMa TBbpAe
MHOro CbCTaBKM. [NeyeTe Ha
TBbpAe HWUCKa TeMnepaTypa.
BpemeTo 3a neveHe e TBbpae
KpaTKo.

Pa3pgeneTe cbCTaBKUTE Ha ManKu NapTUamM m
rm noctaBeTe BbB GPUTIOPHMKa 3a Mo-
paBHOMepHO HarpsasaHe. HacTpolite ByToHa
3a KOHTPON Ha TeMnepaTypaTa Ha XenaHaTa
TeMnepaTtypa (BMxTe "HacTponkun') u 3agante
BPEMETO Ha »KeNaHOoTO BpeMe 3a NeyeHe.

He paBHOMepHO
MbPXEHU

Hakou cbcTaBkM qu6|3a nace
O6praT Mo BpeMe Ha neyeHeTo.

AKO HAIKOW CbCTaBKM ca OTrope Uin ce
NPUMNOKPWBAT C APYrM (KaTo KapTodeH
npbyMLK), Te TpsabBa Oa ce 06bpHaT No Bpeme
Ha neyeHeTo.

MbprkeHa 3aKycka He
XpyrkaBa

MbpyKeHaTa 3aKycKa, KoaTo
n3buparte, Tpsb6Ba Oa 6bae
nMpUroTBeHa B TpaguLUMOHeH
TUraH.

MoykeTe na nsbepete GypHa 3aKycka, unu
MOXKe 61 YeTKa HAKOKO Mac/o BbpXy
3aKycKaTa, 3a a Cce yBesM4mM XPyrnKaBoCT.

HeBb3MOXHOCT 3a
npaBWIHO BKapBaHe
Ha dpUTIOPHUKa
o6paTHO B NpoaykKTa.

BbB GpuUTIOPHMKa MMa TBbpAe
MHOIO CbCTaBKM.

He nosBonaBanTe Ha dpUTIOPHUKaA Oa
HadBMLLaBa MaKCUManHUA C1 KanauuTeT.

Bsan oM nanusa ot
npoayKTa

CbCTaBKUTE, KOUTO MeyeTe, umaTt
BMCOKO CbAbpXaHWMe Ha Macro.

KoraTo neyeTe HAKaKBa CbCTaBKa C MO-BMCOKO
CbObprKaHMe Ha Mac/o, MHOro MacneH AnM
LLle MPOHWKHe BbB GpUTIOPHMKA. MacnoTo Le
reHepupa 6an oM 1 GPUTIOPHUKDT MOXKe Aa
e no-ropell, oT HopManHoTo. ToBa He Bungae Ha
KpalHWA ebeKT Ha Mbp)keHaTa XpaHa.

MpecHW KapTodpeHn
NpPBYMLK, KOUTO He ca
paBHOMepHO
MbpPXKEHU

He cTe ns3nonssanu obnyamHoTO
pa3Hoobpasne oT kapTodu. He
CTe HaKMcHanm kaptTobeHuTe
NPBYMLKM NPaBUIHO Npean
nbpyXKeHe.

V13nonsBainTe NpecHu kapTodu U ce yBepeTe,
Ue Te He ce pasnagaT Npu NMbpXXeHe.
HakuncHeTe kapToduTe B Kyna, cnep ToBa
n3BageTe u oTueneTe.

Mbp>KeHN KapTobeHU
npbYMLN He
XpYyrKaBu

XpynkaBocTTa Ha KapTodeHunTe
NPBYMLK 3aBUCU OT
KONMMYeCcTBOTO Macso 1 Boda B
TAX.

Vi3BapeTe rm 1 nsLeneTe. YBepeTe ce, Ye 3a Aa
ce oTLean KapTodeHUa YMnC No NpPaBUNHUA
Ha4YMH Npean Macno YeTkaHe. HapexkeTe
KapToduTe No-dbmHo. Hamaxkete
NOBBPXHOCTTA Ha KaPTOPEHMNA YUMC C ONMO, 3a
[a rv HanpasuTe No-XpynKasu.
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EAAHNIK'H

A IMMPOXOX'H: ITPIN XPHXIMOIIOI'HXETE TH XYXKEY'H, AIABAXTE ‘OAEX TIX
OAHI'IEX KAI TIZ ITPOEIAOIIOI'HXEIX I1I0Y INIEPIAAMBANONTAI XE AYTO TO

I_I!-Ill ETrXEIPIAIO KAI XTH LYXKEY'H.

KINAYNOX

e Mnv toTroBeTElTE TN CLUOKELN
TAVW 1 KOVTA G€ GOUTTA (£0TOV
agplov 1 o€ 6AOVG TOUG TUTTOVG
NAEKTPLKOV COUTTWV Kol
NAEKTPLKWV EGTIWV 1) O€ (E0TO
OoUpVo.

e[loTé unv BuBilete ™ ocvokeun
o€ VEPO 1 UMV TNV EETTAEVETE
KATW aTTo TN Bpuon. Aev
TPETTEL VA ELOEPYETAL VEPO 1|
AAAO0 VYPO OTI CUOKEUN YLXL TNV
aTToEUYT NAEKTPOTTANELaG.

e ToTroBeteite TAVTA TA VALKA
TTOV TTPOKELTAL VA TIYOVLOTOUV
0TO KaAABL, yla va aTTo@UYETE
va €pBouv o€ TP e Ta
BepPavTika oToleia.

e Mnv KaAUTTTETE T AVOlyaTA
€L0080L KaL 5060V aEPA EVWD M
ouokeun Bploketal o
Asttovpyla.

e Mnv yelilete TO TNYAVL e AGSL,
KaBw¢ auTd PTTOPEL Vo
TpokaAécel KivBuvo TTupKayLAg.

e Mnv xpNOLOTTOLEITE T1] CUOKELT
eav To BYopa, To KaAwSLo
Tpoodoaiag N N (8l 1 ovuokeun
EXELVTTOOTEL (NMLA.

e Mnv ayyllete TOTE TO ECWTEPLKO
NG CUOKELTNG evw PplokeTal o
Asttovpyla.

e[loTé Unv ToTTobeTElTE
OTTOLAST)TTOTE TTOCOTITA TPOPTG
Trov vTTepPaivel To
avapepoOEeVo EYLOTO ETTITTESO
oto KaAabL BeBaiwbelte otL Sev
UTTAPXEL (POYNTO KOAANIEVO
Héoa.

e Befawwbeite mavTa 6TL O
BepPavtpag ival eEAsvBepog
KoL OTL 8€V VTTAPXEL UYNTO
KOAANUEVo ot BepudoTpa.

IIPOEIAOIIOTHEH

«Edv to kaAwdio Ttpoodociag
EXEL VTTOOTEL (LA, TTPETTEL VO
avtikataotabet, o
AVTLITPOOWTTOG GEPPIS N
TopOHOLA ELSIKEVUEVA ATOMO
vy va aTro@evyBet o xivduvog.

¢ YUVSECTE TN OUOKEUT UOVO OE
yewwpévn Tpila. Befawwbeite
TTavTa 0TL To BV ExEL
ToTT0BeTN Bl CWOTA OTNV TTPLlaL.

eEAéyEte edv 1 Tdom TTOU
AVAYPAPETAL OTT) CUOKELT
QVTLOTOLXEL OTNV TOTTIKY] TAON
SikTOoU TPV GUVEETETE TN
GUOKELN.

¢ Autn 1 cuokeun Sev ExeL
oxeblaotel yla Asttovpyla PEow
eEWTEPLKOV XPOVOSLAKOTTTT M
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EexwpLoTOV CUOTNHATOG
TNAEXELPLOHOV.
¢ 0L TTpooPactpeg
ETTLPAVELEG
evoExeTAL VA
BepavBolv
KOLTQ TN XP10T).

¢ Autn 1 ouvokeun Sev TpoopileTal
yla xpnom aTro atopa
(oupTTEP AU BAVOEVWY TV
TASLOV) PE OWUATIKEG,
aLoONTNPLAKEG 1) SLAVONTIKES
KOVOTNTEG 1) JE EAAEWYM
eMTTELPLAG KAl YVWOOTG, EKTOG
eav €youv Adafet emmifAsym 1
0dNYLEG OYETIKA PE TN Xp1OM
NG CUCKELTG ATTO ATOO
VTTELBUVVO YA TNV ACPAAELX
TOUG.

o Ta maudia AEN Trpemel va
TTailovv [E TN GUOKELT 1] TX
eCaptuatd tg. O kabaplopag
KOlL 1] GUVTIPN 0N TG CUOKELTG
Sev TTPETTEL Vv
TPAYHATOTTOLOVVTOL ATTO
ToSLd Ywpls TV eTTRAeym
evnAikov.

e Mnv a@nVveTE T1 CUOKELT] VA
Aettovpyel xwplg eTTiBAeym.

e Kata tn Aettovpyla tng
GUOKEUNG, 0 BEpUOG aTHOG
ATTEAEVOEPOVETAL HECW TWV
avolydatwy e§060v agpa.
Kpatote ta xépla kat to
TPOCWTTO GG O ACPAAN
aITOCTAOT ATTO TA AvolyHata
€€080ou atpov kat aépa. ETTiong,
TpocééTe TOV (E0TO ATHO Kol

EAAHNIK'H

TOV aEPA OTAV APALPELTE TO
TNYAVL QTTO T1 GUOKELT).

e Mnv toTToBeTElTE TN CUOKELN OF
Tolyo 1 0€ GAAEG OUOKEVES.
Apnote TovAdylotov 20-30 cm
eAeVBePOL YWPOU O0TO TTOW
MEPOG, KaL aTig SV0 TTAEUPEG Kol
TAVW ATTO TN CUOKELN. Mnv
ToTrofetelte TITTOTA TTAVW ATTO
TN GUOKELN.

e[loTé Unv xpnoldoTroleite
eEAQPPLA CLOTATIKA 1) XAPTL
TTEPLITUALY UOTOG G T GUGKELT).

¢ OLTTPOOPACIES ETTLPAVELES
evdexetal va BepavBolv kata
™ xpnon.

¢ ATToOmkevom Tatatag: H
Bepokpacia TPETTEL va elvat
KATOAANAT] Yl TNV TTOKIALA TG
QTTOBNKEVEVNG TTATATAG KAL
mmavw amd 6 °C wote va
eAaylotoTroleltal o kivéuvog
€kBeomng og akpuAapdidio oto
ETOLO TPOPLUO.

e[loTé Unv yepilete To TNYAQVL LE
AdSL.

¢ Autn 1 ouokeun €xeL oxedlaoTeEl
yla xpnon o€ BepUoKpACLES
TrepLBaArovtog Petadd 5°C kat
40°C.

eKpamote 10 kaAwsdilo
Tpoodoaoiag Pakpld aTrd
BepUEG ETTLPAVELES.

e Mnv toTroBeTelTE TN CLUOKELN
KOVTA 0€ EVPAEKTA VALKA, OTTWG
TPATTECOAVTIAO 1 KOUPTLVAL.

e Mnv xpNOLOTTOLEITE TN CUOKELT
Yyl 0TTOloVSNTTOTE AAAO OKOTTO
EKTOG aTTO aUTOV TTOV
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TEPLYPAPETOAL GE AUTO TO
€YXePLOLO KaL XpMoLJOTTOLELTE
HMovo yvhola agecouap.

¢To Tnyavy, To KaAdL
BepHalvovtal kata tn Sapkelx
Kol JETA TN XP1|OT TNG
OUOKEUNG, T XElplleoTe TTAVTH
TTPOCEKTIKA.

eKaBapiote oxoAaoTikd Ta JEPT
TTOV £PXOVTUL OE ETTOUPT| HE
TPO@LUA TTPLY XPNOLIOTTOOETE
TN GUOKELN YLA TTPWTN POPA.
Avatpette otig 06nyleg Tou
eyxelpLdlov.

IIPOXOX'H

¢ Autn 1 ouokeun €xeL oxedlaoTEL
OVO YLOL KOVOVIKT] OLKLOKT
xpnon. Aev TpooplleTal yio
xpnon o€ TepdArovTa OTTwWG
KOU{LVEG TTPOCWITIKOV
KATAoTNHATWY, ypa@eia,
aypokTUata 1 A A
TeplBaArovta epyaciag. ETiong,
Sev TTpoopileTal va
XPNOUJOTTOmMOEL ATTO TTEAATES
ot Eevodoyeia, YoTéA, bed and
breakfast kat GAAeg kaTolkies.

¢ ToTroBetnoTE TN OCLUOKELN O€
opLlOVTLA, OOLOOP@T KoL
otaBept) ETTLPAVELX.

¢ ATTOOUVSEETE TTAVTA TN GUOKELT)
aTTO TO TPOPOSOTIKO €AV aPeDBEL
XwpLs eTTBAeYM KaL TPV ATTO
TN cuvapoAGYN o, TNV
aITooUVapOAGYN oY, TNV
aTroBnKevoT 1 TOV KaBapLouo.

EAAHNIK'H

ATroouvdéete TAvVTA TN
OUOKEUN HJETA TN Xpnomn.

e Edav n ouokeun xpnoidoromBel
ECQUAPEVA T YL
ETTOYYEAM ATIKOUG 1) IL-
ETTAYYEA ATIKOUG OKOTTOUG 1)
eav dev xpnoJoToinBet
oUM@WVA HE TIG 08NYLlEG 0TO
eyxepiblo xpriong, n yyomon
Sev Ba oyvel katn AIWA
aqroTToleltal kabe evBvVN Yo T
ML TToV TTPOKAN OTKE.

e ETTioTpéeTE TTAVTA TN CUOKELN
o€ €£0VOLOSOTNUEVO KEVTPO
aepPis AIWA yx e€€taon 1
ETTLOKEVT]. MNV TTIXEPTOETE VA
ETTIOKEVACETE T1) CUOKELT] UOVOL
oag, SLaPOoPETIKA 1) eyyunon Ba
elvat akvpn.

¢ A@1OTE TN CUOKEUT VX KPUWOEL
vy mepiTmov 30 AeTTTd TpLV
Xelploteite N kabaploete.

*Befawwbeite 6TL TA CLUOTATIKA
IOV TTAPACKEVALOVTAL OE QUTNV
™ ovokeun Byaivouv
XPLUooKiTpVA avTl yld okolpa 1
Ka@e. Apalpéote Ta Kapéva
UTTOAeld MaTa. Mnv tnyavifete
TaTateg o€ Bepokpacio
MeyadUtepn a6 180°C (yla va
EAXYLOTOTTOMCETE TNV
TTapaywyn akpuAapidiov).

eNa gloTe TPOCTEKTIKOL KATA TOV
KaBapLopo TG dvw TTePLOXNS
TOU BaAQOV HOYELPEMATOG -
To BepavTikd oTolelo PTTOPEL
va glval {eoTO KL 1 AKpT TWV
METAAAK®OV JEPWV.
BeBawwBeite mTavta 0TL TO
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@AyNTO Elval TTANPWG
Mayepepévo oto Airfryer.

*'Otav Jayelpevete ATTOpA
TPO@UQ, To Airfryer paropet va
EKTTEITTEL KATTVO.

INIAHPO®OPIEY YXETIKA
ME THN KATAPI'HXH

o Ta TTpoidvta Pag Tapadidovtal
o€ BeATioTOTTOMUET
ouokevaoia. Auto Baoikd
ouvioTatal oTn Xpnon M
PUTTOYOVWYV VALKWV TTOU TTPETTEL
va TapadoBolv oty TOTTIKY)
vTmpeota StaBeong amrofAnTwv
WG SEVTEPOYEVELG TTPWOTEG VAES.
Zntote TANpo@opies aTrd To
SnHoTikd oag cudBovAo Y
™MV aTToaKpUVoT
ATTAPX AW HEVWV CUGKEV V.

EAAHNIK'H

¢ AUTN 1| CUGKELT] PEPEL TO
oUMBOAO CUUMPOPPWOTG UE TNV
Evpwraikr) 08nyta 2012/19 / EE
yla ™0 SudBeon
XPMNOLUJOTTO MEVOU NAEKTPLKOV
KOL NAEKTPOVIKOV €EOTTALG IOV
(ATTORANTA NAEKTPLKOV KoL
NAEKTPOVIKOU EEOTTALOOV
AHHE).

H odnyla TapeyeL To YeVIKO
TTAQLOL0 TTOV LOXVEL OE OAOKAT P
v Evpwraikn Evwon ya tnv
aITOAKPUVOT] KAL
gTTavVaYpNOLUOTTONoN TWV

aTrofANTwv

NAEKTPLKOU Kall

NAEKTPOVIKOU

€€OTTALO OV,
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ANTIMETQIIIXH IPOBAHMATQN

To Tpoidv Sev
Aetrtovpyet

Aev givat ouvdedepévo. Agv €xete
puBpioeL To xpovouEeTpO 1) TO
KOUMTTE Bepokpaciag 1 To
oupTdpt oag Sev eivat
gykateomHévo ot Béomn tov.

ToTrobetriote To BUoPA o€ YetwHévn Tpida.
Avoi&te o SLadTTTN XpOoVoSLakdTI TN KAt EAéyyou
Beppokpaciag. Eykataotiote To ouptapL oTn
6¢om Tou.

ZuoTatikd mov Sev
elvat TApwG
Hayelpepéva

YITépxovv Téapa TMOAAG CLUOTATIKG
ot @pttéla. Privoupe o€ TOAY
XapnAn Bepuokpacia. O xpdvog
ymoipatog eivat ToA) Pikpos.

Xwpilove Ta VAKG o€ PIKPESG SOOELG Kot TaL
TOTTOOETOVE 0TI PPLTELQ YL TTLO O OO op®N
0¢ppavon. PuBuiote to kovpTri eAéyyov
OepUokpaciog otnv emBupnty BepPokpacio (BA.
"PuBuioelg") kat puBpiote To Xpdvo oTov
emBLUNTO Xpdvo Ynoipartog.

‘OxL ooLOHopPa
™myavnTtd

OpLopEéva CUOTATIKA TIPETTEL VO
yupioovv katd tn Stdpkela Tou

ymoiparos.

Edv oplopéva cuotatikd ivat atnv Kopuen i
MKaAVTITOVTAL JE dAAa (OTTWwG PTTaoTouVaKLa
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TpayavotnrTa.

Aev givat Suvati n
owaoTh ®lnon g

@pLTElag Tiow oTo
TPOLOV.

YITépxovv Téapa TMOAAG CLUOTATIKG
ot @pLtéda.

Mnv a@rvete ™) @pLtéla va vTepRel T Péylo
XWpNTKOTNTA TNG.

Aevkd§ KaTvog Byaivel
QaTTé TO TPOidV

Ta cuoTatiKd oV YHVETE EXOUV
VYN TEPLEKTIKOTNTA OE AGSL.

‘Otav YnveTE KATTOL0 CUOTATIKO e LPMAGTEPT
TTEPLEKTIKOTNTA O€ A&SL, TTOAVS KaTTVOG§ AadLov Ba
Slappevoel ot @prtéla. To A&SL B Snuovpynoet
Agukd kaTTvd Kat n @putéda PTTopel va eivat Lo
{eo) aTd TO KAvoViKS. AUTO Sev eTTNPedleL TNV
el emiSpaon Tov Tnyaviodévou @ayntov.

dpéoka PTACTOUVAKLL
atdrtag Tov Sgv

Agv xpnoydoTromjoate T
Kavovikn TotkAia Tatdtag. Agv

XpNoLUOTTOm0TE PPETKEG TTATATES KL
BeBatwBeite 6TL Sev Stalbovtal 6Tav Tnyavilete.

myavifovtat HoVALdoate OwoTd ta PTTacToVvia| MoVALGOTE TI§ TTATATES O éva [UTTOA, 0T
opodop@a TTatdrtag TpLv TNyavicete. OUVEXELX APALPECTE KL OTPayYIoTE.

Tnyavntd H tpayavémta Twv pafduwv Ta Byalovpue kat ta otpayyilovpe. BeBatwbeite
HTTAOTOUVAKLY Tatdrag egapTatal ad Ty OTL £xeTe oTpayyiEel Ta TATATAKIA E TOV CWOTO

atdrtag oxL tpayavd

oooTnTa Aadlov kat vepoL o

auTa.

TPOTTO TPV aTrd To GAetda Aadov. KdBoupe Tig
TTATETEG L0 ATTTE. AAelPOUE TV ETTLPAEVELX
aTTé Ta Tatatdkia e AdSt yua va yivouy o
TpAYQAVE.
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A\

UWAGA: PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCIAMI | OSTRZEZENIAMI ZAWARTYMI W
ﬂ:[llﬂ NINIEJSZEJ INSTRUKCIJI ORAZ NA URZADZENIU.

NIEBEZPIECZENSTWO

*Nie umieszczaj urzadzenia
na lub w poblizu goracej
kuchenki gazowej lub
wszelkiego rodzaju
kuchenek elektrycznych i
ptyt elektrycznych ani w
goracym piekarniku.

e Nigdy nie zanurzaj
urzadzenia w wodzie ani nie
ptucz go pod biezaca woda.
Do urzadzenia nie powinna
dostac sie woda ani inna
ciecz, aby uniknac
porazenia pradem.

eZaWsze umieszczaj smazone
sktadniki w koszu, aby
uniknac ich kontaktu z
elementami grzejnymi.

e Nie zakrywaj otwordow
wlotowych i wylotowych
powietrza podczas pracy
urzadzenia.

eNie napetniaj patelni olejem,
poniewaz moze to
spowodowac zagrozenie
pozarowe.

e Nie uzywaj urzadzenia, jesli
wtyczka, przewod zasilajacy
lub samo urzadzenie s3
uszkodzone.

*Nigdy nie dotykaj wnetrza
urzadzenia podczas jego
pracy.

e Nigdy nie wktadaj do kosza
zadnej ilosci zywnosci, ktora
przekracza wskazany
maksymalny poziom.
Upewnij sig, ze w srodku nie
utkneto jedzenie.

eZawsze upewnij sie, ze
grzejnik jest wolny i ze nie
utkneto w nim jedzenie.

OSTRZEZENIE

oJesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go
wymienic, przedstawiciela
serwisowego lub podobnie
wykwalifikowang osobe,
aby uniknac zagrozenia.

e Podtaczaj urzadzenie tylko
do uziemionego gniazdka.
Zawsze upewnij sie, ze
wtyczka jest prawidtowo
witozona do gniazdka
sciennego.

eSprawdz, czy voltage
wskazane na urzadzeniu
odpowiada lokalnej
objetosci sieciowejtage
przed podtagczeniem
urzadzenia.
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*To urzadzenie nie jest

przeznaczone do obstugi za
timera lub oddzielnego
systemu zdalnego
sterowania.
powierzchnie
mMoga sie
nagrzewac

eTo urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o
sensorycznych lub
umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy,
nadzorowane lub
poinstruowane w zakresie
uzytkowania urzadzenia
odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

e Dzieci NIE powinny bawic¢
elementami. Czyszczenie i
konserwacja urzadzenia nie
powinny by¢ wykonywane
osoby dorostej.

*Nie pozwdl, aby urzadzenie
dziatato bez nadzoru.
goraca para jest uwalniana
przez otwory wylotowe
powietrza. Trzymaj rece i

pomoca zewnetrznego
eDostepne

podczas uzytkowania.

zdolnosciach fizycznych,

chyba ze sg one

przez osobe

sie urzadzeniem ani jego

przez dzieci bez nadzoru
ePodczas pracy aparatu

twarz w bezpiecznej

POLSKI

odlegtosci od otworow
wylotowych pary i
powietrza. Uwazaj rowniez
na goraca pare i powietrze
podczas wyjmowania
patelni z urzadzenia.

*Nie umieszczaj urzadzenia
przy scianie lub innych
urzadzeniach. Pozostaw co
najmniej 20-30 cm wolnej
przestrzeni z tytu, po obu
stronach i nad
urzadzeniem. Nie ktadz
niczego na urzadzeniu.

e Nigdy nie uzywaj w
urzadzeniu lekkich
sktadnikow ani papieru do
pakowania.

e Dostepne powierzchnie
Moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania.

e Przechowywanie
ziemniakow: Temperatura
powinna by¢ odpowiednia
do odmiany
przechowywanych
ziemniakow i przekraczac 6
°C, aby zminimalizowac
ryzyko narazenia na
akryloamid w
przygotowanym produkcie
sSpozywczym.

e Nigdy nie napetniaj patelni
olejem.

eTo urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku w
temperaturze otoczenia od
5°C do 40°C.
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e Trzymaj przewdd zasilajacy z
dala od goracych
powierzchni.

*Nie umieszczaj urzadzenia w
poblizu materiatow palnych,
takich jak obrus lub zastona.

*Nie uzywaj urzadzenia do
celdw innych niz opisane w
niniejszej instrukcji i uzywaj
wytacznie oryginalnych
akcesoriow.

e Patelnia, kosz s3
podgrzewane w trakcie i po
uzyciu urzadzenia, zawsze
nalezy obchodzi¢ sie z nimi
ostroznie.

e Doktadnie wyczysc¢ czesci
majgce kontakt z zywnoscia
przed pierwszym uzyciem
urzadzenia. Zapoznaj sie z
instrukcjami zawartymi w
instrukcji.

OSTROZNOSC

eTo urzadzenie jest
przeznaczone wyitacznie do
normalnego uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku w
srodowiskach takich jak
kuchnie dla personelu
sklepdw, biura,
gospodarstwa rolne lub
inne srodowiska pracy. Nie
jest rowniez przeznaczony
do uzytku przez klientow w
hotelach, motelach,

POLSKI

pensjonatach i innych
miejscach mieszkalnych.

eUstaw urzadzenie na
poziomej, rownej i stabilnej
powierzchni.

e Zawsze odfaczaj urzadzenie
od zasilania, jesli jest
pozostawione bez nadzoru
oraz przed montazem,
demontazem,
przechowywaniem lub
czyszczeniem. Zawsze
odtaczaj urzadzenie po
uzyciu.

eJesli urzadzenie jest
uzywane nieprawidtowo lub
do celow profesjonalnych
lub potprofesjonalnych, lub
jesli nie jest uzywane
zgodnie z instrukcjami
zawartymi w instrukcji
obstugi, gwarancja nie
bedzie wazna, a AIWA
zrzeka sie wszelkiej
odpowiedzialnosci za
spowodowane szkody.

e Zawsze zwracaj urzadzenie
do autoryzowanego
centrum serwisowego
AIWA w celu sprawdzenia
lub naprawy. Nie probuj
samodzielnie naprawiac
urzadzenia, w przeciwnym
razie gwarancja bedzie
niewazna.

e Pozostaw urzadzenie do
ostygniecia przez okoto 30
minut przed obstuga lub
czyszczeniem.
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«Upewnij sie, ze sktadniki
przygotowane w tym
urzadzeniu sg ztocistozotte,
a nie ciemne lub brazowe.
Usun spalone resztki. Nie
smaz ziemniakow w
temperaturze wyzszej niz
180°C (aby zminimalizowac
produkcje akrylamidu).

e Zachowaj ostroznosc¢
podczas czyszczenia gornej
czesci komory pieczenia -
Element grzejny moze byc¢
goracy, a krawedz
metalowych czesci. Zawsze
upewnij sie, ze jedzenie jest
w petni ugotowane w
urzadzeniu Airfryer.

e Podczas gotowania ttustych
potraw urzadzenie Airfryer
moze wydziela¢ dym.

INFORMACIJE O
USUNIECIU

eNasze produkty dostarczane
s3 W zoptymalizowanych
opakowaniach. Zasadniczo
polega to na wykorzystaniu
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materiatow
niezanieczyszczajacych
srodowiska, ktore musza
byc¢ dostarczone do
lokalnego zaktadu utylizacji
odpadow jako surowce
wtorne. Popros rade
miejska o informacje
dotyczace usuniecia
przestarzatych urzadzen.
eTo urzadzenie jest
oznaczone symbolem
zgodnosci z Dyrektywa
Europejska 2012/19/UE w
sprawie utylizacji zuzytego
sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (zuzyty
sprzet elektryczny i
elektroniczny WEEE).

e Dyrektywa ustanawia
0golne ramy obowigzujace
w catej Unii Europejskiej w
zakresie usuwania i

ponownego

uzycia zuzytego
sprzetu

elektrycznego i

elektronicznego.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Produkt nie dziata

Nie jest podtgczony. Nie
ustawites timera lub
pokretta temperatury lub
szuflada nie jest
zainstalowana na swoim
miejscu.

W16z wtyczke do uziemionego gniazdka
elektrycznego. Otworz wytacznik czasowy i
regulator temperatury. Zainstaluj szuflade na
miejscu.

Skfadniki nie w petni
ugotowane

We frytownicy jest za duzo
sktadnikow. Piec w zbyt
niskiej temperaturze. Czas
pieczenia jest za krotki.

Podziel sktadniki na mate partie i umies¢ je we
frytownicy, aby uzyska¢ bardziej rownomierne
ogrzewanie. Ustaw przycisk regulacji
temperatury na zgdang temperature (patrz
"Ustawienia") i ustaw czas na zgdany czas
pieczenia.

Nie réwnomiernie smazone

Niektoére sktadniki nalezy
obréci¢ podczas pieczenia.

Jedli niektoére sktadniki znajduja sie na
wierzchu lub naktadaja sie na inne (np.
paluszki ziemniaczane), nalezy je obroci¢
podczas pieczenia.

Smazona przekaska nie
chrupiaca

Smazona przekaske, ktéra
wybierzesz, nalezy
ugotowac na tradycyjnej
patelni.

Mozesz wybra¢ przekaske z piekarnika lub
posmarowac przekaske kilkoma olejami, aby
zwiekszy¢ chrupkosé.

Nie mozna prawidtowo
wepchna¢ frytownicy z
powrotem do produktu.

We frytownicy jest za duzo
sktadnikow.

Nie pozwdl, aby frytownica przekroczyta
maksymalng pojemnosé.

Z produktu wydobywa sie
biaty dym

Sktadniki, ktére pieczesz,
maja wysoka zawartosé
oleju.

Kiedy pieczesz jaki$ sktadnik o wyzszej
zawartosci oleju, do frytownicy przedostanie
sie duzo oparéw oleju. Olej bedzie generowat
biaty dym, a frytownica moze by¢ cieplejsza
niz normalnie. Nie wptywa to na efekt
koncowy smazonego jedzenia.

Swieze paluszki
ziemniaczane nie s
réwnomiernie smazone

Nie uzyte$ normalnej
odmiany ziemniakow. Nie
namoczytes$ prawidtowo
paluszkéw
ziemniaczanych przed
smazeniem.

Uzyj $wiezych ziemniakéw i upewnij sie, ze nie
rozpadna sie podczas smazenia. Namocz
ziemniaki w misce, a nastepnie wyjmij i
odcedz.

Smazone paluszki
ziemniaczane nie s
chrupiace

Chrupkos¢ paluszkéw
ziemniaczanych zalezy od
ilosci zawartego w nich
oleju i wody.

Wyjmij je i odcedz. Upewnij sig, ze chipsy
ziemniaczane zostaty odsgczone we wiasciwy
sposob przed szczotkowaniem olejem. Pokréj
ziemniaki drobniej. Posmaruj powierzchnie
chipséw ziemniaczanych olejem, aby byty
bardziej chrupiace.
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SLOVENCINA

POZOR: PRED POUZITIM ZARIADENIA S| PRECITAITE VSETKY
POKYNY A VAROVANIA UVEDENE V TEJTO PRIRUCKE A NA

[[LHH ZARIADENI.

NEBEZPECENSTVO

e Neumiestnujte spotrebic na
horuci plynovy sporak alebo
vsetky typy elektrickych
sporakov a elektrickych
varnych dosiek alebo do ich
blizkosti, ani do horucej
rdry.

e Nikdy neponarajte pristroj
do vody ani ho
neoplachujte pod
kohutikom. Do spotrebica
by sa nemala dostat Ziadna
voda ani ind kvapalina, aby
sa zabranilo Urazu
elektrickym prddom.

eSuroviny, ktoré sa maju
vyprazat, vzdy vlozte do
kosika, aby ste zabranili ich
kontaktu s vykurovacimi
prvkami.

e PocCas prevadzky spotrebica
nezakryvajte otvory na
privod a vystup vzduchu.

« Panvicu nenapinajte olejom,
pretoze by to mohlo
spbsobit nebezpecenstvo
poziaru.

e Nepouzivajte pristroj, ak je
poskodena zastrcka,

napajaci kabel alebo
samotny spotrebic.

e PocCas prevadzky sa nikdy
nedotykajte vnutra
spotrebica.

e Do kosika nikdy nevkladajte
Ziadne mnozstvo jedla,
ktoré prekracuje uvedenu
maximalnu hladinu. Uistite
sa, ze vo vnutri nie je
uviaznuté ziadne jedlo.

*\Vzdy sa uistite, Zze ohrievac je
volny a Ze v ohrievaci nie je
Ziadne jedlo.

VAROVANIE

Ak je napajaci kabel
poskodeny, musi sa
vymenit, vas servisny agent
alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa
predislo nebezpecenstvu.

e Pripojte spotrebic iba k
uzemnenej zasuvke. Vzdy
sa uistite, ze je zastrCka
spravne zasunuta do
elektrickej zasuvky.

ePred pripojenim spotrebica
skontrolujte, ¢i napatie
uvedené na spotrebici
zodpoveda miestnemu
sietovému napatiu.
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eToto zariadenie nie je urcené
Nna ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo
samostatného systému
dialkového ovladania.

ePristupné
povrchy sa
m&zu pocas
pouzivania
zahriat.

e Tento spotrebic nie je
urceny na pouzivanie
osobami (vratane deti) s
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami
alebo s nedostatkom
sklUsenosti a znalosti, pokial
nedostali dohlad alebo
pokyny tykajuce sa
pouzivania spotrebica
osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

eDeti by sa NEMALI hrat so
zariadenim alebo jeho
komponentmi. Cistenie a
udrzbu spotrebica by
nemali vykonavat deti bez
dozoru dospelej osoby.

eNedovolte, aby spotrebic
fungoval bez dozoru.

e PocCas prevadzky pristroja sa
cez vystupné otvory
vzduchu uvolnuje horudca
para. Udrzujte ruky a tvar v
bezpecnej vzdialenosti od
otvorov na vystup pary a
vzduchu. Pri vyberani
panvice zo spotrebica

SLOVENCINA

davajte pozor aj na horucu
paru a vzduch.

e Neumiestnujte pristroj k
stene alebo k inym
spotrebicom. Na zadnej
strane, na oboch stranach a
nad spotrebicom nechajte
najmenej 20-30 cm volného
miesta. Na spotrebic nic
neumiestnujte.

oV pristroji nikdy
nepouzivajte lahké prisady
ani baliaci papier.

e Pristupné povrchy sa mozu
pocas pouzivania zahriat.

eSkladovanie zemiakov:
Teplota by mala byt
primerana odrode
skladovanych zemiakov a
vysSsia ako 6 °C, aby sa
minimalizovalo riziko
expozicie akrylamidu v
pripravenom potravinovom
vyrobku.

« Panvicu nikdy nenapinajte
olejom.

eToto zariadenie je urcené na
pouzivanie pri teplotach
okoliamedzi5°Ca40°C.

eNapadjaci kabel umiestnite
dalej od horucich povrchov.

e Neumiestnujte pristroj do
blizkosti horlavych
materialov, ako je obrus
alebo zaves.

eNepouzivajte pristroj na
Ziadny iny ucel, ako je
popisany v tejto prirucke, a
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pouzivajte iba originalne
prislusenstvo.

ePanvica, k6s sa zahrievaju
pocas a po pouziti
spotrebica, vzdy s nimi
zaobchadzajte opatrne.

ePred prvym pouzitim
spotrebica dékladne
vyCistite Casti, ktoré
prichadzaju do styku s
potravinami. Pozrite si
pokyny v prirucke.

OPATRNOST

eToto zariadenie je urcené iba
Nna bezné pouzitie v
domacnosti. Nie je urceny
Nna pouzitie v prostrediach,
ako su kuchyne pre
zamestnancov obchodu,
kancelarie, farmy alebo iné
pracovné prostredia. Nie je
urceny ani na pouzivanie
zakaznikmi v hoteloch,
moteloch, penzidnoch a
inych obytnych
zariadeniach.

e Umiestnite pristroj na
vodorovny, rovny a stabilny
povrch.

eSpotrebic vzdy odpojte od
napajania, ak je ponechany
bez dozoru a pred
montazou, demontazou,
skladovanim alebo
Cistenim. Po pouziti
spotrebic vzdy odpojte.

SLOVENCINA

e Ak sa zariadenie pouziva
nespravne alebo na
profesionalne alebo
poloprofesionalne ucely,
alebo ak sa nepouziva podla
pokynov v pouzivatelskej
prirucke, zaruka nebude
platna a spolo¢nost AIWA
sa zrieka akejkolvek
zodpovednosti za
spbsobenu skodu.

eSpotrebic vzdy vratte do
autorizovaného servisného
strediska AIWA na kontrolu
alebo opravu. NepokuUsajte
sa spotrebi¢ opravovat
sami, inak bude zaruka
neplatna.

e Pred manipulaciou alebo
Cistenim nechajte spotrebic
asi 30 minut vychladnut.

e Uistite sa, ze ingrediencie
pripravené v tomto pristroji
vyjdu zlatozIlté namiesto
tmavych alebo hnedych.
Odstrante spalené zvysky.
Zemiaky nesmazte pri
teplote vyssej ako 180 ° C
(aby sa minimalizovala
produkcia akrylamidu).

e Pri Cisteni hornej Casti varnej
komory budte opatrni -
Vykurovacie teleso méze
byt horudce a okraj kovovych
Casti. Vzdy sa uistite, ze
jedlo je vo fritéze Uplne
uvarene.

e Pri vareni tu¢nych jedal
moze fritéza emitovat dym.
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INFORMACIE O
ODSTRANENI

eNase vyrobky su dodavané v
optimalizovanom baleni. V
zasade ide o pouzitie
neznecistujucich
materidlov, ktoré sa musia
dodat miestnej sluzbe
zneskodnovania odpadu
ako druhotné suroviny.
Poziadajte mestskd radu o
informacie o odstraneni
zastaranych spotrebicov.

eToto zariadenie je oznacené
symbolom zhody s

SLOVENCINA

europskou smernicou
2012/19/EU o zneskodrovani
pouzitych elektrickych a
elektronickych zariadeni
(Odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni
WEEE).
eSmernica poskytuje
vseobecny ramec pre
odstranovanie a opatovné
pouzitie odpadu z
elektrickych a
elektronickych
zariadeni platny
v celej Eurdpskej
anii.
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RIESENIE PROBLEMOV

Produkt nefunguje

Nie je zapojeny. Nenastavili ste
Casovac alebo gombik teploty,
alebo zasuvka nie je
nainstalovana na mieste.

Zasunte zastr¢ku do uzemnenej elektrickej
zasuvky. Otvorte spinac¢ casovaca a
regulacie teploty. Namontujte zasuvku na
miesto.

Ingrediencie, ktoré
nie su Uplne
uvarené

Vo fritéze je prilis vela prisad.
Pecieme pri prilis nizkej
teplote. Cas pecenia je prilig
kratky.

Rozdelte ingrediencie na malé davky a
vlozte ich do fritézy, aby sa rovhomernejsie
zahriali. Nastavte tlacidlo reguléacie teploty
na pozadovanu teplotu (pozri "Nastavenia")
a nastavte Cas na pozadovany ¢as pecenia.

Nie rovhomerne

Niektoré prisady je potrebné

Ak sU niektoré prisady na vrchu alebo sa

vyprazané pocas pecenia otocit. prekryvaju s inymi (napriklad zemiakové
tycinky), musia sa pocas pecenia otocit.
Vyprazané VypradZzané obcerstvenie, ktoré | Mbzete si vybrat obcerstvenie v rure, alebo
obcerstvenie nie je si vyberiete, by sa malo varit mozno natriet niekolko oleja na
chrumkavé na tradi¢nej panvici. obcerstvenie, aby ste zvysili chrumkavost.

Nie je mozné
spravne zatlacit
fritézu spat do
produktu.

Vo fritéze je prilis vela prisad.

Nedovolte, aby fritéza prekrocila svoju
maximalnu kapacitu.

Z produktu
vychadza biely dym

Ingrediencie, ktoré peciete,
maju vysoky obsah oleja.

Ked upeciete nejaku ingredienciu s vy$sim
obsahom oleja, do fritézy presakuje vela
olejového dymu. Olej bude vytvarat biely
dym a fritéza mdze byt teplejsia ako
obvykle. To nema vplyv na konecny uc¢inok
vyprazaného jedla.

Cerstvé zemiakové
ty¢inky nie su

Nepouzili ste normalnu
odrodu zemiakov. Pred

Pouzite Cerstvé zemiaky a uistite sa, Ze sa
pri vyprazani nerozpadnu. Namocte

rovnomerne vyprazanim ste zemiakové zemiaky do misy, potom vyberte a
vyprazané tyc¢inky poriadne nenamocili. vypustite.
Vyprazané Chrumkavost zemiakovych Vyberte ich a vypustite. Pred Cistenim oleja

zemiakové tycinky
nie su chrumkavé

tyciniek zavisi od mnoZstva
oleja a vody v nich.

sa uistite, Zze zemiakové lupienky vypustite
spravnym spdsobom. Zemiaky nakrajajte
jemnejsie. Povrch zemiakovych lupienkov
potrieme olejom, aby boli chrumkavejsie.
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JiN
I

S| PE DISPOZITIV.

ATENTIE: INAINTE DE A UTILIZA DISPOZITIVUL, CITITI TOATE
INSTRUCTIUNILE SI AVERTISMENTELE INCLUSE IN ACEST MANUAL

PERICOL

*Nu asezati aparatul pe sau
langa o soba cu gaz
fierbinte sau toate tipurile
de sobe electrice si plite
electrice sau intr-un cuptor
fierbinte.

e Nu scufundati niciodata
aparatul in apa si nu il clatiti
sub robinet. Nu trebuie sa
patrunda apa sau alt lichid
in aparat pentru a evita
electrocutarea.

e Puneti intotdeauna
ingredientele care urmeaza
sa fie prajite in cos, pentru a
evita ca acestea sa intre in
contact cu elementele de
incalzire.

*Nu acoperiti orificiile de
admisie si evacuare a
aerului in timp ce aparatul
este in functiune.

*Nu umpleti tigaia cu ulei,
deoarece acest lucru poate
provoca un pericol de
incendiu.

*Nu utilizati aparatul daca
stecherul, cablul de
alimentare sau aparatul in
sine sunt deteriorate.

*Nu atingeti niciodata
interiorul aparatului in timp
ce acesta este in functiune.

*Nu puneti niciodata in cos o
cantitate de alimente care
depaseste nivelul maxim
indicat. Asigurati-va ca nu
exista alimente blocate in
interior.

e Asigurati-va intotdeauna ca
incalzitorul este liber si ca
nu exista alimente blocate
in incalzitor.

AVERTISMENT

in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit,
agentul de service sau
persoane calificate in mod
similar pentru a evita un
pericol.

eConectati aparatul numaila
0 priza impamantata.
Asigurati-va intotdeauna ca
stecherul este introdus
corect in priza de perete.

eVerificati daca tensiunea
indicata pe aparat
corespunde tensiunii retelei
locale Tnainte de a conecta
aparatul.
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e Acest aparat nu este
proiectat pentru a fi operat
cu ajutorul unui
cronometru extern sau al
unui sistem separat de
telecomanda.

eSuprafetele
accesibile se
pot incalzi in
timpul
utilizarii.

e Acest aparat nu este
destinat utilizarii de catre
persoane (inclusiv copii) cu
abilitati fizice, senzoriale sau
mentale sau care nu au
experienta si cunostinte, cu
exceptia cazuluiin care au
primit supraveghere sau
instructiuni privind
utilizarea aparatului de
catre o persoana
responsabila pentru
siguranta lor.

e Copiii NU trebuie sa se joace
cu dispozitivul sau
componentele acestuia.
Curatarea siintretinerea
aparatului nu trebuie
efectuate de copii fara
supravegherea unui adult.

*Nu lasati aparatul sa
functioneze
nesupravegheat.

oIn timpul functionarii
aparatului, aburul fierbinte
este eliberat prin orificiile
de evacuare a aerului.
Pastrati-va mainile si fata la

ROMANA

o distanta sigura de orificiile
de evacuare a aburului sia
aerului. De asemenea, aveti
grija la aburul si aerul
fierbinte atunci cand
scoateti tigaia din aparat.

*Nu asezati aparatul pe
perete sau pe alte aparate.
Lasati cel putin 20-30 cm de
spatiu liber pe spate, pe
ambele parti si deasupra
aparatului. Nu asezati nimic
deasupra aparatului.

e Nu utilizati niciodata
ingrediente usoare sau
hartie de impachetat in
aparat.

eSuprafetele accesibile se pot
incalzi in timpul utilizarii.

e Depozitarea cartofilor:
Temperatura trebuie sa fie
adecvata varietatii de
cartofi depozitati si peste 6
°C pentru a reduce la
minimum riscul expunerii la
acrilamida in produsul
alimentar preparat.

*Nu umpleti niciodata tigaia
cu ulei.

e Acest aparat este conceput
pentru a fi utilizat la
temperaturi ambiante
cuprinse intre 5°C si 40°C.

eTineti cablul de alimentare
departe de suprafetele
fierbinti.

*Nu asezati aparatul [anga
materiale combustibile,
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cum ar fi o fata de masa sau
o perdea.

*Nu utilizati aparatul in alte
scopuri decat cel descrisin
acest manual si utilizati
Nnumai accesorii originale.
eTigaia, cosul sunt incalzite in
timpul si dupa utilizarea
aparatului, manipulati-le
intotdeauna cu atentie.

e Curatati temeinic partile
care vin in contact cu
alimentele inainte de a
utiliza aparatul pentru
prima data. Consultati
instructiunile din manual.

PRUDENTA

e Acest aparat este proiectat
numMai pentru uz casnic
normal. Nu este destinat
utilizarii in medii precum
personalul magazinului,
bucatarii, birouri, ferme sau
alte medii de lucru. De
asemenea, nu este destinat
utilizarii de catre clienti in
hoteluri, moteluri, pensiuni
si alte setari rezidentiale.

e Asezati aparatul pe o
suprafata orizontala, plana
si stabila.

e Deconectati intotdeauna
aparatul de la sursa de
alimentare daca este lasat
nesupravegheat si inainte
de asamblare, demontare,
depozitare sau curatare.

ROMANA

Deconectati intotdeauna
aparatul dupa utilizare.

e Daca dispozitivul este
utilizat incorect sau in
scopuri profesionale sau
semi-profesionale sau daca
Nnu este utilizat conform
instructiunilor din manualul
de utilizare, garantia nu va
fi valabila si AIWA isi declina
orice responsabilitate
pentru daunele cauzate.

eReturnati intotdeauna
aparatul la un centru de
service autorizat AIWA
pentru examinare sau
reparatii. Nu incercati sa
reparati singur aparatul,
altfel garantia va fi invalida.

e Lasati aparatul sa se
raceasca timp de
aproximativ 30 de minute
inainte de manipulare sau
curatare.

e Asigurati-va ca
ingredientele preparate in
acest aparat ies galben
auriu in loc de intuneric sau
maro. Indepartati
ramasitele arse. Nu prajiti
cartofii la o temperatura
mai mare de 180 ° C (pentru
a minimiza productia de
acrilamida).

e Aveti grija cand curatati
Zona superioara a camerei
de gatit - Elementul de
incalzire poate fi fierbinte,
iar marginea pieselor
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metalice. Asigurati-va
intotdeauna ca mancarea
este complet gatita in
uscatorul de aer.

«Cand gatiti alimente grase,
uscatorul de aer poate
emite fum.

INFORMATII DESPRE
ELIMINARE

eProdusele noastre sunt
livrate intr-un ambalaj
optimizat. Aceasta consta in
principal in utilizarea
materialelor nepoluante
care trebuie livrate
serviciului local de eliminare
a deseurilor ca materii
prime secundare. Solicitati
informatii de la consiliul

ROMANA

local pentru indepartarea
aparatelor invechite.

e Acest aparat este marcat cu
simbolul conformitatii cu
Directiva Europeana
2012/19/UE privind
eliminarea echipamentelor
electrice si electronice
uzate (Deseuri de
echipamente electrice si
electronice DEEE).

e Directiva ofera cadrul
general valabil in intreaga
Uniune Europeana pentru
eliminarea si reutilizarea

deseurilor de

echipamente
electrice si
electronice.

alwa



DEPANARE

Produsul nu
functioneaza

Nu este conectat. Nu ati setat
cronometrul sau butonul de
temperaturad sau sertarul nu
este instalat in pozitie.

Introduceti stecherul intr-o priza de
alimentare impamantata. Deschideti
temporizatorul si comutatorul de control al
temperaturii. Va rugam sa instalati sertarul
in pozitie.

Ingrediente care nu
sunt complet gatite

Existd prea multe ingrediente
in friteuza. Coacetila o
temperatura prea scazuta.
Timpul de coacere este prea
scurt.

Impartiti ingredientele in loturi mici si
puneti-le in friteuza pentru o incélzire mai
uniforma. Setati butonul de control al
temperaturii la temperatura dorita
(consultati "Setari") si setati timpul la
timpul de coacere dorit.

Nu este prajit
uniform

Unele ingrediente trebuie
rotite in timpul coacerii.

Daca unele ingrediente sunt deasupra sau
se suprapun cu altele (cum ar fi bastoanele
de cartofi), acestea trebuie sa fie intoarse
in timpul coacerii.

Gustarea prajita nu
este crocanta

Gustarea prajita pe care o
alegeti trebuie gatita intr-o
tigaie traditionala.

Puteti alege o gustare la cuptor sau poate
periati cateva uleiuri pe gustare pentru a
creste crocantitatea.

Nu se poate
mpinge friteuza
fnapoi in produs in
mod corespunzator.

Existd prea multe ingrediente
in friteuza.

Nu permiteti friteuzei s depdseasca
capacitatea maxima.

Fumul alb iese din
produs

Ingredientele pe care le
coaceti au un continut ridicat
de ulei.

Cand coaceti un ingredient cu un continut
mai mare de ulei, o multime de fum de ulei
se va infiltra in friteuza. Uleiul va genera
fum alb, iar friteuza poate fi mai fierbinte
decat in mod normal. Acest lucru nu
afecteaza efectul final al alimentelor
prajite.

Bastoane proaspete
de cartofi nu sunt
prajite uniform

Nu ati folosit varietatea
normald de cartofi. Nu ati
nmuiat cartofii in mod
corespunzator inainte de
prajire.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca
nu se desprind atunci cand prajiti. Inmuiati
cartofii intr-un castron, apoi scoateti-| si
scurgeti-I.

Batoanele de cartofi
prajiti nu sunt
crocante

Crocantitatea bastoanelor de
cartofi depinde de cantitatea
de uleisiapa din ele.

Scoateti-le si scurgeti-le. Asigurati-va ca
pentru a scurge chipsurile de cartofi in
mod corect inainte de periajul uleiului.
Taiati cartofii mai fin. Periati suprafata
chipsurilor de cartofi cu ulei pentru a le
face mai crocante.
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MAGYAR

FIGYELEM: A KESZULEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA EL A
KEZIKONYVBEN ES A KESZULEKEN TALALHATO OSSZES UTASITAST

[[LHH ES FIGYELMEZTETEST.

VESZELY

eNe helyezze a készuléket
forrd gaztlzhelyre vagy
minden tipusu elektromos
tldzhelyre és elektromos
fézblapra, vagy forrd sutbbe.

eSoha ne meritse a
készuléket vizbe, és ne
Oblitse le a csap alatt. Az
aramutés elkerulése
érdekében nem kerulhet viz
vagy mas folyadék a
készulékbe.

¢ A sutni kivant hozzavalokat
mindig helyezze a kosarba,
hogy ne érintkezzenek a
fatéelemekkel.

eNe takarja le a levegé
bemeneti és kimeneti
nyilasait, amig a készulék
mukodik.

eNe toltse fel az edényt
olajjal, mert ez tlzveszélyt
okozhat.

eNe hasznalja a készuléket,
ha a csatlakozo, a tapkabel
vagy maga a készulék
sérult.

eSoha ne érintse meg a
készulék belsejét mukdodeés
kdzben.

eSoha ne tegyen a kosarba
olyan mennyiségu ételt,
amely meghaladja a
feltuntetett maximalis
szintet. Gy6z6djon meg rola,
hogy nincs benne étel.

eMindig gy6z6djon meg arrol,
hogy a fdt6berendezés
szabad, és hogy nincs étel a
fatéberendezésben.

FIGYELMEZTETES

eHa a tapkabel sérult, ki kell
cserélni, a
szervizUgyndknek vagy
hasonloan képzett
személyeknek a veszély
elkerulése érdekében.

o A készuléket csak foldelt
aljzathoz csatlakoztassa.
Mindig ellenérizze, hogy a
dugo megfeleléen van-e
bedugva a fali aljzatba.

o A készulék csatlakoztatasa
elétt ellendrizze, hogy a
készuléken feltUntetett
feszultség megfelel-e a
helyi halozati feszultségnek.

e Ezt a készuléket nem kulsd
idozitdvel vagy kulon
taviranyito rendszerrel
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térténé mukodtetésre
tervezték.

* A hozzaférhetd
felUletek
hasznalat
kdzben
felforrésodhatnak.

eEzt a készuléket nem fizikai,
érzékszervi vagy szellemi
képességekkel, illetve
tapasztalat és ismeretek
hianyaval rendelkezd
személyek (beleértve a
gyermekeket is)
hasznalhatjak, kivéve, ha a
biztonsagukért felelés
szemeély fellUgyeletet vagy
utasitasokat kapott a
készulék hasznalataval
kapcsolatban.

e A gyermekek NEM
jatszhatnak az eszkdzzel
vagy annak alkatrészeivel. A
készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek
nem végezhetik feln6tt
felUgyelete nélkul.

eNe engedje, hogy a készulék
felUgyelet nélkul mukodjon.

o A készulék muUkddése soran
forrd géz szabadul fel a
levegd kimeneti nyilasain
keresztul. Tartsa kezét és
arcat biztonsagos
tavolsagban a g6z- és

levegbkimeneti nyilasoktol.

Legyen ovatos a forrd

gbzzel és levegbvel is,

MAGYAR

amikor eltavolitja az edényt
a készulékbdl.

eNe helyezze a készuléket
falhoz vagy mas
készulékekhez. Hagyjon
legalabb 20-30 cm szabad
helyet a készulék hatuljan,
mindkét oldalan és felett.
Ne tegyen semmit a
készulék tetejére.

eSoha ne hasznaljon kénnyl
OsszetevOket vagy
csomagolopapirt a
készulékben.

* A hozzaférhetd fellletek
hasznalat kozben
felforrésodhatnak.

A burgonya tarolasa: A
hémeérsékletnek meg kell
felelnie a tarolt
burgonyafajtanak, és 6 °C
felett kell lennie, hogy
minimalisra csokkentse az
elkészitett élelmiszerben
lévd akrilamid-expozicio
kockazatat.

eSoha ne téltse fel az edényt
olajjal.

eEzt a készuléket 5° C és 40 °
C kozotti kornyezeti
hémeérsékleten torténd
hasznalatra tervezték.

eTartsa tavol a tapkabelt forrd
felUletektdl.

eNe helyezze a készuléket
éghet6 anyagok, példaul
terit6 vagy fuggony
kdzelébe.
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eNe hasznalja a készuléket a
jelen kézikdnyvben
leirtaktdl eltérd célra, és
csak eredeti tartozékokat
hasznaljon.

e A serpenydt, a kosarat a
készulék hasznalata kdzben
és utan melegitik, mindig
ovatosan kezelje 6ket.

e A készulék els6 hasznalata
elétt alaposan tisztitsa meg
az élelmiszerrel érintkezd
alkatrészeket. Lasd a
kézikonyv utasitasait.

FIGYELMEZTET

o Ezt a készuléket csak
normal haztartasi
hasznalatra tervezték. Nem
hasznalhato olyan
kornyezetben, mint az
aruhazi személyzet
konyhaja, irodak,
gazdasagok vagy mas
munkakdrnyezetek. Nem
hasznalhato az Ugyfelek
szdmara szallodakban,
motelekben, panziokban és
mas lakoépuletekben.

eHelyezze a készuléket
vizszintes, egyenletes és
stabil feluletre.

eMindig huzza ki a készuléket
az aramellatasbdl, ha
felUgyelet nélkul hagyja,
valamint 0sszeszerelés,
szétszerelés, tarolas vagy
tisztitas el6tt. Hasznalat
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utan mindig huzza ki a
készUléket a konnektorbal.

eHa az eszkozt helytelenul,
szakmai vagy
félprofesszionalis célokra
hasznaljak, vagy ha nem a
felhasznaloi kézikdnyv
utasitasainak megfeleléen
hasznaljak, a garancia
érvényét veszti, és az AIWA
kizar minden felel6sséget
az okozott karokért.

eMindig vigye vissza a
készuléket egy AIWA
hivatalos szervizkdzpontba
vizsgalat vagy javitas
céljabol. Ne probalja meg
sajat maga megjavitani a
készuléket, kUlonben a
garancia érvénytelen lesz.

e Kezelés vagy tisztitas elbtt
hagyja a készuléket
korulbelll 30 percig hulni.

e Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
készulékben elkészitett
Osszetevok sotét vagy barna
helyett aranyszindek.
Tavolitsa el az égett
maradvanyokat. Ne slsse a
burgonyat 180 ° C-nal
magasabb hémeérsékleten
(az akrilamid termelésének
minimalizalasa érdekében).

e|egyen dvatos a féz6kamra
fels6 részének tisztitasakor -
A fUtéelem forrd lehet, és a
fém alkatrészek széle.
Mindig gyéz6djon meg
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arrol, hogy az étel teljesen eEzt a készUléket a hasznalt
megfétt az Airfryerben. elektromos és elektronikus
e Zsiros ételek fézésekor az berendezések
Airfryer fUstdt bocsathat ki. artalmatlanitasarol szolo
o 2012/19/EU eurdpai
INFORMACIO AZ iranyelvnek valé megfelelés
7 — i 2 szimbdluma jeldli
ELTAVOLITASROL (elektromos és elektronikus
e Termékeinket optimalizalt bergndezésgk hufll_adékai).
csomagolasban szallitjuk. *Az |r§my'elv k?[ZtOSJtJa az
Ez alapvetéen nem Europai Unio egesz

teruletén érvényes altalanos
keretet az
elektromos és
elektronikus
berendezések
hulladékainak

szennyezd anyagok
felhasznalasabdl all,
amelyeket masodlagos
nyersanyagként kell
eljuttatni a helyi

hulladékkezelb . Lams e en
szolgalathoz. Kérjen — eltavolitasara és
informaciot a Varosi Ujrafelhasznalasara.

tanacstdl az elavult
készUlékek eltavolitasardl.
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HIBAELHARITAS

Atermék nem
mUkodik

Nincs csatlakoztatva. Nem

allitotta be az id6zitét vagy a
hémérséklet-gombot, vagy a
fidk nincs a helyére telepitve.

Dugja be a dugdt egy foldelt konnektorba.
Nyissa ki az id6zitét és a hémérséklet-
szabalyozé kapcsolot. Kérjuk, helyezze a
fidkot a helyére.

Nem teljesen fétt
Osszetevék

Tul sok 6sszetevd van az
olajsutében. Sussuk tul
alacsony hémérsékleten. A
sUtési idd tul rovid.

Ossza fel az dsszetevéket kis adagokra, és
helyezze 6ket az olajsutébe az
egyenletesebb melegités érdekében.
Allitsa a hémérséklet-szabalyozé gombot a
kivant hémérsékletre (lasd: "Beallitasok"),
és dllitsa be az idét a kivant sutési idére.

Nem egyenletesen
sult

Néhany 6sszetevét sttés
kdzben meg kell forditani.

Ha egyes Osszetevék a tetején vannak,
vagy atfedésben vannak masokkal (példaul
burgonyapalcakkal), akkor sUtés kdzben
meg kell forditani éket.

Sult snack nem

A valasztott sult snacket

Valaszthat sUtés snacket, vagy esetleg

ropogos hagyomanyos serpenyében kehet néhany olajat a snackre a
kell f6zni. ropogossag novelése érdekében.
Nem lehet Tul sok 6sszetevd van az Ne engedje, hogy az olajsttéd meghaladja a

megfeleléen
visszanyomni az
olajsutét a
termékbe.

olajstutében.

maximalis kapacitasat.

Fehér fust jon ki a

A sUtott Osszetevdék magas

Ha magasabb olajtartalmu dsszetevét sut,

termékbdl olajtartalommal rendelkeznek.| sok olajfust szivarog be az olajsttébe. Az
olaj fehér fustdt generadl, és az olajsutd a
szokasosnal melegebb lehet. Ez nem
befolyasolja a sult étel végsé hatasat.

Friss Nem hasznalta a szokasos Hasznaljon friss burgonyat, és Ugyeljen

burgonyapalcak
nem egyenletesen
sUltek

burgonyafajtat. Sutés elétt
nem aztatta megfeleléen a
burgonyapalcakat.

arra, hogy sutés kézben ne essen szét.
Aztassa a burgonyét egy talba, majd vegye
ki és Uritse le.

Sult burgonya rudak
nem ropogdsak

A burgonya botok
ropogodssaga az olaj és a viz
mennyiségétdl fugg.

Vegye ki 6ket és Uritse le. Olajmosas elétt
gy6z6djon meg réla, hogy a burgonya
chipset megfelelé moédon Uritse ki. Vagja
finomabbra a burgonyat. Kenje meg a
burgonya chips fellletét olajjal, hogy
ropogodsabb legyen.
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CPMNCKHU

A MAXHA : MPE KOPULUREHA YPEBAIJA NMPOYUTAITE CBA
YNYTCTBA U YNMO3OPEMA YK/IbYYEHA Y OBO YINYTCTBO U HA

[[LHH YPEBAJY.

ONMACHOCTHU

eHeMojTe nocTaBMTM anapaT
Ha WnopeT Ha Bpyh rac nnm
y 6M3MHKM CBUX BPCTa
eneKTPUYHUX LLnopeTa U
eneKTPUYHUX Naoya, Unny
Bpyhy pepHy.

eHuKaga He ypoHUTe anapaT
y BOLy WK ra ncrnepute
mcnopn Yecme. HujegHa
BOAa WU Apyra TeYHOCT He
61 Tpebano ga ynasmy
anapat oa 6u ce nsberao
€NeKTPUYHM LLOK.

e CacTojKe yBeK CTaBMTe fa ce
MPXXW Y KOPMK, Kako He
61CTe OO Y KOHTAKT Ca
enemMeHTMMa rpejarba.

e HeMmojTe nokpmBaT goBon
Ba3dyxa M OTBOpeE 3a
YTUYHMLY OOK je anapaTy
bYHKUNjN.

e1Nex He NyHUTe yrbeMm, jep
TO MOXKe 13a3BaTH
OMacCHOCT of, MoXapa.

eHeMojTe KopUCTUTM anapat
aKo je yTMKauy, kabn 3a
Hanajarbe MK caM anapart
owiteheH.

eHWnKapa He gupajTe
YHYTPALLIHOCT anapaTa 4OK
jey dyHKUMjM.

eHMKapga He cTaB/baj HMKaKBY
KOMMYMHY XpaHe Koja
npemallyje Ha3Ha4YeHM
MaKCUMaHW HMBO Yy KOPMW.
MobpurHKMTe ce Oa yHyTpa
He byoe XpaHe.

*YBEK BOOMUTE padyHa Oa
rpejad 6yne 6ecnnaTtaH 1 ga
HeMa XpaHe 3arnaB/beHe y
rpejayw.

YNO3OPEHE

* AKO je Kabn 3a Hanajarbe
owTeheH, oH MOpa 6UTK
3aMeHbeH, Balll areHT 3a
ycnyre nnm CnmyHo
KBanndumkoBaHe ocobe Oa
6Uu ce n3berao pU3UK.

e[lOBEXMTE anmapaTt caMo ca
MPU3EMI/BEHOM YTUYHULIOM.
YBekK ce yBepuTe Oa je
YTUKa4 MCMPaBHO YMETHYT Y
3NOHY YTUYHMLY.

e[MpoBepUTE Oa N HaMOH
Ha3Ha4yeH Ha anapaty
ofroBapa HamoHy NOKaNHMX
rnaBHMX Npom3Bohaya npe
noBe3uBatba anaparta.
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«OBaj anapaT Huje
An3ajHMpaH 3a pag nomohny
CMOJSbHOT TajMepa Unum
nocebHoOr cncrtemMa
OA/bUHCKOr yrpaB/baya.

e[1IpMCTYyNayHe
noBpLUMHE
MOry mocTaT
Bpyhe TOKOM
ynoTtpebe.

«OBaj anapaT HMje HaMeHbeH
3a ynoTpeby of cTpaHe
ocoba (ykmbydyjyhu geuy) ca
PUBNYKUM, YYNTHUM KN
MeHTaNnHM
CMOCOBHOCTMMA, UMK ca
HeOOCTAaTKOM MUCKYCTBa U
3Hakba, OCMM aKO HUCY
0obunm Hag3op Unu
yMyTCTBa y Be3M ca
KopuwhereM anapaTta o4
CTpaHe ocobe oaroBopHe
3a tbMxoBy 6e36eOHOoCT.

e[lella He 61 Tpebano ga ce
nrpajy ca ypehajem mnm
HErOBMM KOMMOHEHTaMa.
Ynwherbe 1 ogp>KaBarse
anapata He 6u Tpebano ga
cnpoBofe gela 6e3
HaO30pa oapacmX.

eHe no3BonuTe oa anapar
paau 6e3 Haasopa.

*TOKOM papa anaparTa, Bpyha
napa ce ocnobaha Kpo3
OTBOpE BasfylLUHe
YTUYHMLE. [ p)KnTE pyKe U
nvue Ha 6e36eqHoj
yOa/beHOCTM 0o OTBOPaA 33
napy v BeHTUN. Takohe,

CPMNCKHU

nmasuTe Ha Bpeny napy u
Ba3ayX NPUIMKOM
yKnarbakba nnexa ca
anaparTa.

eHe npunarohajte anapat
y3a 31g unu ys gpyre
anapate. OcTaBuTE
HajMarbe 20-30 UM
cnoboaHor MpocTopa Ha
nehmma, ca obe cTpaHe U
M3Hag anapaTa. He ctaBuTe
HMLWTa Ha BPX anapara.

eHMkaga He KopucTuTe
naraHe cacTojke unu nanmp
3a yMOTaBarbe y anapar.

eMpncTynayHe NoBpLUMHE
MOry nocTtaTh Bpyhe TOKOM
ynoTtpebe.

e CKNagumwTeHe KpoMMnumpa:
TemMnepaTtypa Tpeba Aa
ofroBapa PasHOBPCHOCTMU
KpoMMupa ycknaguuTeHor
M n3Hapg 6 ° Ll kako 6u ce
CMaHMO PU3MK 0f
M3nararba akpunamMumay y
NPUNPEeM/bEHOM
npexpaMbeHOM Npon3Boay.

eHMKaga He NyHUTe nnex
Y/beEM.

«OBaj anaparT je An3ajHMpaH
0a ce KOpUCTK Ha
aMBOUjeHTaNIHUM
TeMnepaTtypamMa namehy 5°
LL v 40 ° L.

e [lp>kTe Kabn 3a Hanajarbe
Oarbe o Bpenmx
MoBpPLUMHA.

eHe nocahajTe anapat 6nmn3y
3anarbMBUX MaTepujana,
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Kao LUTO Cy CTOMHbaK UM
3aBeca.

eHeMojTe KopUCTUTM anapat
y 61no Koje apyre cBpxe
OCWM OHOT OMMCaHOr Yy
OBOM YMyTCTBY M KOPUCTUTE
CaMO OpPUTrMHaNHKM NpUobop.

eTuram , KOpna ce 3arpesa
TOKOM M HaKoH ynoTtpebe
anapara, yBeK Naxx/bnBo
nocTynajTe ca HMMa.

eTeMesbHO OUYnCTUTE aenoBe
KOju Aona3e y KOHTaKT ca
XpaHOM rpe npBor
Kopuwhera anapaTa.
Mornenajte ynyTcTBa y
ynyTCTBY.

OMNPE3

«OBaj anaparT je HaMerbeH
CaMO 3a HoOpManHy
ynoTpeby y AOMaNUHCTBY.
Huje HamerbeH 3a ynoTpeby
Y OKPY>X€HbMMa Kao LUTO cy
KyXUHe 0cobsba
npoaaBHMLE, KaHUenapuje,
dapmMe unum gpyra pagHa
OoKpy»Xerba. Takohe Huje
HaMeHseH fa ra Kopucre
Kynum y XxoTenmma,
MoTenmma, Hoherpy ca
OOPYYKOM 1 OPYTUM
cTaMbeHVM NocTaBkama.

e[locTaBuTe anapaT Ha
XOPW3OHTanHy,
PaBHOMEpPHY U CTabunHy
MOBPLUMHY.

CPMNCKHU

e YBEK UCK/by4MTe anapaT 13
Hamajarba ako je ocTao 6e3
Ha430pa 1 Npe Ckanarba,
pacTaBehba, CKNagMLiTeHa
nnu Ynwhersa. YBek
MCK/by4MTE anapaT HaKOH
ynoTtpebe.

e AKo ce ypehaj kopuncTtm
HenpPaBWAHO NN Y
npodecnoHanHe nnm
nonynpodecnoHanHe
CBPXe, NN aKo ce He
KOPWCTM y CKady ca
ynyTCTBMMA U3
KOPWCHMYKOI YMyTCTBa,
rapaHumja Hehe 6uTn
Baxkeha n AUWA ce
ofapeLllyje 6mMno Kakee
OrOBOPHOCTM 3a HacTany
LITETY.

*YBEK BpaTuTe anapaTy
ANWA oBnawheHmn
CEPBUCHMU LIEHTap Ha
npernen vnuv nonpaeky. He
MoKylLUaBajTe caMu aa
nonpaBuTe anapar, jep hey
CYMpOTHOM rapaHumja 6UTK
HeBaykeha.

e [l03BONWMTE anmapaTy Aa ce
xnagn oko 30 MUHYTa npe
pPYKOBaHea N Ynwherba.

e[NoTpyouTe ce oa cacTojum
NPUNPEeM/bEHN Yy OBOM
anapaTy m3ahy 3/1aTHO XKyTWU
YMECTO TaMHO 1N 6pacH
60je. YKNOHUTe nsropene
ocTaTKke. KpoMnup HeMojTe
MPXUTKM Ha TeMnepaTypu
BMLWOj o, 180 ° L (oa 6bucre
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CMahbUIN MPOU3BOOHY
aKpunamMmmaa).

ebyouTe onpesHn NPUIMKOM
ymwherba roprer gena
KOMOpe 3a KyBarbe - [pejHU
eneMeHT Moxxe 6uTK Bpyh, a
MBULA METaNTHMX OeNoBa.
YBek ce nobpumHMTe Aa
XpaHa 6yae noTnyHo
KyBaHa y Anpdpyepy.

e Kaga KyBa MacHy XpaHy,
Anpdpyep Morxxe
eMUTOBaTU QM.

NMHOOPMALINIE O

YKIIABABDY

eHawun npomssoamn ce
ncnopy4yjy y
OMTMMM30BAHO] aMbanaxu.
To ce y OCHOBM cacToju of
ynoTpebe He3arahyjyhumx
MaTepwujana Koju ce Mopajy
MCMOPYYMNTM NOKANHO)
Cny>x6u 3a ognaramse

CPMNCKHU

oTnafa Kao ceKyHaapHe
CUPOBMHE. 3aTparkmuTe
MHpopmMaumje o BaLler
rpagckor Beha 3a
yKnarbatbe 3acTapenmx
anaparTa.

«OBaj anapar je obenexxeH
CUMBOIOM yCKaheHoCTH
ca EBpOMNCKOM AMNPEKTMBOM
2012/19/EY o opnaramby
MOMOBHE eNleKTPUYHE U
eNeKTPOHCKe onpeme
(OTnag enekTpuyHe 1
eNeKTPOHCKe onpeme
WEEE).

e [InpekTrBa 06e36ehyje
OMLUTWM OKBUP KOjW BaXKM
LWnpom EBponcKe yHuje 3a
yKnarbatbe U MOHOBHY

Kopuwherse

oTnagHe

eneKkTpuYHe 1

eneKTpoHCKe

onpeme.
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PELUABAHKA NMPOBJIEMA

Mpoussoa He paau

Hunje npukrbydeHa. Hucte
noaecunu TajMep unm
TemnepaTypHy KBaKy nnu
duroka HMje MHCTanmpaHa Ha
MecTy.

Y6auunTe yTmKay y NpusemMrbeHy yTUUHULY
3a Hanajarbe. OTBOPUTE NpeKkmnaay 3a
KOHTPOMY TajMepa 1 TeMnepaType.
MHcTanmnpajte GUOoKy Ha MecTy.

CacTojum Koju HUCY
y MNOTMYHOCTH
CKyBaHMU

ViMa npeBuLle cacTojaka y
MPXNOHKKY. MNeunTe Ha
MPEeHUCKO HUCKO]
TeMnepaTypu. Bpeme neverba
je npekpaTtko.

CacTtojke nopgenuTte y Mane rpyne u
CTaBWTe UX Y MPXKUOHULY paau joww Beher
3arpeBamba. [locTaBUTe AyrMe 3a KOHTPOy
TeMnepaType Ha XerbeHy TeMnepaTtypy
(nornepajte &gyoT;loaellaBara&qyoT;) 1
rnogecuTe BpeMe Ha XefbeHo BpeMe
neyemsa.

Hunje paBHOMepHO
CrpXKeH

Heke cacTojke je noTpebHoO
OKPEHYTM TOKOM Meyerba.

AKO Cy HEKM CacTojLIM Ha BPXY, UK ce
npeknanajy ca Apyrvma (Kao wTo cy
wTanuhu of KpoMnupa), MoTPeBHO KX je
OKPEHYTM TOKOM Meyerba.

Mp>keHa yXKu1Ha Huje
XpcKaBsa

MPXKeHY YXKUHY KOjy
ofabepete Tpeba ckyBaTU Y
TPaOULMOHANHOM TUrakby.

MoskeTe ofabpaTt YXKUHY Yy PepHU, nnu
MOXK[a YeTKaTU HEKOMTMKO Yrba Ha Y>KUHMN
Kako 6ucTe noBehanm xpcKaBoCT.

Huje moryhe
NPaBUIHO TYPHYTH
¢dpavep Hazany
npousBsog.

VIMa npeBuLLe cacTojaka y
NMPXKUOHUKY.

He possonute pga np>Xxunuua npexkopadn
CBO_] MaKCUManHM KanaumrteT.

Benv gum nsnasm uns
npomnssona

CacTojum Koje neyete UMajy
BMCOK CafpyKaj yroa.

Kapa ncneyeTe Heku cacTojak ca Behum
cappykajeM yrba, 4OCTa yrbaHor cnapersa
he ce ynutn y npxxmoHuLy. Yroe he
reHepucaTv 6enm oMM, a NPXKeHULa je
MOX[a ToMnmja Hero LWTo je HopManHo. To
He yTu4e Ha KoHauHU edeKaT Np>keHe
XpaHe.

LTanuhn ceexxer
KpoMnupa HUCy
paBHOMeEpPHO
MPXXeHU

HuWcTe KopUCTUNU HOPManHY
CopTy KpoMmnupa. Hucte
no6po Hatonunu Wranvhe
KpoMnupa npe npxerba.

KopucTute cBeX KpoMnuMp 1 BoguTe
payyHa fa ce He pacnagHy NpPUInNKoM
npyemsa. MoTonuTe KPOMNUP Y YMHU]Y, Na
13BaguTe U oueauTe.

LTanuhn npxeHor
KpoMnupa Hucy
XpCcKaBu

XpckagocT wranuha
KpoMnupa 3aBuCK o4
KONMWYKMHe yrba 1 Boae y
HoMMa.

M3BaguTe Ux n ncuenute. NMobpuHUTe ce
[a yunc oueguTe Ha npasBuiaH HauMH Npe
yeTKarba yrbeM. KpoMnup cutHuje
nceumTe. MOBPLUMHY YMMCa ONepuTe yrbem
Kako 61 6UNKN XPCKaBUjU.
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TURK

JiN
I

DIKKAT: CIHAZI KULLANMADAN ONCE, BU KILAVUZDA VE CIHAZDA
BULUNAN TUM TALIMATLARI VE UYARILARI OKUYUN.

TEHLIKE

eCihazi sicak gaz sobasi veya
her turlu elektrikli soba ve
elektrikli ocagin Uzerine
veya yakinina veya sicak
firlnin icine koymayin.

eCihazi asla suya batirmayin
veya musluk altinda
durulamayin. Elektrik
carpmasini onlemek icin
cihaza su veya baska bir sivi
girmemelidir.

e Kizartilacak malzemeleri her
Zaman sepete koyun, Isitma
elemanlari ile temas
etmelerini dnlemek icin.

*Cihaz calisirken hava giris ve
cikis acikliklarini
kapatmayin.

eYangin tehlikesine neden
olabileceginden tavayl yagd
ile doldurmayin.

e Fis, guc¢ kablosu veya cihazin
kendisi hasarliysa cihazi
kullanmayin.

*Cihaz calisirken asla i
kismina dokunmayin.

eSepete asla belirtilen
maksimum seviyeyi asan
miktarda yiyecek koymayin.
iceride yiyecek
kalmadigindan emin olun.

eHer zaman isiticinin bos
oldugundan ve isiticlya
yiyecek sikismadigindan
emin olun.

UYARI

*GUc¢ kablosu hasarliysa, bir
tehlikeyi dnlemek icin servis
acenteniz veya benzer
nitelikli kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

eCihazi yalnizca toprakl bir
prize baglayin. Her zaman
fisin duvar prizine dogru
sekilde takildigindan emin
olun.

evol olup olmadigini kontrol
edin.tage cihaz Uzerinde
belirtilen yerel sebeke
hacmine karsilik gelir.tage
cihazi baglamadan once.

¢Bu cihaz, harici bir
zamanlayicl veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemi
ile calistirlmak Uzere

tasarlanmamistir.
e Erisilebilir
yuzeyler
kullanim
sirasinda
Isinabilir.
«Bu cihaz, guvenliklerinden
sorumlu bir kisi tarafindan
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cihazin kullanimiyla ilgili
nezaret veya talimat
almadikga, fiziksel, duyusal
veya zihinsel yeteneklere
sahip veya deneyim ve bilgi
eksikligi olan kisiler
(cocuklar dahil) tarafindan
kullanilmak Uzere
tasarlanmamistir.
eCocuklar cihazla veya
bilesenleriyle
OYNAMAMALIDIR. Cihazin
temizligi ve bakimi, yetiskin
gozetimi olmadan ¢ocuklar
tarafindan yapilmamalidir.
eCihazin gozetimsiz
calismasina izin vermeyin.

e Aparatin calismasi sirasinda,
hava cikis acikliklarindan
sicak buhar cikar. Ellerinizi
ve yuzunUuzu buhar ve hava
cikis acikliklarindan guvenli
bir mesafede tutun. Ayrica,
tavayi cihazdan c¢ikarirken
sicak buhar ve havaya
dikkat edin.

eCihazi duvara veya diger
cihazlara dayamayin.
Cihazin arkasinda, her iki
yaninda ve UstUnde en az
20-30 cm bos alan birakin.
Cihazin Uzerine herhangi bir
sey koymayin.

*Cihazda asla hafif
malzemeler veya ambalaj
kagidi kullanmayin.

e Erisilebilir ybzeyler kullanim
sirasinda Isinabilir.

TURK

e Patateslerin depolanmasi:
Hazirlanan gida Urinunde
akrilamide maruz kalma
riskini en aza indirmek i¢in
sicaklik, depolanan patates
¢cesidine uygun ve 6 °C'nin
Uzerinde olmalidir.

eTavayl aslayag ile
doldurmayin.

¢Bu cihaz, 5°C ile 40°C
arasindaki ortam
sicakliklarinda kullanilmak
Uzere tasarlanmistir.

*GUc¢ kablosunu sicak
yUzeylerden uzak tutun.

eCihazi masa értusu veya
perde gibi yanici
malzemelerin yakinina
koymayin.

*Cihazl bu kilavuzda
aciklananlar disinda
herhangi bir amacg icin
kullanmayin ve yalnizca
orijinal aksesuarlari kullanin.

eKizartma tavasi, sepet
cihazin kullanimi sirasinda
ve sonrasinda isitilir, bunlari
her zaman dikkatli kullanin.

*Cihazi ilk kez kullanmadan
once gida ile temas eden
parcalari iyice temizleyin.
Kilavuzdaki talimatlara
bakin.

DIiKKAT

eBu cihaz yalnizca normal ev
kullanimi icin tasarlanmistir.
Magaza personeli
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mutfaklari, ofisler, ciftlikler
veya diger calisma ortamlari
gibi ortamlarda kullaniimak
Uzere tasarlanmamistir.
Ayrica musteriler tarafindan
otellerde, motellerde,
pansiyonlarda ve diger
konut ortamlarinda
kullanilmak Uzere
tasarlanmamistir.

«Cihazi yatay, duz ve sabit bir
yuzeye yerlestirin.

*«Gozetimsiz birakilirsa ve
montajdan, sbkmeden,
saklamadan veya
temizlemeden dnce cihazi
daima gug kaynagindan
ayirin. Kullandiktan sonra
daima cihazin fisini ¢cekin.

*Cihaz yanlis veya
profesyonel veya yari
profesyonel amaclarla
kullanilirsa veya kullanim
kilavuzundaki talimatlara
uygun olarak kullanilmazsa,
garanti gecerli olmaz ve
AIWA meydana gelen
hasarlar icin herhangi bir
sorumluluk kabul etmez.

eCihazi inceleme veya onarim
icin her zaman bir AIWA
yetkili servis merkezine iade
edin. Cihazi kendiniz tamir
etmeye calismayin, aksi
takdirde garanti gecgersiz
olacaktir.

eKullanmadan veya
temizlemeden dnce cihazin

TURK

yaklasik 30 dakika
sogumasini bekleyin.

*Bu cihazda hazirlanan
malzemelerin koyu veya
kahverengi yerine altin
sarisi olmasina dikkat edin.
Yanmis kalintilari ¢cikarin.
Patatesleri 180°C'den daha
yuksek bir sicaklikta
kizartmayin (akrilamid
uretimini en aza indirmek
icin).

e Pisirme haznesinin Ust
alanini temizlerken dikkatli
olun - Isitma elemani sicak
olabilir ve metal parcalarin
kenari olabilir. Airfryer'da
yiyeceklerin her zaman
tamamen pistiginden emin
olun.

*Yagli yiyecekleri pisirirken
Airfryer duman cikarabilir.

KALDIRMA HAKKINDA
BILGI

e Urlnlerimiz optimize
edilmis bir ambalajda
teslim edilir. Bu, temel
olarak, ikincil hammadde
olarak yerel atik bertaraf
servisine teslim edilmesi
gereken Kirletici olmayan
malzemelerin
kullanilmasindan olusur.
Eski cihazlarin kaldirilmasi
icin belediye meclisinizden
bilgi isteyin.
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*Bu cihaz, kullanilmis
elektrikli ve elektronik
ekipmanlarin (Atik elektrikli
ve elektronik ekipman
WEEE) imhasina iliskin
2012/19/EU sayili Avrupa
Direktifine uygunluk
sembolu ile isaretlenmistir.

TURK

e Direktif, atik elektrikli ve
elektronik ekipmanlarin
uzaklastirilmasi ve yeniden
kullanilmasi icin Avrupa

Birligi genelinde

gecerliolan

genel cerceveyi
sunmaktadir.
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SORUN GIiDERME

Uran calismiyor

Prize takili degil. Zamanlayiclyi
veya sicaklik dugmesini
ayarlamadiniz veya
cekmeceniz yerine
takilmamis.

Fisi toprakl bir elektrik prizine takin.
Zamanlayici ve sicaklik kontrol anahtarini
acin. Lutfen cekmeceyi yerine takin.

Malzemeler tam

Fritdzde ¢ok fazla malzeme

Malzemeleri kUgUk partilere bolun ve daha

kizartilmamis

malzemelerin dondurulmesi
gerekir.

pismemis var. Cok dusuk bir sicaklikta esit Isitma igin fritdze koyun. Sicaklk
pisirin. Pisirme suresi ¢ok kisa. | kontrol digmesini istenen sicakliga
ayarlayin ("Ayarlar'a bakin) ve sUreyi
istediginiz pisirme sUresine ayarlayin.
Esit sekilde Pisirme sirasinda bazi Bazl malzemeler Ustteyse veya digerleriyle

ortUsUyorsa (patates cubuklari gibi),
pisirme sirasinda dondurulmeleri gerekir.

Kizarmis aperatif
citir degil

Sectiginiz kizarmis
atistirmalik, geleneksel bir
tavada pisirilmelidir.

Firinda atistirmalik segebilir veya gevrekligi
artirmak igin atistirmaliklarin Gzerine biraz
yag surebilirsiniz.

Fritdéz Urdne duzgun
bir sekilde geri
itilemiyor.

Fritézde ¢ok fazla malzeme
var.

Fritdzin maksimum kapasitesini asmasina
izin vermeyin.

Urtinden beyaz
duman cikiyor

Pisirdiginiz malzemeler
yUksek yag icerigine sahiptir.

Daha yUksek yag icerigine sahip bir
malzemeyi pisirdiginizde, fritdze ¢ok fazla
yag dumani sizacaktir. Yag beyaz duman
cikarir ve fritéz normalden daha sicak
olabilir. Bu, kizartilmis yiyecegdin nihai
etkisini etkilemez.

Taze patates
cubuklari esit
sekilde
kizartilmamis

Normal patates cesidini
kullanmadiniz. Patates
cubuklarini kizartmadan 6nce
duzgun islatmadiniz.

Taze patates kullanin ve kizartirken
dagilmadiklarindan emin olun. Patatesleri
bir kaseye batirin, ardindan ¢ikarin ve
suzdn.

Kizarmis patates
cubuklari ¢itir degil

Patates cubuklarinin
gevrekligi, icindeki yag ve su
miktarina baghdir.

Onlari ¢ikarin ve stzun. Yag firgalamadan
once patates cipsini dogru sekilde
bosalttiginizdan emin olun. Patatesleri
daha ince dograyin. Patates cipslerinin
ylUzeyini daha gevrek hale getirmek icin
yag ile fircalayin.
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PYCCKUMA

A BHUMAHME: NMEPE[ UCMOJIb3OBAHUEM YCTPOUCTBA NMPOYTUTE
BCE UHCTPYKUUU U NPEAYNPEXOEHUA, BKJTIOMEHHDIE B
OAHHOE PYKOBOACTBO U HA YCTPOUCTBO.

ONMACHOCTDb

eHe cTaBbTe Npmbop Ha
ropsYyto ra3oByo MANUTY
WU BCE TUMbI
SNEKTPUYECKMX MANUT U
SNEKTPUYECKMX NNNT UMK
PAOOM C HUMU, @ TaKXKe B
ropsaYyto OyXOBKY.

e HMKOrOa He Morpy»kamnTe
npubop B BoOy U He
onosnackmMBamnTe ero noa
KpaHoM. Boga vnu gpyrasa
YKMOKOCTb HE OOMKHbI
nomnagaTtb B Npubop BO
n3bexkaHme rnoparkeHnsa
SNEKTPUYECKNM TOKOM.

eBcerga nomellanTe
MHIpeOneHTbl 19 XKapKu B
KOP3UHY, YTOObI OHU He
conpuKacanmch ¢
HarpeBaTebHbIMMU
aNeMeHTaMu.

e He 3aKpbiBalTe OTBEPCTUA
019 BryCKa M BbiMycka
BO3[4yxa BO BpeMs paboThbl
npwubopa.

e He HamonHaMTe ckoBopoOay
MacC/iOM, TaK KaK 3TO MOXeT
MPUBECTU K BO3ropaHuio.

e He ncnonb3ymnte npunbop,
eCcnun BUNKa, LHYP MUTaHus

UM cam Npmodop
noBpeXkaeHobl.

eHMKorga He NpukacamTech K
BHYTPEHHEeW YacTu
npmnbopa BO BpeMa ero
pPaboThl.

eHuKorga He knaguTe B
KOP3UHY ntoboe
KONMMYeCTBO MPOaYKTOB,
npeBbllatoLLee YKa3zaHHbIM
MaKCMMasbHbIN YPOBEHb.
Y6eguTecn, YTO BHYTPU He
3acTpgana nuua.

eBcerpa cnegute 3a Tem,
4TOObI HarpeBaTenb O6bIN
cBoboOOEH N B HEM He
3aCTPANM NPOOYKTbI.

APEAYNPEXOEHUE

eECnu WHYpP NUTaHMa
noBpeXxaeH, OH OoMKeH
OblTb 3aMeHeH BalLUM
CEePBUCHbIM areHTOM M1n
NMUuaMm ¢ aHanormMyHom
KBanudoukaumemn, YtTobbl
n36e)KaTb ONaAaCHOCTMW.

eNoakntoyanTe NpUbop
TOJSIbKO K 3a3eM/eHHOoM
po3eTke. Bcerga cneouTte 3a
TeM, YTobbl BUIKa Bblna
npaBWIbHO BCTaBMNeHa B
PO3EeTKY.
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e[Nepen nogkntoYeHMeM
npmnbopa NpoBepbTE,
COOTBETCTBYET NN
HampaXXeHue, yKkazaHHoe Ha
npunbope, HaMPS>KEHMIO
MeCTHOM CeTW.

*DTOT Npmbop He
npenHasHaydyeH ong
yMpaBfleHUa C MOMOLLbIO
BHeLLUHero TamMepa nnm
OTOENBHOM CUCTEMDI
ONCTAaHLMOHHOIO
yrnpaBneHus.

e [1OCTYyMHbIE
MOBEPXHOCTU
MoryT
HarpeBaTbCa
BO BpeMs MCMNOMb30BaHMUA.

*DTOT NpMbop He
npenHasHaydyeH ong
MCMONb30BaHUA NMLLAMM
(BKNtoYas geTten) c
dUsnYecKnMMy,
CEHCOPHbIMU NN
YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMMU UMK C
HeOOCTaTKOM OnMbiTa U
3HaHWN, €CNIN OHU He
nony4Ymnm Hag3op Unu
MHCTPYKLMK MO
MCMONb30BaHMIO NPUBOoPa
NMLOM, OTBETCTBEHHbIM 33
Mx 6€30MacHOCTb.

e[leTn HE OOMKHbI UrpaTb C
YCTPOMNCTBOM WM €ro
KOMMOHEeHTaMK. YncTka u
TexHM4yeckoe
obcnyxkmBaHuMe nNpmbopa He
OON>KHbI BbIMOMHATHCS

PYCCKUMA

neTbMy 6€3 NpucMoTpa
B3POC/bIX.

eHe nossonanTe npubopy
paboTaTb 6e3 npucMoTpa.

*Bo BpeMa paboTbl annapaTta
ropsaymm Nap BblifNycKaeTcs
yepes BO34YXOBbIMNYCKHble
oTBepPCTUA. epXXunte pyKu
M NMLUOo Ha 6e30MacHOM
PACCTOAHMK OT OTBEPCTUI
0719 BbIXOo4a napa um
BO3ayXxa. KpoMe Toro,
OyObTe OCTOPOXKHbI C
ropAaYMM MapoMm
BO34YyXOM MPU N3BIEYEHUN
KacTptonm 13 npubopa.

eHe cTaBbTe NPUBOP Y CTEHDI
MM Opyrmx Nnpmbopos.
OcTaBbTe He MeHee 20-30
CM CBOBOOHOTIO
MPOCTPaHCTBa Ha 3agHeN
naHenu, c 06emnx CToOpoH
Hag NpubopoM. He knagute
HMYero Ha NpMoéop.

eHWKOrga He UCNoNb3ymTe B
npubope nerkue
MHIrpeaneHTbl Unu
obepToUHyto Bymary.

¢ [1OCTYMHbIE MOBEPXHOCTU
MOryT HarpeBaTbCs BO
BPEMS MCMOMb30BaHUS.

e XpaHeHMe KapTodens:
TeMnepaTtypa LOMKHA
COOTBETCTBOBATb COPTY
XpaHauerocs kaptodens u
npeBbilaTb 6 °C, YTOObI
CBECTU K MUHUMYMY PUCK
BO34EeNCTBMA akpuiamMmaa
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B FOTOBOM MULLEBOM
MpoayKTe.

eHMKOrga He HamonNHANTE
CKOBOPOAY MacroMm.

*3TOT NpMbop NpegHasHadeH
019 NCMOMb30BaHMA Mpw
TeMnepaType OKpy>KatoLLemn
cpeobloT5°Cpoo40°C.

o [lep)knTe LWHYpP NMUTaHUA
nogarnblue OT ropaymx
MOBEPXHOCTEN.

eHe pa3mewanTe npnbop
PAOOM C roproYMm
MaTepuanamm, TakKMMm Kak
cKaTepTb UK 3aHABECKa.

eHe ncnonbaymTte npmnbop
019 KakKUxX-nnbo uenen,
KpOME OMMCaHHbIX B
O0AHHOM PYKOBOACTBE, U
MCMONb3yMNTe TONbKO
OpUrMHanbHble
aKceccyapbil.

* CKOBOpPOAa, KOP3MHa
HarpeBakTCa BO BpeMa U
nocrie NCrnosb30BaHMSA
npnbopa, Bceraa
obpalanTechb C HUMM
OCTOPOXKHO.

e[lepep NepBbIM
Mcrnonb3oBaHMeEM Npurbopa
TLWATENbHO OYMCTUTE YaCTK,
KOHTaKTUpPYOLLME C MULLEN.
Ob6paTmTechb K
MHCTPYKLMAM B
PYKOBOLCTBE.

PYCCKUHA
OCTOPOXHOCTb

*DTOT NpmMbop NpegHasHaveH
TONbKO ONg 06bIYHOIO
ObITOBOro MCMOMb30BaHMUS.
OH He NpegHa3Ha4deH ana
MCMOMb30BaHMSA B TaKMX
cpenax, Kak KyxHM ons
rnepcoHana MarasmHoB,
oduchl, bepMbl N apyrme
paboume MecTa. OH Takxke
He NpegHasHa4deH ong
MCMONb30BaHUSA KNTMEHTAMM
B OTENAX, MOTENax, oTenax
TUNa «MOCTeNb M 3aBTPaK» U
OPYNX XKUMbIX
nomMeLleHnax.

eYCTaHoOBUTE NPUOBOP Ha
FOPM30HTANbHYO, POBHYHIO U
YCTOMUYMBYO MOBEPXHOCTb.

eBcerga oTkntouanTe npurbop
OT UCTOYHMKA MUTaAHUS,
€C/n OH oCTaBfeH 6e3
MPUCMOTPA, a TakXXe nepeq
cbopKoK, pasbopKou,
XPaHEHMEM UM OYMCTKOM.
Bcerpa otkntodanTe
npunbop oT ceTn nocne
MCMONb30BaHMUS.

eEcnun ycTtpomncTteo
Mcronb3yeTca
HenpPaBWIbHO MU B
npodeccroHanbHbIX MK
nonynpodeccmoHanbHbIX
Lenax, Mam ecnm oHo
MCMONb3yeTca He B
COOTBETCTBUM C
MHCTPYKLMAMMN B
PYKOBOOCTBE
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nofib3oBaTenNd, rapaHTUsa He
oyneT oencTBUTENbHA, M
AIWA oTKa3blBaeTcda OT
NtoBoN OTBETCTBEHHOCTU 3a
MPUYNHEHHbIN yLLep6.
eBcerga Bo3BpallanTe
Npnbop B aBTOPU30OBaAHHbIM
CEPBUCHbIN LleHTP AIWA
A9 OCMOTpPa UMM peMoHTa.
He nbiTamTecb
pPeMOHTUPOBaTb NPUBOP
CaMOCTOATENbHO, MHaYe
rapaHTua éyneT
HeoemcTBUTENbHOMN.

e [lanTe Nnpunbopy OCTbITh B
TeyeHue npmmepHo 30
MUHYT Nepef obpalleHnem
NN OYUCTKOMWN.
eYbeouTtech, UTo
MHrpeaneHThl,
MPUrOTOBMEHHbIE B 3TOM
npwubope, Nony4Ynnmch
30/TOTUCTO-XKENTbIMU, @ HE
TEMHbIMU UMK
KOpUWYHEBbLIMW. YOoanuTe
npuUropeBLLMe oCcTaTKu. He
»apbTe KapTodenb npu
TemnepaTtype Bbiwe 180°C
(UTOGbI CBECTU K MUHUMYMY
BblpabOoTKy akpunammaa).
ebynbTe OCTOPOXKHbI MpU
OYUNCTKE BEPXHEWM YaCTu
BapO4YHOWM KaMepbl —
HarpeBaTeNbHbIN 31EMEHT
MOXET ObITb ropaYmnM, a
Kpada MeTanimyecKmnx
JeTanen. Bcerpa cnegute
3a TeM, YTobbl MMLLA

PYCCKUMA

MOMTHOCTbIO MPUTOTOBUMACH
B asporpune.

eMpU NPUroTOBAEHUM
YXUPHOM MULLM a3porpunb
MOXXET BblOenaTb ObIM.

NMHOOPMALINA OB
YOAJIEHUU

eHalla npoayKuma
nocTaBngaeTcy B
ONTUMUM3NPOBAHHOM
yrnakoBke. B OCHOBHOM 3TO
3aK/o4yaeTcsd B
MCMNONb30BaHUM
3KONMOrM4YecKmM YMNCTbIX
MaTepmanoB, KOTopble
OOMKHbI BbITb AOCTaBMNEHbI
B MECTHYIO CNy>0y
YTUAM3aLMM OTXOO0B B
KayecTBe BTOPUYHOIo
Cblpbs. 3anpocute
MHPOPMaLMIO B FOPOACKOM
coBeTe O/149 BbIBO3a
yCTapeBLUen TEXHUKM.

*DTOT NPMbOP OTMEYeH
CMMBOJIOM COOTBETCTBMUA
EBponenckom gnpeKTmee
2012/19/EU no ytunusaumm
MCMNONb30BAHHOIO
2NEKTPUYECKOIrO U
2NEKTPOHHOIO
obopynoBaHua (Waste
electrical and electronic
equipment WEEE).
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e [InpeKTrBa yCTaHaBNMBaeT
obLMe paMKu,
aevcTBytoLme
Ha Bceu
TeppUTOPUM
EBponenckoro

| Coto3a, B

PYCCKUMA

OTHOLWEeHWMW yaaneHusa u
MOBTOPHOrO
MCMNOb30BaHMA OTXOO0B
3NEKTPUYECKOTO U
3NEKTPOHHOIo
obopynoBaHuMs.
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YCTPAHEHUE HEMOJIAOOK

MponyKT He paboTaeT

OH He nofksitodeH K ceTu. Bbl He
YCTaHOBUAW TaliMep UK pyyKy
TemMnepaTypbl, UK Ball ALLUK He
YCTaHOBNEH Ha MecTe.

BcTaBbTe BUMKY B PO3ETKY C 3a3eM/IeHNEM.
OTKpONTe TanMep 1 NepekyaTesnb
perynmpoBKM TeMnepaTypbl. YCTaHOBUTE
BbIABVYXXHOM ALLMK Ha MECTO.

NHrpegueHTbl He oo
KOHLILa MPUIroToBEHDI

Bo dpuTIOpHULLE CTULLKOM
MHOIO UHIPeaneHTOB. BbinekaTb
NpPW CANLLKOM HU3KOWM
TeMnepaType. Bpems
BblNeKaHUA CNLLKOM KOPOTKOe.

Pa3gennte MHrpeaneHTbl Ha HebonbLune
nopuum 1 NoMecTuTe nx Bo GpUTIOPHULY AN
6onee paBHOMEPHOro Harpesa. YcTaHoBUTe
KHOMKY perynmpoBKM TeMnepaTypbl Ha
»XenaemMyto TemnepaTypy (cM. «HacTponkmn») n
YCTaHOBUTE BpeMs Ha XenaemMoe Bpems
BbIMeYKMU.

HepaBHoMepHO
NPOoXXapeHHbIN

HekoTopble HrpegneHTbl
HY>XHO MepeBopaynBaTb BO
BpeMs BbliNeyKn.

Ecnu ooHU MHrpeaueHTbl HaxoaoaTca CBepXY,
WM NepeKpbIBAKOTCA C APYrMMU (Hanpumep,
KapTodenbHble Mano4Km), Nx Hy>KHO
nepeBopayYMBaTh BO BPEMS BbIMEYKM.

YKapeHaq 3akycka He

YKapeHaqa 3aKycka, KOTopyo Bbl

Bbl MO)XeTe BblbpaTb 3aKyCKy B OyXOBKe UMK,

o6paTHO B MPOAyKT.

XpycTdulaa Bbl6epeTe, OOMHKHa 6blTb BO3MOXXHO, CMa)XbTe 3aKyCKYy He6onbLNM
npuroToBneHa Ha KONMnM4eCcTBOM Macna, 4TO6bI yBenmM4nTb
TPaAULMOHHOM CKOBOpOaE. XPYCTSLLYO KOPOYKY.

HeBo3MoXHO Bo dpUTIOPHULLE CNTULLKOM He nosBonante ppuUTIOpPHULLE NPeBbILWATb

npaBUIbHO BCTaBUTb MHOIo MHrpeguneHToB. MaKCMMalibHYHO MOLHOCTb.

bpuTiIopHULY

W3 nspenuna Bbixoamt
6enbin AbiM

NHrpeguneHTbl, KOTOpble Bbl
BblMeKaeTe, MMetoT BbICOKOe
cogepXXaHue Mmacna.

Korpa Bbl 3arnekaeTe Kakon-nnmbo MHrpeamneHT
c 6onee BbICOKMM coepyKaHMeM Macna, BO
dpuUTIOPHULLY ByaeT NpocaynBaTbCad MHOMO
MacnsHoro abiMa. Macno 6yneT Bbloensatb
6enbit AbiM, U GPUTIOPHULA MOXKET ObITb
ropsiyee, YeM ob6bl4HO. DTO He BNUSAET Ha
KOHEUHbIN 3 bEKT yKapeHoM NuLn.

Ceexwve
KapTodenbHble
nanoykun, He
paBHOMEpPHO
npoXapeHHble

Bbl He Mcnonb3oBanu o6blYHbIN
copT KapTodensa. Bbl
HenpaBWIbHO 3aMoYUIn
KapTodenbHble Nano4ykn nepeq
YKAPKOWN.

Mcnonb3ynTte ceexui kaptodensb 1 cregute
3a TeM, YToObl OH He pa3BanuBanca npu
»KapKe. 3aMoumnTe KapTodenb B MUCKe, 3aTeM
BblHbTE U CnenTe Boay.

YapeHble
KapTodenbHble
nanoykn He
xpycTaime

XpyCTKOCTb KapTodenbHbIX
rnanoyekK 3aBMCUT OT KONMYecTBa
B HMX Macna v Bofbl.

BblHbTE UX U cneiTe Boay. Y6eamTecs, yTo
CNUTb KapTobesbHbIe YMMCbl MPaBUbHbIM
06pasoM, npexkae Yem YNCTUTb Macs oM
weTky. Kaptodens HapesaTb 6o/ee Mefko.
CMaKbTe NMoBEPXHOCTb KapTobeTbHbIX YMMCOB
Macrnom, 4Tobbl caenatb nx 6onee
XPYyCTALLMMU.
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AFR-5000 - AFR-5500 - AFR-6000
AFR-7000 - AFR-8000- AFR-9000
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